D’ r aetemaker

Scaloppine cow salivia e pancetto
lngredinten
o 750 9 Varkenstroos
e 6 plak rovawe o
* 6 blad Salie
o Peper ew zowt
o Howten of metalen sypiezen
o Sawns:
= S el Boter uwit de koelkast
= 2 schent Mowrsolo
= 2 Sjalotten
MeP

Fllet tramcheren (Un 16 plakken sinijoen)
Salie afwassen

Hawm tn plakken snijolen

Boter unv de ddepyriesy of wit de koelkast
Sjalotten un brunoise snijolen

Boter wit de diepyries i de koelkast

Bereidingswijze

Fllety plateren

Salie oy de Fulets leggen

Ew dan met de lhanm omrollen

Voorzichtilg a la minuunt kort pittilg bakken U een posn
Scalopine un een voorgewnarmaoe gastrobpak zetten

Pow terung op de pit

Sjalotten erun kort en pittlg aanbakken tot dat ze klewr krrijgen
Met Marsala blussen

Met een koud stukje boter wit de koelkast de sauns binden
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