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st klewne Kortoffeln

EL Olivensl extra Vergine
Zweige Roymarin

EL Zitronensaft

st Oolwen

feen knoplowncih

MeP

Kartoffeln waschen, sehilen und in Lingsrichtung holbieren
Olwvensl abmessen
Rosmarunnadeln entfernen von Zweigen und fein hacken
Zitrone ounspressen und abmessen

Oliven un einem Sielp astropfen lassen, Wenn zw salzig, dann
eben mit Wasser durchspilen.
Knoblaunch putzen und fein hacken
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1. Heizen Sie den Ofen anf 200 ° C vor.
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. Fillen Sie die Kartoffeln un ene Auflanfform

. Die Hilfte dey Rosmarijn und des Olivensly untermischen
. MUt Salz und Pfeffer wirzen

. Leg die Auflanfform 30 Muinwten un den Ofen

. Numm die Auflanfform auns dem Ofen

. Drere den Ofenv anf 180 ° C.

. Verteile den Zitronensaft iher alle Kartoffeln

q. Setz e Ofenschale filr weitfere 10 Minuwten un den Ofen

10. Numm die Ofenscihale wieder auny dem Ofen

11. Vertede die Oliven und den Knoblawnch ilber die Kartoffel und
miusche nothwmal gut durein

12. In dew Ofen filr weidere 5 Munten
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