Zelfgemaakite Foceacio (HHolia)

lngredienten
e 2 st wt roool
e 1 st paprika groenw
e 1 st conrgetten
e 2 st peperotind roodl
s S50 g Bergkaas
e 5 pl ham
° 2 ‘f'e/e/l/\/ k/V\fo‘fLO"U‘k/
MeP

UL poetsen en n halve rondjes sinijolen
Poaprika wassen en un brunouse snijoen
Cowrgetten wassen en un julienne sinijolen
Kaas raspen

Ham Un fijne streepges

Knoflook poetsen en un halve plakjes snijolen

Beretdingsmwyjze

Dot wat olie un een koekenpan

Fruik de knoflook en de wien aoun

Voeg de paprika en de courgetten eraoun toe
Laat de pan ff op lage temparotvsr bakken
Doe tetsjes bloewm oy het werkiplaodh en
Neew een bol deeg en hhaal wit de folie

Plet ze met de hhanden en rol vervolgens zo- dun mogeliyk wit
Maak een lepel sugo op de deeg en verdeel over de hele pizza

Laat de rand wel ongeveer 2 cm vry

Veroeel de groenten uit de pan op de pizzabhodem
Schewr de hham v stukken en veroeel op de pizza

Strool wat kaas over de pizza (niet te veel)
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