poprikos griv
Zucchinw
peperotind rot
Bergkdse

roler Schunken
teenn Knoblawnch

MR N R R R
TESSSS

Ul pwtzen und un halbe Ringe schuneiden
Paprika waschen wnd, un Brunoue schuneiden
Zuechini wasehen und un Julienne seluneioen
Dle Peperocind un divwune Riunge schneilden
Kdse raspelin

Schunken un feine Streifen

Bereidingswijze

Nimm eine Brotpfanne und mack eine Schusss OL vinein

Stell die Platte anf 6

Brate den Knoplaunch und die Zuwieheln glasig

Fige Paprikoe wnd, Zucchini hinzw

Dren die Tempovatur etwos herunter

Strewe etwasy Mel anf die Arbeitsflicihe fiuwr das aunsrollen oes
Teiges

Nimum eine Teigkugel ans der Folie und lege Sie anf die
gemeldte Arbeitsflicie

Bearbeite den Telg mit den Telg mit den hdnden biy duv eine
runde Teigselheipe vor v hast



Tue elnen Léffel der Sugo- anf die Mitte des Telges und verteile
S biy 2 em vor dem Rand

Verteie das gebratene Gemiise onf odem Telyg

Vertede den Sclvinken anf der Pizza

Strewe zum Schdunss den Kise ivher die Foccacia
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