. st Ul wit

e 1 tenen Knoflook

e 1 TL Appelaziyjn

e 1 st lanrierblaadje klein

. Yo ‘Hz r (/WMMV

e N.b verse bosidicwm

. Roymaryn

. Hhijm

. Zeezowt

. Zworte peper
MeP

o  Zetf een yfeelpan op het vuunr

o Maak de blik open

o UL poetsen en un fiyne blokjes sinijolen
o  Knoflook poetsen en fiyjn hakken

o Kruldenazyn klaowrzetten

o Lawrierpladjes kloar leggen

o Suwiker klaarzetten

o Baslicwm klaarzetten

e Rozemarun hakken

o Thiym hakken

Beretdingsmwyjze
o Frutde kinoflook en de uien aon un de steelpan

o Bl het mengsel met de tomaten
o  Zef het vuunr onmdaag
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o Voeg de azyn, het lanrier en wat peper en zowt toe en meng
goed door

o Laatde soumns gewoon voor 10 minw pruttelen op laag v

o Meng de thijm en de rozemariyn door de sugo

o Ew laat vervolgensy noyg eeny 10 mun pruttelen

o Voeg dan de Basdicum en de suiker toe

o Breng mef peper en zowt op smaok en laat nog eens 5 min,
Pruttelen

e Pwreren
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