CuwlL von der Zwehcihge

mit gebakkene Blurnenstreifen (Bowrgondie)
Ingrediing

200 ¢ PAaunwme/ Zwetseirhge
1 Schunss Apfelsaft

1 st Burnen

1 el Mawgorine
% Bereuten Sie einen Topf vor
% Bereifen Sie eune Brofpfonne vor
% Dile Pflawmen entkernen

X3

¢

Die Burnen in divnne Scheiben seihuneiden

BereLdingswijze

Stellen Sie den Topf anf mittlere Hitze

Fullen Sie die Frivcihvte hinein

einen grofzingigen Schuss Apfelsaft vinzufirgen

Bel niedriger Temperoatunr kothen, biy die Fricchte welch sind
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Stellen Sie eine Brotpfanne auf hohe Hitze und geben Sie etwas

Butter oder Backmargarine hinzw

6. Anschliefend die Burnenschelben un der Pfanne anbraten, bisy sie
gour sindl.

7. Zwww Trotknen anf el Tuch legen

8. Nelumen Sie einen Stabminer und pivrieren Sie die
Fruchtmiusching um Topf blsy eine glattes Cudl entstelnt
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