lngrediemnten
Verse snijpiet 1000

9
Bladeroeeg 750 9
Geitenkoos 500 g
Eceren 10 st

Knoflooktfeentjes 2 — 3 st
Zowt & peper na pelroefde
Nootmuskaaot ety na beloefoe

MepP
pokje boter un de koelkast
o U reepqes sndjolen en drogen
- how de stelen en de bladeren aport
Bladerdeeg witelkaor halen en laten ontolooten
Geutenkaos ,,zerbroselns
Eleren e een ko klaorzetten
Boter uit de koelkast en bakiplik met boter vetten
Boter weer un de koelkast
knoflook poetsen en fyn hakken
zowt en peper klaorzetten
nootmuskaot en een rasp klaormaken

Bereidingswijze
1. Bak de stelen van de snijpiet in een pant
2. Voeg bladeren toe tot dat ze i elkaor zakken
3. Bekleed de bakplik wmet et bladerdeeg
4. Meng de eceren v de ko samen met peper, zowt en
nootmuskaat:
5. Verdeel de witgelekte snijbiet op et bladerdeeg



6. Daorna et mengsel voa de eieren over ode sinifblet
veroelen

7. Verdeel de kaoy over et mengsel

8. Sluit et af met een deksel van bladerdeeq

9. Bak un een voorverwarmoe oven op 200 °C vor ca 45

MU,



