KAROTTENKUCHEN

Die Karotten waschen & U eine Ridursclivssel relpen. Folgende
Zutoten mit den Karotten vermisciren

300 Grawmw  gelpe Kavotten

73  Granwwmw  Rosinen

48  Granmw  zerkleinerte Walnisse (mit der Hanol zerduriveken)
12 Grawwnw  geprothene Haselnivsse (zwischen einem Blatt

Backpapier zerdyiveken)

Stellen Ste die Ridursehiissel anf eine Waage. Wiegen Sie die
folgenden Zutaten un die Sciviissel:

126 Growmwm  Mejll

7 Growun  Backpulver

3 Gromm  Backsoda (wnterscheldet sici von Backpulyer)
2 Gromwuwn  ZiumwnfF

1 Growmwmw  Salz

Die Zutaten mit gut mit wmpridren

113 Growww  Margarine bei Rawmtemperatusr

62 Gromwm  welfer Basterdsuiker

76  Growww  Rolwrzucker

Dlese Zufoten zw einer homogenen Masse verarpeiten

Doawvun die Eler einzelin unter den Teig mischen: lmmer danin, wenin
e EU richvilg eingearbeitet it das nachuste EL hvinzufilgen. Zum
Schduss dene Apfelsaft vinzufiigen.

2 St Eler
19  Growwm  Apfelsaft

I eine mit Backpopier avnsgelegte Form fidlen wnd 40 Minuwten heo
180 Grod backen. Abkivden lassen.
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