WORTELTJESTAART

Teflon bakplaot klein 1

Schul de wortels, rosp ze en zet ze apart.: Meng onderstoande
ngriienten door de wortely,

300 gramv gele wortely
73 grom sultanas
48 (Allergie gram geknewnsoe walnoten (met de hand knewnzen)
grom gebroken hazelnoten (tussen vel bakpapier
12
knewzen)
Zet een ko o eenw weegschaal. Weeg onderstoande ingredibnten un
e kovn af,
roer door elkaar en zet de ko exew aport weg:
126 gram bloew
7 gram bokpoeder
3 gramww baksoda (s Lets anders dan bakpoeder)
2 grom koneel
1 groamn zowt
Zet een deegkom op een weegschaal. Weeg onderstaande ingrediénten
af: Roer met

eenw beslaghaak de ingredibnten hier benedew tot een gladde créme.
LET OF: de knop van de deegmenger van je af draaien om aoun te
zetten

113 grom margorne op kamertemperotuins
62 gram bruine bosterdsuiker
76 growm riefsumker

Meng Een voor ten de eleren door et beslag. Telkeny aly Een el goed s
opgenomen, dan

het volgende el erbif doen Meng o et laatst de sinaasappelsap erby.
2 stuk Eleren

19 grom appelsop

Haal de kom van de deegmenger. Roer met een pollepel de droge
wngredilnten door het mengsel. Roer dan met een pollepel de
walnoten, rozijnen en wortely evdoor. Stort un een vorm met bakpapier
ew bak af 40 minuwten op 180 graden. Laat afkoelen

© 2018 dr-aetemaker.nl in samenwerking met de-kookschool.nl



© 2018 dr-aetemaker.nl in samenwerking met de-kookschool.nl



	D’r aetemaker

