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10 rote Zwieheln

800 wml Essig kawun aunciv Essig wit Fruciht seim, doawnun aber gucken oty
das wmit dem Apfelsaft passt

240 ml Apfelsaft

80 g Zwcker

1 Prue Salz

1 Teelsffel Pfefferkorner

1 — 2 Lovrbeerblitter

1 Teelsffel Senfkovrner
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< Die Zwieheln sehdlen wndl un divune Scihelpen selhunelden, Gent mit
der Mandoline, der Kicihenmaschine oder einfach mit dem Messer.
* Ale anderen Zutotenw abwiegen uwnd abmessen

Zubereitung

Dle so- Zwiebelringe oder streifen n ein Ebnmachglas stapelin.

Den Esslg zusammen mit dem Apfelsaft; der Prise Salz, den Pfefferkévner,
dem Lorbeerblatt und den Senfkérnern in einen Topf und anfkocien
lassen, iy der Zucker sichv aunfgelost hoat! Diesen Fond tber die Zwieheln
gepen. Das Glay moglichst voll guesen. Day Glas verschliessen und anf den
Kopf stellen. Wenn es abgekidalt st durehen und den klick des Deckels



