
M E N Ú  D E S A Y U N O S

¿EVENTO EN PUERTA?

¡ESCANEA
Y LO PLANEAMOS

CONTIGO!

HOT CAKES TRADICIONALES     $125

HOT CAKES CON CREME BRULEÉ
DE LIMON AMARILLO(3pzas)      $155
SERVIDOS FRUTOS Y CRÈME BRULÉ DE LIMÓN AMARILLO.

PAN FRANCÉS CON CREMA BATIDA Y CARAMELO    $160
PAN BRIOCHE BAÑADO EN 3 LECHES, ACOMPAÑADO DE 
FRUTOS ROJOS Y CREMA BATIDA DE CARAMELO.

PAN TIRAMISÚ CON CREMA DE CAFÉ ESPRESSO       $160
PAN BRIOCHE BAÑADO EN UNA MEZCLA DE TIRAMISÚ, 
ACOMPAÑADO DE CREMA BATIDA Y COCOA ACOMPAÑADOS 
DE FRUTOS ROJOS.

L O  D U L C E

Abrimos cada día por lo que no se ve a simple vista.
Por tus conversaciones que se alargan.

Por la unión que nace de una mesa bien servida.
Porque cr�mos que alimentar también es acompañar.

Y porque cada persona que hoy te sirve, se �eva consigo 
el privilegio de haber sido parte de tu momento.

¡Buen provecho!



DESAYUNO
COMO EN CASA

MACHACA CON VERDURA Y SALSA RANCHERA   $185
MACHACA DE RES SALTEADA CON SALSA RANCHERA 
ACOMPAÑADA DE QUESO PANELA, AGUACATE Y 
FRIJOLES REFRITOS.

HUEVOS AL GUSTO (1 INGREDIENTE)   $125
JAMÓN, TOCINO, CHORIZO, MACHACA, CHILORIO.

O M E L E T T E S

OMELETTE DE CLARAS CON QUESO PANELA Y 
CHILE VERDE   $150
RELLENO DE QUESO PANELA A LA PARRILLA Y 
CHILE VERDE TATEMADO BAÑADO DE SALSA DE 
CHILE POBLANO, ACOMPAÑADA DE ENSALADA VERDE.

OMELETTE DE HUEVO RANCHERO CON
PUNTAS DE RES   $200
RELLENO DE SALTEADO DE TIRAS DE RES CON 
SALSA RANCHERA, BAÑADO CON SALSA DE TOMATE 
DESHIDRATADO ACOMPAÑADO CON FRIJOLES REFRITOS. 

OMELETTE VEGETARIANO CON SALSA DE QUESO
Y PEPITAS TOSTADAS   $145 
RELLENO DE SALTEADO DE VERDURAS CON 
MANTEQUILLA, ACOMPAÑADO DE ENSALADA VERDE CON 
TOMATE CHERRY. 

C H I L A Q U I L E S  

CHILAQUILES CON SALSA VERDE TATEMADA
Y PUNTAS DE RES   $185
BAÑADOS DE SALSA VERDE TATEMADA ACOMPAÑADOS
CON CARNE DE RES CORTADA EN FAJITAS. 

CHILAQUILES PRIMER CUADRANTE   $245
BAÑADOS EN SALSA DE QUESOS, CARNITAS DE PUERCO 
HECHAS EN CASA Y CAMARONES SALTEADOS
CON SALSA MACHA.

CHILAQUILES ROJOS CON POLLO   $175
BAÑADOS DE SALSA ROJA TATEMADA Y ACOMPAÑADOS
DE PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA.

CHILAQUILES SALSA CHILE VERDE POBLANO
Y POLLO   $175
BAÑADOS DE SALSA VERDE DE CHILE POBLANO TATEMADO Y 
CHILE VERDE ACOMPAÑADOS DE PECHUGA DE POLLO
A LA PARRILLA.

L I G E R O

TOSTA DE AGUACATE CON HUEVOS   $160
REBANADA DE PAN HOGAZA CON MANTEQUILLA UNTADO
DE AGUACATE SAZONADO, HUEVOS POCHÉ, ACOMPAÑADO
DE ENSALADA VERDE. 

TOSTA DE SALMÓN CON ALCAPARRAS   $185
REBANADA DE PAN HOGAZA CON MANTEQUILLA UNTADO DE
AGUACATE SAZONADO, LÁMINAS DE SALMÓN ENCURTIDO EN 
LIMÓN COLIMA Y AMARILLO, QUESO PARMESANO, 
Y ALCAPARRAS.

PLATO DE FRUTA   $130
FRUTA FRESCA DE TEMPORADA.

PLATO DE YOGURT CON FRUTA   $150

C O C I N A  D E  A U T O R

PUNTAS DE RES RANCHERAS   $185
SALTEADO DE TIRAS DE RES CON SALSA RANCHERA
ACOMPAÑADAS DE FRIJOLES REFRITOS.

FILETE Y HUEVOS CON PAPAS DE CREMA MACHA   $380
RIB EYE A LA PARRILLA JUNTO CON HUEVOS AL GUSTO 
ACOMPAÑADO DE PAPAS SAZONADAS ADEREZADAS
CON CREMA DE MACHA.

POLLO ESTILO ROMESCO   $175
PECHUGA DE POLLO HECHA A LA PARRILLA BAÑADA EN 
SALSA A BASE DE TOMATE Y CHILE MORITA,
ACOMPAÑADO DE ENSALADA FRESCA.

CREMA DI POMODORO   $115
CREMA A BASE DE CHILE MORRÓN Y 
TOMATE ROJO TATEMADO ACOMPAÑADA DE 
REBANADAS DE HOGAZA DE PAN Y MANTEQUILLA.

HUEVOS RANCHEROS CON CAMARÓN Y
TORTILLAS FRITAS    $140
HUEVOS MONTADOS EN TOSTADAS DE MAÍZ FRITAS 
BAÑADOS DE SALSA DE TOMATE TATEMADO,
ACOMPAÑADO DE FRIJOLES REFRITOS. 

TORTA DE CHILORIO CON CAMARÓN   $135
TORTITA DE PAN HOGAZA RELLENA DE AUTÉNTICO 
CHILORIO SINALOENSE SALTEADO CON CAMARÓN, 
AGUACATE Y ACOMPAÑADO DE PAPAS SAZONADAS. 

TORTA DE ARRACHERA CON QUESO Y CAMARÓN   $200
PAN CHAPATA CON MANTEQUILLA RELLENO DE UN 
SALTEADO DE ARRACHERA, CAMARÓN Y MEZCLA DE 
QUESOS ACOMPAÑADO DE PAPAS SAZONADAS.

FRUTA FRESCA DE TEMPORADA ACOMPAÑADA DE 
YOGURT GRIEGO.

   C H I Q U I D E S A Y U N O

DESAYUNO PEKE                                                                        $100
HUEVITO REVUELTO, 1 PIEZA DE PANCAKE TRADICIONAL
Y MINI BOWL DE FRUTA DE TEMPORADA 

MORDIDITAS                                                                                 $55
SANDWICHITO DE HUEVO CON JAMÓN Y QUESO

No s on s v o lo hu e v o s ,  
e s  d e say uno

con al to va lo r .

¿Qui én d i jo
que la s  f i e s t a s

s on s o lo
de no che?

¡CONVIERTE TU REUNIÓN
EN UNA MIMOSA PARTY!



LOS JUGOS DE LA CASA

CAMPO VIVO $65
MANZANA VERDE, PEPINO, ESPINACAS, APIO, LIMÓN, JENGIBRE.

NARANJA POWER $65
NARANJA, MANZANA GALA, ZANAHORIA, APIO, JENGIBRE Y LIMÓN.

BETA PUNCH $65
MANZANA ROJA, BETABEL, NARANJA, ZANAHORIA, LIMÓN Y JENGIBRE.

MANZANA VITAL $65
MANZANA GALA, ZANAHORIA, FRESA, LIMÓN, NARANJA.

CLÁSICO $65
NARANJA, ZANAHORIA.

LOS DE SIEMPRE

NARANJA        $55
ZANAHORIA   $55

SMOOTHIES DE LA CASA

MORA DE ALBA        $80
BLUEBERRIES, PLATANO, YOGUR GRIEGO, LECHE, DÁTIL.

VERDE VALLE            $80
MANZANA GALA, ESPINACAS, PLATANO, DÁTIL, LECHE.

AVENA BRAVA          $80
AVENA, PLATANO, YOGUR GRIEGO, CANELA, DÁTIL, LECHE.

MANGO DE GALA    $80
FRESA, MANGO, MANZANA GALA, LECHE DE COCO, CANELA, VAINILLA.

SMOOTHIE SENCILLO (1 ING) $70

TU PAUSA EN TAZA

CAFÉ

AMERICANO REFILL  $45
ESPRESSO $55
AMERICANO $55
LATE
CALIENTE  $60   EN LAS ROCAS  $65    FRAPPÉ $70
CAPUCCINO 
CALIENTE $50    EN LAS ROCAS $65     FRAPPÉ $70
MACCHIATO 
CALIENTE $65     EN LAS ROCAS $70     FRAPPÉ $80

LECHE COCO, 
AVENA O 

ALMENDRAS
 +$15

No es solo cafeína, es una excusa que fascina...



MIMOSA

APEROL SPRITZ                                 $150
Prosecco, Aperol y un toque de agua mineral. 
APEROL SPRITZ ROSÉ                      $160
Aperol, puré de fresa natural, prosecco y agua mineral. 

ESPRESSO MARTINI                         $150
Vodka, licor de café y espresso. 
ESPRESSO NORTEÑO                       $160
Bacanora, espresso, frangelico y un toque de miel de agave.

TÉ

CHAI
CALIENTE $75     EN LAS ROCAS $65     FRAPPE $80
 TIZANAS 
CALIENTE $70     EN LAS ROCAS $75
 MATCHA
CALIENTE  $75   EN LAS ROCAS  $75    FRAPPE $80
TÉ SENCILLO     $45 

AGUA DEL DÍA   $45
AGUA NATURAL $30
AGUA MINERAL $35
REFRESCO        $35

¿CELEBRAMOS ALGO?

SOL DE LAS 10                                   $90
Jugo fresco de naranja y prosecco. 
ENCAJE MORA                                  $90
Limonada rosa y prosecco
MORA DE SEDA                                $100
Mix de berries, vino rosado y prosecco
LINO FRUTAL                                     $100
infusión tropical y prosecco

POSTRES

PASTEL TRIPLE ENCANTO                     $120
PASTEL DE ZANAHORIA                        $150
FLAN                                                        $115
CHEESECAKE                                         $140
PAY DE MANZANA EN SARTÉN CON HELADO DE VAINILLA $160
BROWNIE CASERO EN SARTÉN            $160

BLOODY MARY NORTEÑO              $160
Bacanora, clamato, salseado de la casa, limón, un bite de
cecina y una brocheta de aceitunas con tajín.

RESERVA TU EVENTO
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tu mejor hora del día

LECHE COCO, 
AVENA O 

ALMENDRAS
 +$15


