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Naturtriiber Apfelsaft / Franz Josef Rauch 0,21
Fruchtsafte: Mango, Orange, Johannisbeeree 0,21
Fruchtsaft gespritzt 0,5 1
Fruchtsaft mit Leitungswasser 0,5 1
Soda 0,51

Soda Zitrone / Himbeere / Holunder 0,31/0,51

Mineralwasser Voslauer - still / prickelnd ~ 0,331/ 0,751

Coca Cola / Coca Cola zero / Coca Cola Light 0,331
Almdudler 0,351
Eistee Pfirsich / Zitrone 0,331
Sprite 0,33 1
Fanta 0,331
Schweppes Bitter Lemon 0,21
Fentimans Rose Lemonade 0,251
Fentimans Ginger Beer 0,25 1
Fentimans Premium Indian Tonic Water 0,275 1
Redbull / Sugarfree 0,25 1
Dugh 0,31/0,51

(hausgemachtes Joghurtdrink mit Minze & Soda)

Getranke

4,30€
4,30€
6,50€

5,30€

4,40€
3,40€/4,60€
3,80€/7,00€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
5,20€

5,50€
5,50€
5,70€
4,90€

3,50€/ 5,90 €



Teekanne

Grunetee

Safrantee

Krautertee

6,30€

6,80€

nach Belicben sind Kombinationen moglich. 7,80 €

Natternkopf Tee
Rosenbliiten Tee

Baldrian Tee

Kamille Tee
Roter Tee

Zitronenmelissen Tee

Schwarzer Zitronentee

Extra

Datteln 5 Stk.
Nabat (Kandiszucker)

Iy pe=—ygr=—
pde
Osls

2,20€

1,60€

nach Wunsch konnen diese zusitzlich mit Kardamom zubereitet werden



Alle Kaffeesorten ausschlieBlich mit laktosefreier Milch

1.ESPRESSO
2. ESPRESSO DOPPIO
3.VERLANGERTER
4.CAPPUCCINO (G)
5.LATTE MACCHIATO (G)
6.HEIBE SCHOKOLADE (G)
7.EISKAFFEE (G)

mit 1.Kugel Safrancis

8.SAFRAN KAFFEE (G)

Kaffee zubereitet mit Milch, Safran, Kardamom & Rosenblatter

Nachspeisen

1. Cremschnitte & Mehlspeisen
2. Panna cotta safran Pistazien
3. Napeloni Spezial Schnitte

4. Baklava

5. Zoolbia Bamieh
Zoolbia und Bamieh sind frittierte Desserts aus Maisstarke und Mehl

6. Shole zard
Reispudding

7. Safraneis

8. Faloodeh

Dessert aus starkchaltigen diinnen Nudeln mit sorbetartigem Sirup

9. Faloodeh Safran Eis

SERVICEGEBUHR
FUR MITGEBRACHTE KUCHEN

Fiir den Service berechnen wir eine Gebiihr von 1€ pro Person.

3,50€

6,20€

4,10€

4,90€

5,20€

4,40€

6,60€

7,10€

6,60€

7,10€

6,60€

5,60€

6,90€

6,60€

7,30€

7,30€

9,30€



Bar Karte

-Spirituosen-

Martini Bianco 5 cl
Martini Rosso 5cl
Olmeca Tequila Gold 2cl/ 0,71
Sierra Tequila Reposado 2cl/ 0,71
Havana 3 years 2cl
Absolut Vodka 2cl/ 0,71
Vodka Omar Khayyam Original 2cl/11
Vodka Omar Khayyam Lemon 2cl/11
Jameson Irish Whiskey 2 ¢l
Chivas Regal 12 YO Blended Scotch 2 ¢l
Remy Martin Cognac V.S.0.P 2 ¢l
Ballantine’s Blended Scotch Whisky 2 cl

-Spirituosenspezialititen-

Wien Gin

Wien Gin-Klimt

2 cl

2 cl

5,20€
5,20€
3,80€/ 59€
4,00€/ 57€
3,80€
3,560€/ 51€
4,90€/ 96 €
4,70€/ 96 €
4,80€
4,90€
6,10€
4,80€

4,90€

4,90€

Gerne servieren wir Thnen lhren personlich kreierten Gin Tonic mit Threm
gewiinschten Gin. Sie finden weitere Gins in der Getrankekarte oder fragen Sie
unser Servicepersonal, dass Sie gerne berat. Hinweis gemaf § 114 GewO 1994



Bar Karte

-Aperitif-
SCHAUMWEIN/ PROSECCO

Prosecco 0,11 / 0,75 1 Flasche 5,20€ /29 €

SPRITZER VARIATIONEN

Sommerspritzer mit Zitronenscheibe

Spritzer weil3/ rot

Hugo Prosecco, Minze, Soda, Holundersirup, Zitronensaft
Rosecco Prosecco, Rosenblatter, Rose .emonade
Aperol Spritz  Wein, Aperol, Orangenscheibe
Veneziano Prosecco, Aperol, Orangenscheibe

-Cocktails & Longdrinks-
Safrana 4 cl Herak, Fentimans Rose Limonade, Erdbeer, Sairanifaden
Gin Tonic 4 ¢l Wien Gin, Fentimans Tonic Water, Orangenscheibe

Vodka Lemon 4 cl Absolut Vodka, Fentimans Bitter [.emon, Zitronenscheibe
Irish Ginger Ale 4 ¢l Jameson Irish Whiskey, Fentimans Ginger Ale, Limette
Campari Soda 4 cl Campari, Soda, Orangenscheibe

Campari Orange 1 cl Campari, Orangensaft, Orangenscheibe

Mojito Havana Club, Soda, Limette, Minze, Zucker

4,80€
5,20€
6,90€
8,50€
6,60€
8,70€

13,50€

14,50€

12,40€

14,50€
9.50€
10,70€

12,30€



Vom Fass
Vilacher Marzen 0,31/0,51
Villacher Hausbier 0,31/0,51
In der Flasche
Villacher Zitronen-Radler 0.5
Villacher Alkoholfrei 0, 5]
Villacher Dunkel 0,51
Gutmanns Hefeweizen hell 0,51
Bierspezialitiaten
Schleppe Pale Ale NO. 1 0,331

Unsere Biere beinhalten die Allergene Gluten (A).
Unser Servicepersonal informiert Sie gerne.

Hinweis gemal3 § 114 GewO 1994

Bier Sezilitéiten

4,40€ [5,40€
4,80€ /5,80€

5,60€
5,40€

5,40€
5,60€

6,70€



Wein Krte

-WeiBwein im Glas-
Hauswein Weil3 | Hagn (O) 1/8,1/4 4,10€ / 7,90€
Griiner Veltliner |(O) 1/81/ 0,751 Flasche 5,60€ / 33€
Wiener Gemischter Satz |(O) 1/81/ 0,751 Flasche 5,90€ / 35€
-WeiBwein Flaschen-
Riesling |(O) 0,75 1 Flasche 39¢€
Chardonnay Veneto | (O) 0,75 1 Flasche 24€
-Rotwein im Glas-
Hauswein Rot /Zweigelt Hagn | (O) 1/8,1/4 4,20€ / 8,10€
Merlot Veneto |(O) 1/81/ 0,75 1 Flasche 5,00€ / 24€
Shiraz | (O) (aus Australien, Stidafrika) 1/ 81 / 0,75 | Flasche 6,50€ / 35€
-Rotwein Flaschen-
Zweigelt Heideboden | Pittnauer (O) 0,75 | Flasche 36€
-Rose-
Rose vom Zweigelt | (O) 1/81/1/41/ 0,75 Flasche 4,80€ / 9,40€ / 28€
-Spezial Wein-
Wein des Monats |(0O) (WeiB,Rot) 1/81 / 0,75 1 Flasche 5,50€ /33€

Hinweis gemal § 114 GewO 1994



Juje Kabab Ohne Knochen

Kabab Kubideh
Yatimche (Vegan)

Kabab Kubideh
Zereshk Polo Ba Morgh

Khoresh Bamieh (Vegan)

Kabab Kubideh
Kabab Bakhtiari
Khoresh Karafs (Vegan)

Baghali Polo Ba Mahiche

Ghorme Sabzi

Kabab Kubideh
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Spezial Menti DIZI- Persiche Eintopfspezialitat LPedeR GRS
mit Lammfleisch und persiches Spezialbrot

Gekochte Lamm Zunge mit Brot

Akbarjuje

S
SONNTAG
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13,10€

12,90€
12,00€

12,90€
12,90€

12,00€

12,90€
15,50€
12,50€

15,50 €

12,90€
12,90€

17,50€

14,50€

20,50€

» mariniertes frittiertes Maishuhn | Granatapfel - Nuss Sauce | Safran Basmati Reis

Zu jedem Mittagsmedu eine Portion Salad, eine Tasse Tee, Suppe nach Saison
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Vorspeisen

1. Zeytoon Parvardeh | ¥R S5 6,70€

Griine Oliven in ciner Granatapfel-Walnussmarinade (H)

2. Mast O Musir | ey Canle 5,60€
Hausgemachtes Cremejoghurt mit Wildknoblauch (G)

3. Maste Sadeh | wolu e oile 3,90€

Hausgemachtes Cremejoghurt

4. Mast O Khiar | gracee 5,20€

Hausgemachtes Cremejoghurt mit ieingehackten Gurken, Minze (G)

5. Mast O Esfenaj | gl s 5,20€

Hausgemachtes Cremejoghurt mit gerauchertem Spinat und Knoblauch(G)

6. Mast O Bademjan | Sy le 5,60€

Hausgemachtes Cremejoghurt mit geraucherten Melanzani und Knoblauch(G)

7. Dolmeh | w3 5,50€

Weinblatter gefiillt mit Reis & Krautern, serviert mit Joghurt (A,G,L,O)

8. Humms | 73 5,90€

Kichererbsenpiiree mit Tahin & Olivenol ,serviert mit Hausbrot (H,N)



Vorspeisen

N oW

9. Torshi | = 5,40€
In Essig cingelegtes Gemiise (1.,M)

10. Sir Torshi | s 5,40€
In Essig cingelegter Knoblauch (1.,M)

11. Khiar Shur| 2 4.10€

Salzgurken nach persischer Art (1.,M)

. ) B
12. Mirza Ghasemi | e 9,10€

Fein passierte, geraucherte Melanzani, verfeinert mit Ei, Tomaten & Knoblauch (C,0),
serviert mit Hausbrot

13. Kashke Bademjan | leeesy 2= 9,10€

Fein passierte, gebratene Mclanzani, vericinert mit Minzol, Knoblauch, Walnuss
& Persischem Sauerrahm (A,G), serviert mit Hausbrot

BRSO O o

14. Vorspeiseteller fiir 2 Personen

4 Vorspeisen nach Wahl (ausgenommen * Kuku Sabzi und Krauterteller )
e iy o o ke ae Jam Juydee i pe  10,90€
D2

15. Kuku Sabzi | = 10,50€

Persisches Omelette aus frischen Krautern, Ei, Mohnteigblatter, Berberitzen & gericbene
Walniissen, serviert mit Mast o Musir (A,C,G,N)

16. Kriutertelle nach Persischer Art| ——sx=<&& 6,90€

Krauter, Tomate, Gurke, Kase Walniissen und 1 stk. Brot



1. Salat | 2,20€

Salat, Tomaten, Gurken (C)

2. Salat Shirazi | st U 5,00 €

Salat mit kleingeschnittenen Gurken Tomaten & Zwiebeln, mit saurem
Traubensait & Olivenol

3. Safran Salat | S SES 7,90€

Griner Salat mit Petersilien, Tomaten, Gurken, Oliven, Dolmeh, Schafskase (C)

Suppen

1. Linsensuppe | A Qg 6,50€

2. Djo Suppe | g 6,50€

Gerstensuppe mit Hithnerboullion (ALL)



1.Kabab Spezial Safran | )i j Login A= 29,50€
Kombination aus einem Spie3 ,Kubideh®,
cinem Spicef3 .Bakhtiari® & 1 Stk. LammKotelett + gegrillte Pieiferoni & Tomate, Masto Musir

2.Khan Shishlik | Sz 25,50 €

LammKotelettspieB3 & Faschierter Spief3 aus LammRind vom Grill

3. Juje Kabab Vaziri | e ee 22,50€

Mariniertes Hiithnerfilet vom Grill + 1 Spief3 Kubideh + gegrillte Pfefferoni

4. Chenjeh Darbari | Sl e 24,50€
Zartes Lammifilet vom Spief3 + 1 Spiel3 Kubideh

5.Barg Soltani | LS 26,50€

~

Zartes Lammfilet vom Grill & Faschierter SpieB3 aus Lamm+Rind vom Grill + gegrillte
Pleiferoni

6. Kabab Bakhtiari | e 20,10€

Kombination aus Lamm- & Hithnerfleisch

7. Juje Kabab Ohne Knochen| wW&wumdlSsSes 18,50€

Mariniertes Hiithnerfilet vom Grill

8. Juje Kabab mit Knochen | Y bl e 20,50€

Mariniertes Hiihnerfleisch mit Knochen vom Spie3 mit gegrillter Tomate

Alle Grillspeisen werden mit Safran-Basmati Reis oder Spezial Brot & einer gegrillten Tomate serviert.



i e

Grillspezialititen

9. Kabab Torsh | e 22,80€

Fein mariniertes Lammfleisch vom Spief3 vom Grill, eingelegt in Granatapfelsauce mit
Walniissen & persischen Limetten

10. Juje Torsh | @ 20,80€

Fein marinierte Hiithnerfilet vom Grill, eingelegt in Granatapfelsauce mit Walniissen
& persischen Limettenn

11. Kabab Shishlik | oy gl b Sl 21,80€

Gegrillte LammKoteletts

12. Kabab Chenjeh = 21,20€

Zartes Lammiilet vom Spie3

13. Kabab Kubideh | ¥ae= e 16,50€

Faschierter Spief3 aus Lamm & Rind

14. Kabab Barg | S 22,80€

Zartes Lammfilet vom Grill

—OB=0c—— — 20—

15. Safran-Grillplatte fiir 4 Personen 16.8afran-Grillplatte fiir 2 Personen

4 Spie Kubideh, 1 Spief3 Shishlik, 1 Spicf Juje, 2 SpieB3 Kubideh, 1 Spiefs Bakhtiari, 2

1SpieB Chenjeh ' serviert mit Mast Musir + Stiick Shishlik! serviert mit Mast Musir
Salat + Salat

08 lar o pn il e
88,00€ 48,00€



Persische Eintopie

1. Ghorme Sabzi | xS 16,80€

Eintopf aus erlesener, persischer kKrautermischung mit Bohnen, Kalbfleisch & persischen
Limetten, serviert mit Basmati Safran Reis (1.,0)

2. Ghaliyeh Mahi | _alcB 20
Spezial Menii Ghalyeh Mahi- Persicher Krautereintopi mit Tamarinden & Fisch nach Saison
Pikant, serviert mit Basmati Sairan Reis (D)

3. Gheyme Bademjan | Clemasytad g 16,80€

Eintopf aus Melanzani, Kalbfleisch, gelben Linsen & persischen Limetten - in aromatischer
Tomaten- Zwicbelsauce, serviert mit Basmati Safran Reis

4. khoresh Gheyme | VYT 15,50€

Eintopf aus Kalbfleisch, gelben Linsen & persischen Limetten In aromatischer Tomaten-
Zwicbelsauce, serviert mit Basmati Safran Reis

5. khoresh Fesenjan | emd 18,50€

Persischer siiBlich-herber Eintopf, auf der Basis von Granatapielsirup sowie gemahlenen
Walniissen & Hiihnerifleisch serviert mit Basmati Sairan Reis (H,0)

6. Khoresh Bamieh | by 16,80€

Eintopf aus Okraschoten und Kalbfleisch, in aromatischer Tomaten Zwicbelsauce
serviert mit Basmati Safran Reis (O)

7. Khoresh Karafs | e 16,80€

Eintopf aus Kalbfleisch & Sellerie in einer Petersilien Minzsof3e, serviert mit Basmati
Safran Reis (1)

Alle Eintopfe werden mit Safran-Basmati Reis oder Spezial Brot serviert.



1. Khoresh Karafs | e e 14,60€

Eintopf aus Sellerie und persischen krautern serviert mit Pilze und persischem Basmatireis

(L)
2. Khoresh Bamieh | by 14,60€
Eintopf aus Okraschoten, in aromatischer Tomaten Zwicbelsauce serviert mit persischem

Basmatireis (O)

3. Khoresh Fesenjan | Slewd () 16,50€

Persischer siiBlich-herber Eintopf, auf der Basis von Granatapfelsirup sowiec gemahlenen
Walniissen serviert mit Basmati Sairan Reis (H,O)

4. Mirza Ghasemi | ol e 14,60€

Fein passierte, geraucherte Melanzani, verfeinert mit Tomaten & Knoblauch Serviert mit
Basmalti Sairan Reis oder Brot, *nach Wahl mit Ei ( Vegetarisch) (C,O)

5. Yatimche | oy 14,60€

Gebratene Melanzani mit Tomaten,Champignons Kartoffeln & Paprika serviert mit
Basmati Safran Reis oder Brot

6. Baghali Polo | sh JBL

12,50€
Dicke Bohne, Dille, Basmati Safran Reis (1.)
7. Zereshk Polo | Gy 12,50€
Basmati Sairan Reis mit Berberitzen
8. Morasa Polo | el 16,90€
Reisauflauf mit Sairan, Berberitzen, Mandeln & Pistazien (H)
9. Ashe reshte (Vegetarisch)| < 11,90€

Eintopf mit Bulgur, Linsen, Bohnen, Minze, Koriander, Petersilie & persischem
Sauerrahm (A,G)

Alle Eintopfe werden mit Safran-Basmati Reis oder Spezial Brot serviert.



Persische Reisgericht

1. Morasa Polo | REer 24,00€
Reisauilauf mit Safran, Berberitzen, Hithnerkeule, Mandeln & Pistazien (H)
2. Baghali Polo Ba Mahiche| — «allsk JBb 21,50€

In Kurkumabouillon gekochte Lammstelze m. Sellerie serviert mit Basmati Dillen Reis und
Dicke Bohnen (G,L.)

3. Zereshk Polo Ba Morgh | el b S35 17,50€

Zartes HithnerKkeule, serviert mit Sairan Berberitzenreis (A,L)

4. Sabzi Polo Ba Mahi | albebok o 19,50€

Lachstilet serviert mit Koriander Sairan Reis (D,M)

5. Akbarjuje | @@ =) 20,50€

%, mariniertes frittiertes hahnchen | Granatapfel - Nuss Sauce | Safran Basmati Reis

Extras

Kubideh 1 Spiel3 5,20€
Juje 1 Spiel3 14,00€
Bakhtiari 1 Spiel3 15,50€
Juje Torsh 1 Spiel 15,10€
Chenjeh 1 Spiel3 16,50€
Barg 1 Spiel3 16,50€
Shashlik 1 Spiel3 16,10€
Kabab Torsh 1 Spiel3 17,10€
. . . 2,90€
Gegrillte Tomate (4 Stiick) Tomatenhéalften)
1.90€
Brotkorb (Sangak) L10€
Hausbrot 2’50€
GranatapfelsoB3e (Granatapfelmark und Walnusse) )
. 3,10€
Zereshk - Berberitze 5 40€

Safranreis



Nul3dorfer Str. 49
1090 Vienna, Austria

Safran.office@gmail.com

@ +43 1 9225710

@ Safran-vienna.at

Safranvienna

GO PAPERLESS

< 4 Cash register system & menu card by DigiAirMenu

. www.digiairmenu.com
AirMeno =

digiairmenu.com




