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HISTORIA DE LA 
CAÑA DE AZÚCAR 
EN AMÉRICA Y EL 

NACIMIENTO DEL RON, 
RUM, RHUM

Por: Pedro Perales • Sommelier ASI y Ronmelier •      @pedroperalesg

Cristóbal Colón introduce la caña de azúcar en América en 1.493 
en su segundo viaje, sembrándola en la Isla La Española (Actual 
República Dominicana), de este modo nace la gran historia de los 
aguardientes americanos y se comienza a gestar nuestra bebida 
caribeña, el RON, RUM o RHUM.

Entre 1508 y 1511 la Caña de Azúcar es plantada en las islas mayores 
del caribe (actuales Puerto Rico, República Dominicana / Haití, 
Jamaica y Cuba). Los colonos portugueses la introducen en Brasil 
en el año 1530. Durante el s. XVII se expande el cultivo de caña de 
azúcar por todas las islas del caribe y tierra firme de dominio hispano 
y portugués; por su parte los holandeses, ingleses y franceses se 
dedicaron a conquistar todas las islas caribeñas no españolas y 
se establece así de manera masiva el sistema de plantaciones de 
caña de azúcar. El caribe se cubre en totalidad de caña de azúcar 
y abastece la demanda europea de este producto.

En esta cuenca también durante este siglo se comenzaron a producir 
destilados de la melaza, gracias a las grandes importaciones de 
alambiques al nuevo mundo. Estos aguardientes de caña fueron 
conocidos como “Eau de Vie”, Aguardiente, Cachaza, Brebaje, Tafia, 
Guieldhive,  Kill Devil  y  Rumbullion (Tumulto). Siendo este último 
(Rumbullion) definido como: “Líquido quemado y aceitoso, de olor 
desagradable, sabor amargo, caliente e infernal”. Según Dave 
Broom: “El Rumbillion era un curalotodo, una medicina, un líquido 
que podía aliviar el dolor y hacer olvidar la miseria”

En 1650 se registra en Barbados de manera oficial el Rumbuillion y Kill 
Devil, en escrituras de Giles Silvester, dándole entonces un origen 
“ingles” a este primer destilado o aguardiente caribeño.

Reciente hallazgos demuestran que en Saint Kitts (Isla Saint 
Cristophe) en 1639 se registran evidencias de la producción de un 
destilado nombrado “Eau de Cane” (Agua de Caña) en un Acta de 
Asamblea de la Compañía Francesa de las Indias de América y, 
este destilado también es citado entre 1.640 y 1.643, lo que ha abierto 
el debate sobre el origen inglés o francés del término Rumbullion.


