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OAKE Y LOS DESTILADOS DE ASIA
(S0JU, SHOCHU, LICOR BLANCGO GHINO)
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

Alcohol consumption

People aged 15+

2003-05 average,
litres per person

Lessthan 2.5
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

CONSUMO MUNDIAL DE DESTILADOS Y ESPIRITUOSOS - 2024

W DESTILADOS ASIATICOS

m BRANDYS Y COGNAC/ARMAGNAC
W LICORES

ETEQUILA

KORN/SCHANAPPS

m WHISKYS
m RON
W GINEBRA
m ANIS

©AQUAVIT

20,26%

= VODKA
m AGUARDIENTES DE CANA
m APERTIVOS /BEBIDAS AMARGAS

M AGUAS DE VIDA DE FRUTAS

TOTAL: 2307,9 MM
Cajas de 9 litros.

+1,2% vs 2023

2026
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Champions 2025

Category volume sales

Category %t/-
Spirits 2,307.9 1.2%
Brandy 170.6 3.0%
Cognac 131 -6.2%
Liqueurs 130.7 1.3%
Rum 164.7 3.0%
Tequila and mezcal 476 3.1%
Whiskies 480.1 3.6%
Gin 108.2 3.2%
Vodka 3384 0.0%

Source: Euromonitor International
*Forecast figures




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

PRINCIPALES MARCAS Y SU EVOLUCION (2024}

Local spirits Figures: million 9l-case sales

Brand Owner 2023 %+/-
Baijiu
Shui Jing Fang Diageo | ; 4 " 14 11.2%

Cachaga
Ypioca Diageo

Pisco
Mistral Compaiiia Pisquera de Chile

Raki
Yeni Diageo
Tekirdag Raki Diageo

Shochu
Kanoka Asahi Breweries
lichiko Sanwa Shurui

Soju
Jinro Hite-Jinro
Chum Churum Lotte Liquor
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

800 a.C.

500 d.C.
1000

China

Ceylan e India
Asia

Tartaria
Caucasica
Japon

Reino Unido (Inglaterra)

Italia
Carpatos
Paises eslavos
Irlanda

Espana
Espana y Francia
Escocia
México

Tchoo (tcha)
Toddy
Kumiss

Kefir

Sake

Agua miel (mead)
Vino

Fermento

Brandy de ciruela
Cerveza

Vino

Melaza de cana
Cerveza
Fermento

Arroz y mijo

Arroz y melaza

Leche de burra o yegua
Leche de burra o yegua

Arroz

Miel

Uvas

Papas y cereales
Ciruelas

Malta, avena y cebada

Uvas

Cana de az(car
Malta de cebada
Agave (cactus)

Sautcht (sautchoo)
Arack

Arika

Skhou

Sochu

Agua miel destilada
Brandy

Vodka

Slivovitza
Usquebaugh (un tipo
de whisky)

Aqua vini

Rum, rhum o ron
Aqua vitae o whisky
Tequila




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

SAKE

En japonés, la palabra "sake" designa exactamente
una bebida alcohdlica obtenida tras la fermentacion
del arroz.

Existen unos cincuenta tipos de arroz seleccionados
para fabricar sake.

La calidad del sake depende de tres factores clave
identificados por la expresion waza-mizu-kome: waza
(conocimientos técnicos), mizu (calidad del agua), y
kome (calidad del ar oz y grado de malteado 6
cocido). Las proporciones para la fabricacion del sake
son de un 80% de agua y un 20% de arroz.




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

PROCESO DE ELABORACION

P
Costen i EL ARROZ SESOMETEA Dirisewiiiss. 0 2 2

DIFERENTE AL ARROZ DE MESA PULIMENTO ES NECESARIO LAVAR FERMENTAGION PARALELA RS

MAS PULIDO MAS CON AGUA NATURAL

SEDIMENTOS D61 SaKE

RAK I >
o PUEDEN SER USADOS PARA COCINAR

FINO FL SAKF
Firano

i \ @é@’“‘h Usnitn

MUY FING QUR
FLIMINA S
ol
» .
ASTEURIZADO 1
DRIAR REPOSAR EL ARROZ PARA QUE S
HUMEDEZCA

Faporeiiano

COCER ARROZ AL VAPOR - ) APA D MADURACIGN
PASTHURIZADO 2

Cuornvar Kon
ANTES DE ENVIAR STABILIZA . DEFINE SABOR ¥

ARC W1 SAKF

ARROZ COCIDO
LA v NCION DEL KOJIES CONVERTIR EL ALMIDON
N AZUCAR Y PREFARLO PARA LA ETAPA

DE FERMENTACION

Moromt




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

PROCESO DE ELABORACION (3-10 FASE)

° SEIMAI = Pulido o molienda del arroz.
Friccion en mortero
Molinos de agua (1.933) Caida Vertical entre 2 piedras que giran en
sentido contrario.

° SENMAI V SHINSEKI = Lavado y Remojo

Quitar el nuka
Se cultiva el moho (Koji)

° MUSHIMAI = Coccidn al vapor

Se enfria separandolo en cantidades pequenas

° SEIKIKU = Produccion del KOJI: Arroz blanco cocido donde se
ha cultivado el moho (AZPERGILLUS ORIZAE) (40 a 64 horas)



DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

PROCESO DE ELABORACION (9-10 FASE)

. MUTU = Accion de la levadura. Se prepara el Shubo. 2 a 3 semanas

. MOROMI = [Koji + Arroz + Shubo: Sandan Shikomi] Se fermenta entre 18 y
32 dias en tres tandas.
Fermentacién paralela multiple

. J0S0 - Exprimido. Se realiza con maquinas, por gravedad (Bolsas de
algodon) y pisadas.

. HUKA = Filtracién. Se deja reposar por unos dias, se cuela y dependiendo del tipo de
sake se filtra con carbén. Los no filtrados: NAMASAKE.

. PASTEUH'ZAG'UN = Paso por tubos calientes y calentamiento antes de embotellado.

. ANEJAMIENTU = 6 meses de reposo. Hidratacién para llevarlo de 20 a 16 GAL
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ELABORACION DEL SAKE
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

PROCESO DF
FLABORACION

Arroz colectado

s
Pulido )
Arroz Blanco

Lavado

(
\

Remojo

Coccidn al vapor )

Koji-kin

Levadura

Agua
Ce—— Koji

—— Shubo
(sandan shikomi )
i ¥

Moromi 4 Fermentacion paralela multiple )

Prensado

!

Sake natural

Filtracién-Envejecimiento-Embotellado
Pasteurizacion calentando la botella

|

Sake

2026
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

TIPOS DE SAKE

1. SAKE DE DENOMINACION ESPECIAL (PREMIUM) 20%%

CONALCOHOLAGREGADD  SIN ALCOHOL AGREGADO (Natural)

HONJOZO- SHU Arroz pulido hasta 30% JUNMAI- SHU Arroz pulido hasta 30%
GINGO- SHU Arroz pulido entre 40 y 45% JUNMAI GINGO- SHU Arroz pulido entre 40y 45%

DAIGINJO-SHU Arroz pulido entre 50 y 55% JUNMAI DAIGINJO-SHU Arroz pulido entre 50 y 55%
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

TIPOS DE SAKE

2. FUTSUU-SHU: (Corriente)

Se equipara al vino de mesa vy constituye el 80%
de la produccién de sake. Se le agrega mucho
alcohol para incrementar la produccion.

XN

3. OTRAS CATEGORIAS:

NAMASAKE: Sake no pasteurizado. Sabor
picante y acido
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DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE

COMO TOMAR EL SAKE

Los japoneses son muy ceremoniales. Puede tomarse frio,

caliente o a temperatura ambiente (temperatura corporal).

Se sirve directo de TOKKURI al CHOKO. Se toma con ambas

manos. Nunca se sirve a si mismo.




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

DATOS RELEVANTES
S

e Método KIMOTO = Mas tradicional. y r\

e Existen aprox. 1.000 fabricas de Sake. | |

e KATSUYAMA GEN (SAPPHIRE LABEL) -
Samurai Date Masamune

e Tradicional Ano Nuevo
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DERECHOS RESERVADOS SPIRITSEWINE DEL CARIBE, C.A.




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

SHOGHU Y AWAMORI

El Shochu es un destilado de arroz, cebada, batata,
etc que alcanza una graduacion alcohdlica de entre
25y 35 GAL.

La palabra Shochu significa Sake ardiente.

qu 1 GHs' cHz'UH

AKASHI-TALI

TOKIWA

e Se origina en Japon, especificamente en la F t

isla de Okinawa.

e Es el destilado 6 espirituoso mas famoso y . i Shoch
consumido por los japoneses.




Honkaku Shochu

Distillation

Fermentation

First shikomi

Koii making

Rice
Raw ingredients , Yeast , Koji mold Barley

Sweet potato




Imo (sweet potato) shochu

Ve ¥
A

Second shikomi (main fermentation)

Water

Second moromi (mash)
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TIPOS DE SHOGHU Y AWAMORI

Korui shochu: tiene multiples destilaciones y es a menudo Imo shochu: Realizado con papas dulces o batatas.
comparado con el Vodka por su transparencia. Es a menudo el Kome shéchii: Realizado con arroz

Shochi con menos aromas y sabores. e ) o
Mugi shochu: Realizado con cereales o granos, principalmente

Honkaku u Otsurui shochu: El vocablo Otsurui significa "de cebada, centeno o avena.

segundo rango", por lo que lo asocia a una calidad menor. Por lo man_ .

9 go. p g Soba shochu: Elaborado con trigo sarraceno.
que se prefiere el nombre de Honkaku, que quiere decir "método
- e ) ) - " Kokuto shochu: Elaborado con Cafa de Azucar (Azucar
tradicional", tiene un destilado simple y retiene mas los aromas y
s ) Morena)
sabores originales e intensos.

También se diferencian variedades seguin su ingrediente o materia AWAMORI: Elaborado con Arroz Thai y Kogi Negro

prima principal. Mas exoticos, elaborados con leche, calabaza, pimienta verde,

zanahoria, castanas o sésamo



DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

S0JU

Es una bebida alcohdlica obtenida de la destilacion de arroz-
cebada y tubérculos con alto contenido de Almidén (Patata,
Batata y Yuca “dangmil“) y luego diluida con agua. Es
ligeramente dulce.

Hz[] t GH3' GHz'UH

e Origen Corea- Mongolia, a partir del s. Xlll Soju “Licor
Quemado”.

e Contenido Alcohdlico: 20- 45 GAL.. El Comun 20 GAL.

e Es incoloro con leve sabor dulce. Muy parecido Baijiu
Chino, al Sake Japonés y al Vodka.

e Actualmente se produce principalmente en Corea del Sury
es consumido en todo el lejano oriente, incluyendo china.
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Agregar agua tibia / propercién (1.8 camilasa 1%

T«60°C x Sy
A ar arucar > =
o o Anadir las levaduras (804
Agregar peolvilio de arroe (300g) - e, [SACERITOmT T Caniias)
Brix = 24°C
pH=21

[
AcondiGonamiento 1
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S0JU

e (Consumo 2024: 250 MM Cajas.

e Presencia en mas de 80 paises,
principalmente en Corea, China, Canada
y Estados Unidos

e Se consume fundamentalmente puro o
mezclado con cerveza, hay poca
cocteleria asociada.

2026
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2026

VINOS Y LIGORES DE COREA

La interesante cultura del consumo de bebidas alcohdlicas de Corea, nace de la tradicidon de los antepasados que
compartian con los amigos y la familia las diferentes bebidas alcohdlicas elaboradas a partir de ingredientes naturales
y medicinales.

MAKGEOLLI o TAKJU

Bebida de mayor tradicién en Corea del
Sur.

El arroz es el principal ingrediente y se
fermenta junto con levadura y agua.

Su grado de alcohol oscila entre 6 a 13
GAL. Sabor dulce.

Es muy proteico, bajo en calorias y rico
en vitaminas y lacto bacterias
beneficiosas.

CHEONGJU

El proceso de elaboracién es similar al de Makgeolli, pero se
anade la destilacion.

Producto incoloro de alta pureza.

Su grado de alcohol oscila entre 30 a 40 GAL. Corea del Sur
Existe una variedad llamada MUNBAEJU que es un licor
destilado hecho de mijo malteado, sorgo, trigo y arroz de 40
GAL. Proviene en la region de Pyongyang de Corea del Norte y
se nota por su fragancia, similar a la pera.
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MAKGEOLLI o TAKJU
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VINOS MEDICINALES DE GOREA

Los licores medicinales, llamados yagyongju se producen combinando semillas
medicinales, hierbas y raices con el alcohol.

e Insamju, hecho con el ginseng, es el vino medicinal mas popular.

e Dosoju (hangul:; hanja:) es un vino herbario popular, tradicionalmente servido sélo durante el Dia del Afio nuevo.

e Songsunju (hangul:; hanja:) es soju hecho con arroz pegajoso y pifias suaves, inmaduras Ogalpiju se hace de la
corteza de Eleutherococcus sessiliflorus mezclado con soju y azucar.

e Jugyeopcheongju (hangul:; hanja:) es un licor tradicional hecho con el bambu.

e Chuseongju (hangul:; también chusungju deletreado) es un vino tradicional hecho de arroz pegajoso y no
pegajoso, hierbas y Eucommia ulmoides; esta comercialmente disponible en una botella en forma de bambu.

e Daeipsul es otro vino popular tradicional del condado de Damyang, la Provincia del Sur de Jeolla, hecha de arroz
pegajoso, arroz integral y hojas del bambu, junto con diez medicinales.

e Bek Se Ju (Baekseju; hangul:; hanja:; literalmente "vino de 100 afos") es una variante comercial de vino medicinal.

e Bem Ju literalmente "Vino de la Serpiente" se hace colocando una serpiente en un tarro de licor destilado como
Soju y envejeciéndolo. Es un remedio popular que se dice ser "en particular bueno para hombres".
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LIGOR BLANGO/BAIJU

Es una bebida alcohdlica obtenida de la destilacion de
CEREALES (Arroz, Sorgo, Maiz vy Cebada),
TUBERCULOS con alto contenido de Almidén (Patata,
Camote y Batata) y MELAZAS (Cana de Azucar o
Remolacha) y luego diluida con agua.

qu & GH3' GHz'UH

Salvado de Sorgo, Salvado de Aoz, Residuos de Aimiddn, asi
como plantas de salvaje tal como Bellota, Alcachofa de Jerusalén,
Peras de la hoja de Abedul y Rosa laevigata. Los ingredientes
diferentesproducendiferentessaboresdellicor.

Maotai (Premium) Fen Jiu (Premium)

Wuliang Ye Luzhou Laojiao Licor Shuijinafang


http://www.viajechinaexperto.com/cultura-china/vino-chino/maotai.html
http://www.viajechinaexperto.com/cultura-china/vino-chino/fen-jiu.html
http://www.viajechinaexperto.com/cultura-china/vino-chino/wuliang-ye.html
http://www.viajechinaexperto.com/cultura-china/vino-chino/luzhou-laojiao.html
http://www.viajechinaexperto.com/cultura-china/vino-chino/shuijingfang.html

DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

CARACTERISTICAS Y TIPO

Los licores blancos chinos en general tienen un
contenido alcohdlico alto y son transparentes y
descoloridos.

En la actualidad los estandares nacionales
clasifican los tipos de licores blancos por el
sabor y aroma, distinguidos como:

« 1IPO DENSO

o 1IPO GLARD

» TIPO DE ARROZ
« 1IP0 DE ALMIDON
« 1IP0 GOMBINADO
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