EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

CERTIFICACION INTERNACIONAL EN TECNOLOGIA
Y ANALISIS SENSORIAL DE RONES Y DESTILADOS

oooooooooooooooooooo






DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

DESTILACION

Proceso por el que una sustancia volatil de una
mezcla, se separa de otra que no lo es, mediante

evaporacion y posterior condensacion de la misma.

"Para la destilacion de vinos y perfumes se utilizan

alambiques"

Destilacion fraccionada: separacion sucesiva de los
liuidos de una mezcla aprovechando la diferencia

entre sus puntos de ebullicion.
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2026

DESTILACION

ALAMBIQUES DE RETORTA (23 GAL, Varias repeticiones 72 GAL) [ %

=y

ALAMBIQUES DE DESTILACION CONTINUA (1, 2, 3 Columnas) Hasta
90 GAL

CABEZA- CORAZON- COLAS

CABEZA Alcoholes Ligeros

CORAZON Alcohol Etilico, aromas florales, manzana y

cambur
COLA Cogenérico: Aromas florales hasta afrutados,

Cuero y Alcoholes residuales muy pesados "FUSEL"
Los maestro DESTILADORES usan 6 desechan los Congéneres en funcién a la personalidad que

le quieran conceder al destilado acabado.
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CALIENTA VINOS
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CONSUMO MUNDIAL DE DESTILADOS Y ESPIRITUOSOS - 2024

W DESTILADOS ASIATICOS

m BRANDYS Y COGNAC/ARMAGNAC
W LICORES

ETEQUILA

KORN/SCHANAPPS

m WHISKYS
m RON
W GINEBRA
m ANIS

©AQUAVIT

20,26%

= VODKA
m AGUARDIENTES DE CANA
m APERTIVOS /BEBIDAS AMARGAS

M AGUAS DE VIDA DE FRUTAS

TOTAL: 2307,9 MM
Cajas de 9 litros.

+1,2% vs 2023

2026
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Champions 2025

Category volume sales

Category %t/-
Spirits 2,307.9 1.2%
Brandy 170.6 3.0%
Cognac 131 -6.2%
Liqueurs 130.7 1.3%
Rum 164.7 3.0%
Tequila and mezcal 476 3.1%
Whiskies 480.1 3.6%
Gin 108.2 3.2%
Vodka 3384 0.0%

Source: Euromonitor International
*Forecast figures
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PRINCIPALES MARCAS Y SU EVOLUCION [2024)

Brandy & Cognac

Brand

Brandy

Mansion House Brandy
0Old Admiral Brandy
Dreher

E&)J Brandy

Courrier Napoleon Brandy
Martell

Aznauri Brandy

Silver Cup Brandy

0Old Kenigsberg
Morpheus Brandy
McDowell’s Brandy
Torres Brandy
Christian Brothers

Cognac
Hennessy
Martell

Owner

Tilaknagar Industries
Radico Khaitan
Campari Group

Gallo

Tilaknagar Industries
Pernod Ricard

Global Beverage Trade
Amrut Distillers
Alliance 1892 Brandy Factory
Radico Khaitan

United Spirits

Torres

Heaven Hill Brands

LVMH
Pernod Ricard

2020

438
3.7
2.7
4.0
0.6
19
0.3
13
11
0.8
11
11
11

2021

4.5
3.8
2.8
3.6
0.7
2.6
0.5
18
12
0.8
1.0
11
12

Figures: million 9l-case sales

2024 %+/-

78 -6.5%
44 19.3%
30 13.2%
3.0 -8.0%
2.0 28.3%
19 -15.5%
16 45.4%
16 -9.9%
15 1.3%
13 3.9%
12 0.8%
11 4.2%
10 -8.4%

2026
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BRANDY

El Brandy (Brandewijn, en holandés “vino quemado”) es
un aguardiente obtenido a través de la destilacién del
vino, casi siempre con un 36-40 GL (hasta un 60 GL). El
brandy es una “denominacion de venta” regulada por la
legislacion comunitaria (UE) e internacional.

Las HOLANDAS son los aguardientes de vino no
envejecidos.

Si se las mantiene durante algun tiempo en barricas de
roble acaban por oxidarse, adquiriendo un tono marrén y
el nombre de BRANDY. -
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BRANDY

El Brandy tendra su denominacién de venta dependiendo de la region donde se produce:

4 N I
Espana: Brandy de Jerez, D.O. Regionales: Cognacy
Brandy de Tomelloso y Brandy Armagnac.
del Penedes. California: Brandy.
ltalia, Grecia, Alemania, Bolivia: Singani.

Austria y Francia: Brandy de
France.
- N\ W

/

Peru: Pisco (Holanda, No

Brandy).
Chile: Pisco.

Brandy de Fruta: Legislacion

Americana y Europea.

2026
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BRANDY DE JEREZ

Destilado del vinos de uva Palomino

Se utilizan “Alquitaras” como destiladores. Deben producirse en el Marco de Jerez

El alcohol destilado se obtiene de 55 GL a 60 GL,

Se coloca directamente el alcohol obtenido en en barricas o “botas” de 250 a 600 Its, de
roble americano previamente utilizadas en el Vino Jerez, bajo el método de criaderas y
soleras.

Los brandies amparados por la Denominacion "Brandy de Jerez" para su destino al
consumo deberan tener una graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre 36 y 45 %
vol., y presentar las cualidades organolépticas de los mismos, especialmente en cuanto a
color, aroma y sabor. El contenido en materias reductoras totales sera como maximo de 35
gr/l. (Dulzor: Sacarosas naturales)

2026
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ALQUITARA: (del arabe al-gattara, la que destila)
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ALQUITARA: (del arabe al-gattara, la que destila)
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CLASIFICACION DEL BRANDY DE JEREZ

Brandy de Jerez “Solera”: es el Brandy envejecido por el sistema de criaderas y
soleras con un tiempo de envejecimiento superior a 6 meses hasta 12 meses.

Brandy de Jerez “Solera Reserva”. es el Brandy envejecido por el sistema de
criaderas y soleras, con un tiempo de envejecimiento superior a un ano hasta
tres anos (Generalmente 30 meses; 2,5 anos).

Brandy de Jerez “Solera Gran Reserva”: es el Brandy envejecido por el sistema
de criaderas y soleras con un tiempo de envejecimiento superior a tres anos. Los
brandys mas afamados de esta categoria tienen un envejecimiento superior a 10
anos.

Terry, Garvey, Gonzalez Byass, Domecq, Duque de Alba, Lepanto

2026
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ESPARA

SISTEMA DE ELABORACION "CRIADERAS Y SOLERAS"

Vino del afio

2 Z

32 Criadera O O Saca
) Rocio

22 Criadera O O O Saca

Rocio
12 Criadera Saca

Rocio
e —
Saca
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COGNAG

El Cofac es un tipo de brandy con DOC REGIONAL que se elabora a partir del vino
de uva blanca (Ugni Blanc y Colombard) cultivadas en los alrededores de la ciudad

de Cognac (Dto. de Charente-Maritime)

La temporada de produccion del Cognac es entre la 3eray 4ta semana de septiembre.
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COGNAG - ELABORACION

Se somete el vino de uvas blancas (Ugni Blanc) a un doble proceso de destilacion en los alambiques.

e Primera destilacion obtenemos el aguardiente Brouillis con una graduacion de unos 27-30 GL
6 %Vol.

e Segunda destilacion : el Bonne Chauffe, del corazén de la segunda destilacion se obtiene un
alcohol en torno a 70 GL 6 % Vol el cual posteriormente se rebajara o hidratara.

Finalmente estos alcoholes se envejecen en barricas tradicionales de roble francés LIMOUSINE
hasta llegar a un tiempo de aprox. 2 a 3 anos en su categoria mas baja. Las barricas de roble de 270
a 450 litros, son elaboradas con maderas de los bosques de Limousin y Troncais (Allier).
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EMBOTELLADO Y DISTRIBUCION




11
101

Qe-mmmmmm e

1/04
2002

C#mmmmmmm—m——e—y

cuelio de cisne

ALAMBIQUE CHARENTES TRADICIONAL

callentavinos agua de

enfriamiento

oy »

2

!

capltel -
caldera —
Comptes de envejecimiento
CAREZA NE MABRNA
104 1/04  1/04 1704 1/04 /04 1/04 1/04 1704 'y

2003 2004 2005 2008 2007 2008 2008 2010 2011
X 4 % A 4 & B K *

I
I
I
|
I
I
i
I
I
I
|
I
[
I
v
1

ey VSOP Napoléon
Vs Réserve X0

Rlava

OLIVA

CFRAOLLA

g

e -}
.
_ :‘ —
=) .

L —_—

L} &

D



DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

COGNAG

Las denominaciones oficiales del cognac segun su tiempo de crianza son las siguientes:

o VS (VERY SPECIAL) 0 4+ (3 ESTRELLAS): cofac cuyo aguardiente mas joven tiene al menos dos y medio a tres afios de
afejamiento en barricas.

e V0 [VERY OLD) CONAC cuyo aguardiente mas joven tiene al menos cuatro afios de afiejamiento barricas.

o VSOP (VERY SUPERIOR/SPECIAL OLD PALE) 0 RESERVE :cofiac cuyo aguardiente mas joven tiene al menos cuatro y medio afios de
afejamiento en barricas

o  NAPOLEON, X0 U HORS D'AGE, también en algunas botellas tiene la leyenda VSOPXO (very special superior old pale xtra old):
cofac cuyo aguardiente mas joven tiene al menos seis anos de afiejamiento en barricas.

R e --"!_'«’

REMY MARTIN

| SCAMUS e )
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Las Comptes de envejecimiento
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De entre las 200 casas de conac que hay, cuatro representan el 70% del
Mercado y son Hennessy, Rémy Martin, Martell y Courvisier.
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ADITIVOS AUTORIZADOS

ELAGUA

Es el aditivo mas natural; se
utiliza para cortar el exceso
de alcohol o el calor
(esencial para productos de
doble destilado como el
Cognac).

\

~

J

-
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EL "BOISE"

Se produce a partir de viruta de
madera en agua hirviendo. Es
un liquido café oscuro repleto
de sabor a maderay tanino.
Este ofrece aromas
secundarios de madera como
los frutos secos y la vainilla.

=

-

J

\§

CARAMELO

Liquido a base de azucar
quemado, color oscuro y de sabor
un poco amargo. No se utiliza
para endulzar el Cognac sino
para ajustar el color y establecer
la consistencia o darle la
apariencia de ser mas viejo y por
lo tanto mas suave.

J

El. ALM'BAR DE AZUGAH es viscoso y puede ser tanto oscuro, como claro. Legalmente, un COGNAC puede

contener un 2% de almibar de azucar.

2026
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2026

ARMAGNAG

Al igual que el Cognac, proviene de una regién llamada por su mismo nombre
“Armagnac”, situada en el suroeste de Francia, dandole este factor su
denominacién de origen. Unicamente se utilizan los vinos blancos ( Ugni Blanc,

Folle Blanc, Colombarg y otras ) y obtienen mediante una vinificacion tradicional
y sin trasiego.

",Armagnac |
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2026

ARMAGNAG

El alambique utilizado para destilar el Armagnac
tiene una caracteristica propia: Destilacion
Continua, una sola destilacion, es de cobrempuro,
consta de dos o tres calderas superpuestas y
funciona de modo continuo y sin repaso. Al salir del
alambique, el aguardiente es incoloro, de perfume
fino y su graduacion alcohdlica puede llegar hasta
52° GL.

La temporada de produccion es durante el invierno y siempre
antes del 30 de abril del afno siguiente al de la cosecha.
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ARMAGNAG

Las denominaciones oficiales del armagnac segun
su tiempo de crianza son las siguientes:

VS (Very Special) 0 %% (3 estrellas): minimo dos
anos de envejecimiento en barricas.

VSOP (Very Superior Old Pale): minimo cinco
anos de  anejamiento en barricas.

XO: minimo seis anos de afnejamiento en barricas.
Hors d'age, minimo diez anos de afejamiento en
barricas.
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Armagnac
V':)
Cognac

Atlantic
Ocean

« Peak at 30-40 years in age
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EVALUACION DE DESTILADO

CERTIFICACION INTERNACIONAL EN TECNOLOGIA Y ANALISIS

SENSORIAL DE RONES Y DESTILADOS

Asociacién
Ibercamericana
de Ronmeliers

DESTILADO 1

DESTILADO 2

DESTILADO 3

ANALISIS VISUAL

ANALISIS OLFATIVO

ANALISIS GUSTATIVO

CALOR/ TANICIDAD-
ASTRINGENCIA

OBSERVACIONES

IDENTIFICACION

DERECHOS RESERVADOS SPIRITSEWINE DEL CARIBE, C.A.
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AGUARDIENTE DE ORUJO

Extraccion fina y selectiva de los
componentes aromaticos contenidos en los
orujos u hollejos de las uvas, mediante la
concentracién del alcohol y con el adecuado
manejo de cabezas y colas, para obtener una
bebida placentera para los sentidos,
respetuosa con una tradicion, y que defina en
sus caracteristicas organolépticas la
personalidad diferenciada de la materia prima

de la que procede.
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AGUARDIENTE DE ORUJO

e Es llamado en Alemania Schnaps.
e Conocido en ltalia y en la Suiza Italiana como Grappa. Es llamado en Espana
Orujo.

e En Portugal se nombra como Bagaceira

e Marc en Francia y paises de habla Inglesa.
En la actualidad su consumo es global y se utiliza en general como un digestivo.
Orujo proviene etimolégicamente del latin clasico “involucrum”, con el significado
de envoltorio y es una bebida alcohdlica destilada procedente del hollejo de uva.

2026
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0RUJO DE HIERBAS

El orujo de hierbas o aguardiente de hierbas es una bebida de alta graduacién
(aungque menor que la del orujo blanco), tipica de Cantabria, Galicia Asturias y
Ledn que se obtiene a partir de la uva de la que se le ha extraido el mosto
para hacer el licor y que se elabora con hierbas aromaticas que le otorgan un

tono verdoso caracteristico.
ﬂ’? : |

Licor é¢ Omie
[ierbas
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PISGO PERUANO

El Pisco es un aguardiente de uva, proviene de la destilacion de mostos frescos en alambiques. El pisco asi
obtenido debe tener un color transparente o ligeramente ambarino, con un contenido de alcohol puro que
fluctua alrededor de los 42 GL (38- 48 GL) La Norma Técnica Peruana sobre el pisco (NTP211.001:2002),
define al “PISCO” como el “aguardiente obtenido exclusivamente por destilacion de mostos frescos de
uvas pisqueras* fermentados, utilizando métodos que mantengan el principio tradicional de calidad
establecido en las zonas de producciéon reconocidas”.

UVAS PISQUERAS

No aromaticas: Quebranta, Negra

Criolla, Mollar, Uvina .

Aromaticas: Italia, Moscatel, Albilla

y Torontel .

El proceso de destilacion se desarrolla en dos fases : la primera es la vaporizacion de los elementos
volatiles de los orujos ; la segunda es la condensacion de los vapores producidos.
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UVAS NO AROMATICAS

Mollar N egré Corriente Uvina

UVAS AROMATICAS

Italia Aﬂlbilla Torontel Moscatel



2026
WINE

E SPIRIT AND

ESERVADOS D

DERECHOS R

UVAS NO AROMATICAS

A

b & A s
g, Y, M()m“ ““\“‘&‘b
108 PISCos p g5y : L mg\“\)'{%{;mosms
VAREDAD QUE pROViENew , 'y Ok AR RoLEs
D ICA'Y CARETE pUEN by A
PESENTAR Ay ) K
MNTANA LA
MELOCOT e

NEGRAS

PROVIENE
LA MEzc14
i
OLLAR




DERECHOS RESERVADOS DE SPIRIT AND WINE 2026

UVAS NO AROMATICAS
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PISGO PERUANO

Estas uvas provienen de las cinco regiones pisqueras reconocidas por la
denominacion de origen pisco en Peru: Lima, Ica, Arequipa, Moquegua y Tacna.

\\ﬂt?‘/ 7
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CLASIFICACION DEL PISCO PERUANO

En el Peru existen oficialmente cuatro clases de piscos:

Pisco Puro (de variedades no aromaticas)

Pisco Aromatico (de variedades aromaticas)

Pisco Mosto Verde (de mostos que aun no han culminado la fermentacion).
Pisco Acholado (mezcla de variedades aromaticas y no aromaticas).
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RITUAL COMPARTIDO

Cerca de 40 marcas
de Pisco estan
octuaimente
alrededor
del mundo.

de los exportaciones
de Pisco (2018)
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PISGO GHILENO

El reglamento chileno de la Denominacion de Origen Pisco (decreto 521 del 27 de mayo de
2.000), define al «pisco» como el “aguardiente producido y envasado, en unidades de
consumo, en las Regiones Il y IV del pais, elaborado por destilacion de vino genuino
potable, proveniente de las variedades de vides* que se determinan en este reglamento,
plantadas en dichas regiones”. Gradacion alcohdlica entre 35- 50 GL

*Uvas Pisqueras Chilenas:
Las principales uvas usadas son la Moscatel, la Pedro Jiménez y la Torontel.

1N Regién de At
- Vialle de Copisp
- Valle del Huasc

IV Regién de Cc
- Ve ol Elqui
« Valle del Umari
- Valle del Choap
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PISGO GHILENO
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Se destila a alrededor de 702 grados y
luego se hidrata con agua Se destila sin ajustar su graduacion
desmineralizada para ajustar su alcoholica final con agua u otros agregados

graduacion a la deseada

Entre 30° y 43° Entre los 38° y 48"

S0 Mo

MO AROMATICAS: Quebranta, Megra Criolla,
Mollar, Uvina .

Moscatel, Pedro Jiménez y Torontel.
AROMATICAS: ltalia, Moscatel, Albilla y

Torontel .

Pisco Puro [de variedades no aromaticas|

Pisco Corriente o Tradicional [20°) - Pisco Aromatico (de variedades
aromaticas)

Pisco Especial [35°)
Pisco Reservado (40°) Pisco Mosto 'l..r'r:rde {de mostos |:|ur: aun
na han culminado la fermentacion) y

Gran Pisco (43°) i i
Pisco Acholado (mezcla de variedades

aromaticas y no aromaticas).
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SINGANI - DESTILADO DE UVA BOLIVIANG

El Singani es una bebida alcohdlica elaborada
en Bolivia a partir de la destilaciéon de vino de
uva de moscatel de Alejandria.

La Ley N°1334 sobre las Denominaciones de
Origen, de 4 de mayo de 1992 en Bolivia,
define al Singani como “aguardiente obtenido
por la destilacion de vinos naturales de uva
fresca producida, destilados y embotellados en
las zonas de produccion de origen”.

IENTILEZA DE CASA REAL
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TIPOS DE SINGANI

GRAN SINGANI 0 SINGANI DE ALTURA:

Es el producto obtenido por destilacion simple o doble de vinos provenientes
exclusivamente de la fermentacion alcohdlica de la uva Moscatel de Alejandria,
producidos en una altura minima de 1,600 msnm y/o afejados en barricas de
roble francés en las zonas de denominacion de origen.
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TIPOS DE SINGANI

GRAN SINGANI 0 SINGANI DE ALTURA:

Es la bebida alcohdlica de vinos proveniente de la fermentacion alcohdlica de
orujos no prensados, de una o varias variedades Vitis vinifera, producida,
destilada y embotellada en las zonas de denominacion de origen

SINGANI DE PRIMERA SELECCION

Es la bebida alcohdlica de vinos provenientes de la fermentacién alcohdlica, de
una o varias variedades Vitis vinifera blancas de acuerdo a practicas enoldgicas,
producida, destilada y embotellada en las zonas de denominacion de origen.




I ALUMNO:

EVALUACION DE DESTILADO

CERTIFICACION INTERNACIONAL EN TECNOLOGIA Y ANALISIS

SENSORIAL DE RONES Y DESTILADOS

Asociacién
Ibercamericana
de Ronmeliers

DESTILADO 1

DESTILADO 2

DESTILADO 3

ANALISIS VISUAL

ANALISIS OLFATIVO

ANALISIS GUSTATIVO

CALOR/ TANICIDAD-
ASTRINGENCIA

OBSERVACIONES

IDENTIFICACION
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