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ALGUNOS TIPS DE INICIO
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Cacao Criollo fino de aroma”, es un término gue |==

define los tipos de cacaos L’mlcos e incomparab|e=
que desarrollan sabores intensos y diferentes; y

_que crecen en plantamones venezolana
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Laproduccidnorganicadel mundosedisparacomorespuestaa la creciente
demandade los consumidoresjue se preocupanpor susaludy quetienen
valores posmaterialistas como la sostenibilidad ambiental y la

conservaciorle la culturay la sociedadural

El término Grand Cru hacereferenciaa un conceptogue evocaa una
parcela o finca donde se elaboranvinos excepcionaleggraciasa un

excelentderroiry delbuenhacerdel viticultor
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En Venezuela el cacao se cultiva principalmente en
terrenos calidos,himedos,contemperatura promediosde
30 °C (bosquestropicaleshiumedos)con una faunay flora
caracteristica, asociada, que hacen que los arboles de
cacao crezcan tomando los aromas desde el medio
circundantey expresandolosn susfrutos.

La forma en que el cacaode Venezuelacrece
dentro de este bosgue,sin el usode pesticidas,
los tipifica comouna plantacidonorganica



En Venezuela el cacao se cultiva principalmente en
terrenos calidos,himedos,contemperatura promediosde
30 °@ (bosquestroplcales humedos)con una faunay flora

HAY QUE IMPLEMENTAR SL
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dentro de este bosgue,sin el usode pesticidas,
los tipifica comouna plantacidonorganica
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El término Grand Cru hacereferenciaa un conceptoque evocaa una
parcela o finca donde se elaboranvinos excepcionaleggraciasa un

excelentaerroiry delbuenhacerdel viticultor




GRAND CRU

El termino Grand Cru hacereferenciaa un conceptogue
evocaa unaparcela o finca dondese SIEMBRA CACAO
excepcionalegraciasa un excelentdaerroir y del buenhacer

del CACAOCULTOR



GRAND CRU

LO MEJOR DE
. LAREGION .
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excepcionalegraciasa un excelentegerroir y del buenhacer
del CACAOCULTOR




Tradicion y Oportunidad

El término grand cru es utilizado en un contexto no-
oficial en los nombres de algunos productos,
especialmentela cerveza, el chocolate, whiskey y
cognac

Mientrasque el términograndcru estabien definido en
lo querespectan los vinedos,suusoconrespecta otros
productosno estaregulado



En la década de 1980, los chocolateros franceses respondieron a la creciente
competencia mundial por la creacion de un nuevo mensaje de marketing con el
objetivo de promover la "autenticidad" del chocolate francés. Algunos de los
terminos que se utilizan incluye "vintage" y "grand cru"..

Vintage no esun término reconocido por la Real Academia Espanola

(RAE) . Se trata de una palabra Inglesa que puede traducirse
comoivendi haungue se utiliza en nuestro idioma para designhar a
los objetos antiguos de disefio artistico Yy buena calidad .



https://es.wikipedia.org/wiki/Grand_cru#cite_note-1

Aspectos agronomicos y
botanicos del cacao



Condiciones del cultivo

BosqueTropicalHumedo
Precipitacion1.200-5000mm anualestodoel afo
Temperatura25°C promedig minimamediadiariano menora 15°Cy

minima absolutano menora 10°C. importanteen la formacion de yemasy nimerode

brotesfoliaresy floracion

Altitud baja entrelosOy los600m.s.n.m.

Luminosidad parael cultivo en formacién, alrededorde 30% (primerosafiosdebehabersombra)

paraunaplantacionadultapuedeserde 75%. Los arbolesde cacaosonfrondososy generarsu propiasombra
Seestimaque el excesode sombrapuedefavorecerla humedadcon la incidenciade plagasy enfermedades
La exposicional sol afectaal follaje.

Suelos baja retencion de humedad, drenadoy aireado, francc
arcilloso,pH 6-7
Materiaorganica= 3,5 %



GENERALIDADES DEL CULTIVO :

Las variacionesde temperaturaentreel diay la nochey los vientosexcesivosno
sonfavorables

Multiplicacion: por semillasy/o estacas
Fructificacion 3 a4 afios
Cosechas? -3 porafno

El arbol de cacaoes variable, puedemedir entre 4 y 8 m segunel tipo. Es
recomendablenadensidadie siembra(2x3) m entreplantas

La plantade cacaoes cauliflora iniciandosela floracion a partir de los 2 anos,
variandosegunlas condicioneslimaticas

El fruto (mazorca)esunadrupagrande diferentesmorfotiposy colores(de verdes
y rojos) cuandojovenes,al madurarlos coloresbasicosvan del amarillo hastael
rojo-naranjao rojo 0Scuro
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La Planta

El Cacao es una planta que vive mas de dos
anos (ciclo vegetativo perenne). Crece (4-8
mt) y se desarrolla bajo sombra en los
bosques tropicales humedos..

El tallo, en su primera fase de crecimiento,
es vertical por 12-15 meses. Luego se
forman de 4 - 5 ramitas secundarias
(“horqueta™), que son de crecimiento
horizontal. Debajo de la horqueta aparece
con frecuencia brotes verticales o
“chupones” que daran lugar a una nueva
horqueta lo que se repite por 3 a 4 veces
consecutivas.
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Su raiz principal entra
verticalmente en la tierra,
como una continuacion del
tronco (pivotante)alcanzando R
1.5 - 2.0 m. de profundidad

Las raices laterales se A
encuentrarenlos primeros30 ¢
cm del suelo alrededor del I
arbol, pudiendo alcanzarlos Z
51 6 m delongitudhorizontal

Las raicessecundariasonlas

gue absorberios nutrientesel

suelo




Las hojas son
enteras,de 15/ 50
cm de longitud y
de 5120 cm de
ancho, con apice
en punta o romg;
simétricas

HOJAS




LA FLOR

Partes de la flor hermafrodita

Gineceo-Pistilo
-Estigma ; Androceo-Estambres:
-Estilo __-Antera ’

-Ovario -Filamento
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Ovulos - .
Corola-Pétalos Conectivo

Caliz-Sépalos
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Los frutos (mazorca) son bayas, con | ¢ ,

tamafios que oscilan de 10i 42 cm, de g
forma variable; de superficie lisa o %
rugosa, y de color rojo o verde al "5
estadoinmaduro, que dependede los &8

genotipos

El apice puede ser agudo, obtuso,
atenuado, redondeado, apezonado o
dentadg, la cascaragruesa,delgadao
Intermedia; de surcos superficiales,
Intermedios o profundos.







CORTES del FRUTO




CORTE del FRUTO










Morfologia interna del fruto
El fruto: mazorcapayao drupapuedepesar0,2 al kg.
EnVenezuelavariande 0,436-0,561kg; largo,10a30cmy ancho7 a9 cm

Cascara pericarpio
Epicarpia blanday pigmentada
Mesocarpioduray delgada
Endocarpiocarnosg espesa

Pulpao mucilago

Semilla



Morfologia del fruto

PLACENTA

K
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SEMILLA



Morfologia del fruto

A

Se ha estimado que por cada tonelada de semi

seca se producen 10 toneladas de cascara en g
fresco




Semilla

Semilla almendrashabasgranos
Formadehaba2,3 cmdelargo
Cascardtesta)envolturadelgadade colorrosado
Doscotiledones

Basalmasanchaestael embridon



EPICARPIO

MESOCARPIO

ENDOCARPIO

COTILEDONES

D. CORTE LONGITUDINAL DE LA SEMILLA

SEMILLA

. CORTE TRANSVERSAL DEL FRUTO



Semilla y células grasaspplifendlicas

_Radicula:

~ Mucilago

Cotlledones = Parenqmma almacenamlento

cililas sa/protelna SCeIuIas pohfenollcas

Vacuolas de grasa,

o T . Polifenoles (catequinaso flavan
7 Nicleo . 4 0N 3-ols (37%), antocianinag4%) vy
- Mitocondriag o Je 22} proantocianidinas

Alcaloides (teobromina,cafeina,
teofilina)



Gemula

%;;{ /] Talluelo
E-







Descripcion de los componentes
de la semilla

o0 alimentaunosdiasdes
_oscotiledonesestanroo

_atesta o envolturaesgruesa,con cuticuladuradebajode
a cual se encuentrael cotileddnque protegeal embriony

puegle lagerminacion
eadospor el endospermo(tejido

muy fino) Los cotilec
replegadasentre si

Mucilage or pulp

ones son una MmaSa CalnoSa



Cotiledones

Plegados
Numerosdobulos
Recubiertaconvestigiosdeendospermo

Trestiposdecelulas
Epidérmicagmonocelulares)
Parenquimatosg90% deltejido) grasaproteinaalmidony fibra

Pigmentadag10%) polifenoles(taninos,catequinasjeucoy antocianoyy
purinas(teobrominay cafeina)



« .. Mucilago

Cotiledones

Embridn




DIFERENCIA ENTRE SEMILLA 'Y GRANO

La semilla,seformaa partir del rudimentoseminal,localizadoenel ovariode lasflores,

tras producirsela fecundacionpor los granosde polen, contieneel embriony otros
tejidosnutritivos La germinaciondesarrollodel embridnde la semilla,daralugarauna

nuevaplanta.
El termino semilla se usa cuando se destinaa la siembra,

reproducciory multiplicaciondela especieo variedad

El téermino de grano se utiliza cuando la semilla obtenida de la cosecha
se destina para la alimentacion humana y animal, o como materia prima

para la industria.

El proceso de secado y almacenamiento de las semillas es mas riguroso,
gue el de los granos, ya que se debe proteger la viabilidad de la semilla.

De aqui en adelante usaremos el término grano y
no semilla



TAMANO Y FORMA DEL GRANO

Grano con cascara Grano sin céscar
(testa) fermentada  (testa) fermentada,
y seca seca Yy tostada



GENETICA vs TAMANO Y FORMA DE LOS GRANOS
DE CACAQO

CRIOLLOS: Granos grandes y redondos
TRINITARIOS: Grandes y ovoides

FORASTERO: Planos y pequenos



Largo (cm) Ancho (cm) Espesor (cm) Relacién L/A
(cm)

mSUCRE ®mZULIA = MIRANDA = ARAGUA




APROVECHAMIENTO INTEGRAL DEL
FRUTO DEL CACAO

cCascara

Placenta

Semillacubiertasie
Mucilago



