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MARIDAJE GRUPO SIXOCOLATE — DCyTChocolate UCV
e

Buscar la unién intima o armoniosa de tipos de chocolate
(% solidos de Cacao) con tipos de ron (Categorias Afiejamiento) ,
definiéndolas a traves de un evaluacion sensorial afectiva
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MOMBRE: FECHA

Para realizar un maridaje con chocolate, frente a usted hay un vaso con una cantidad de RON
codificado como 345 y dos muestras de CHOCOLATE codificadas como 082 y 136 v un vaso con
una cantidad de ROM codificado comeo 297 con dos muestras de CHOCOLATE codificadas como
089y 136,

Para realizar la actividad de maridaje, por favor tomar la muestra de chocolate codificada como
089 v colocarla en su boca seguidamente tomar un sorbo del vaso de RON codificado como 345,
mezclando el chocolate con el RON en boca, degustarlos durante 20 segundos. Describa si le
gusta o no le gusta la mezcla de  CHOCOLATE 085y ROM 345, marcande con una X en la columna
correspondiente.

Una vez finalizada la degustacion de la primera muestra, tome un sorbo de agua, descanse 1
minuto y proceda de la misma manera a degustar la muestra de CHOCOLATE codificada como
136 con la muestra de RON codificada comeo 345, Describa si le gusta o no le gusta la mezcla de
CHOCOLATE 136 v RON 345, marcando con una X en la columna correspondiente.

Una wez finalizada tome un sorbo de agua descanse 2 minutos

Proceda de la misma manera a realizar el maridaje degustando la muestra de RON codificada
como 297 con las muestras de CHOCOLATE colocadas frente del vaso de Ron, codificadas como
0B9 y 136,

Para ellg, colocar la muestra de CHOCOLATE codificada como 089, en la boca, mezclandola con
un sorbo de ROM tomado del vaso de ROM codificado como 257 y degustarla durante 20
segundos. Describa si le gusta o no le gusta la mezcla de  CHOCOLATE 089 y ROMN 257, marcando
con una X en la columna correspondiente. Una ver finalizada la degustacion de la muestra de
CHOCOLATE, codificada como 0BG, tome un sorbo de agua, descanse 1 minuto y proceda de la
misma manera a degustar la muestra de CHOCOLATE codificada como 136 con la muestra de RON
codificada como 287, Describa sile gusta o no le gusta la mezcla de CHOCOLATE 136y ROM 297,
marcando con una X en la columna correspondiente

Una wer finalizada la degustacidn, si tiene algin comentario, describalo en la seccion de
comentarios. .

ROM 345 RON 257
ROM/CHOCOLATE Chocolate | Chocolate | Chocolate | Chocolate
0BS 136 0ES 136
Me gusta
No me gusta

COMENTARICS.

iMUCHAS GRACIAS!
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MARIDAIESARMOMIA
PRUEEA DE AGRADD

MOMERE: FECHA

Para realizar un maridaje con chocolate, frente a usted hay tres vasos con una cantidad de ron y
tres muestras de chocolate codificadas como 136, 535 y 089,

Para realizar el maridaje, por favor tomar un sorbo del vaso de ron colocado enfrente de la
muestra de chocolate codificada como 136, Seguidamente, colocar la muestra de chocolate
codificada como 136, en 1a boca, mezcléndala con el ron y degustarla durante 20 segundos.
Describa i le agrada o no la mezcla de ron v chocolate v si le guedd algdn tipo de retrogusto
descrito en la tabla, marcando con unz X en la columna correspondiente. Una vez finalizada la
degustacion de la primera muestra de chocolate, proceda de la misma manera a degustar la
muestra 538, Siguiendo el mismo procedimiento, finalizar con la muestra 0B2. Una vez finalizada
la degustacion, si tiene algdn comentario, describalo en la seccion de comentarios.

Chocolate Chocolate | Chocolate
RON 189/ MUESTRAS 136 539 089
Me agrada
Retrogusto a alcohol
Retrogusto a chocolate
Mingun retrogusto/ Armonia

COMENTARICS.

iMUCHAS GRACIAS!
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MARIDAIEfARMONIA PRUEBA DE AGRADOD
NOMBRE: FECHA

Para realizar un maridaje con chocolate, frente a usted hay un vaso con una cantidad de RON
codificado como 345 y dos muestras de CHOCOLATE codificadas comao 083 y 136 v un vaso con una
cantidad de RON codificado coma 297 con dos muestras de CHOCOLATE codificadas como 089 y
136.

Para realizar la actividad de maridaje, por favor tomar la muestra de chocolate codificada como
089 y colocarla en su boca seguidamente tomar un sorbo del vaso de RON codificado como 345,
mezclando el chocolate con el RON en boca, degustarlos durante 20 segundos. Describa si le gusta
o no le gusta la mezcla de  CHOCOLATE 083 y RON 345, marcando con una X en la columna
correspondiente.

Una vez finalizada la degustacion de la primera muestra, tome un sorbo de agua, descanse 1
minuta y proceda de la misma manera a degustar la muestra de CHOCOLATE codificada como 136
con la muestra de RON codificada como 345. Describa si le gusta o no le gusta la mezcla de
CHOCOLATE 136 v RON 345, marcando con una X en la columna correspondients.

Una vez finalizada tome un sorbo de agua descanse 2 minutos

Proceda de la misma manera a realizar el maridaje degustando la muestra de RON codificada como
297 con las muestras de CHOCOLATE colocadas frente del vaso de Ron, codificadas como 089 v
136.

Para ello, colocar la muestra de CHOCOLATE codificada como 083, en la boca, mezclandola con un
sorbo de RON tomado del vaso de ROM codificado coma 297 v degustarla durante 20 segundos.
Describa si le gusta o no le gusta la mezcla de CHOCOLATE 083 vy ROM 297, marcando con una X
en la columna correspondiente. Una vez finalizada la degustacion de la muestra de CHOCOLATE,
codificada como 089, tome un sorbo de agua, descanse 1 minuto y proceda de la misma manera a
degustar la muestra de CHOCOLATE codificada como 136 con la muestra de RON codificada como
297. Describa si le gusta o no le gusta la mezcla de  CHOCOLATE 136 y RON 297, marcando con
una X en la columna correspondiente

Una wez finalizada la degustacion, si tiene algin comentario, describalo en la seccion de
comentarios.

| mowsas | RON 297
ROM/CHOCOLATE Chocolate | Chocolate | Chocolate | Chocolate
089 136 089 136
| Megwta [ [ [ [ ]
| Nomegusta [ [ [ [ |

COMENTARIOS.

iMUCHAS GRACIAS!
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