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PROLOGO

La Comisién Venezolana de Normas Industriales (COVENIN),
creada en 1958, es el organismo encargado de programar y coordinar las
actividades de Normalizacién y Calidad en el pais. Para llevar a cabo el
trabajo de elaboracién de normas, la COVENIN constituye Comités y
Comisiones Técnicas de Normalizacién, donde participan organizaciones
gubernamentales y no gubernamentales relacionadas con un 4rea especifica.

La presente norma fue elaborada bajo los lineamientos del Comité
Técnico de Normalizacién CT10 Productos Alimenticios por el Subcomité
Técnico SC12 Productos Diversos a través del convenio de cooperacion
suscrito entre la Camara de la Industria Venezolana de Especies
Alcohdlicas (CIVEA) y FONDONORMA, siendo aprobada por la
COVENIN en su reunién No 149 de fecha 1997/11/12

En la elaboracién de esta norma participaron las siguientes entidades.
MINISTERIO DE SANIDAD Y ASISTENCIA SOCIAL; INSTITUTO
NACIONAL DE HIGIENE; PRODUCTORA ENOTRIA; UNITED
DISTILLERS, C.A.; CIVEA; SENIAT; RON SANTA TERESA, C.A;
PONCHE CREMA, C.A.; SEAGRAM DE VENEZUELA.



NORMA YVENEZOLANA COVENIN
BEBIDAS ALCOHOLICAS 3340:1997
1 OBJETO COVENIN 3168-95 Bebidas alcohélicas.
Determinaci6n de alcoholes superiores. (via himeda).
Esta Norma Venezolana establece los requisitos que
deben cumplir las bebidas alcohélicas tanto de COVENIN 3169-95 Bebidas alcohdlicas.
fabricacién nacional como las importadas. Aquellas Determinacién de hierro.
bebidas alcohélicas que posean Normas especificas, se
regirdn  por las mismas, ejemplo: Ron, Whisky, COVENIN 3170-95 Bebidas alcohélicas.

Cerveza, Vinos y sus derivados.

2  REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes normas cg

as estaban en
Como toda
2 aquéllos

alcohélicas.
alcohdlicas.

alcohdlicas.

Determinacién de ¥

COVENIN 3044-93 alcohdlicas.

Determinacién de aldehidos.

COVENIN 3045-93 Bebidas alcohélicas destiladas.
Andlisis cromatografico.

COVENIN  3165-95 Bebidas alcohdlicas.
Determinacién del extracto seco.

COVENIN 3166-95 Bebidas alcohdlicas.
Determinacién de acidez total.

COVENIN 3167-95 Bebidas alcohdlicas.

Determinacién de taninos.

Determinacién del cobre.
COVENIN 3180-95 Bebidas alcohdlicas. Whisky.

Vinos y sus derivados.

Para los propdsitos

a Venezolana se
aplican las siguientes def 3

3.1 Bebida alcohdlica: so
consumo humano elaborados
provenientes de la fermentac
mostos, destilacion de la mezcla ¢
con adicibn o no de sus
edulcorantes, aromatizantes, colos
aditivo permitido por la autoridad

aptos para el
ol etilico

0 grados G.L, ambos inclusive.

bl (CH3-CHy-OH). Para
alcohdlicas se utiliza el
de materia prima de origen

3.5 Destilacién alcohélica: es el proceso por medio
del cual se consigue la separacién de los compuestos de
una fermentacién alcohélica obteniendo alcohol,
congénericos y residuos.

3.6 Congénericos: son compuestos quimicos obtenidos
en las diferentes etapas de la elaboracién de bebidas
alcohdlicas a partir de las materias primas y que
determinan las propiedades organolépticas especificas
del producto. Es la sumatoria de los alcoholes
superiores, ésteres, 4cidos y los aldehidos.




3.7 Alcohol anhidro (A.A): Es el alcohol etilico
referido a 100 grados centesimales de grados Gay-
Lussac (G.L) de fuerza real.

3.8 Licor: es el producto definido en 3.1, cuyo grado
alcohélico no debe ser menor de 10 ° G.L. Segin su
contenido de azucares se denominan secos, dulces o
cremas.

3.8.1 Licor seco: es el producto definido en 3.8 con un
contenido menor o igual del 2.5 % en P/V de azucares
totales.

3.8.2 Licor dulce: es el producto definido en 3.8 que
posee mas de un 2.5 % hasta un 30e% en P/V de
azucares totales.

3.8.3 Licor crema: es g
posee mas de un 30 %

3.9 Aguardier
contenido de 3
un grado no

ilaciébn de akcohol etilico
sencia de bayas de enebro y ©
otros productos vegetales, o pol
destilado con alcohol etilico de
cas.

atizacién de alcohol etilico con
idénticas al natural.

ada o "Distilled", esta destinada
do segin el proceso descrito en

3.11 Tequila:
por la destilaci6
(Maguey Tequilero
un grado no menor de
del producto terminado p
alcohol de cafia.

definido en 3.1 obtenido

ermentados de 4gave
e México), con
do alcohdlico
a un 51 % de

3.12 Cocuy: es el producto definido en 3.1 obtenido
por destilacién de los jugos fermentados de 4gave Cocuy,
se puede mezclar hasta un 70 % con alcohol de cafia y su
grado no puede ser menor de 40° G.L

3.13 Vodka: es el producto definido en 3.1 con un
grado no menor de 40° G. L, elaborado con alcohol
rectificado neutro con adiciébn o no de ingredientes
aprobados por la autoridad sanitaria competente.

3.14 Céctel: es el producto definido en 3.1 con una
fuerza real no menor de 15 °G.L. resultante de la mezcla

2

de bebidas alcohdlicas entre si o con agua, y jugo o
zumos de frutas o vegetales, con adicién o no de aziicar.
La acidez, el color y aroma pueden ser ajustados con las
sustancias autorizadas por la autoridad sanitaria
competente.

3.15 Ponche: es el producto definido en 3.1 con una
fuerza real no menor de 14 °G.L., resultante de la
combinacién de alcohol, aziicar, aromatizantes,
colorantes y otras sustancias permitidas por la autoridad
sanitaria competente, adicionadas o no con agua, leche y
huevos.

3.16 Bebidas con soda: Es el producto definido en 3.1
con una fuerza real no menor de 3° G.L., a la cual se le
adiciona anhidrido honico puro o agua carbonatada,
azticar 0 no, sabq demds sustancias aprobadas
por la autoridad -
distinguirse
origine, agregdndd
excepcidn de aquella
alcohol, en cuyo caso s8
genérico.

n su nombre

3.17 Envejecer: es almacend tiempo
determinado una  sustancia ca en
recipientes de madera, generalmente

4 MATERIALES Y ELABORAC(

Los ingredientes y aditivos utilizados
ebn ser aptos para el consumo hums
quisitos establecidos en las No

filizar agua potable en el
eriblemente el agua debe ser
destilada, desionizada o

4.1.3 Para endulzar: el empleo de mostos, sacarosa,
miel, fructosa, glucosa y otros edulcorantes naturales.

4.1.4 Para aromatizar y saborizar: el empleo de
extractos vegetales, esencias y otras sustancias aprobadas
por la autoridad sanitaria competente.

4.1.5 Para colorear: el empleo de caramelos naturales
y/o el uso de colorantes artificiales aprobados por la
autoridad sanitaria competente.



4.1.6 Para el tratamiento de los alcoholes: se puede
utilizar técnicas quimicas y fisicas aprobadas por la
autoridad sanitaria competente.

4.1.7 Para clarificacion: se puede realizar con
albimina, gelatina, cola de pescado, caseina, alginatos,
bentonita, clara de huevo, tierra de diatomea o infusoria
y/u otras aprobadas por la autoridad sanitaria
competente.

4.1.8 Usos de técnicas fisicas y quimicas en procesos:
tratamiento con carb6én activado, refrigeracion,
calentamiento, aireacién, oxigenacién, ozonificacién,
rayos infrarrojo, ultravioleta y/u otras aprobadas por la
autoridad sanitaria competente.

5  CLASIFICACI

5.1 Por
contiene

ido de azucares (Ver tabla 3):

Las bebidas alcohdlicas
requisitos:

mplir los siguientes

6.1 Requisitos fisicoquimicos que debe contener el
alcohol destilado del producto terminado. Véase tabla 4
y 5.

6.2 Las bebidas alcohélicas deben tener sus
caracteristicas organolépticas que le son propias.

6.3 Los colorantes que se utilicen para la elaboracién
de bebidas alcohélicas deben previamente ser
autorizados por la autoridad sanitaria competente.

-En caso de litigio se aplican las '

6.4 Las bebidas alcohélicas no deben exceder en los
limites permisibles de las sustancias que lo componen
segiin pardmetros de la autoridad sanitaria competente.

6.5 Las bebidas alcohélicas no deben contener
particulas extrafias no caracteristicas del producto.

6.6 No se permite el uso de materiales filtrantes con
asbesto u otros prohibidos en la industria de acuerdo a lo
establecido por la autoridad sanitaria competente.

7  INSPECCION Y RECEPCION
Este capitulo estd redactada con el criterio de ofrecer una

guia al consumidor para determinar la calidad de los
gomercializados.

acion y rechazo del lote

7.1.1 Defectos
cumphmie_nlo de los
tabla 4).

esponde al  no
pquimicos. (véase

7.1.2 Defectos mayores:
cumplimientos de los requisi
bebidas alcohdlicas segiin el po
tabla 3) y a la graduacién a
(véase tabla 5)

ENVASES, MARCACIO

nvases: las bebidas alco}
impios, sin contamina
debe garantizar

ger atoxico, inerte y
al producto olores y
stema de cierre o tapa
derrame del producto.

ptulacion: toda bebida alcohdlica
pon lo establecido en la Norma Venezolana
COVENIN 2952 para rotulado de alimentos envasados.
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T CACION DE LAS BEBIDAS
CANA CEREALES US
TUBERCULOS
ardiente ‘Whisky B
EMP
Burbon
Gin
Vodka
NO DESTILADA
(EJEMPLOS) Cerveza Vinos
TABLA 2: CLASIFICACIO S BEBIDAS ALCOHOLICAS SEGUN
SU TIE CIMIENTO
SEGUNSUE 0
Envejecidas No envejecidas
Ron ardiente
Whisky Vodkas
Brandy inebras
Tequila
Cocuy a
; Ice
CACION DE LAS BEB
UN SU PORCENTAJE DE
UN SU PORCENTAJE DE AZUC
Licor Seco Menor o igu S %
Licor Dulce Mayor a 2,5 % hasta 30
%
Licor Crema Mayora 30 %




TABLA 4: REQUISITOS FISICOQUIMICOS

Métodos de
Caracteristicas Limites Ensayo
Min. | Max.
Grado alcohélico G.L. a 15 °C 3 50 COVENIN 3042
Metanol, mg/100 mi. de Alcohol Anhidro - 25 COVENIN 3045
COVENIN 3041
COVENIN 3044
Total de Congénerico ( acidez, aldehidos, ésteres y - 500 COVENIN 3045
alcoholes superiores) mg/100 ml. Alcohol Anhidro COVENIN 3166
COVENIN 3168
Furfural, mg/100 ml.Alcohol Anhidro. - 6 COVENIN3043

NOTA: Enel 1 grado alc6holico declarado en la etiqueta se permite una tolerancia
de cinco o (+0,5°G.L)
UACION ALCOHOLICA
BEBIDAS ALCOHOLI
ombre Gené Limite L M 0
in. Max.
Aguardiente L S0 GL CcO
Bebidas con soda 50 GL
Brandy S0GL
Cerveza 7 GL
Coctel L 50 GL
Cocuy GL S0 GL
Ginebra 0 GL S0GL
Licor crema 14 GL 50 GL
Licor dulce 14 GL S0GL
Licor seco 14G 50 GL
Mistela 15 0 GL
Pisco 40G GL
Ponche 14 GL L
Ron 40 GL
Sidra 3GL
Tequila 40 GL
Vodka - 40 GL
umantes 5 GL
14 GL
14 GL
40 GL
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