l

IWHAT THE

EUlPEAMENTl & INGREDIENTS ALIM NTAlR"‘ES:(

:/

“\)

}{ALENTINE THOMAS

AVENTURIERE DES MERS

DOMAINE
HATLEY




S’adressant aux grands explorateurs gourmands, Vital veut inspirer et faire
découvrir un univers de traditions culinaires provenant des 4 coins du monde.

Avec une généreuse offre de produits alimentaires, les produits Vital ont tout
pour plaire aux cuisiniers amateurs et professionnels.

]
|
|
|
|




VALENTINE THOMAS
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Plongeuse en apnée, chasseuse
sous-marine, conférenciere et
entrepreneure, la Québécoise
Valentine Thomas vous fera
découvrir des saveurs uniques
pour vous permettre de
cuisiner poissons et fruits de

mer en toute simplicité.
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Vitalgrill.com
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RECETTES D'UN

VALENTINE THOMAS

ETE NORDIC - NORDIC SUMMER
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L’équipe de compétition BBQ professionnelle composée de
Jocelyn Martel et Alexandre Bourgeois nous offre cette gamme de

produits incontournables.

IWHAT THE

PORK? WHAT THE

PORK?

ENROBAGE BBQ
BBQ RUB

ENROBAGE TOUT USAGE
ALL PURPOSE BBQ RUB




Avec plus de 20 ans d’expériences dans la distribution de produits
alimentaires, nous vous offrons une gamme compléte de produits qui

sauront charmer votre clientele.

l4} | A nos 4 produits vedettes a base d’érable (le caramel, le confit, la sauce
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| Wl U a rouleaux et la vinaigrette), nous ajoutons, cette année, une variété
Lol Al
| PO
j‘l | \\‘ d’assaisonnements savoureux et faciles d’utilisations. Que ce soit pour faire
i ‘»‘:‘\"»“\ une sauce a spaghetti, un bouillon a fondue chinoise ou assaisonner une
Wy j \ | piece de viande, des légumes ou une salade, nos épices seront un succes

‘ {{ W . P .
| 11\ ] instantané chez vos clients.
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Restez a I'affit, de nouveaux produits s’ajouteront bientot!
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CARAMEL
AL’ERABLE

CARAMEL SPREAD

VINAIGRETT
ERABLES
CANNEBERGE

ASSATC, o\’
ASSAISONNEMEN SSAISONNEMEM

ASSAISONNEMEN | A
SAUCE SPAGHET"

ALA GRECQUE ASSAISONNEMEN

FONDUE croist

\SSAISONNEMENT

TOUT USAGE ASSAISONNEMENT

ASAVEUR DE
SMGHETTY s AuCE SEASONY WHISKY BBQ
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CONFIT D'OIGNY
ERABLE & POR™

ONFIT

GREEK SEASONING
ALLPURPOSE S GREEK SEASONI
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ONION MAPLE & PORT®
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SAUCE A
ROULEAUX
IMPER1AUX

MPERIAL RoLLs sauce
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Sugar Daddy Bacon BBQ est une équipe de compétition de
BBQ qui ceuvre depuis 2018. Cette équipe nous livre le secret
\\, | | de leurs succes a travers 3 sauces, 3 enrobages a sec et 3

‘ t\ \ mélanges pour injection (réalisés en collaboration avec What
1 The Pork). | } 1
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Maitre Fumeur c'est un site web, une page Facebook, un
Instagram, une chaine Youtube, mais c'est avant tout un gars
passionné de cuissons ancestrales.

Maitre Fumeur est donc devenu, au fil du temps, le site
francophone le plus complet en matiére de cuissons sur le fumoir avec

1 plus de 200 000 visites par mois.

Nettoyant 1 ¢

RE A I Sl AR & FR
SRR | Bl g A\ :
‘\; fi“.Jy“ b2 A y
il b | i \ i

& Assalnissan ‘)/\

SANS RINCAGE

Cleaner
& Sanitizer
NORINSE

PULLED POF

MUSTARD

0m

EPICES A VIANDE FUMEE
SMOKED MEAT SPICES

sans sel/no salt
3509
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Pour compléter notre gamme de
produit pour spécialistes, nous vous
offrons les granules Barbex. Spécialement
congus pour le fumage, ces granules sans
additifs sont disponible dans 2 saveurs.

Experts comme débutants les
apprécieront grace a leurs utilisations
faciles autant pour un fumoir que pour un
BBQ standard.

Y SMOKING
PELLETS

GRANULES
DE FUMAGE &
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100% RED.BA;QUD

BOIS DE CHENE ROUGE
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SMOKING
PELLETS

& BARBEX :

GRANULES

 DE FUMAGE §

! SMOKING

PELLETS

L' GRANULES

DE FUMAGE
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"_ ", IDEAL FOR WHITE MEAT (poutr,porx, sy, e1c)

IDEAL POUR VIANDE BLANCHE (voLate, pose, Posson, ETC.)

.9
2 FOR USE ON ANY TYPE OF GRILL
= '! POUR TOUT TYPE DE B8Q

9,07kg / 201b
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HATLEY

! ) L Avec les produits du Domaine Hatley, | '
B / vous trouverez de copeaux et morceaux | |
de bois dans 5 différentes saveurs. De
quoi plaire a tout les amateurs de

fumage.
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i DOMAINE
L] HATLEY
\“ \ \ \‘ \ COPEAUX DE BOIS A FUMER

SMOKING 'worn CHIPS \L\MORCEAUX DE BOIS A FUJER
SMOKING WOOD CHUNKS
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de

marque
charbon n’a plus besoin de

Cette

Reconnu

tation.

présen

partout au Québec pour

de sa chaleur et

'intensité

grosseur de ses

la

produit

ce

morceaux,

sera plaire

purement d’ici

aux connaisseurs
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Distribution Dan-Hel inc.

Courriel : commande@dan-hel.com

Téléphone : 418-666-4798 poste 1

Alexandre Rousseau

Courriel : arousseau@dan-hel.com

Téléphone : 819-698-5224

Alain Rodrigue

Courriel : arodrigue@dan-hel.com

Téléphone : 418-356-8737

Pierre Blais
Courriel : pblais@dan-hel.com

Téléphone : 581-989-5005

Pour plus d’informations, communiquez
avec nous ou avec votre représentant :
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