
CATALOGUE DE PRODUITS  

 Vente au détail 



 S’adressant aux grands explorateurs gourmands, Vital veut inspirer et faire 

découvrir un univers de traditions culinaires provenant des 4 coins du monde.  

 Avec une généreuse offre de produits alimentaires, les produits Vital ont tout 

pour plaire aux cuisiniers amateurs et professionnels. 



Plongeuse en apnée, chasseuse 

sous-marine, conférencière et 

entrepreneure, la Québécoise 

Valentine Thomas vous fera 

découvrir des saveurs uniques 

pour vous permettre de 

cuisiner poissons et fruits de 

mer en toute simplicité.  



 L’équipe de compétition BBQ professionnelle composée de  

Jocelyn Martel et Alexandre Bourgeois nous offre cette gamme de 

produits incontournables.  



 Avec plus de 20 ans d’expériences dans la distribution de produits 

alimentaires, nous vous offrons une gamme complète de produits qui 

sauront charmer votre clientèle.   

 À nos 4 produits vedettes à base d’érable (le caramel, le confit, la sauce 

à rouleaux et la vinaigrette), nous ajoutons, cette année, une variété 

d’assaisonnements savoureux et faciles d’utilisations. Que ce soit pour faire 

une sauce à spaghetti, un bouillon à fondue chinoise ou assaisonner une 

pièce de viande, des légumes ou une salade, nos épices seront un succès 

instantané chez vos clients.  

 Restez à l’affût, de nouveaux produits s’ajouteront bientôt! 



 Sugar Daddy Bacon BBQ est une équipe de compétition de 

BBQ qui œuvre depuis 2018. Cette équipe nous livre le secret 

de leurs succès à travers 3 sauces, 3 enrobages à sec et 3 

mélanges pour injection (réalisés en collaboration avec What 

The Pork).  



 Maître Fumeur c'est un site web, une page Facebook,  un 

Instagram, une chaîne Youtube, mais c'est avant tout un gars 

passionné de cuissons ancestrales.  

 Maître Fumeur est donc devenu, au fil du temps, le site 

francophone le plus complet en matière de cuissons sur le fumoir avec 

plus de 200 000 visites par mois.  



 Pour compléter notre gamme de 

produit pour spécialistes, nous vous 

offrons les granules Barbex. Spécialement 

conçus pour le fumage, ces granules sans 

additifs sont disponible dans 2 saveurs.  

 Experts comme débutants les 

apprécieront grâce à leurs utilisations 

faciles autant pour un fumoir que pour un 

BBQ standard.  



 Avec les produits du Domaine Hatley, 

vous trouverez de copeaux et morceaux 

de bois dans 5 différentes saveurs. De 

quoi plaire à tout les amateurs de 

fumage.  



 Cette marque de 

charbon n’a plus besoin de 

présentation. Reconnu 

partout au Québec pour 

l’intensité de sa chaleur et 

la grosseur de ses 

morceaux, ce produit 

purement d’ici sera plaire 

aux connaisseurs 



Pour plus d’informations, communiquez 

avec nous ou avec votre représentant :  

Distribution Dan-Hel inc.  
 Courriel : commande@dan-hel.com 
 Téléphone : 418-666-4798 poste 1 

Alexandre Rousseau 
 Courriel : arousseau@dan-hel.com 

 Téléphone : 819-698-5224 

Alain Rodrigue 
 Courriel : arodrigue@dan-hel.com 

 Téléphone : 418-356-8737 

Pierre Blais 
 Courriel : pblais@dan-hel.com 

 Téléphone : 581-989-5005 


