DORO

COMFORT FOOD

Sollten Sie Fragen zu den Zutaten,Allergenen
oder speziellen Didtwiinschen haben, zégern Sie nicht,

unser Personal anzusprechen.

Die angegebenen Preise verstehen sich in SchweizerFranken
und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von 8.1%.

Med D’'Oro - Comfort Food
Sagereistr. 7 - 8172 Niederglatt
044 554 60 05 - reserv@meddoro.com

DORO

COMFORT FOOD

EATING

IS A NEED

ENJOYING

IS AN ART

Essen ist ein Bediirfnis, Geniessen eine Kunst



willkommen

Comfort Food - Ein Geschmack von Zuhause

Comfort Food steht fir Gerichte, dienicht nur den Gaumen
verwohnen, sondern auch die Seele berihren. In der mediterranen
Kiche — und besonders in der griechischen Tradition — finden sich
zahlreiche solcher Speisen. Sie sind gepragt von warmen Aromen,

frischen Zutaten und der Liebe, die in ihrer Zubereitung steckt.

Diese Gerichte erinnern an Momente des Beisammenseins, an
vertraute Difte und den Geschmack von Heimat. Sie spenden
Trost, Geborgenheit und eine tiefe Zufriedenheit — genau das, was
wir uns von einer wohltuenden Mahlzeit wiinschen.

Bei Med d'Oro bringen wir dieses Gefihl auf Ihren Teller. Mit
authentischen Rezepten, frisch zubereitet und mit einer Prise
mediterranem Sonnenschein serviert, laden wir Sie ein, Genuss und
Wohlbefinden neu zu entdecken.

Tauchen Sie ein in unsere kulinarische Welt und gonnen Sie sich
eine Portion ,Seelenfutter” mit mediterranem Flair.
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Vorspeisen

RAVASAKI

Feta, Filoteig, Honig & Sesam

KOLOKUTHOKEFTEDES

Zucchini & Joghurt Dip

GEBRATENE PILZE

Blauschimmelkdase&Truffelpaste

SOUTZOUKAKIA

Rind, Tomaten&Feta

HALLUMI GEGRILLT

Feigenkonfiture

TAGESSUPPE

Hausgemacht

SAGANAKI CREVETTEN

Tomaten, Feta & Brot

DOLMADAKIA

Gefillte Weinblatter mit reis & krauten

FUZZY BERRY
Strawberry, Seedlip 94

Lime & Sugar

APEROL FREE

San Bitter, Lyre’s Ligeur 0%

with Soda

GREEN LIGHT

Seedlip 42, Cucumber

Lime, Mint & Agave

AMARETTO SOBER

Lyre’s Amaretto, Lemon

Sugar & Egg White




CEVICHE

Limetten, Gurke,Chili, Mango, Olivendl & Kréauter

CALAMARI

Taramas&Zitrone

PALOMA JACK SPARROW

Tequila,Lime Rum, Mix Berries
MEDDORO SALAT
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Pink Grapefruit Lime & Agave

Gemischter Salat, Ziegenkéase

Soda Eingelegte Pilz & Hausdressing

GRIECHISCHER SALAT

KirschTomaten, Gurke,Feta, Peperoni

FLOWER IN THE GLASS NICE AND EASY Zwiebel,Oliven, griechischer Zwieback

Vodka, Mandarin CRETA SALAT DAKOS
Gin, Hibiscus
Cinnamon & Lime Tomaten, Feta, Kapern, griechische Zwieback
Lemon & Egg White

GRIECHISCHE MEZZE

Chef Choice fir 2 Personen

SEX ON THE PEACH THRILLER

GEGRILLTE AUBERGINE
Vodka, Apricot Ligeur White -, Dark- & Pineapple Rum

Tomaten, Feta & Knoblauch
Lemon & Peach Pure Passion Fruit, Cointreau & Bitters

GEGRILLTER OCTOPUS

Mit Fava-Pure

Gerne Bereiten Wir Thnen Auch

Klassische Cockrtails Zu. Die Nicht —————

MED

Aud Der Karte Stehen
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Gin
TANQUERAY
BOMBAY
TURICUM
MONKEY 47

HENDRICKS

BIsSBINO

Vodka

BELVEDERE

GREY GOOSE

Whiskey
MACALLAN 12
NIKKA
HIBIKI

CHIVAS 12

DALWINNIE 15

JOHNNY DOUBLE BLACK

RED BREAST 15

Bourbon

GENTLEMEN JACK

BULLEIT BOURBON

Rum

BACARDI BLANCO
BACARDI RESERVA 8 ANOS
PLANTATION DARK PINEAPPLE

ZACAPA 23




Bier

TURBINENBRAU 30CL
TURBINENBRAU 50CL
HEINEKEN 33CL
CORONA 30cCL

MYTHOS 33CL

Spirituosen 4ouc

Tequila
PATRON SILVER
PATRON REPOSADO
PATRON ANEJO

EL JIMADOR REPOSADO

Distilates
Quzo 12
HENNESSY VSOP 20ML

METAXA 7 20ML

RAKI

PAPPARDELLE

Pouletbrust, Truffelrahmsauce & Pilze

LINGUINE

Crevetten, Bisquesauce & Kirschtomaten

PACCHERI

Pancetta, Triuffelpaste, Rahm & Parmesan

GIOUVETSI

Rind,Missithra, Kritharaki & Tomaten

PENNE DI MAIS

Broccoli, Tomatensauce & Kirschtomaten




Hauptspeisen Brunch

EGG BENEDICT - CLASSIC

Muffin, Speck & Sauce Hollandaise

EGG BENEDICT - ROYAL

Muffin, Raducherlachs & Sauce Hollandaise

AVOCADO TOAST

Avocadocreme, Kirschtomaten, Essiggurken & Feta

KAYANAS (RUHREI)

Tomaten, Avocado & Frischkase

SHAKSHUKA

Rindspatty, Cheddar, karamellisierte Zwiebeln, Essiggurken
Eisbergsalat, Tomaten & Sweet-Chili-Mayonnaise

Eier, Tomatensauce & Peperoni

PANCAKES

Schokolade, Bananen & Kekse
Honig, Frichte & Baumnisse

Ahornsirup, Beeren & Butter

Samstag & Sonntag von 10:00 bis 14:00 Uhr




POULET SOUVLAKI

Grillgemise & Pita-Brot -

TRADITIONELLE MOUSAKA

Rind, Aubergine & Kartoffeln

SCHWEINE SOUVLAKI
Twist Pommes Frites

BLACK ANGUS RIBEYE
Kartoffeln, Chimichurri & Truffeldl

GEBRATENES FISCHFILET
Selleriepliree & Spinat

KLEFTIKO

Lammhaxe, Kartoffeln

Karotten& Demi-Glace

GEMISTA

Reis, Tomaten & Erbsen

Pommes | Grillgemuse | Gemischter Salat -

Taramosalata - | Tirokafteri - | Tzatziki - Pita Brot -

Hausgemachtes Brot (Kalamata Oliven, Dip Sauce)
pro Person




achspeisen Getrianke

BANOFFEE Warme Getranke Kalte Getranke
Karamell, Bananen & Schlagrahm ESPRESSO CocA COLA 33cCL
CAPPUCCINO CocA COLA ZERO 33cCL
GRIECHISCHER ORANGENKUCHEN
FREDDO ESPRESSO FANTA ORANGE 33CL
Vanilleglace
FREDDO CAPPUCCINO FUSE TEE

LEMONGRASS 33CL
P FITEROLES MACCHIATO
RO L ELMER CITRO 33CL
KAFFEE CREME

Vanillecreme&Gianduja ganache

MICHEL ANANAS 20CL
DOPPELTER ESPRESSO

MICHEL CRANBERRY 20CL
TEE

THREE CENT

® TONIC AEGEAN 20CL
l S THREE CENT

PINK GRAPEFRUIT 20CL

Wasser
RED BULL 25cCL

VALSER STILL 33CL

LINGUINE
RIVELLA BLAU 25CL

VALSER PRICKELND 33CL
Tomatensauce

RIVELLA ROT 25CL
VALSER STILL 75CL

RAMSEIER
CHICKEN NUGGETS VALSER PRICKELND 75CL
SUESSMOST 33CL

Pommes




