
C A T Á L O G O  D E
V I N O S

2 0 2 4 / 2 0 2 5



E x c l u s i v o  d e :

E c o s i s t e m a  ú n i c o  e  i r r e p e t i b l e  …

E s t e  p r o y e c t o  e s t á  c o n c e b i d o  b a j o  l a  s u p e r v i s i ó n  d e
P a n o s  Z o u m b o u l i s ,  p r i m e r  e n ó l o g o  g r i e g o  t r a b a j a n d o

e n  l a  t i e r r a  d e l  M a l b e c .
F o m e n t a m o s  l a  b i o d i v e r s i d a d  d e  n u e s t r o

a g r o e c o s i s t e m a / v i ñ e d o s  p a r a  l o g r a r  u n  o r g a n i s m o
v i v o  y  e q u i l i b r a d o .

O b s e r v a m o s  y  e n t e n d e m o s  e l  v i ñ e d o  p a r a  p o d e r
e x p r e s a r l o  e n  n u e s t r o s  v i n o s .

E n  n u e s t r a s  f i n c a s  r e s p e t a m o s  y  c u i d a m o s  e l  m e d i o
a m b i e n t e . E n  n u e s t r a s  f i n c a s  c o m b i n a m o s  á r b o l e s

f r u t a l e s ,  v i ñ a s  j ó v e n e s  y  a ñ e j a s ,  q u e  i n t e r a c t ú a n  e n t r e
s i .

N u e s t r o  o b j e t i v o  e s  e l a b o r a r  p r i n c i p a l m e n t e  M a l b e c ,
p e r o  t a m b i é n  p l a n t a s  d e  P e t i t  V e r d o t ,  C h a r d o n n a y ,

A g l i á n i c o  y  T e m p r a n i l l o ,  e n t r e  o t r a s  v a r i e d a d e s ,
e n r i q u e c e n  n u e s t r o  s u e l o .

S u e l o s  s u s t e n t a b l e s  y  l l e n o s  d e  v i d a  n o s  p e r m i t e n
o b t e n e r  u v a s  c o n  m u c h a  c o m p l e j i d a d  q u e  s e  r e f l e j a

e n  n u e s t r o s  v i n o s .



P E T I T  V E R D O T

S O L A R  D E L
A L M A

C a t e g o r í a  V i n o s

P r o d u c t o r  S o l a r  D e l  A l m a

T i p o  T i n t o

V a r i e d a d  P e t i t  V e r d o t

V o l u m e n  7 5 0  m l

C o r t e  1 0 0 %  P e t i t  V e r d o t

A l c o h o l  1 4 , 7 %

L u g a r  d e  e l a b o r a c i ó n  M a i p ú .  P r o v i n c i a

d e  M e n d o z a ,  A r g e n t i n a .

A l t u r a  ( S . N . M . )  9 0 0

C r i a n z a  /  B a r r i c a d o  A ñ e j a m i e n t o  e n

r o b l e :  R o b l e  f r a n c é s  1 0 0 % .  B a r r i c a s  d e

p r i m e r  y  s e g u n d o  u s o .  E n t r e  1 2  y  1 8

d e p e n d i e n d o  d e l  t o s t a d o .

T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o  1 6 º  a  1 8 º  C

“Intenso color rojo, con tonalidades violetas. Brillante
y vivo.

Notas a ciruelas maduras, cocidas, luego de unos
segundos aparecen notas de vainilla y chocolate, y

elegante.
En boca es amable, de taninos suaves pero

persistentes, buena acidez.” 

C E L L A R  R E S E R V E
P E T I T  V E R D O T  2 0 2 0

https://www.espaciovino.com.ar/vinos?t=tinto&o=recomendados
https://www.espaciovino.com.ar/vinos?t=tinto&o=recomendados
https://www.espaciovino.com.ar/vinos?v=Petit-Verdot&o=recomendados


A G L I Á N I C O

S O L A R  D E L
A L M A

P E T  N A T
2 0 2 3

“Un proceso natural de fermentación que da
vida a una efervescencia suave y auténtica,

característica única que solo un Pet Nat
puede ofrecer.”

C a t e g o r í a  E s p u m a n t e s

P r o d u c t o r  S o l a r  D e l  A l m a

T i p o  E s p u m a n t e

V a r i e d a d  N a t u r e

V o l u m e n  7 5 0  m l

C o r t e  1 0 0 %  A g l i á n i c o

A l c o h o l  1 3 , 0 0 %

L u g a r  d e  e l a b o r a c i ó n  M a i p ú .  P r o v i n c i a

d e  M e n d o z a ,  A r g e n t i n a .

A l t u r a  ( S . N . M . )  9 0 0

T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o  6 °  a  8 °  C

E l a b o r a c i ó n  C o s e c h a  t e m p r a n a  p a r a

p r e s e r v a r  l a  a c i d e z  n a t u r a l .

P a í s  A r g e n t i n a

https://www.espaciovino.com.ar/espumantes?t=espumante&o=recomendados
https://www.espaciovino.com.ar/espumantes?t=espumante&o=recomendados
https://www.espaciovino.com.ar/espumantes?v=Nature&o=recomendados


M A L B E C /
A N G L I Á N I C O

S O L A R  D E L
A L M A

C E L L A R  R E S E R V E
B L E N D  2 0 2 3

“Los taninos dulces del Malbec se unen con
la acidez del Agliánico y crean un

memorable vino de color oscuro de textura
sedosa, frutos maduros y aromas de

chocolate, lo que lleva a un largo final.”

C a t e g o r í a  V i n o s

P r o d u c t o r  S o l a r  D e l  A l m a

T i p o  T i n t o

V a r i e d a d  B l e n d

V o l u m e n  7 5 0  m l

A l c o h o l  1 4 . 6 %

C o r t e  7 0 %  M a l b e c /  3 0 %  A g l i á n i c o

L u g a r  d e  e l a b o r a c i ó n  M a i p ú .  P r o v i n c i a  d e

M e n d o z a ,  A r g e n t i n a .

A l t u r a  ( S . N . M . )  9 0 0

T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o  1 6 º  a  1 8 º  C

E l a b o r a c i ó n  M a s e r a c i ó n  f r í a  p o r  5  d í a s .

F e r m e n t a c i ó n :  m e s a  d e  s e l e c c c i ó n  d e  u v a s ,

d e s p a l i l l a d o r a  d e  l a s  b a y a s .  F e r m e n t a c i ó n

a l c o h ó l i c a  c o n  l e v a d u r a s  s a l v a j e s .

A ñ e j a m i e n t o  e n  r o b l e :  b a r r i c a s  d e  r o b l e

f r a n c é s ,  1 0 0 %  p r i m e r  y  s e g u n d o  u s o ,

d u r a n t e  1 8  m e s e s .

P a í s  A r g e n t i n a



M A L B E C

S O L A R  D E L
A L M A

R O S A D O
M A L B E C  2 0 2 3

“Rosa limpio y brillante, con ligeros tonos rubí.
Flores blancas y notas de cereza, expresivas y

elegantes.
En boca es redondo y cálido, con un final

frutado.”

C a t e g o r í a  V i n o s

P r o d u c t o r  S o l a r  D e l  A l m a

T i p o  R o s a d o

V a r i e d a d  M a l b e c

V o l u m e n  7 5 0  m l

C o r t e  1 0 0 %  M a l b e c

A l c o h o l  1 2 . 7 %

L u g a r  d e  e l a b o r a c i ó n  M a i p ú .  P r o v i n c i a  d e

M e n d o z a ,  A r g e n t i n a .

A l t u r a  ( S . N . M . )  7 0 0

T e m p e r a t u r a  d e l  s e r v i c i o  8 º  a  1 0 º  C

E l a b o r a c i ó n  C o s e c h a :  M a n u a l ,  s e l e c c i ó n  d e

l a  u v a  e n  e l  v i ñ e d o .

F e r m e n t a c i ó n  S e l e c c i ó n  d e  r a c i m o s  e n

m e s a s  v i b r a d o r a s .  P r e n s a d o  d i r e c t o .

T e m p e r a t u r a  c o n t r o l a d a  a  1 8 °  C  e n

p e q u e ñ o s  d e p ó s i t o s  d e  a c e r o  i n o x i d a b l e  d e

5 0  H l .

P a Í s  A r g e n t i n a



T E M P R A N I L L O

S O L A R  D E L
A L M A

C E L L A R  R E S E R V E
T E M P R A N I L L O  2 0 2 0

“De color rojo intenso, aromas de cerezas
y cuero, sabores sabrosos de fruta roja.
Sus robustos taninos y cuerpo completo

conducen a un final largo y persistente.” 

C a t e g o r í a  V i n o s

P r o d u c t o r  S o l a r  D e l  A l m a

T i p o  T i n t o

V a r i e d a d  T e m p r a n i l l o

V o l u m e n  7 5 0  m l

C o r t e  1 0 0 %  T e m p r a n i l l o

A l c o h o l  1 3 , 0 0 %

L u g a r  d e  e l a b o r a c i ó n  M a i p ú .  P r o v i n c i a  d e

M e n d o z a ,  A r g e n t i n a .

A l t u r a  ( S . N . M . )  9 0 0

C r i a n z a  /  B a r r i c a d o  1 0 0 % . e n  b a r r i c a s  d e

r o b l e  f r a n c é s  d e  p r i m e r  ( 5 0 % )  y  s e g u n d o  u s o

d u r a n t e  1 8  a  2 4  m e s e s .

T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o  1 6 °  a  1 8 °  C

E l a b o r a c i ó n  M a c e r a c i ó n  f r í a  p o r  5  d í a s ,

f e r m e n t a c i ó n  a l c o h ó l i c a  c o n  l e v a d u r a s

s a l v a j e s .

P a í s  A r g e n t i n a

https://www.espaciovino.com.ar/vinos?t=tinto&o=recomendados
https://www.espaciovino.com.ar/vinos?t=tinto&o=recomendados
https://www.espaciovino.com.ar/vinos?v=Tempranillo&o=recomendados


C H A R D O N N A Y /
S A U V I G N O N /
T O R R O N T E S

S O L A R  D E L
A L M A

S K I N  C O N T A C T
2 0 2 3 “Un vino fresco y complejo que combina

la elegancia de Chardonnay, la
vivacidad de Sauvignon Blanc y la

personalidad aromática del Torrontés
revelando así, la riqueza de su origen en

los viñedos de Maipú, Mendoza.” 

V a r i e d a d  C h a r d o n n a y  4 3 % ,  S a u v i g n o n  B l a n c

3 0 % ,  T o r r o n t é s  2 7 %

A l c o h o l  1 2 . 4 %  V / V

A z ú c a r  2 . 7 2 g / l

P H :  3 . 8

R e g i ó n  M a i p ú ,  M e n d o z a

A l t i t u d  d e l  V i ñ e d o  9 0 0  M S N M

C o n d u c c i ó n  G u y o t  s i m p l e

I r r i g a c i ó n  T r a d i c i o n a l

A ñ o  d e  p l a n t a c i ó n  2 0 0 5

D e n s i d a d  6 . 9 0 0  p l a n t a s / h a

P r o d u c c i ó n  1 . 3 0 0 g / p l a n t a

C o s e c h a  S e l e c c i ó n  m a n u a l  d e  l a s  u v a s  e n  e l

v i ñ e d o

F e r m e n t a c i ó n  T a n q u e  d e  a c e r o  i n o x i d a b l e .

M a c e r a c i ó n  d u r a n t e  2  m e s e s  c o n  l a s  p i e l e s

d e  l a s  u v a s .

N o t a s  d e  C a t a  L a  p i ñ a  y  l a  n e c t a r i n a  l l e n a n

l a  n a r i z  c o n  u n  t o q u e  d e  c á s c a r a  d e

m a n d a r i n a  y  m i e l  e n  e l  f o n d o .  R e f r e s c a n t e  y

c o m p l e j o  a  l o  l a r g o  d e  u n  f i n a l  m e d i o .



A G L I Á N I C O

S O L A R  D E L
A L M A

A G L Á N I C O
N A T U R A L  2 0 2 2

“Es el primer Agliánico biodinámico de
Argentina. De color negro-tinto, con taninos
potentes y firmes, notable acidez y sabores

de fruta oscura.” 

V a r i e d a d  A G L I Ã N I C O  1 0 0 %

A l c o h o l  1 3 , 9  %  V / V

A z ú c a r  2 , 3 9  g / l .

P H  3 . 7

R r g i ó n  M A I P Ú ,  M E N D O Z A

A l t i t u d  9 0 0  M S N M

C o n d u c c i ó n  G u y o t  s i m p l e

R i e g o  T r a d i c i o n a l

E d a d  d e l  v i ñ e d o  1 0  a ñ o s

D e n s i d a d  6 . 9 0 0  P l a n t a s / H A

P r o d u c c i ó n  1 . 3 0 0 g  /  p l a n t a

C o s e c h a  s e l e c c i ó n  m a n u a l  d e  r a c i m o s

F e r m e n t a c i ó n  c o n  l e v a d u r a s  i n d í g e n a s  e n

t a n q u e s  d e  a c e r o  i n o x i d a b l e  d e  5 5 0 0  y  7 6 0 0

p a r al i t r o s ,  s i n  s u l f i t o s  a ñ a d i d o s .  I d e a l  

d i s f r u t a r  c o n  f r u t o s  s e c o s  y  c a r n e s  b l a n c a s .

C r i a n z a  /  B a r r i c a d o  1 0 0 %  e n  b a r r i c a s  d e

r o b l e  f r a n c é s  d e  p r i m e r  y  s e g u n d o  u s o

d u r a n t e  1 8  m e s e s .





L a  b o d e g a  C o n t e - G r a n d  f u e  f u n d a d a  e n  1 9 3 5  p o r  u n a
f a m i l i a  q u e  d e c i d i ó  e s t a b l e c e r  s u  n e g o c i o  e n  S a n  J u a n ,

A r g e n t i n a .  E s t a  f a m i l i a  e s t á  e s t r e c h a m e n t e  v i n c u l a d a  a l
m u n d o  d e l  v i n o  d e s d e  s u s  i n i c i o s  h a s t a  l a  a c t u a l i d a d ,

t r a b a j a n d o  c o n  p a s i ó n  y  c a l i d a d  p a r a  l a  p r o d u c c i ó n  d e  s u s
p r o d u c t o s .

L a  p r o v i n c i a  d e  S a n  J u a n  s e  e n c u e n t r a  a l  O e s t e  d e  l a
R e p ú b l i c a  A r g e n t i n a ,  u b i c a d a  e n t r e  l o s  3 1 º  y  3 2 º  l a t i t u d

s u r ,  c o n  a l t i t u d e s  q u e  o s c i l a n  e n t r e  l o s  6 0 0  y  1 4 0 0  m e t r o s
s o b r e  e l  n i v e l  d e l  m a r .  A l  s u b i r  e n  a l t u r a ,  e n  v a r i e t a l e s

t i n t o s  s e  v e n  f a v o r e c i d o s  l o s  c o l o r e s  p r o f u n d o s  y  a r o m a s
i n t e n s o s  d o n d e  r e s a l t a  l a  f r u t a  m a d u r a .

S u  c l i m a  p r e d o m i n a n t e  e s  s e c o  y  s e m i - á r i d o ,  c o n
p r e c i p i t a c i o n e s  a n u a l e s  p r o m e d i o  d e  1 0 6  m m ;  c o n  g r a n

i n s o l a c i ó n  d e  m á s  d e  3 0 0  d í a s  a n u a l e s  d e  s o l ,  l o  c u a l
f a v o r e c e  l a  a c t i v i d a d  v e g e t a t i v a  d e  l a  v i d  y  l a  m a d u r a c i ó n

d e  l a s  u v a s ,  a u m e n t a n d o  a s í  l a  c o n c e n t r a c i ó n  d e
m e t a b o l i t o s  q u e  b e n e f i c i a n  l a  t o n a l i d a d  y  a r o m a  d e l  v i n o .

A c t u a l m e n t e  l a  b o d e g a  a b a s t e c e  s u  p r o d u c c i ó n  d e  l o s
V a l l e s  d e  T u l u m ,  C a l i n g a s t a  y  U l l u m .

E x c l u s i v o  d e :



M A L B E C
2 0 2 1

C H A T E A U
C O N T E  G R A N D
M A L B E C
2 0 2 1

“Chateau Conte Grand Malbec 2021
celebra el terroir del Valle de

Calingasta. Con aromas a frutos rojos y
negros, una acidez vibrante y textura

carnosa refleja la intensidad y el
carácter único de este Malbec de

altura.”

O R I G E N  V a l l e  d e  C a l i n g a s t a  U V A
1 0 0 %  M a l b e c  A L T U R A  D E L  V I Ñ E D O

1 3 5 3  m s n m  F E R M E N T A C I Ó N
M a c e r a c i ó n  p r e  f e r m e n t a t i v a  d e  5

d í a s .  F e r m e n t a c i ó n  a l c o h ó l i c a  a  2 4 -

2 8  g r a d o s  d u r a n t e  1 2 / 1 4  d í a s .

M a c e r a c i ó n  p o s t  f e r m e n t a t i v a  d e

1 0 - 1 5  d í a s  s e g ú n  d e g u s t a c i ó n .

F e r m e n t a c i ó n  m a l o l á c t i c a

e s p o n t á n e a .  N O T A S  D E  C A T A  D e

c o l o r  r o j o  c o n  r e f l e j o s  v i o l á c e o s .

T i e n e  a r o m a s  y  s a b o r e s  a  f r u t o s

r o j o s  y  n e g r o s  c o m o  m o r a s ,  c a s s i s  e

h i g o s .  E s t e  v i n o  t i e n e  m a r c a d a

a c i d e z ,  y  e s  t e n s o  y  c a r n o s o  e n

b o c a .



O r i g e n
5 0 %  C h a c a y e s  ( M e n d o z a ) ,  5 0 %

C a l i n g a s t a  ( S a n  J u a n )

U v a
1 0 0 %  M a l b e c

A l t u r a  d e l  v i ñ e d o
1 3 5 3  m s n m

F e r m e n t a c i ó n
M a c e r a c i ó n  p r e  f e r m e n t a t i v a  d e  5  d í a s .

F e r m e n t a c i ó n  a l c o h ó l i c a  a  2 4 - 2 8

g r a d o s  d u r a n t e  1 2 / 1 4  d í a s .

M a c e r a c i ó n  p o s t  f e r m e n t a t i v a  d e  1 0 - 1 5

d í a s  s e g ú n  d e g u s t a c i ó n .

F e r m e n t a c i ó n  m a l o l á c t i c a  e s p o n t á n e a .

N o t a s  d e  C a t a
C o l o r  r o j o  v i o l á c e o .  S u  a r o m a  r e m i t e  a

f r u t o s  n e g r o s  c o n  n o t a s  a  v i o l e t a s  y

e l e g a n t e s  n o t a s  d e  c a f é .  E n  b o c a  e s  u n

d e

c i r u e l a s ,  g u i n d a s  y  e s p e c i a s .  E l  f i n a l  e s

l a r g o  c o n  t a n i n o s  m a d u r o s  y  s e d o s o s .

v i n o  c o n c e n t r a d o  c o n  n o t a s  

R E S E R V A
M A L B E C

C H A T E A U
C O N T E  G R A N D

R E S E R V A
2 0 2 0"Chateau Conte Grand Reserva

2020: la elegancia del Malbec
argentino en su máxima expresión,
combinando tradición y altura para

momentos inolvidables."



E x c l u s i v o  d e :

M i c h e l i n i  i  M u f a t t o  e s  u n a  b o d e g a  q u e  n a c e
d e  l a  v i s i ó n  c o m p a r t i d a  d e  A n d r e a  M u f a t t o ,

G e r a r d o  M i c h e l i n i  y  M a n u e l  M i c h e l i n i ,
q u i e n e s  h a n  h e c h o  d e  e s t e  p r o y e c t o  f a m i l i a r

u n  h o m e n a j e  a l  r e s p e t o ,  l a  p u r e z a  y  l a
p r e c i s i ó n  e n  c a d a  e t a p a  d e  l a  v i n i f i c a c i ó n .

C o n  u n  e n f o q u e  q u e  c o m b i n a  t r a d i c i ó n  y
a u t e n t i c i d a d ,  M i c h e l i n i  i  M u f a t t o  t r a b a j a  c o n

v i ñ e d o s  q u e  r e f l e j a n  l a  s i n g u l a r i d a d  y  e l
c a r á c t e r  d e  s u  t e r r u ñ o .  C a d a  v i n o  e s  e l
r e s u l t a d o  d e  u n  m i n u c i o s o  p r o c e s o  d e

o b s e r v a c i ó n  y  r e s p e t o ,  d o n d e  l a s  c l a v e s  s o n
i n t e r p r e t a r  l a  e s e n c i a  d e l  l u g a r  y  h o n r a r  s u s

r a í c e s .
E n  M i c h e l i n i  i  M u f a t t o ,  l a  c r i a n z a  d e  l o s  v i n o s

e s  u n  p i l a r  f u n d a m e n t a l .  S o l o  s e  e m p l e a n
b a r r i c a s  s e l e c c i o n a d a s  c o n  m á x i m o  r i g o r ,

a s e g u r a n d o  q u e  c a d a  v i n o  d e s a r r o l l e  s u
m á x i m a  e x p r e s i ó n  c o n  e l  t i e m p o  n e c e s a r i o .

O r i g e n :  A r g e n t i n a ,  M e n d o z a
R e g i ó n :  C u y o  -  V a l l e  d e  U c o  O e s t e



C A B E R N E T
F R A N C / M A L B E C

M I C H E L I N I
M U F A T T O

I

"GY es la unión perfecta de Malbec y Cabernet Franc,
equilibrando fruta jugosa y sutiles notas especiadas. Con

un final largo y envolvente, cada copa revela su
estructura refinada y carácter audaz, ideal para

momentos que merecen un protagonista. Elegancia que
despierta los sentidos y transforma cualquier encuentro

en algo memorable."

A n d r e a  M u f f a t o  -  G e r a r d o  M i c h e l i n i
M a n u e l  M i c h e l i n i  -  C a b e r n e t  F r a n c  -  M a l b e c

G u a l t a l l a r y ,  T u p u n g a t o

V a r i e t a l
M a l b e c  -  C a b e r n e t  F r a n c

O r i g e n
G u a l t a l l a r y ,  T u p u n g a t o ,  M e n d o z a

E n ó l o g o s
G e r a r d o  M i c h e l i n i ,  A n d r e a  M u f f a t o ,  M a n u e l

M i c h e l i n i

A l c o h o l
1 3 . 8

V i t i c u l t u r a
D i f e r e n t e s  v i ñ e d o s  a  d i f e r e n t e s  a l t u r a s ,  t o d o s

d e  G u a l t a l l a r y .

V i n i f i c a c i ó n
C o - f e r m e n t a d o  e n  c u b a s  d e  m a d e r a ,  c o n  1 2

m e s e s  d e  a ñ e j a d o  e n  b a r r i c a s  f r a n c e s a s .

P u n t u a c i o n e s :
D e s c o r c h a d o s :  9 6  P o i n t s

J a m e s  S u c k l i n g :  9 5  P o i n t s



A n d r e a  M u f f a t o  -  G e r a r d o  M i c h e l i n i
M a n u e l  M i c h e l i n i  -  B l e n d  d e  T i n t a s
M a l b e c / C a b e r n e t  S a u v i g n o n / C a b e r n e t

F r a n c / S e m i l l ó n

V a r i e t a l :  B l e n d  d e  T i n t a s

O r i g e n :  T u p u n g a t o ,  M e n d o z a

E n ó l o g o s :  G e r a r d o  M i c h e l i n i ,  A n d r e a

M u f f a t o ,  M a n u e l  M i c h e l i n i

A l c o h o l :  1 3 . 2

V i t i c u l t u r a :  M u e s t r a  l a s  c o n d i c i o n e s

q u e  t e n e m o s  e n  T u p u n g a t o ,  e l  s u e l o ,  e l

c l i m a  y  s u s  p r o d u c t o r e s .

V i n i f i c a c i ó n :  C o - f e r m e n t a d o  d e  u v a s  e n

t a n q u e s  d e  c e m e n t o ,  6  m e s e s  e n

b a r r i c a  d e  v a r i o s  u s o s .  3 0 %  r a c i m o

e n t e r o .

P u n t u a c i o n e s :
R o b e r t  P a r k e r :  9 1  P o i n t s

D e s c o r c h a d o s :  9 4  P o i n t s

T i m  A t k i n :  9 0  P o i n t s

B L E N D  D E
T I N T A S

M I C H E L I N I  I
M U F A T T O

B A L S A  D E
P I E D R A  

"Balsa de Piedra, un blend único que captura la
esencia auténtica de Tupungato. Con un equilibrio

perfecto entre intensidad y elegancia, este vino
revela la riqueza de su origen y la pasión de sus

creadores. Una experiencia sensorial que
transforma cada copa en un instante memorable."



C h e n i n  B l a n c  V i l l a  S e c a ,  T u n u y á n
V a r i e t a l / e s

C h e n i n  B l a n c  2 0 1 6

O r i g e n
V i l l a  S e c a ,  T u n u y á n ,  M e n d o z a

E n ó l o g o
G e r a r d o  M i c h e l i n i

A l c o h o l
1 1 . 5

V i t i c u l t u r a
P a r r a l  d e  1 9 7 0  d e  s u e l o  p r o f u n d o .

V i n i f i c a c i ó n
F e r m e n t a  c o n  p i e l e s ,  l u e g o  p a s a  a  b a r r i c a

d e  5 0 0 L  p o r  u n  a ñ o .  E m b o t e l l a d o .

D e s c r i p c i ó n
P a l a d a r  s e c o ,  a u s t e r o  y  p r o f u n d o .

P u n t u a c i o n e s
R o b e r t  P a r k e r :  9 5  P o i n t s

D e s c o r c h a d o s :  9 6  P o i n t s

T i m  A t k i n :  9 7  P o i n t s

J a m e s  S u c k l i n g :  9 3  P o i n t s

C H E N I N  B L A N C

M I C H E L I N I  I
M U F A T T O

Finca Villa Seca
“Un parral plantado en 1970, con suelos
más profundos, que al ser parral es más
sombrío y más húmedo dando un Chenin

Blanc con muy poco grado alcohólico pero
con una frescura increíble. Produce un vino
de altísima tensión y capacidad de guarda

excepcional.”



S E M I L L Ó N

B A L S A  D E
P I E D R A  

"Balsa de Piedra Semillón es la máxima
expresión del terroir de Tupungato, un vino

que combina frescura, complejidad y
autenticidad. Cada sorbo revela su carácter
único, diseñado para paladares que buscan

momentos excepcionales."

A n d r e a  M u f f a t o  -  G e r a r d o  M i c h e l i n i
M a n u e l  M i c h e l i n i  -  S e m i l l ó n
T u p u n g a t o
V a r i e t a l  S e m i l l ó n

O r i g e n  T u p u n g a t o ,  M e n d o z a

E n ó l o g o s  G e r a r d o  M i c h e l i n i ,  A n d r e a

M u f f a t o ,  M a n u e l  M i c h e l i n i

A l c o h o l  1 2 . 8

V i n i f i c a c i ó n  F e r m e n t a d o  c o n  p i e l e s

l o s  p r i m e r o s  d í a s ,  l u e g o  p r e n s a d o  y

a c e r of e r m e n t a d o  n u e v a m e n t e  e n  

i n o x i d a b l e .  L e v a d u r a s  i n d í g e n a s .

P u n t u a c i o n e s  R o b e r t  P a r k e r :  9 2

P o i n t s  D e s c o r c h a d o s :  9 4  P o i n t s

T i m  A t k i n :  9 3  P o i n t s  J a m e s

S u c k l i n g :  9 2  P o i n t s

M I C H E L I N I  I
M U F A T T O



P u n t u a c i o n e s
T i m  A t k i n :  9 7  P o i n t s

D e s c o r c h a d o s :  9 6  P o i n t s

V a r i e t a l / e s  V i n o  T i n t o
O r i g e n  L a  C a u t i v a ,  G u a l t a l l a r y ,  M e n d o z a

E n ó l o g o  A n d r e a  M u f f a t o  -  G e r a r d o  M i c h e l i n i
A l c o h o l  1 3 . 5

V i t i c u l t u r a  V i ñ e d o s  d e  1 5  a ñ o s  d e  a n t i g ü e d a d  a
1 6 0 0  m s n m  d e  s u e l o s  a r e n o s o s  a r c i l l o s o s .  P o r  l a

a l t u r a  s e  d e s p e g a  o r g a n o l é p t i c a m e n t e  d e l
G u a l t a l l a r y  c o n o c i d o  d e  h i e r b a s  y  g r a f i t o .  E s t a

z o n a  r e f l e j a  l a v a n d a ,  v i o l e t a s ,  l o g r a n d o  u n  v i n o
m á s  f l o r a l ,  m á s  f i n o .  N o  t a n  s a l v a j e  s i n  p e r d e r

l a  p r o f u n d i d a d  y  a c i d e z  e n  l a  b o c a  q u e  l e  d a  e l
t e r r o i r .

V i n i f i c a c i ó n  1 0 0 %  r a c i m o  e n t e r o  p i s a d o  a  p i e .
E n t r e  1  y  4  m e s e s  d e  m a c e r a c i ó n  p o s t

f e r m e n t a t i v a  ( d e p e n d i e n d o  d e l  a ñ o ) .  L u e g o
p a s a  a  b a r r i c a s  d e  e n t r e  4  y  6  u s o s ,  d u r a n t e  1

a ñ o .  E m b o t e l l a d o .
D e s c r i p c i ó n  F l o r a l ,  e l e g a n t e ,  p r o f u n d o ,

c o m p l e j o  y  f r e s c o .

M A L B E C

M I C H E L I N I  I
M U F A T T O Finca La Cautiva

“Es un viñedo dentro de Gualtallary,
ubicado en un paraje que lleva su nombre,

"La Cautiva". Con suelos de arena, calcáreo
y piedra. La gran diferencia con el resto de
Gualtallary es que nos da notas violetas y

florales y no tan herbales.” 



S E M I L L Ó N

Finca Manoni
“Ubicada en El Peral, Tupungato. Es

una viña que tiene 120 años, uno de los
últimos viñedos tan viejos que todavía
quedan en Mendoza. Con producciones

inferiores a 2000 kg por hectárea y
raíces muy profundas. Viñas en secano

y completamente natural.”

M a n u e l  M i c h e l i n i  -  S e m i l l ó n
V a r i e t a l / e s  S e m i l l ó n  O r i g e n  E l  P e r a l ,

T u p u n g a t o ,  M e n d o z a  E n ó l o g o  M a n u e l

M i c h e l i n i  A l c o h o l  1 3 . 5  V i t i c u l t u r a
V i ñ e d o s  d e  1 2 0  a ñ o s  d e  a n t i g ü e d a d  a

1 3 0 0  m s n m  e n  s u e l o s  a r e n o s o s

a r c i l l o s o s .  V i n i f i c a c i ó n  F e r m e n t a c i ó n

c o n  p i e l e s  5 0 % .  S e  p r e n s a  a  l a  m i t a d

d e  l a  f e r m e n t a c i ó n .  S e  l l e v a  a  b a r r i c a s

d e  5 0 0 L  d e  v a r i o s  u s o s  p a r a  t e r m i n a r

l a  f e r m e n t a c i ó n .  U n a  v e z  t e r m i n a d o

p a s a  u n  a ñ o  e n  b a r r i c a .  S e  f i l t r a  y

e m b o t e l l a .  D e s c r i p c i ó n  C o m p l e j o ,

f r e s c o  y  p r o f u n d o ,  b u s c a n d o  l a  m a y o r

e x p r e s i ó n  d e l  v i ñ e d o  p o r  m e d i o  d e

u t i l i z a c i ó n  d e  b a r r i c a s  v i e j a s  d e  5 0 0 L .

M I C H E L I N I  I
M U F A T T O



M o r a l e j a  W i n e s  e s t á  u b i c a d a  e n  e l  c o r a z ó n  d e
M e n d o z a ,  u n a  r e g i ó n  m u n d i a l m e n t e

r e c o n o c i d a  p o r  s u s  v i n o s  d e  c a l i d a d .  F u n d a d a
p o r  a p a s i o n a d o s  v i t i c u l t o r e s  q u e  v a l o r a n  l a

c o n e x i ó n  e n t r e  l a  t i e r r a ,  e l  c l i m a  y  l a
t r a d i c i ó n ,  l a  b o d e g a  s e  e s p e c i a l i z a  e n

e x p r e s a r  l a  r i q u e z a  d e l  t e r r o i r  m e n d o c i n o  e n
c a d a  u n a  d e  s u s  b o t e l l a s .

C a d a  p r o c e s o ,  d e s d e  l a  s e l e c c i ó n  m a n u a l  d e
l a s  u v a s  e n  l o s  v i ñ e d o s  d e  A g r e l o  h a s t a  e l

e n v e j e c i m i e n t o  e n  b a r r i c a s  d e  r o b l e  f r a n c é s ,
e s t á  d i s e ñ a d o  p a r a  r e a l z a r  l a s  c a r a c t e r í s t i c a s

ú n i c a s  d e  s u s  c a l d o s .  I n s p i r a d o s  p o r  l a
n a t u r a l e z a  y  d e d i c a d o s  a  l a  e x c e l e n c i a ,  l o s
f u n d a d o r e s  h a n  l o g r a d o  c r e a r  v i n o s  q u e  n o

s o l o  d e s t a c a n  p o r  s u  c o m p l e j i d a d  y
e l e g a n c i a ,  s i n o  q u e  t a m b i é n  c u e n t a n

h i s t o r i a s  s o b r e  e l  a m o r  p o r  l a  t i e r r a  y  e l  a r t e
d e  l a  v i n i f i c a c i ó n .

H o y ,  l a  b o d e g a  c o n t i n ú a  c o m b i n a n d o
t é c n i c a s  t r a d i c i o n a l e s  c o n  i n n o v a c i ó n
m o d e r n a  p a r a  e n t r e g a r  e x p e r i e n c i a s

m e m o r a b l e s  e n  c a d a  c o p a ,  r e f l e j a n d o  l a
e s e n c i a  d e  M e n d o z a  y  l a  p a s i ó n  d e  q u i e n e s

e s t á n  d e t r á s  d e  s u  c r e a c i ó n .

E x c l u s i v o  d e :



M A R I D A J E
I d e a l  p a r a  a c o m p a ñ a r

c a r n e s  r o j a s ,  p a s t a s  c o n
t o d o  t i p o  d e  s a l s a s  y

q u e s o s  s e m i d u r o s .
T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o :

1 6 ° C  -  1 8 ° C

V I N I F I C A C I Ó N  L a  u v a  s e  c o s e c h a

a r t e s a n a l m e n t e  y  s e  m a c e r a  e n  f r í o  p o r  6

d í a s ,  r e t i r a n d o  l í q u i d o  p a r a  c o n c e n t r a r

s ó l i d o s .  L a  f e r m e n t a c i ó n ,  c o n t r o l a d a  a

m e n o s  d e  2 5  ° C ,  d u r a  1 3  d í a s  c o n

r e m o n t a j e s  y  c o n t a c t o  c o n  d u e l a s  d e

r o b l e .  T r a s  q u i t a r  l a s  p i e l e s ,  e l  v i n o  r e p o s a

s o b r e  l í a s  y  e n v e j e c e  6  a  8  m e s e s  e n

b a r r i c a  d e  r o b l e  f r a n c é s ,  d e s a r r o l l a n d o  s u s

i n i g u a l a b l e s  c a r a c t e r í s t i c a s

o r g a n o l é p t i c a s .  V a r i e d a d :  M a l b e c  A l c o h o l :
1 4 %  v o l .  U v a s :  A g r e l o ,  L u j á n  d e  C u y o ,

M e n d o z a  C o s e c h a :  2 0 1 9  M a n u a l

R e n d i m i e n t o :  8 0  Q Q / H A

R E S E R V A
M A L B E C

M O R A L E J A
W I N E S  “De color rojo intenso con destellos

violáceos.
Frutos rojos maduros con tonalidades

florales propios de nuestro Malbec único. En
boca, se presenta redondo, de buen carácter
y notable estructura, posee taninos amables

que le confieren gran complejidad y un
memorable final.”



M A L B E C

“Rojo profundo con reflejos violáceos.
Frutos rojos y negros maduros, con

sutiles toques de vainilla y chocolate.
En boca es equilibrado, con taninos

suaves y un final largo y persistente.”

M A R I D A J E
I d e a l  p a r a  a c o m p a ñ a r

c a r n e s  r o j a s ,  p a s t a s  c o n
s a l s a s  i n t e n s a s  y  q u e s o s

c u r a d o s .
T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o :

1 6 ° C  -  1 8 ° C

V I N I F I C A C I Ó N  L a  u v a ,  c o s e c h a d a

m a n u a l m e n t e  e n  s u  p u n t o  ó p t i m o ,  s e

d e s p a l i l l a  y  m a c e r a  e n  f r í o .  L a

f e r m e n t a c i ó n ,  d e  1 2  d í a s  e n  t a n q u e s  d e

a c e r o  i n o x i d a b l e  a  t e m p e r a t u r a s

c o n t r o l a d a s  e n t r e  2 2 ° C  y  2 6 ° C ,  i n c l u y e

r e m o n t a j e s  d i a r i o s  p a r a  e x t r a e r  c o l o r  y

t a n i n o s .  F i n a l m e n t e ,  e l  v i n o  e n v e j e c e  6

m e s e s  e n  b a r r i c a s  d e  r o b l e  f r a n c é s  y

a m e r i c a n o ,  a p o r t a n d o  c o m p l e j i d a d  y

e s t r u c t u r a .  V a r i e d a d  M a l b e c  A l c o h o l
1 4 %  v o l .  U v a s  A g r e l o ,  L u j á n  d e  C u y o ,

M e n d o z a  C o s e c h a  2 0 2 1  M a n u a l

R e n d i m i e n t o  8 0  Q Q / H A

M O R A L E J A
W I N E S
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importadorareinadelplata.com
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Juan de Ocotan, Zapopan.
JAL.
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