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CONTATTI

San Giovanni suergiu
09010 Sulcis Iglesiente

Ivan: ivan@loccisdomu.it
+39 3311833092 

Patrizia: +39 3383887418
Isauro: +39 3935510130

-
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BEVI
 RESPONSABILMENTE

CARIGNANO DEL SULCISCARIGNANO DEL SULCIS



SALVAGUARDIA  E
DEDIZIONE IN
VIGNA

Abbiamo selezionato un vigneto
impiantato negl i  anni  1950 nei
pressi  di  Is  Loccis Santus,
curandolo e r iprist inandolo negl i
anni  ut i l izzando le tecniche
tradizional i  insegnate dai  nostri
antenati .  
L ’enorme impegno in vigna, come
le scelte di  vinif icazione e lo
sguardo attento del la cantina,
ha dato vita ad un Carignano
DOC unico nel  suo genere,  infatt i
i l  BACCAMORA è capace di
esaltare la connessione con i l
territorio e di  generare armonia
e aff inità grazie ai  suoi  
sapori  eleganti  e fruttati  in
contrasto con le sue note
rustiche e tradizional i .
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A tavola si  abbina in modo
eccel lente con i  primi piatt i  di
terra,   arrosti ,  brasati ,
formaggi e affettati .
I  piatt i  ai  frutt i  di  mare e gl i
arrosti  di  pesce,  sono i l
contorno ideale per
trasformare le vostre serate in
esperienze cul inarie uniche.
La cucina mediterranea offre
una vasta scelta di
combinazioni ,  i l  nostro
consigl io è di  cercare nuovi
abbinamenti  per lasciare
spazio al la fantasia e al le
novità.  

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

 

SCHEDA BREVE:

Produzione:  3300 Bottigl ie
terreno: Sabbioso,  argi l loso,  calc.
Uva: Carignano mono parcel la
Densità:  6000 piante per ettaro
Età del  vigneto:  70 anni
Local ità:  Is  Urigus,  Sua Baccas
Fermentazione:  Spontanea
Colt ivazione:  Alberel lo
Vendemmia: 02/10/2021  

Vinificazione 
in acciaio? Una 
scelta ragionata.

Per preservare i l  carattere
originale del  Carignano ed
evitare contaminazioni  
esterne da tannini  o aromi
artif ic ial i ,  abbiamo deciso di
uti l izzare solo acciaio
escludendo i  passaggi in botte.

ASPETTO VISIVO:
Rosso rubino,  intenso,  netto,
bri l lante,  consistente.

ESAME OLFATTIVO:
Intenso,  schietto,  fruttato,
speziato,  tostato.
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