MISE EN BOUCHE

Blini au saumon fumé et créme citronnée a
laneth

ENTREE
Gambas marinées aux agrumes et avocat
ou

Ballotine de foie gras avec déclinaison de
pommes & son pain d’épices

PLAT

Turducken (roulade de magret, poulet, dinde)
et son jus corsé

ou

Dos de cabillaud, sauce champagne

Accompagnement :
Gratin dauphinois & légumes de saison
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BUche tout chocolat
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ou
Créme brolée aux clémentines

Menu de Noél : 35€

Pré-commande jusqu’au 23/12, a venir récupérer le
24/12 entre 14h00 et 18h00

Mail : contact@comptoircarnot.fr

Téléphone : 05.56.02.16.56

Message Whatsapp : 06.16.87.70.00




