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Minden évhen harom
napra Champagne
Helsinkibe koltozik;
egy esemenyre, amely
a varost a champagne
szerelmeseinek vibralo
kozpontjava valtoztatja.

‘ = . SZERZ0 ES FOTOK: HAJDU MATE [@BIRDCAGE_MATE],

elsinki  szivében, az

1870-ben  épiilt régi

didkszallo torténel-

mi bdjaval korilvéve,

évrél  évre  kibonta-

kozik a champagne

mivészetét és  kulta-

I rdjat  tnneplé Grand
Champagne  Helsinki

esemény, ezreket vonzva a finn févaros-
ba. A hiaromnapos rendezvény torténete
szenvedélyrdl és viziorol szol, melyet két
rendkiviili né, Taru From, a pezsgd irant
mélyen elkételezett marketing-szakem-
ber és véallalkozo, valamint Essi Avellan,
Finnorszag elsé Master of Wine eimének

ESSI AVELLAN MW SZAKTUDASA
ES KAPCSOLATRENDSZERE
GARANCIAT JELENT
AKIALLITOTT CHAMPAGNE-0K
ES A PROGRAMOK MAGAS
SZINVONALARA

birtokosa, a Champagne Vilagbajnoksag
(Champagne & Sparkling Wine World
Championships — CSWWC —— a szerk.)
allando birdlgja hivott életre és inditott
atjara 2015-ben. Egyitt teremtették az
eseményt, amely ma mar nemesak kozel
400 champagne-t mutat be 76 elismert
héztol, hanem az oktatdsra és szemdélyes
kapesolatokra is nagy hangsulyt fektet
a champagne-kozosségen belill. Az elsd
inspiraciot és a két holey baratsdgat ér-
dekes modon a Philippe Jamesse fran-
cia sommelier dltal megalmodott Grand
Champagne pezsgéspohar iranti kozos
szenvedély alapozta meg. Ezek a poharak
a mai napig fontos szerepet jatszanak az
eseményen: az idei 48 mesterkurzuson is
ezekbdl kostolhattdk a résztvevék az oly-
kor egészen kiilonleges és ritka champag-
ne-okat. De errél egy kiesit késdbb.

Taru From az esemény emberi komponen-
seire dsszpontosit, és 6 biztositja, hogy min-
den aspektusa melegséget és vendégszeretet
sugarozzon. Filozofidja, hogy a marketing-
felhangok tompitasa mellett olyan teret hoz-

zon létre, ahol a valodi champagne-kultira
keriilhet elGtérbe a szemdlyes interakeiok
révén, amelyek mindig emlékezetesek. Essi
Avellan széles kora tudasat és nemzetkozi
kapesolatait hasznalja fel az esemény na-
pirendjének szervezésében, biztositva, hogy
aprogramok mind informativak, mind
vonzoak legyenek. Szerepe magaba foglal-

ja a mesterkurzusok gondos szervezését és

a kiilonbozd champagne-ok reprezentacio-

janak biztositasat.

Boséges valaszték,
ritkasagokkal
szinesitve

A viélaszték valoban bdséges. A finn for-
galmazok 39 standndl varjak akéstolni
vagyokat, ahol olyan, Magvarorszagon is
népszeri hazak széles kinalataval ismer-
kedhetiink meg, mint példaul a Veuve Cli-
cquot, a Ruinart, a Taittinger, vagy a Pol
Roger, és olyan, itthon kevéshé elérhetd, de

nagy beesben tartott termelGk tételeivel is,
mint Jacques Selosse, vagy Ulysse Collin.
A szortiment rendkiviil bd, az alapvet$ té-
telektél az évjaratos tételeken at a presti-
ge cuvée-kig mindent kindlnak pohdrral
kostolasra. Ezeket a folyamatosan elérhetd
tételeket szinesiti a rendkiviil izgalmas,
tgynevezett ,ritka & kivalo” (,,rare & fine”)
koneepeid, amelynek keretében mindharom
nap, meghatarozott idépontokban bontanak
kiilonleges tételeket poharral torténé kos-
tolasra a kiillonbozd standokndl. A gyakor-
latban ez azt jelenti, hogy negyeddranként
2-5 helyszinen is valami tjdonsag torténik,
és olyan ritkasdagokat is kostolhatunk, mint
példaul  Piper-Heidsieck  Vintage 1996,
Henriot Millesime 2000 Jeroboam, Liouis
Roederer Vintage Late Release 1999 Mag-
num, vagy Palmer Collection Vintage 1996
Jeroboam. Ezek az alkalmak mind re-
mek lehetéséget teremtenek, hogy ne esak
a tételekkel ismerkedjiink meg, de a tobbi
résztvevd  champagne-kedvelGvel, nemrit-
kan kiillonboz6 orszagokbol érkezd elismert
champagne-specialistakkal, -irokkal.
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Mindig van
mit tanulni

Ha valakinek mindez nem elég, ,bene-
vezhet” a mar emlitett 48 mesterkurzus
valamelyikére, vagy akdar tébbre is. Ezek
nemesak rendkiviil izgalmas koéstoldso-
raikkal esabitanak, hanem neves eléado-
ikkal is, akik champagne-hdzak elismert
pincemesterei, bordszai, elnokei, vagy
éppen értékesitési vezetdi, és betekintést
nyujtanak a champagne-ok eldallitasdba,
a kiillonleges tételek izjegyeibe és torté-
nelmi kontextusaba, ezzel is tovabb fokoz-
va az élményt. A vilaszték igazan bésé-
ges; a kostolosorokat gy tervezik meg,
hogy mindenki szdmdra gazdag tanuldsi
élményt nyujtsanak, a kezddktdl a szak-
értokig, és tanusitsak az alapitok elkote-
lezettségét az edukdcio mellett.

A harom nap alatt 6sszesen magam is hét
mesterkurzuson vettem részt, amelyek —
6szintén mondhatom — mind kivalok és
egyediek voltak. Néhdnyat emelek ki ko-
zuliik. Az elsé napon mindjart Jean-Bap-
tiste Liécaillon, a Louis Roederer-haz
elismert pincemestere és alelnoke tartott
mesterkurzust a hdz rosé champagne-ja-
irél, annak apropdjaként, hogy az elsd
Cristal Rosé évjarat épp 50 évvel ezeldtt,
1974-ben sziiletett meg. Jean-Baptiste
1999 6ta a hidz pincemestere, irdnyitasa
alatt a Roederer-haz attért az organikus
cazdalkoddsra, és jelentGs lépéseket tett
a fenntarthatd szélémivelés felé. Rosé
tételeit az elegancia és a fenolos érettség
jellemzi; 6sszesen hat rosé champagne-t
késtoltunk, a 2015-6s brut nature-t6l
a 2016-0s és 2008-as évjaratokon at az
1999-es késoi megjelenésii (late release
— a szerk.) tételig, amelyet bar 2005-ben
degorzsaltak, egészen 2023-ig a haz sajat
pineéjében pihent. Ezeken felil két Cris-
tal Rosé tételt kostoltunk még, a 2014-es
és a 2006-0s évjaratokat, melyek mindig
rendkiviili édlményt nyujtanak, kifejezik
Ay grand ecru iiltetvényeinek jellegzetes-
ségeit, komplexek, rétegzettek, erdtel-

AMESTERKURZUSOKON AZ ADOTT
TEMATIKANAK MEGFELEL{
KULGNLEGES ES RITKA TETELEK
KERULNEK A POHARAKBA

" A KOSTOLOSOROKAT UGY TERVEZIK MEG, HOGY
A KEZDOKTOL A SZAKERTOKIG MINDENKI SZAMARA
GAZDAG TANULASI ELMENYT NYUJTSANAK.

jesek, mégis légiesek, és jellemzd rajuk
a kissé so0s, krétds leesengés.

Hasonléan izgalmas volt az Henriot-haz
teljes szortimentjét bemutatd mester-
kurzus, amelyet Alice Tétienne, a haz
dinamikus és szenvedélyes pincemestere
tartott. Alice 2020 aprilisdban vette at
ezt a szerepet, és egyben a szélétermesz-
tésért is felel az Henriot sajat teriiletein,
melyek 29 erut dlelnek fel. Az Henriot mé-
lyen reduktiv vilaga mindig varazslatos,
az évjarat ndlkili Brut Souverain tétel-
t6] kezdve, amelyet 1808-ban készitettek
elgszor, a szintén évjarat nélkiili Blane
de Blancs-on at, a hat specifikus teriilet
hazasitasaval készilé évjaratos champag-
ne-ig, melybdl a jelenlegi 2014-es évjara-
tot kdstoltuk. Es ekkor még hétra voltak
olyan kiilonlegességek, mint a I’inatten-
due — azaz ,a varatlan” névre keresztelt
2016-0s Blanc de Blancs, vagy a haz pres-
tige cuvée-je, a Hemera, melybdl a 2013-
as ¢és a2006-0s évjaratot is érintettiik
a késtolon.

Magnumok és
blanc de blancs-ok

Szakmai szempontbol is nagyon izgalmas
volt a Palmer Champagne-hiz kostolgja,
ahol az évjaratos tételeiket hasonlitot-
tuk Gssze normal és magnum palackbol
is. A pezsgdrajongok kozil egyre tob-
ben tudjik, hogy a magnum palackban,
amelynek nyakmérete megegyezik a nor-
mal palackéval, az ott taldlhaté oxigén
alatt dupla annyi pezsgé helyezkedik el,
amely igy lassabban és kiilonleges izje-
gvekkel gazdagodva érik, és tovabb képes
megdrizni a frissességét is. Ennek tiikré-
ben rendkiviil érdekes a gyakorlati kdsto-
las, hiszen a Palmer-haz évjaratos Grands
Terroirs nevit champagne-jai amugy is
alegmagasabb mindséget képviselik. A
jelenleg elérhet 2015-0s évjiarat mellett
két kivalo évjaratot, az 1996-osat és az
1985-0set is Osszevetettilk a két palack-
mérethél, raadasul, ezek Collection Vin-

tage tételek voltak, azaz csak az elmult
néhany évben degorzsaltak dket, és a haz
pincéjében toltotték az elmult évtizede-
ket. Bar mind az 1996-0s, mind az 1985-
0s tételek normdl palackjai is egészen
rendkiviili gazdagsagot titkkroztek, mégis
egyértelmiien elmondhaté, hogy az elmé-
let a gyakorlatban is miikodik: a magnum
palackok minden esetben hatarozottan
tobb frissességet kozvetitettek, és tartal-
muk az oxidaciotol is védettebb volt, mi-
kozben a champagne-ok esodalatos komp-
lexitdst és mélységet értek el.

Még egy mesterkurzust kiemelve, meg
kell emlitenem a Deutz-haz eseményét,
melyet ahdz pincemestere, Caroline
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Latrive tartott. Caroline 2022 augusz-
tusdban valtotta pincemesterként neves,
hosszu ideig szolgald elédjét, Michel Da-
vesne-t. Kordbban 15 évig volt pincemes-
tere a szintén Ay-ban talalhato, szintén
chardonnay-fokuszu Ayala-hdznak, igy
hozta magdval a chardonnay szolofajta-
hoz kot6dé mély tuddsat és megbecsii-
lését. Az 6 vezetésével igazi élmény volt
ahdz prestige cuvée-jébol, a Blane de
Blanes Amour de Deutzbdl 6t izgalmas
évjaratot kostolni. A jelenlegi 2013-as
klasszikus, hiivos évjarat mellett elme-
rilhettiink egy joval melegebb, 2006-o0s
évjaratban, illetve olyan ikonikus évjira-
tokban is, mint a 2002-es és az 1999-es,

A GRAND CHAMPAGNE HELSINKI SOKKAL
TOBB, MINT EGY KOSTOLORENDEZVENY:
AVILAG MINDEN TAJAROL ERKEZG
CHAMPAGNE-RAJONGOK EVROL

EVRE ERTEKES UJ ISMERETEKKEL ES
KAPCSOLATOKKAL GAZDAGODHATNAK

valamint az 1995-0s, amely kifejezetten
kirobbané formdaban volt frissességével és
elegancigjaval.

A fentick tiikrében kijelenthetd, hogy
a Grand Champagne Helsinki nem esupan
egy esemény, hanem egy mozgalom, amely
hozzdjarul a champagne irdnti szenvedély
és tudds terjesztéséhez. Az alapitok, Taru
és Essi altal megdlmodott vildg egy olyan
platformot nyujt, ahol a résztvevik elmé-
lytilhetnek a champagne-ok vardazslatos
vilagaban, és igazan megérthetik komp-
lexitasukat és szépségiiket. Az évente
megrendezett mesterkurzusok, eldadasok
és kostolok révén a Grand Champagne
Helsinki képes volt 4j szintre emelni a he-
lyi champagne-kultarat, és Finnorszagot
a champagne-rajongok egyik kozpontjava
tenni. Az esemény sikere és népszerasé-
ge azt mutatja, hogy a champagne iran-
ti lelkesedés és annak kapesolatteremtd
képessége széles kort tud megmozgatni,
és a Grand Champagne Helsinki fontos
szerepet jatszik ennek a trendnek az el6-
mozditasaban. W
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