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38manguito cocotto
COCKTAIL FUSIóN DE PERFECTO BALANCE ENTRE
LO DULCE Y áCIDO CON NUESTRO  HISTóRICO PISCO
DE LA CASA; A BASE DE PULPA FRESCA DE MANGO,
MARACUYá  Y CREMA DE COCO.

el brujo de plancha
un tiki clásico de plancha a base de eucalipto
y pikcha coca, UN HECHIZO  PARA TUS SENTIDOS….
DéJATE EMBRUJAR POR SU DELICIOSO SABOR, ES UN
EQUILIBRIO PERFECTO ENTRE LO CíTRICO Y HERBAL.

sangre de toro bravo
FUSIóN DE PISCO Y VINO, CON EXQUISITOS TOQUES
DE LICOR DE DURAZNO, JUGO DE NARANJA Y ZUMO
DE LIMóN, COMPLEMENTADO CON DULCE SYRup
DE CANELA.

EL PROHIBIDO
PARA QUIéNES NOS GUSTA LO PROHIBIDO…. DéJATE 
LLEVAR POR ESTA FUSIóN PISCOS DE DISTINTAS 
CEPAS, Y UN TRíO PERFECTO DE DURAZNO, LIMA Y 
PIÑA.

LA FLOR DE LA CANELA
DéJAME QUE TE CUENTE LIMEÑO… 
ESTE COCKTAIL A BASE DE VODKA 14 INKAS,
TIENE SABORES  QUE TE PROVOCARáN SUSPIROS. 
¡CHABUCA ESTARíA ORGULLOSA!

ALMA, CORAZóN Y VIDA
DéJATE ENAMORAR POR ESTA MEZCLA... 
REFRESCANTE DE PEPINO Y PIÑA, ESTA ROMáNTICA 
COMBINACIóN CON NUESTRO PISCO ACHOLADO.
TE LLEGARá DIRECTO AL CORAZóN. 

ESTE SECRETO
LO QUE PASA EN PLANCHA SE QUEDA EN PLANCHA… 
TE TOMARáS MáS DE UNO, DE ESO ESTAMOS 
SEGUROS… ESTE COCKTAIL DE SABORES TROPICALES, 
ESTA HECHO  A BASE DE PISCO ITALIA, LICOR DE 
LYCHIE, MARACUYá Y GUAYABA; ESTE SECRETO 
QUEDARá ENTRE TU Y NOSOTROS…

MAL PASO
UNO DE LOS FAVORITOS DE LA CASA, HECHO CON
SABORES ORIGINALES A BASE DE MATACUY QUE ES
UN RON AGRíCOLA PERUANO, CONTIENE SYRUP DE
FRESAS, PULPA DE PIÑA Y GINGER BEER. 

CHILCANOS   
PUEDES ESCOGER: ALBILLA, ITALIA, QUEBRANTA, 
MOSCATEL Y ACHOLADO.

SOURS
PUEDES ESCOGER: ALBILLA, ITALIA, QUEBRANTA,
MOSCATEL Y ACHOLADO.

peruanisimos
chilcano 
clásico o maracuyá

sour 
clásico o maracuyá

PISCO TOP
CHILCANOS Y SOURS CON NUESTRO PISCO DE LA 
CASA: DISFRUTA DE LAS DIFERENTES CEPAS; ALBILLA, 
ITALIA, QUEBRANTA, MOSCATEL Y TORONTEL. PíDeLOS 
EN SU VERSIóN CLáSICA O DE MARACUYá Y PRUEBA 
TU CHILCANO CON EVERVESS O GINGER BEER.

+ S/ .4.00 adicionales.



clásicos de clásicos
MOJITO CLáSICO/ MARACUYá 

CUBA LIBRE

MAI TAI

NEGRONI 

ESPRESSO MARTINi

LONG ISLAND TEA

MOSCOW MULE 

OLD FASHIONED 

PALOMA  

PENICILLIN

PIÑA COLADA

KAMIKAZE 

TEQUILA SUNRISE 

ALGARROBINA

PISCOPOLITAN

CAPITáN

PISCO PUNCH 

28
25
40
45
38
38
32
40
39
40
35
30
28
28
28
38
35



IMPORTADAS
CORONA

BUDWEISER

STELLA

NACIONALES         

PILSEN

CUSQUEÑA DORADA, TRIGO O NEGRA

 

ARTESANALES
BLONDE ALE 5.5%

RED ALE CON QUINUA 4.7%

RUDA IPA 7.5%
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cervezas

la res
140

160

120
100
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BIONDI ALBILLA, MOSCATEL, QUEBRANTA, 
ACHOLADO, ITALIA 500 ML

QUEBRANTA GRAN COSECHA, ACHOLADO GRAN 
COSECHA, ITALIA GRAN COSECHA 500 ML

4 GALLOS ACHOLADO / QUEBRANTA 700 ML

INTIPALKA ACHOLADO / QUEBRANTA 750 ML

EXTRAS Y REFILES ZUMO DE LIMóN, MARACUYá, 
O JARABE DE GOMA

GINGER ALE 500 ML



los de mentira
REFRESCANTES SIN ALCOHOL
 

COCOFRESH  
CREMOSA LIMONADA DE COCO CON EL TOQUE
DE FRESH LIMA. 

TROPICAL
BRISA TROPICAL DE MANGO, PIÑA Y LIMA LIMóN.

INTENSA
JUGO DE MANZANA, PULPA DE MARACUYá
Y FRUTOS ROJOS.

EL PERUANITO
PULpA DE PIÑA, CARAMBOLA Y ORGEAT.       

MILKSHAKES
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DELICIOSO BATIDO HECHO A BASE DE HELADO 
Y LECHE; DISFRúTALOS EN SU DIFERENTES SABORES
DE LúCUMA, VAINILLA, FRESA Y OREO.

bebidas
GASEOSAS
COCA cola / INkA cola

GINGER ALE

BEBIDAS SIN ALCOHOL
MARACUYá Y LIMONADA, PUEDES PEDIRLAS FROZEN.
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Un espectáculo gastronómicoUn espectáculo gastronómico

carta teppanyaki
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Proteínas adicionales
langosta

asado de tira

bife angosto

conchas

pulpo

langostinos

calamar

trucha salmonada

panceta de cerdo

pollo

pollo teriyaki 
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teppanyaki

Hibachi de pollo
200 gr.  De pollo con champiñones, con el toque 
justo de limón y decorado con semillas de 
ajonjolí blanco.

Hibachi shogayaki
Panceta de cerdo
Láminas de cerdo salteado en plancha con ají
amarillo bañada en nuestra salsa shogayaki
(mezcla de teriyaki con jengibre) y decorado 
con negi.

Hibachi de trucha
Filete de trucha sellado a la plancha con
nuestra salsa chimichurri hecha en casa.

Chicken teriyaki
No hay pierde con el delicioso pollo al estilo
de Plancha bañado con dulce salsa teriyaki
hecha en casa y lluvia de ajonjolí.

Hibachi de langosta
Langosta a la plancha salteada en nuestra 
rica mantequilla con ajo que se derrite encima 
de una manera deliciosa..

Hibachi short ribs
Asado de tira
Láminas de asado en tiras de exquisita carne
angus americana sellada en plancha,
sazonada con sal de maras.

Hibachi steak Bife angosto
New York Steak sellado a la plancha según tu
especificación, acompañado con champiñones 
y el toque justo de mantequilla con ajo.

Hibachi teppan
Mezcla ideal de nuestro New York Strip, pollo
y langostinos salteados a la plancha con un
toque de mantequilla con ajos.

Hibachi de calamar
Calamar fresquito salteado a la plancha con
el toque justo de mantequilla y limón.

Hibachi de langostino 
Langostinos a la plancha salteados con
mantequilla y limón.

Hibachi de pulpo
Delicioso hibachi de pulpo salteado a la 
plancha  salsa parrillera hecha en casa.

Hibachi de conchas
Conchas cubiertas de harina y selladas a la
plancha con mantequilla y crema de leche.

INCLUYEN ENSALADA FRESCA, YAKIMESHI, Y VEGETALES HIBACHI
SALTEADOS A LA PLANCHA CON UN TOQUE DE MANTEQUILLA CON AJO.
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las pastaslos combos
Seafood diablo
Tallarines salteados con 6 tipos de vegetales
a la plancha acompañado de langostinos, 
conchas de abanico y calamar , sazonado con 
el toque justo de mantequilla con ajo y el 
picante lo decides tú! 

chicken diablo
Tallarines salteados con 6 vegetales a la
plancha acompañado de pollo sazonado con el 
toque de la mantequilla con ajo y el picante
lo decides tú! 

Hibachi meat mix
Brochetas de pollo, seguidas por 1 Hibachi 
Steak, 1 Hibachi Short Ribs, 1 Hibachi 
Langostinos, 1 Hibachi Chicken y acompañamos 
con 4 yakimeshis, 4 ensaladas, y 4 verduras 
salteadas en plancha.

Hibachi mar y fuego
1 porción de boliyucas, 1 hibachi de 
langostinos, 1 hibachi calamar, 1 Hibachi de 
trucha salmonada, 1 Hibachi de conchas, 
acompañamos con 4 yakimeshis, 4 ensaladas, y 
4 verduras salteadas en plancha.

Hibachi fuego y fusion
1 porción de Tequeños seguidos por 1 Hibachi 
Steak, 1 Hibachi Chicken, 1 Hibachi Shogayaki,
1 Pollo Teriyaki y acompañamos con 4 
yakimeshis, 4 ensaladas, y 4 verduras 
salteadas en plancha.
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carta criolla
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Chicharrón de cerdo 
350 gr. de chicharrón de cerdo, acompañados
de yuca frita y la infaltable sarza criolla.

Chicharrón de pollo
Trozos de pollo crujientes, acompañados con
papitas amarillas crocantes fritas al
momento y su mayo ají para esa combición
perfecta.

Brochetas de pollo
Trozos de pollo macerados en aderezo criollo
ahumado, acompañados con papitas 
crocantes fritas al momento.

Tequeños rellenos
8 tequeños rellenos de queso mozarella,
acompañados de salsa guacamole.

Tequeños rellenos de
lomo saltado 
8 tequeños rellenos de lomo saltado,
acompañado de salsa mayo ají.

Papa rellena
Masa crujiente de papa y yuca, rellena de carne 
molida, aceituna y trozos de huevo. Acompañado 
de sarza criolla.

Boli yucas
8 bolitas de yuca rellenas con queso mantecoso  
acompañadas de alioli de ají.

Anticuchos
Elaborado con trozos tiernos de corazón de res, 
marinado en una mezcla de ají panca, ajo, comino 
y vinagre. Los cuales le da un sabor único y 
picante, acompañado de papas y rocoto.
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ruletas

pastas

Ruleta plancha 
chicharrón de cerdo, chicharrón de pollo,
tequeño de queso, boliyucas, sarza criolla.

Ruleta 1821
tequeños de lomo, panceta de cerdo,
anticuchos de corazón, carapulcra,
papa dorada.

Ruleta don tito
lomo al jugo, ají de pollo, frEjoles, seco de 
res, arroz blanco.

Tallarín a la
huancaína con lomo
Para los amantes de la salsa bandera, linguini 
grosso en salsa huancaína con toques de 
queso fresco con lomo saltado.  

Tallarín verde
con milanesa de lomo
Una gran sábana de lomo fino sobre linguini
grosso en exquisita salsa pesto, coronado 
con queso parmesano.

Tallarín verde
con lomo saltado
Lomo saltado hecho al wok sobre linguini
grosso en exquisita salsa pesto.

Tallarín saltado de lomo
Jugosos trozos de lomo fino salteados en
linguini grosso al wok, con sus toques
aromáticos de culantro.

Tallarín saltado de pollo
Tallarín saltado hecho al wok con trozos
de pollo, a lo Lima criolla, con sus toques
aromáticos de culantro.



fondos

Guarniciones
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YUCA FRITA

PAPA AMARILLA FRITA

ARROZ BLANCO

GUACAMOLE

sARZA CRIOLLA

HUEVO FRITO

PLáTANO FRITO 

8
8
6
5
4
4
4

Lomo saltado
Nuestro lomo fino salteado al wok viene con
papitas amarillas fritas y arroz.

+ S/ .4.00 conviértelo en un lomo montado.

Tacu tacu con lomo saltado
Tacu tacu acompañado de un jugoso lomo
saltado.

+ S/ .4.00 conviértelo a lo pobre.

Frejoles con seco de res
Nuestro jugoso y exquisito seco criollo de
carne es acompañado de frejoles, arroz 
graneado y su infaltable sarza criolla.

Puré con asado de res
Un clásico asado criollo de res tierno y jugoso 
con puré de papas amarillas seleccionadas, 
acompañadas de arroz graneado.

Pollo saltado 
A nuestro estilo, preparado al momento y
toques de aroma a culantro del huerto.

Milanesa a lo pobre
Pollo empanizado acompañado de plátano y
huevo frito con arroz graneado.

Pescado a la plancha
Pesca del día a la plancha bañada en salsa 
parrillera, acompañado de su rico arroz, yuca 
frita y ensalada fresca de la casa. 

Ají de pollo
La perfecta fusión entre el ají de pollo de 
plancha con arroz blanco graneadito.

Carapulcra con panceta
de cerdo
Un delicioso guiso a base de papa deshidrata-
da, ají panca,  ajo,  cebolla y especies que le 
dan un sabor único y auténtico, acompañado 
de chicharrón de cerdo y sarza criolla.

Ceviche de pescado
Pesca del día, marinado en jugo de limón
recien exprimido, ají limo, cebolla roja,
culantro y toque justo de sal.
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