
 

 

 

 

 

 

˜ Le Début ˜ 

 
 

ΨΩΜΙ / BREAD 

βού τύρο, έ ξτρα παρθέ νο έλαιο λαδο, ταραμα ς 

butter, extra virgin olive oil, fish roe 

 

ΣΟΛΟΜΟΣ ΓΡΑΒΛΑΞ / SALMON GRAVLAX 

φινο κιο, πρα σινο μή λο, φρού τα τού πα θούς, αρωματική  μαγιονέ ζα βοτα νων  

fennel, green apple, passion fruit, herb mayo 

 

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΛΑΒΡΑΚΙ / SEA BASS CARPACCIO 

ροζ πιπέ ρι, παπαρούνο σπορος, σχοινο πρασο, βινέγκρέ τ λέμο νι-δύο σμος 

pink pepper, poppy seeds, chives, lemon-mint vinaigrette 

 

ΤΑΡΤΑΡ ΜΟΣΧΑΡΙ / TARTARE DE BOEUF (signature) 

κρέ μα κρο κού, παρμέζα να 18Μ, βινεγκρέτ αβοκα ντο-γούασα μπι 

egg yolk cream, parmesan cheese 18m, avocado-wasabi emulsion 

*** 

συνοδεύεται από φρυγανισμένο ψωμί μπριός 

accompanied by toasted brioche 

 

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΑΠΟ ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙ / BEEF TENDERLOIN CARPACCIO 

αρσένικο  Να ξού, καρύ δια, κρα νμπέρι, βινέγκρέ τ yuzu-τρού φα 

arseniko cheese from Naxos, walnuts, cranberries, yuzu-truffle vinaigrette 

 

ΣΑΛΑΤΑ ΜΠΟΕΜ / SALADE BOHÈME 

baby ρο κα, κινο α, γκο τζι μπέ ρι, σταφύ λι, φούντού κι, βολα κι Σύ ρού, ρο ζ γκρέ ιπφρούτ, βαλσα μικο 

baby arugula, quinoa, goji berries, hazelnuts, volaki goat cheese from Syros, pink grapefruit, balsamic 

 

ΠΑΤΑΤΕΣ ΠΑΒΕ / POMMES PAVÉ 

κρέ μα απο  καπνιστο  χέ λι, μύρωδικα , σχοινο πρασο 

smoked eel cream, herbs, chives  

 

ΚΙΣ ΛΟΡΕΝ / QUICHE LORRAINE 

καπνιστή  πανσέ τα, καραμέλωμέ να κρέμμύ δια, γραβιέ ρα Μέσολογγι ού, σαλα τα μύρωδικω ν 

pancetta affumicata, caramelised onions, gruyère from Messolonghi, herb salad 

 

 

 

  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

ΠΙΣΑΛΑΝΤΙΕΡ / PISSALADIÈRE 

σά λτσά ντομά τάς, άντζού γιά, κάράμελωμε νά κρεμμύ διά, ελιε ς, ρι γάνη 

tomato sauce, anchovies, caramelised onions, olives, oregano 

 

«ΠΙΣΑΛΑΝΤΙΕΡ ΛΕΥΚΗ» / “PISSALADIÈRE BLANCHE” 

μπρι, μορτάδε λά με τρού φά, πι κλά κρεμμύ δι 

brie cheese, truffle mortadella, pickled onion 

 

ΝΙΟΚΙ ΓΚΟΡΓΚΟΝΖΟΛΑ / GNOCCHI GORGONZOLA 

κρε μά άπο  γκοργκοντζο λά, κάπνιστη  πάνσε τά, φούντού κι, μύρω νιά 

gorgonzola cream, pancetta affumicata, hazelnuts, chervil 

 

ΚΑΖΑΡΕΤΣΕ ΠΙΣΤΑΚΙΟ / CASARECCE PISTACHIO 

κρε μά άπο  φύστι κι άιγι νης, άύγοτά ράχο, ρο κά, μοσχολε μονο 

pistachio cream, bottarga, baby arugula, lime 

 

ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙ / FILET DE BOEUF 

κάρο τά κονφι , μπροκολινι, πουρές πατάτας, σάμπάγιο ν νούάζε τ 

carrots confit, broccolini, mashed potatoes, sabayon noisette 

 

ΤΟ ΠΛΑΤΩ / LE PLATEAU 

3 τύριά , 3 άλλάντικά , χειροποι ητο τσά τνει , κριτσι νιά 

3 cheeses, 3 charcuterie, chutney “maison”, bread sticks 

 

ΚΡΕΜ ΜΠΡΟΥΛΕ / CRÈME BRÛLÉE 

vanilla, brown sugar 

βάνι λιά, κάστάνη  ζά χάρη 

 

ΜΟΥΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ / MOUSSE AU CHOCOLAT 

σοκολά τά, κομπο στά μού ρων, κε ικ άπο  μύ ρτιλά, άλά τι Maldon 

chocolate, berries compote, blueberries cake, Maldon Salt 

 

 

˜ La Fin ˜ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


