
SIGNATURE
 COCKTAILS

THE KINGS BLOOD    $250
RICH - COMPLEX - LIGHT SPICE

MEZCAL AND VODKA SHAKEN WITH HAND 
CRAFTED HIBISCUS CHILI SYRUP 

DESIGNED BY JEN GONZALEZ GARCIA OF THE 
OFFICE PV

LION'S MANE  
  $200

LIGHT - BRIGHT - REFRESHING

TEQUILA, PASSION FRUIT, AND 
MINT SERVED OVER ICE

DESIGNED BY RAUL CARRILLO

EL REY MARGARITA
  $220

UNEXPECTED - FRESH

CASCAHUIN TEQUILA, MUDDLED 
CHERRIES, GRAND MARNIER, LIME 

JUICE

INSPIRED BY LAWRENCE GOODWIN AND
 DESIGNED BY RAUL CARRILLO

MIDNIGHT CORONATION 
$200

EFFERVESCENT - FLORAL - SPICED

LAMBRUSCO, HIBISCUS SYRUP, 
CARDOMOM AND CLOVE SPICES

RED PEPPER GIN FIZZ 
 $200

ADVENTUROUS - HERBAL - MILDLY SPICY

GIN, CAMPARI, CANDIED RED PEPPER 
FLAKES, EGG WHITES

DESIGNED BY REANNA GOODWIN

CROWN JEWEL   
 $220

BOLD - BALANCED - BRIGHT

RAICILLA, HANDCRAFTED THYME SYRUP
APEROL, GRAPEFRUIT JUICE

DESIGNED BY RAUL 
CARRILLO

CITRUS SPICE ROYALE  
$180

REFRESHING - CITRUS - BUBBLY

SPICED RUM, 
LEMONCELLO, 

GRAPEFRUIT SODA

DISIGNED BY REANNA GOODWIN

QUEEN'S CHERRY CRUSH  
$180

DECADENT -  SMOOTH - RICH

VANILLA VODKA, WHISKEY,
 CHERRY SYRUP, CRANBERRY JUICE

THE GILDED MANGO
  $150

LUSCIOUS - CREAMY - TROPICAL

MALIBU RUM, MANGO, 
ORANGE, SWEET CREAM

CRAFTED BY JEN GONZALEZ GARCIA OF THE 
OFFICE PV



MOCKTAILS  140

MANGO SUNSET

MUDDLED MANGO AND MINT 
TOPPED WITH A REFRSHING MIX 

OF SODA AND TONIC WATER

THE GINGER CAESAR

GINGER, BASIL AND THYME SYRUP SHAKEN 
AND SERVED OVER CRUSHED ICE AND 

FINISHED WITH TOPO CHICO

PRINCESA ROSA

HIBISCUS ELIXIRCOLD BREW ESPRESSO SODA

THE CLASSICS

CRUSHED RASPBERRIES, CRANBERRY 
JUICE AND STRAWBERRY KOMBUCHA 

SHAKEN AND STRAINED OVER ICE 

A SWEET AND SPICY MIX OF
 CHILI SYRUP AND HIBISCUS SYRUP 

COMBINED WITH A SPLASH 
OF GRAPEFRUIT 

A DELICIOUS COMBINATION OF COLD 
BREW COFFEE, TONIC WATER AND 

TOPO CHICO. FINISHED WITH A ZEST 
OF ORANGE. ADD A SPLASH OF 
CINNAMON OF VANILLA SYRUP

COSMOPOLITAN      160
NEGRONI                 170 
OLD FASHIONED      200
ESPRESSO MARTINI  150
CARAJILLO               130
 PALOMA                   160

APEROL SPRITZ      160
MARTINI                  170
MANHATTAN           200
WHISKEY SOUR        200
MOJITO                    140
DAIQUIRI                  130



 COASTERS                100 EA

COFFEE MUG               200

KEY CHAIN                   50

T SHIRT                        350

STICKER                        20

SHOT GLASSES               100

COASTERS                   100 EA

COFFEE MUG                 200

KEY CHAIN                   50

T SHIRT                        350

STICKER                        20

SHOT GLASSES               100

COASTERS                 100 EA

COFFEE MUG               200

KEY CHAIN                   50

T SHIRT                        350

STICKER                        20

SHOT GLASSES              100

COASTERS                  100 EA

COFFEE MUG               200

KEY CHAIN                   50

T SHIRT                        350

STICKER                        20

SHOT GLASSAES             100



 POSAVASOS 100 C/U

TAZA CAFÉ 200

LLAVERO 50

CAMISETA 350

PEGATINA 20

VASOS DE CHUPITO 100

POSAVASOS 100 C/U

TAZA DE CAFÉ 200

LLAVERO 50

CAMISETA 350

PEGATINA 20

VASOS DE CHUPITO 100

POSAVASOS 100 C/U

TAZA DE CAFÉ 200

LLAVERO 50

CAMISETA 350

PEGATINA 20

VASOS DE CHUPITO 100

POSAVASOS 100 C/U

TAZA DE CAFÉ 200

LLAVERO 50

CAMISETA 350

PEGATINA 20

VASOS DE CHUPITO 100



 CÓCTELES DE 
AUTOR

THE KINGS BLOOD  250
RICO - COMPLEJO - LIGERAMENTE PICOSO

MEZCAL Y VODKA AGITADOS 
CON JARABE DE CHILE
 Y JAMAICA ARTESANAL 

DISEÑADO POR JEN GONZALEZ GARCIA DE THE 
OFFICE PV

LION'S MANE  
  200

LIGERO - REFRESCANTE

TEQUILA, MARACUYA 
Y MENTA 

DISEÑADO POR RAÚL CARRILLO

EL REY MARGARITA
  220

FRESCURA INESPERADA

CASCAHUIN TEQUILA, CEREZAS 
MACHACADAS, JUGO DE LIMON

INSPIRADO EN LAWRENCE GOODWIN Y
 DISEÑADO POR RAÚL CARRILLO

MIDNIGHT CORONATION
200

EFERVESCENTE - FLORAL - ESPECIFICADO

LAMBRUSCO, JARABE DE JAMAICA, 
CARDAMOMO Y CLAVO

RED PEPPER GIN FIZZ 
 200

ATREVIDO - HERBAL - LIGERAMENTE PICOSO

GIN, CAMPARI, CHILE DE ARBOL 
CARAMELIZADO, CLARAS DE HUEVO

DISEÑADO POR REANNA GOODWIN

CROWN JEWEL
 220

ATREVIDO - BALANCEADO - FRESCO

RAICILLA, JARABE DE TOMILLO ARTESANAL,
APEROL, JUGO DE TORONJA

DISEÑADO POR RAULCARRILLO

CITRUS SPICE ROYAL 
180

REFRESCANTE - CÍTRICO - BURBUJEANTE

SPICED RUM, 
LEMONCELLO, 

REFRESCO DE TORONJA

DISEÑADO POR REANNA GOODWIN

QUEEN'S CHERRY CRUSH
180

DECADENTE - SUAVE - RICO

VODKA DE VANILLA, WHISKY,
 JARABE DE CEREZA, JUGO DE ARÁNDANO

THE GILDED MANGO
  150

DELICIOSO - CREMOSO - TROPICAL

RON MALIBÚ, MANGO, 
NARANJA, CREMA BATIDA

CREADO POR JEN GONZALEZ GARCIA DE 
THE OFFICE PV



MOCKTAILS $140

MANGO SUNSET
MANGO Y MENTA MACERADOS 

CON TOP DE REFRESCANTE 
MEZCLA DE SODA Y AGUA TÓNICA

JENGIBRE, JARABES DE ALBAHACA Y 
TOMILLO, AGITADO Y SERVIDO SOBRE 
HIELO PICADO Y TOP DE TOPO CHICO

PRINCESA ROSA

HIBISCUS ELIXIRCOLD BREW ESPRESSO SODA

LOS CLÁSICOS

FRAMBUESAS TRITURADAS, JUGO DE 
ARÁNDANO Y KOMBUCHA DE FRESA 
AGITADO Y COLADO SOBRE HIELO 

UNA MEZCLA DULCE Y PICANTE DE
 JARABE DE CHILE Y JAMAICA

 COMBINADO CON UN SALPICADURA 
DE TORONJA

UNA DELICIOSA COMBINACIÓN DE CAFÉ 
COLD BREW, AGUA TÓNICA Y TOPO 
CHICO. TERMINADO CON PIEL DE 
NARANJA. AÑADE UN TOQUE DE 
JARABE DE CANELA O VANILLA

COSMOPOLITAN    160
NEGRONI               170 
OLD FASHIONED     200
ESPRESSO MARTINI 150
CARAJILLO              130
PALOMA                 160

APEROL SPRITZ  160
MARTINI             170
MANHATTAN     200
WHISKY SOUR     200
MOJITO               140
DAIQUIRI             130

THE GINGER CAESAR



WINE LIST
WHITE WINE 
HOUSE WHITE
VIN QUINN
SAUVIGNON BLANC
CARACTER 
CHARDONNAY CHENIN

MONTE XANIC
SAUVIGNON BLANC

MONTE XANIC
GRENACHE ROSE

GLASS BOTTLE
120

130

150

455

555

1,500

1,500

RED WINE
HOUSE RED
VINN QUINN
PINOT NOIR
SPECIAL COLLECTION
VIN QUINN
MERLOT
SPECIAL COLLECTION
EL MOLINO
MALBEC
ROSSO 
CAVALIER TRANQUILLO
FAMIGLIA LOSI
LONGITUD SPECIAL 
CABERNET SAUVIGNON
MONTE XANIC 
CALIXA SYRAH
MONTE XANIC
MERLOT

120                 440

139                 435

139                 440

180                 655

265                 960

215                  780

1,500

2,200



PACIFICO
PACIFICO LIGHT

CORONA
VICTORIA

50 PESOS

ULTRA
MODELO ESPECIAL

NEGRO MODELO

60 PESOS

ARTISINAL BEERS

CERVEZAS

ROTATING SELECTION
ASK YOUR SERVER



AGAVE SPIRITS
TEQUILA 1.5 OZ

MEZCAL

RAICILLA 1.5 OZ

SOTOL
RARAMURI BACHAWAME
FLOR DEL DESIERTO

7 LEGUAS BLANCO
AMATITENA
ARTE NOM 1123 PLATA
ATANASIO BLANCO
ATANASIO REPO
ATANASIO ANEJO
CABALLITO CERRERO
CALLE 23 BLANCO
CALLE 23 REPO
CALLE 23 ANEJO
CARRERA BLANCO
CARRERA REPO CRISTALINO
CASA DRAGONES BLANCO
CASCAHUIN BLANCO
CASCAHUIN REPO
CASCAHUIN ANEJO
CASCAHUIN EXTRA ANEJO
CASCAHUIN PLATA
CASCAHUIN TAHONA
DON FULANO REPO
DON FULANO ANEJO
DON JULIO BLANCO
DON JULIO 70
ESPOLON BLANCO
FORTALEZA BLANCO
FORTALEZA REPO
FORTALEZA ANEJO
OCHO PLATA
PATRON SILVER
TEQUILENO REPO
TEQUILENO REPO RARE
TRUJILLO TAHONA

$160
$250
$240
$200
$240
$300
$260
$150
$200
$220
$100
$140
$300
$130
$180
$200
$350
$210
$210
$200
$220
$160
$240
$100
$250
$350
$400
$170
$160
$100
$650
$150

400 CONEJOS JOVEN
AGUAS MANAS TOBALA
CREYENTE ESPADIN
GEU BEZZ ESPADIN
GUIA DEL ALMA ESPADIN
MONTELOBOS ESPADIN
MONTELOBOS PECHUGA
RAYO SECO CENIZO
RAYO SECO SACATORIO
VAGO TEPEZTATE

$150
$220
$180
$100
$220
$200
$420
$260
$250
$320

ARRE CORAZON
IMPERDONABLE PINK
LA VENENOSA TABERNAS
LAS PERLAS CHICO AGUIAR
TESERO DEL OESTE CIELO AZUL
TESERO DEL OESTE CLASICA
TESERO DEL OESTE TRIPLE 

$150
$250
$200
$300
$280
$320
$350

$200
$250

AGAVE TASTINGS 
AVAILABLE

ASK YOUR SERVER
FOR DETAILS



