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iena BARBACOA en

NARTERA LENA DE MEZQUITE
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® Presentacion 512 g.

® 4 porciones

deliciosa barb
BARBACOA en .00 cn era ce mezauite

LENA DE MEZQUITE dormida 10 horas a fuego lento.
MODO DE PREPARACION

SIMPLES &

P A s o s SACA LA BOLSA DEL DEJALO DURANTE RETIRA LA BOLSA DEL AGUA
EMPAQUE E INTRODUCELA EN 10 MINUTOS Y VAGIA EL CONTENIDO

AGUA HIRVIENDO ENTUPLATO
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e COSTILLA

ACRERE AHUMADA EN LENA DE NOGAL
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ONyIF

® Presentacion 512 g.

® 4 porciones

disfruta de una costilla con un

COSTI LLA sabor robusto y acento de antano

AHUMADA EN LENA DE NOGAL ahumada durante 16 horas.
MODO DE PREPARACION

SIMPLES &

P A s o s SACA LA BOLSA DEL DEJALO DURANTE RETIRA LA BOLSA DEL AGUA
EMPAQUE E INTRODUCELA EN 10 MINUTOS Y VAGIA EL CONTENIDO

AGUA HIRVIENDO ENTUPLATO




A PICANA..

LENA DE ALMENDRU

NORTENA

Onwo

® Presentacion 512 g.

® 4 porciones

PICANA deliciosa picana ahumada en lena de

|_ E N A D E A |. M E N D R 0 almendro por 10 horas a fuego lento.

MODO DE PREPARACION
®

P A s o s SACA LA BOLSA DEL DEJALO DURANTE RETIRA LA BOLSA DEL AGUA
EMPAQUE E INTRODUCELA EN 10 MINUTOS Y VAGIA EL CONTENIDO

AGUA HIRVIENDO ENTUPLATO
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it FRIJOLES
N QEB TJEJN A en

LENA DE OLIVO




a9 GORDITAS <.

NSRTERA QUESO Y CHICHARRON CON QUESO




8 ARROZ -

NORTER A LENA DE MANZANO

ONyF

disfruta de un arroz en lena
de manzano que nos traslada
a los recuerdos de reuniones

familiares y celebraciones.

® Presentacion 512 g.

® 4 porciones

MODO DE PREPARACION

SIMPLES &

P A so s SACA LA BOLSA DEL DEJALO DURANTE RETIRA LA BOLSA DEL AGUA
EMPAQUE E INTRODUCELA EN 10 MINUTOS Y VACA EL CONTENIDO

AGUA HIRVIENDO ENTUPLATO




TORTILLAS de

NIXTAMAL
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@ GUACAMOLE

TENA MOLCAJETEADO

st. 1973
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” ony R
guacamole molcajeteado, el crujir de
la piedra y el tejocote nos transportan
a ese Mexico de antano donde todo

llevaba su tiempo y su amor.

® Presentacion 512g.
® 5 porciones

MODO DE PREPARACION

®

RETIRAR EL EMPAQUE DEL REFRIGERADOR Y SACA EL EMPAQUE DEL CONGELADOR E INTRODUCE
ESPERAR A QUE SE DESCONGELE A LA BOLSA EN AGUA AL TIEMPO DE 20 A 30 MINUTOS
TEMPERATURA AMBIENTE DURANTE 1DIA.




& SALSA DEL

_ LENA___
NQERTwEaNA

INGREDIENTES

Chile Piquin del Norte
asados a la lena
Contenido Neto: 250 ml.

dy dy dy



A SALSA
T KILITIK

INGREDIENTES

Chiles Verdes
asados a la lena
Contenido Neto: 250 ml.

&




~MOLE
AHUMADO EN LENA DE MANZANO

= 9 o



PURE 4 PAPA

AHUMADO

disfruta de un puré de papa hecho
con la mejor seleccion de
ingredientes, como lo hacian
nuestros abuelos.

® Presentacion 512 g.

® /4 porciones

MODO DE PREPARACION

SIMPLES &

P A so s SACA LA BOLSA DEL DEJALO DURANTE RETIRA LA BOLSA DEL AGUA
EMPAQUE E INTRODUCELA EN 10 MINUTOS Y VACA EL CONTENIDO

AGUA HIRVIENDO ENTUPLATO
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