
Somos una empresa 100% mexicana. Estamos enfocados en la elaboración
de alimentos y complementos de forma artesanal, para llevarte a un viaje

por la historia de México y sus sabores.



Nuestro menú incorpora más de 30 diferentes platillos y productos
elaborados de manera artesanal por manos mexicanas.

 Empacados al alto vacío para conservar su sabor y frescura.



Déjalo durante
10 minutos

Retira la bolsa del agua
y vacía el contenido

en tu plato

Saca la bolsa del
empaque e introdúcela en

agua hirviendo

SIMPLES
PASOS3

Conoce nuestros platillos ahumados, hechos con
la mejor selección de ingredientes.

¡Justo como lo hacían nuestros abuelos!

Disfruta de una comida ahumada durante 16 horas de
fácil preparación en tan solo 10 minutos.



INGREDIENTES INGREDIENTES

Contenido Neto: 250 ml.

Chiles Piquín del Norte
asados en leña

ABUELO
SALSA DEL

En la gastronomía mexicana, no hay nada arriba del chile y el maíz, es
por eso que no pueden faltar las salsas de Leña Norteña en tu mesa.

Contenido Neto: 250 ml.

Chiles Verdes
asados en leña

KILITIK
SALSA 



L Í N E A

G O U R M E T
SAL     MARde

Esta la sal de grano es traída del mar de Cortés, la cual es procesada en hornos de
leña para darle un toque y sabor particularmente especial.



PROCESO ARTESANAL AHUMADA EN
LEÑA DE CEREZO.

SABOR A FRUTOS ROJOS, CEREZAS,
CIRUELAS Y UN TOQUE PICANTE.

CON UN DELICIOSO AROMA A
CÍTRICOS Y AHUMADO.

MARIDAJE IDEAL CON  TEQUILA, CERVEZA
Y PARA PREPARAR UN RICO VAMPIRO.

N
UEVO PRODUCTOSANGRITA

ARTESANAL



HASTA TU MESA
LLEVA ESTOS PLATILLOS AHUMADOS

Para tu casa o evento: pide tu catálogo y contáctanos para enlazarte
con un distribuidor.

Estamos presentes en:

Si te interesa incluir nuestros productos en el menú de tu negocio; o si deseas
distribuir Leña Norteña en tu ciudad, contáctame y pide información.

San Lu ís  Potos í
C iudad de  Méx ico

DurangoChihuahua
Monterrey

Querétaro
León

lenanortena.com / Leña Norteña442 677 7356



Nos encantará saber de ti

Contáctanos

/ Leña Norteña

Distribuimos en:

Querétaro, León, San Luis Potosí ,  Ciudad de México,
Durango, Chihuahua y Monterrey.

Teléfono y Whatsapp

442 677 7356

Website y Correo
www.lenanortena.com

info@lenanortena.com

déjanos llevarte en un viaje por la
historia y sabores de nuestro México


