
MENUNOËL
ENTRÉES PLATS

PRINCIPAUX

ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS

Tourtière traditionnelle

tourtière végétarienne avec
millet

Ragoût de boulettes et pattes de
cochon

Filet de porc sauce au vin rouge et
oignon caramélisé

purée de pomme de terre
traditionnelle

Gratin dauphinois 

Plateaux de desserts
Variété de petits desserts thématiques
Noël. (15 pers)

Cupcake Noël
Menthe chocolat et canne de bonbon
thématique Noël. (boîte de 12)

3 fromages,2 charcuteries, pâté de campagne,
raisins, olives, cornichons, gelée de canneberge
aux épices, craquelins, noix et thématique Noël.(15
à 20 pers)

Poire, noix de Grenoble à l’érable avec
baguette fraîche.(5 à 7 pers)

Couronne fromages & charcuteries

Brie chaud

Miche blanche farcis
Mélange de 3 fromages et sauce au
beurre à l’ail.(5 à 7 pers)
 Trempette aux épinards
Boursin,épinard,fromage cheddar et artichaut
servis dans une miche. (6 à 8 pers)

( 5 pers)

( 5 pers)

cupcake thématique
Chocolat et vanille décoré pour célébrer
Noël.

Plusieurs choix de saveurs (8 à 10 pers)

( 5 pers)

( 5 pers)

(6 à 8 pers)

(6 à 8 pers)

120$

18$

15$

18$

16$

12$

17$

16$

18$

25$

59.99$

50$

40$

65$

Couronne sucrée (gâteau)

Mini burger dinde
Dinde effilochée au canneberge,mayo au
romarin,oignon caramélisé.(20 minimum)

4.50$

Le gras
Fois gras de canard déposé sur craquelin pain
d’épice et pomme caramélisée. Option avec pâté de
campagne (2,50$ ch)(minimum de 20)

4$

crème brulée auX champignon
Champignon et parmesan dans une crème
brûlée salé le tout flambé.(20 minimum)

3.50$


