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Ürün TCpC / Type of Product     :  LUCAS AGLOMERE 4000 SIĞIR KOLLAJEN PEPTİDİ TİP 1&3  
                                                      LUCAS BOVINE AGLOMERATED 2000 COLLAGEN PEPTIDE TYPE 1&3   

OrCjCn / Contry Of OrCgCn           :                                   TURKIYE/TURKEY 

Kaynak / Source                       :                                   Sığır DerCsC/ BovCne HCdes 

Raf Ömrü / Best Before           :                                    5 Yıl/ 5 Years 

Açıklama / DescrCptCon:  
Doğal kaynaklı gıda sınıfı kollajen Pept?dler? sığır der?ler?nden yapılır. Çok yönlü nutrasöt?k ve OTC ürünler?nde b?yoakt?f b?leşenler olarak 
uygulanır, aynı zamanda yüksek besley?c? gıda ürünler?nde de uygulanır. LUCAS kollajen pept?dler?, çoğu nötr organolept?k özell?k ?le b?rl?kte 
mükemmel dağılab?l?rl?k ve çözünürlük özell?kler?ne sah?pt?r. Çoklu katma değerl? nutrasöt?kler, D?yet, ?çecekler ve fonks?yonel takv?yeler ?ç?n 
mükemmel seç?m.  

Naturally der?ved food grade collagen pept?des made out of bov?ne sk?ns. Appl?ed as b?o-act?ve components ?n versat?le nutraceut?cal and 
OTC-products but also h?ghly nutr?t?onal food products. LUCAS collagen pept?des ava?l of excellent d?spers?b?l?ty and solub?l?ty 
character?st?cs ?n comb?nat?on w?th most neutral organolept?c propert?es. The perfect cho?ce for mult?ple added-value nutraceut?cals, d?etary, 
beverages and funct?onal supplements. 

İçerCk-Kaynak / IngredCent:  
LUCAS sığır kollajen pept?d? % 100 Sığır der?s?nden üret?lm?şt?r. Hayvansal kaynaklı b?r üründür. Domuz yağı ve domuzdan elde ed?lm?ş 
h?çb?r ürünü ?çermez.  
LUCAS bov?ne collagen pept?de ?s made from 100% bov?ne h?de. It ?s a product of an?mal or?g?n. It does not conta?n any products der?ved 
from lard and pork. 

 
Koku-Tat / Smell-Taste: 
Kend?ne has koku ve tada sah?pt?r.  

It has a un?que smell and taste 

Ambalaj ve Depolama /PackagCng & Storage: Ser?n 
ve oda koşullarda depolanmalıdır.  
It should be stored ?n a cool and room. 

Paketleme ve SevkCyat / PackagCng and ShCppCng 
15 kg'lık kraftlarda 1 palette toplamda 40 kraft; Her sırada 5 kraft olacak şek?lde  8 kat ?st?flenm?ş 100x120 cm ebatındak? paletlerle kapalı 
kasa araçlarla sevk ed?l?r. Ya da üst üste ?st?flenmeden 100 x 120 palette b?gbag lerde  600 kg olarak sevk ed?l?r. 

40 krafts ?n total ?n 1 pallet ?n 15 kg krafts; It ?s sh?pped w?th closed box veh?cles on pallets of 100x120 cm ?n s?ze of 8 floors ?n a row of 5. Or 
?t ?s sh?pped as 600 kg on 100 x 120 pallets by plac?ng  b?g bags no on top of each other. 

Ambalaj  / PackCng                                                                           25 kg'lık Kraft                                                           BCgbag                         

Boyut / Measure                                                                                 55 x 59 x 19 cm                                                        100 x 100 x 160 
Ambalaj İç? Adet - Kg/ P?eces ?n Package - Kg                                   15 KG                                                                        600 kg   

Raf ömrü/ Shelf lCfe Yukarıda bel?rt?len öner?len depolama koşullarına uyulduğu takd?rde üret?m 
tar?h?nden ?t?baren 5 yıl.  
5 years from the date of product?on ?f the above ment?oned recommended storage cond?t?ons are respected. 

Alerjen / Allergens  
Glutens?zd?r, alerjen ?çermez. Kükürt d?oks?t 10 ppm ?n altındadır.  
Gluten Free , do not conta?n any allargen.  Sulfur d?ox?de below 10 ppm. 

TüketCcC KCtlesC / Consumer AudCence:  
Şekerlemec?ler ve ev t?p? kullanım ?ç?n uygundur. Jelat?n kullanarak b?rçok sıvı madde jel hal?ne get?r?leb?lmekted?r. İster tart, cheesecake, 
pastalar ?ç?n parlaklık veren kaplama olarak; ?stersen?z sos, meyve suyu g?b? sıvılara kıvam vermek ve dolguya dönüştürmek ?ç?n kullanımı 
mevcuttur. Pud?ng, panna cotta, sufle g?b? b?rçok tatlıda süte, kremaya katılarak kıvamlı b?r tatlı elde etmek ?ç?n de kullanılmaktadır. 
 Su?table for confect?oners and household use. Many l?qu?d substances can be turned ?nto gels us?ng gelat?n. Whether as a glossy coat?ng 
for tarts, cheesecakes and cakes; If you want, ?t can be used to g?ve cons?stency to l?qu?ds such as sauce, fru?t ju?ce and turn ?t ?nto a f?ll?ng. 
It ?s also used ?n many desserts such as pudd?ng, panna cotta, soufflé to obta?n a th?ck dessert by add?ng ?t to m?lk and cream 
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AMINOGRAM 

Aminoasit / Amino-acids Tipik GAA / 100 g Protein  
Typical GAA/100 g Protein 

Alan%n / Alan%ne 8,1 

Arg%n%n / Arg%n%ne 8,4 

Asparaj%n / Asparag%ne 6,6 

S%ste%n / Cyste%ne Traces 

Glutam%n / Glutam%ne 12,4 

Gl%s%n / Glyc%ne 20,6 

H%st%d%n / H%st%d%ne 0,8 

H%droks%prol%n / Hydroxyprol%ne 11,7 

İzolös%n / Isoleuc%ne 1,5 

Lös%n / Leuc%ne 2,9 

L%s%n / Lys%ne 3,4 

Met%on%lalan%n / Meth%onylalan%ne 0,6 

Fen%lalan%n / Phenylalan%ne 2,1 

Prol%n / Prol%ne 11,5 

Ser%n / Ser%ne 3,4 

Treon%n / Threon%ne 1,9 

Tr%ptofan / Tryptophane 0 

T%raz%n / Tyros%ne 0,5 

Val%n / Val%ne 2,4 

Alan%n / Alan%ne 8,1 
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Parametreler/Parameters  Methods  Specifica4ons  

Parçacık boyutu/Part/cle s/ze INHOUSE 90% below 1000 m/cron (18 mesh) 

Kütle yoğunluğu/Bulk dens/ty INHOUSE 0.25 - 0.40 g/cm³ 
V/skoz/te (20°C at 25°C) / 
V/scos/ty GME 20 - 40 mPa·s 

Prote/n /çer/ğ/ / Prote/n Content INHOUSE ≥ 95% 
T/p/k moleküler ağırlık (Mw)/ 
Typ/cal Molecular We/ght INHOUSE 4000-6000 Da 
Bulanklık (10% çözelt/-NTU) / 
Turb/d/ty INHOUSE ≤10 

Kuruma kaybı / Loss on dry/ng GME ≤5.0% 

pH Değer/ / pH Value GME 5.80 - 6.5 

Yoğun yoğunluğu / Bulk dens/ty INHOUSE 0.25 - 0.45 g/cm³ 

Kül /çer/ğ/ / Ash content INHOUSE ≤ 2% 

Ağır Metaller / Heavy Metals USP 50 ppm 

Arsen/k / Arsen/c GME ≤1 ppm 

Kadm/yum / Cadm/um GME ≤0.5 ppm 

Krom / Chrom/um GME ≤10 ppm 

Bakır / Copper GME ≤30 ppm 

Cıva / Mercury GME ≤0.5 ppm 

Kurşun / Lead GME ≤5 ppm 

Ç/nko / Z/nc GME ≤50 ppm 

Sülfür d/oks/t / Sulphur d/ox/de GME ≤20 ppm 

Peroks/t / Perox/de as H2O2 INHOUSE ≤10 ppm 
Toplam aerob/k sayısı / Total 
aerob/c count GME ≤1000CFU/g 

E.col/ GME Absence /n 10 g 

Salmonella GME Absence /n 25 g 
Yasal GereklClCk / Legal requCrements : GIDA HİJYENİ YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete Sayısı: 28145 / 852/2004/EC sayılı Gıdaların 
H?jyen?ne İl?şk?n Avrupa Parlamentosu ve Konsey? Tüzüğü FOOD HYGIENE REGULATION Off?c?al Gazette No: 28145 / Regulat?on No. 
852/2004/EC of the European Parl?ament and Counc?l Regulat?on TÜRK GIDA KODEKSİ BULAŞANLAR YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete 
Sayısı: 28157 (3.mükerrer) / 1881/2006/EC sayılı Gıdalardak? Bel?rl? Bulaşanların Maks?mum L?m?tler?n?n Bel?rlenmes? Hakkında Avrupa 
B?rl?ğ? Kom?syon Tüzüğü TURKISH FOOD CODEX DIRECTIVE ON CONTAMINANTS Off?c?al Gazette No: 28157 (3rd repeated) / 
1881/2006/EC on Foods Comm?ss?on Regulat?on of the European Un?on on the Determ?nat?on of Max?mum L?m?ts for Certa?n Contam?nants 
TÜRK GIDA KODEKSİ MİKROBİYOLOJİK KRİTERLER YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete Sayısı: 28157 (3.mükerrer) / 2073/2005/EC sayılı 
Gıda Maddeler? İç?n M?krob?yoloj?k Kr?terler Hakkında Avrupa B?rl?ğ? Kom?syon Tüzüğü TURKISH FOOD CODEX MICROBIOLOGICAL 
CRITERIA REGULATION Off?c?al Gazette No: 28157 (3rd repeated) / 2073/2005/EC Comm?ss?on Regulat?on (EU) on M?crob?olog?cal 
Cr?ter?a for Foodstuffs HAYVANSAL GIDALAR İÇİN ÖZEL HİJYEN KURALLARI YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete Sayısı: 28155 / 
853/2004/EC sayılı Hayvansal Gıdaların Özel H?jyen Kurallarına İl?şk?n Avrupa Parlamentosu ve Konsey TüzüğüLegal requ?rement / Legal 
requ?rements REGULATION ON SPECIAL HYGIENE RULES FOR ANIMAL FOODS Off?c?al Gazette No: 28155 / 853/2004/EC Regulat?on 
of the European Parl?ament and of the Counc?l on the Spec?al Hyg?ene Rules for Food of An?mal Or?g?nYasal Gerekl?l?k / Legal requ?rements 

  


