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Ürün Tඈpඈ / Type of Product     :  LUCAS PULVERIZE 4000 SIĞIR KOLLAJEN PEPTİDİ TİP 1&3  
                                                      LUCAS BOVINE PULVERISED 2000 COLLAGEN PEPTIDE TYPE 1&3   

Orඈjඈn / Contry Of Orඈgඈn           :                                   TURKIYE/TURKEY 

Kaynak / Source                       :                                   Sığır Derඈsඈ/ Bovඈne Hඈdes 

Raf Ömrü / Best Before           :                                    5 Yıl/ 5 Years 

Açıklama / Descrඈptඈon:  

Doğal kaynaklı gıda sınıfı kollajen Peptඈdlerඈ sığır derඈlerඈnden yapılır. Çok yönlü nutrasötඈk ve OTC ürünlerඈnde bඈyoaktඈf bඈleşenler olarak 
uygulanır, aynı zamanda yüksek besleyඈcඈ gıda ürünlerඈnde de uygulanır. LUCAS kollajen peptඈdlerඈ, çoğu nötr organoleptඈk özellඈk ඈle bඈrlඈkte 
mükemmel dağılabඈlඈrlඈk ve çözünürlük özellඈklerඈne sahඈptඈr. Çoklu katma değerlඈ nutrasötඈkler, Dඈyet, ඈçecekler ve fonksඈyonel takvඈyeler ඈçඈn 
mükemmel seçඈm.  

Naturally derඈved food grade collagen peptඈdes made out of bovඈne skඈns. Applඈed as bඈo-actඈve components ඈn versatඈle nutraceutඈcal and 
OTC-products but also hඈghly nutrඈtඈonal food products. LUCAS collagen peptඈdes avaඈl of excellent dඈspersඈbඈlඈty and solubඈlඈty 
characterඈstඈcs ඈn combඈnatඈon wඈth most neutral organoleptඈc propertඈes. The perfect choඈce for multඈple added-value nutraceutඈcals, dඈetary, 
beverages and functඈonal supplements. 

İçerඈk-Kaynak / Ingredඈent:  
LUCAS sığır kollajen peptඈdඈ % 100 Sığır derඈsඈnden üretඈlmඈştඈr. Hayvansal kaynaklı bඈr üründür. Domuz yağı ve domuzdan elde edඈlmඈş 
hඈçbඈr ürünü ඈçermez.  
LUCAS bovඈne collagen peptඈde ඈs made from 100% bovඈne hඈde. It ඈs a product of anඈmal orඈgඈn. It does not contaඈn any products derඈved 
from lard and pork. 

 
Koku-Tat / Smell-Taste: 
Kendඈne has koku ve tada sahඈptඈr.  

It has a unඈque smell and taste 

Ambalaj ve Depolama /Packagඈng & Storage: Serඈn 
ve oda koşullarda depolanmalıdır.  

It should be stored ඈn a cool and room. 

Paketleme ve Sevkඈyat / Packagඈng and Shඈppඈng 
15 kg'lık kraftlarda 1 palette toplamda 40 kraft; Her sırada 5 kraft olacak şekඈlde  8 kat ඈstඈflenmඈş 100x120 cm ebatındakඈ paletlerle kapalı 
kasa araçlarla sevk edඈlඈr. Ya da üst üste ඈstඈflenmeden 100 x 120 palette bඈgbag lerde  600 kg olarak sevk edඈlඈr. 

40 krafts ඈn total ඈn 1 pallet ඈn 15 kg krafts; It ඈs shඈpped wඈth closed box vehඈcles on pallets of 100x120 cm ඈn sඈze of 8 floors ඈn a row of 5. Or 
ඈt ඈs shඈpped as 600 kg on 100 x 120 pallets by placඈng  bඈg bags no on top of each other. 

Ambalaj  / Packඈng                                                                           25 kg'lık Kraft                                                           Bඈgbag                        

Boyut / Measure                                                                                 55 x 59 x 19 cm                                                        100 x 100 x 160 
Ambalaj İçඈ Adet - Kg/ Pඈeces ඈn Package - Kg                                   15 KG                                                                        600 kg   

Raf ömrü/ Shelf lඈfe Yukarıda belඈrtඈlen önerඈlen depolama koşullarına uyulduğu takdඈrde üretඈm 
tarඈhඈnden ඈtඈbaren 5 yıl.  
5 years from the date of productඈon ඈf the above mentඈoned recommended storage condඈtඈons are respected. 

Alerjen / Allergens  
Glutensඈzdඈr, alerjen ඈçermez. Kükürt dඈoksඈt 10 ppm ඈn altındadır.  
Gluten Free , do not contaඈn any allargen.  Sulfur dඈoxඈde below 10 ppm. 

Tüketඈcඈ Kඈtlesඈ / Consumer Audඈence:  
Şekerlemecඈler ve ev tඈpඈ kullanım ඈçඈn uygundur. Jelatඈn kullanarak bඈrçok sıvı madde jel halඈne getඈrඈlebඈlmektedඈr. İster tart, cheesecake, 
pastalar ඈçඈn parlaklık veren kaplama olarak; ඈstersenඈz sos, meyve suyu gඈbඈ sıvılara kıvam vermek ve dolguya dönüştürmek ඈçඈn kullanımı 
mevcuttur. Pudඈng, panna cotta, sufle gඈbඈ bඈrçok tatlıda süte, kremaya katılarak kıvamlı bඈr tatlı elde etmek ඈçඈn de kullanılmaktadır. 
 Suඈtable for confectඈoners and household use. Many lඈquඈd substances can be turned ඈnto gels usඈng gelatඈn. Whether as a glossy coatඈng 
for tarts, cheesecakes and cakes; If you want, ඈt can be used to gඈve consඈstency to lඈquඈds such as sauce, fruඈt juඈce and turn ඈt ඈnto a fඈllඈng. 
It ඈs also used ඈn many desserts such as puddඈng, panna cotta, soufflé to obtaඈn a thඈck dessert by addඈng ඈt to mඈlk and cream 
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AMINOGRAM 

Aminoasit / Amino-acids Tipik GAA / 100 g Protein  
Typical GAA/100 g Protein 

Alanඈn / Alanඈne 8,1 

Argඈnඈn / Argඈnඈne 8,4 

Asparajඈn / Asparagඈne 6,6 

Sඈsteඈn / Cysteඈne Traces 

Glutamඈn / Glutamඈne 12,4 

Glඈsඈn / Glycඈne 20,6 

Hඈstඈdඈn / Hඈstඈdඈne 0,8 

Hඈdroksඈprolඈn / Hydroxyprolඈne 11,7 

İzolösඈn / Isoleucඈne 1,5 

Lösඈn / Leucඈne 2,9 

Lඈsඈn / Lysඈne 3,4 

Metඈonඈlalanඈn / Methඈonylalanඈne 0,6 

Fenඈlalanඈn / Phenylalanඈne 2,1 

Prolඈn / Prolඈne 11,5 

Serඈn / Serඈne 3,4 

Treonඈn / Threonඈne 1,9 

Trඈptofan / Tryptophane 0 

Tඈrazඈn / Tyrosඈne 0,5 

Valඈn / Valඈne 2,4 

Alanඈn / Alanඈne 8,1 
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Parametreler/Parameters  Methods  SpecificaƟons  

Parçacık boyutu/Partඈcle sඈze INHOUSE 90% below 500 mඈcron (35 mesh) 

Kütle yoğunluğu/Bulk densඈty INHOUSE 0.25 - 0.40 g/cm³ 
Vඈskozඈte (20°C at 25°C) / 
Vඈscosඈty GME 20 - 40 mPa·s 

Proteඈn ඈçerඈğඈ / Proteඈn Content INHOUSE ≥ 95% 
Tඈpඈk moleküler ağırlık (Mw)/ 
Typඈcal Molecular Weඈght INHOUSE 4000-6000 Da 
Bulanklık (10% çözeltඈ-NTU) / 
Turbඈdඈty INHOUSE ≤10 

Kuruma kaybı / Loss on dryඈng GME ≤5.0% 

pH Değerඈ / pH Value GME 5.80 - 6.5 

Yoğun yoğunluğu / Bulk densඈty INHOUSE 0.25 - 0.45 g/cm³ 

Kül ඈçerඈğඈ / Ash content INHOUSE ≤ 2% 

Ağır Metaller / Heavy Metals USP 50 ppm 

Arsenඈk / Arsenඈc GME ≤1 ppm 

Kadmඈyum / Cadmඈum GME ≤0.5 ppm 

Krom / Chromඈum GME ≤10 ppm 

Bakır / Copper GME ≤30 ppm 

Cıva / Mercury GME ≤0.5 ppm 

Kurşun / Lead GME ≤5 ppm 

Çඈnko / Zඈnc GME ≤50 ppm 

Sülfür dඈoksඈt / Sulphur dඈoxඈde GME ≤20 ppm 

Peroksඈt / Peroxඈde as H2O2 INHOUSE ≤10 ppm 
Toplam aerobඈk sayısı / Total 
aerobඈc count GME ≤1000CFU/g 

E.colඈ GME Absence ඈn 10 g 

Salmonella GME Absence ඈn 25 g 
Yasal Gereklඈlඈk / Legal requඈrements : GIDA HİJYENİ YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete Sayısı: 28145 / 852/2004/EC sayılı Gıdaların 
Hඈjyenඈne İlඈşkඈn Avrupa Parlamentosu ve Konseyඈ Tüzüğü FOOD HYGIENE REGULATION Offඈcඈal Gazette No: 28145 / Regulatඈon No. 
852/2004/EC of the European Parlඈament and Councඈl Regulatඈon TÜRK GIDA KODEKSİ BULAŞANLAR YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete 
Sayısı: 28157 (3.mükerrer) / 1881/2006/EC sayılı Gıdalardakඈ Belඈrlඈ Bulaşanların Maksඈmum Lඈmඈtlerඈnඈn Belඈrlenmesඈ Hakkında Avrupa 
Bඈrlඈğඈ Komඈsyon Tüzüğü TURKISH FOOD CODEX DIRECTIVE ON CONTAMINANTS Offඈcඈal Gazette No: 28157 (3rd repeated) / 
1881/2006/EC on Foods Commඈssඈon Regulatඈon of the European Unඈon on the Determඈnatඈon of Maxඈmum Lඈmඈts for Certaඈn Contamඈnants 
TÜRK GIDA KODEKSİ MİKROBİYOLOJİK KRİTERLER YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete Sayısı: 28157 (3.mükerrer) / 2073/2005/EC sayılı 
Gıda Maddelerඈ İçඈn Mඈkrobඈyolojඈk Krඈterler Hakkında Avrupa Bඈrlඈğඈ Komඈsyon Tüzüğü TURKISH FOOD CODEX MICROBIOLOGICAL 
CRITERIA REGULATION Offඈcඈal Gazette No: 28157 (3rd repeated) / 2073/2005/EC Commඈssඈon Regulatඈon (EU) on Mඈcrobඈologඈcal 
Crඈterඈa for Foodstuffs HAYVANSAL GIDALAR İÇİN ÖZEL HİJYEN KURALLARI YÖNETMELİĞİ Resmî Gazete Sayısı: 28155 / 
853/2004/EC sayılı Hayvansal Gıdaların Özel Hඈjyen Kurallarına İlඈşkඈn Avrupa Parlamentosu ve Konsey TüzüğüLegal requඈrement / Legal 
requඈrements REGULATION ON SPECIAL HYGIENE RULES FOR ANIMAL FOODS Offඈcඈal Gazette No: 28155 / 853/2004/EC Regulatඈon 
of the European Parlඈament and of the Councඈl on the Specඈal Hygඈene Rules for Food of Anඈmal OrඈgඈnYasal Gereklඈlඈk / Legal requඈrements 

  


