
TACOS
Precioso (Gobernador)  115
Chilaca con costra
de queso  115
Alambre de camarón  115
Ensenada  125
Camarón o Pescado.

POSTRES
Plátanos machos 215 
Flameados con helado.

Pay de plátano con cajeta  215
Pastel de chocolate  295

DIGESTIVOS

Menú

AGUACHILES
Aguachile Verde  235
Aguachile Rojo  235
Aguachile Campechano  265
Aguachile Negro  235
Aguachile Tricolor  265

Callos y Pinzas  965
Manitas de Cangrejo estilo
“La Isla”  465
Callos Riñón Frescos  815
Callos Antojados  915
Cebolla frita en salsas negras
y rebanadas de aguacate.

Chocolata Preparada  75
Salsa cóctel, salsa aguachile,
camarón, aguacate, sal y
pimienta, limón sin semilla.

Docena de Ostiones  550
Media Docena 
de Ostiones  350
Ostiones (6) Encallados
Ikimeai  325
Ostión, callo, limón, salsa ponzu,
aceite de chile.

Botana Mixta  335
Camarón cocido, camarón curtido,
pulpo, atún y callo, salsas negras,
pepino, chile serrano y chiltepín.

BOTANAS
FRÍAS

MASITA MADRE con salsita de tomatiux bien
combinadita con mariscos frescos (salen tronaditas del horno)

CÓCTELES &
TOSTADAS

195
215
265

195
215
265

(CAMARÓN, CALLO & PULPO)

Cóctel Nayarita

Cóctel Regio

Camarón
Pulpo
Campechano

Camarón
Pulpo
Campechano

Caldito de camarón, caldito de tomate 
con almeja (sin Catsup).

Plato Bardhal  315
Callo, pulpo, camarón, ostión,
almeja chocolata y salsa de cóctel.

Tostada de Callo  195
Tostada de Camarón y Callo  235
Tostada de Atún  95
Salsa sweet ponzu, cebollín,
furikake, aguacate y
alioli habanero.

Tostada 2PISOS  265
Atún agridulce y callo fresco.

Tostada de Jaiba  95
Jaiba guisada, pico de gallo, 
salsa de cóctel, aguacate, 
salsa inglesa, aceite de oliva, 
aderezo chipotle y cebollita 
con habanero.

Tostada de Ceviche 
de Pescado  65
Tostada de Ceviche
de Camarón  75
Tostada Super Mixta  225
Atún, camarón, pulpo, callo y 
aguacate.

Tostada el Chechar  115
Atún, mango,  ajonjolí y maní
 tostado. 

CARAJILLO  195
ESPRESSO MARTÍNEZ  165

(Madrina, madrine, padrino los numeritos entre paréntesis indican la
cantidad de piezas en tu orden)

ARROZ
ASOPADO

245

Pescado con 
camarón en salsa 

estilo tumbada

295

Puré de camote 
y Pulpo asado.

PULPO
NEGRO

ARROZ
ROCKEFELLER

245

Gratinado con
Parmesano

CAMARONES
“DINAMITA”

225

Salsa bomba
agridulce gratinada

OSTIONES
PIQUÍN (6)

345

CALDO
DE MARISCOS

174

OSTIONES
ROCKEFELLER (6)

345

VINOS CASA MADERO
2V (VINO BLANCO)

195 950 250DESCORCHE
Traiga su botella favorita con confianza...
No le vamos a pedir.

Majahua Preciosa (Gober)  135
Majahua de Pulpo  135
Majahua Ensenada  135

PIZZA PEPPERONI  225
PIZZA JAMÓN SERRANO Y ARÚGULA  275

PIZZA PRECIOSA (GOBERNADOR)  275
PIZZA QUESO  225

Camarón zarandeado  295
Totoaba nayarita  295

Adobo ácido con esquites al tajín.

Chicharrón de Pescado  195
Lonja de Pescado blanco al horno  495

Pulpo zarandeado  395 

PIZZAS

ZARANDEADOS
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55 TKT LIGHT
CARTA BLANCA
MODELO ESPECIAL
AMSTEL ULTRA
PACÍFICO SUAVE
CORONA
VICTORIA
XX LAGER
CAGUAMITA
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CAGUAMA ESTELLA
CAGUAMA MILLER
CAGUAMA CARTA BLANCA
CAGUAMA TKT LIGHT

C
A

G
U

A
M

IE
L

E
S

12
0

COCA LIGHT
COCA SIN AZÚCAR
COCA COLA
LIMONADA
LIMONADA MINERAL
LIMONADA DE FRESA
LIMONADA DE PEPINO
LIMONADA NATURAL

CANTARITO NAYARITA
CUBA FRAPPÉ
LIMONADA DE GUAYABA
GIN FRUTOS ROJOS
MARGARITA MAJAHUAS
TEQUILA VALLARTA
PIÑA COLADA FRAPPÉ

(RON DE COCO Y CEREZA)
LIMONADA DE GUAYABA

195
195
195
195
195

195
195

215
215

215

115
65
75
95
95
95
115

CLAMATO
MICHELADO
CHELADO
SANGRE DE MARÍA
BANDERAC
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400 CONEJOS
MONTELOBOS
OJO DE TIGRE
7 LEGUAS
DON JULIO 70 CRISTALINO
MAESTRO DOBEL CRISTALINO
ETIQUETA NEGRA
BACARDÍ BLANCO
MATUSALEM PLATINO
ZACAPA 12

240


