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(A cwltwra do vinho na tdlia é hica e diversificada,
sendo um dob maiores pradutores de winho do mundo.
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ab mads simples e acesbiveis até ab mads sofisticadoes e camplexas.

Caui apresentamas a nassa selegéo de
tintas, bhancod, rabsé e espumanies.
Selecionames para si também
"grappd,, licares e o cafe dy.

Lescubra a riquega e a exceléncia dos vinkob italianad,
ruma aventwia de babores e akamas.
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AMICALE
Casta: Rosso Veneto | Area de producdo: Veneto IGT

Vinho unico obtido a partir da criteriosa selecao de uvas baga vermelha
cultivada na regiao de Veneto. Parte de as uvas passam por um
processo de secagem em cassetes mantidas em salas com temperatura
controlada. Outra parte das uvas é submetida a um amadurecimento na
videira na vinha. As uvas vém vinificado da forma tradicional. Uma vez
obtido este importante vinho, parte amadurece e envelhece lentamente
em pipa por aprox.12 meses.

Cor vermelho rubi com bouquet delicado e vinoso, caracterizado por
aroma intenso de framboesa e de cereja preta. Na boca é encorpado,
macio e aveludado, com notas de especiarias e chocolate, gragas ao
lento envelhecimento em pipa.

Um acompanhamento ideal para os primeiros pratos, carnes verme-lhas,
carne de caga, carne assada e queijo.

Servir entre 16°-18°C
Decantar pelo menos uma hora antes de servir.
Alcool: 14% vol.

cod: 15013

Amicone - Edizione Limitada
Castas: Corvina | Area de produgdo: Veneto, Verona IGT

As uvas Corvina séo deixadas para amadurecer na planta além do tempo
de colheita para obter uma concentragdo dos principais compostos da
uva.

A vinificagédo prevé um periodo muito longo de maceracao das peliculas,
45 dias, de forma a extrair a maior parte dos conteudos polifendlicos que
serao utilizados para manter intacta a estrutura do vinho durante as fases
de envelhecimento subsequentes.

O refinamento é feito para uma parte das uvas em barricas de carvalho e
acacia, de primeira passagem, por um periodo de 12 meses, enquanto o
restante € mantido em ago para preservar as caracteristicas picantes da
Corvina.

Apods o envelhecimento, os dois componentes sdo montados e engar-
rafados, completando seu descanso em garrafa com mais 3 meses.

Cor vermelho rubi intenso e bouquet com aromas de frutas vermelhas
como morango e mirtilo, acompanhados de notas especiadas de pimenta
verde e cravo. Na boca é cheio e envolvente, com notas de baunilha e
chocolate exaladas pela madeira e nas notas finais de anis e améndoa.

Ideal com primeiros pratos a base de “gnocchi” de batata e molhos de
carne, segundos pratos a base de caga e saborosos acompanhamentos.
Também excelente como vinho de meditagao.

Servir entre 16 ° - 18 ° C | Alcool 15% vol.

recomenda-se decantar pelo menos uma hora antes de servir

cod: 15077

Importador exclusivo para Angola

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
www.nbm.co.ao | inffo@nbm.co.ao | (+244) 922 850 999 — 922 850 055 | (+39) 02 45073110



A @
CANTINE-DI-:ORA

ROSSO VENETO

Indicazione Geografica Tipica

AMICALE
Casta: Rosso Veneto | Area de produgao: Veneto IGT

Vinho unico obtido a partir da criteriosa selegdo de uvas baga vermelha cultivada na regiao de Veneto.
Parte de as uvas passam por um processo de secagem em cassetes mantidas em salas com temperatura
controlada. Outra parte das uvas é submetida a um amadurecimento na videira na vinha. As uvas vém
vinificado da forma tradicional. Uma vez obtido este importante vinho, parte amadurece e envelhece
lentamente em pipa por aprox.12 meses.

Cor vermelho rubi com bouquet delicado e vinoso, caracterizado por aroma intenso de framboesa e de
cereja preta. Na boca é encorpado, macio e aveludado, com notas de especiarias e chocolate, gragcas ao
lento envelhecimento em pipa.

Um acompanhamento ideal para os primeiros pratos, carnes verme-lhas, carne de caga, carne assada e
queijo.

Servir entre 16°- 18°C
Alcool: 14 % vol.

BOX de 3 Litros.

cod: 15102
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TENIMENTI LEONE

VENI, VIDI, VITIS

ROMA - DOC ROSSO
Vinho Biologico

Castas: Montepulciano, Syrah, Merlot
Area de producéo: Lazio

Fermentacao e envelhecimento em aco.

Vinho de cor Cor vermelha intensa e profunda.

Ao olfato libera notas de ginjas, especiarias e tabaco.

O vinho flui na boca em perfeito equilibrio entre corpo,
maciez e textura tanica em harmonia com a frescura.
Definitivamente agradavel e elegante com uma excelente
persisténcia gustativa, expressdo clara e precisa de um
vinho fortemente ligado ao territério de onde provém.

Perfeito com pratos com molho de carne, carne grelhada,
cordeiro, queijos envelhecidos.

TENIMEN

Servir 16°- 18°C | Alcool: 14 %vol.

cod: 15073

Chianti DOCG

Castas: principalmente Sangiovese

Area de producao: Toscana - DOCG

O processo de producao deste vinho é altamente genuino;

as uvas sao deixadas em peles por aproximadamente 10 a 15
dias, a uma temperatura controlada de 28 ° - 30 ° C.

Cor rubi vermelha, aroma caracteristico de frutas maduras,
com notas violetas. Sabor seco e equilibrado, vinho
ligeiramente tanico

Ideal com carne assada e grelhada, bem como com

queijos.

Servir 16°-18°C | Alcool: 12,5 %vol.

cod: 15061

Importador exclusivo para Angola
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MASSO ANTICO “IL POTERE”

Castas: Uvas vermelhas da Puglia
Area de produgéo: Puglia, Salento IGT

O Masso Antico "Il Potere", do vinho Rosso Puglia
IGT, ndo é enriquecido pelo envelhecimento classico
em barricas de carvalho, mas gragas a um envelheci-
mento de alguns meses em barriques franceses de
madeira usados para refinar a grappa. A partir desta
maturagao particular, obtém-se "Il Potere" um vinho
extremamente estruturado, com notas florais sumptu-
osas, de cor rubi com veias de granada intensa, tani-
€O mas ao mesmo tempo com um sabor extremamen-
te suave e aveludado.

\\\()’\_ N []L (

Vinho de cor vermelho rubi intensa, corpo inteiro e
taninos unicos.

Perfeito com chocolate, como um vinho de meditagao.
Experimente também com carne picante.
Servir 16°C | Alcool: 15%vol.

cod: 15054

Prémios

Masso Antico il potere 2019
GILBERT ET GAILLARD 2021- Ouro
FALSTAFF 2021 — 90 Pontos

IWSC 2021 — Bronze

IWC 2021 — Bronze

DECANTER 2021 — Bronze

Masso Antico il potere 2018
BERLINER WEIN TROPHY ED. INVERNALE 2019 — Ouro
LUCA MARONI — 98 pontos

Masso Antico il potere 2017
BERLINER WEIN TROPHY 2018 — Ouro
LUCA MARONI — 95 pontos

Importador exclusivo para Angola
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MASSO ANTICO “IL POTERE ICE”

Castas: Uvas vermelhas da Puglia
Area de produgao: Puglia, Salento IGT

Colhidas na primeira década de setembro, as uvas sao
delicadamente desengacadas, e a prensagem suave deixa muitas
bagas inteiras. A fermentagdo ocorre em tanques de ago
inoxidavel a uma temperatura de 16 graus, usando gelo seco e
um periodo de maceragao de 6 dias. Apds a trasfega, apenas
uma parte do vinho sofre fermentagcao malolactica para realcar a
frescura.

Cor vermelho rubi com reflexos violeta; no nariz, ha notas de
frutas frescas como morango, cereja azeda e toques de ameixa
seca. No paladar, é envolvente, dado 0s seus taninos suaves,
mas ao mesmo tempo, mantém a linearidade devido a sua veia
acida. Limpo até ao fim, continua a persistir com os seus aromas
mesmo apods a degustagao.

A sua frescura torna-o agradavel com varios pratos. Ideal como
aperitivo com carnes curadas e queijos frescos, combina bem
itivo com massa ou gnocchi em molho de tomate, orecchiette tipicas

Prim

*

'\‘C}\ICE com folhas de nabo e pratos principais a base de carne grelhada.

Servir entre 10°-12° | Alcool: 12,5% vol.

cod: 15096

O novo Masso Antico ICE é inovador ndo apenas em seu produto,
mas também em sua embalagem. A arvore do logotipo no rétulo é
impressa com uma tinta vermelha especial que se transforma em
azul quando o vinho atinge 8°C, a temperatura ideal para consumo.

O processo é explicado com um infografico intuitivo na parte interna
da etiqueta do pescogo, que esta presa a garrafa

18°-20°C } } } 8°-10°C

Importador exclusivo para Angola
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MASSO%ANTICO

Primitivo di Manduria DOC

Castas: Primitivo da Puglia
Area de produgao: Puglia, DOC

Vinificagao

Um produto unico obtido exclusivamente a partir de uvas Primitivo,
colhidas manualmente no final de agosto. Os cachos sao cultivados
com o tradicional sistema de condug¢ao em “alberello”, até atingirem
o nivel étimo de maturacéo. Apds a vindima, a fermentacao decorre
a temperatura controlada de 33 °C durante 25 dias para realcar a
estrutura e os aromas. O vinho é envelhecido em tonéis de carvalho
por cerca de 4 meses.

Caracteristicas
Um vinho de cor vermelho-rubi, com um bouquet de fruta madura e
notas especiadas. Delicado e equilibrado.

TENUTE
MASSO ANTICO

DnndioedsgMlonden Harmonizag6es
' © e 4 Drgee O

Excelente com carnes grelhadas e cacga.

Servir 16°C-18°C | Alcool: 14%vol.

cod: 15100

Primitivo di Manduria DOC Riserva

Castas: Primitivo da Puglia
Area de produgao: Puglia, DOC

Vinificagao

As vinhas de Primitivo s&o cultivadas com o tradicional sistema de
conducdo em “alberello”. As uvas sao colhidas manualmente no final
de agosto, quando atingem o nivel 6timo de maturagao. Apds a vin-
dima, a fermentagéo ocorre a temperatura controlada de 33 °C du-
rante 25 dias para realgar a estrutura e os aromas. O vinho é enve-
Ihecido em barricas durante pelo menos 12 meses.

Caracteristicas

Um vinho de cor vermelho intenso com reflexos violaceos, com um
bouquet de fruta madura e notas especiadas. O envelhecimento em
barrica confere-lhe uma textura macia e uma estrutura marcada. .

Harmonizagoes
Excelente com carnes grelhadas e cacga.

Servir 16°C-18°C | Alcool: 15%vol.

cod: 15101

|mporfodor exclusivo para Angolq 1
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Le Anfore - vinho biologico IGT

Casta: Primitivo

Area de produgéo: Puglia, Salento IGT

As uvas sao cultivadas no vinhedo de Tenute Masso
Antico em conformidade com a agricultura biolégica e
colhidas manualmente.

O vinho, ap6s vinificagdo, € envelhecido com dupla
passagem em anfora de cocciopesto e em barricas de
carvalho francés e americano.

As anforas de cocciopesto, resultado de uma mistura
especial de agregados, cacos moidos, fibras, frag-
mentos de pedra, areia, ligante de cimento e agua,
garantem ao vinho uma micro-oxigenagao controlada
que da origem a vinhos evoluidos, ndo oxidados, com
sabores novos e genuinos.

A vista tem uma cor vermelha rubi intensa enquanto
no nariz se percebem aromas de baunilha e choco-
late, mas também de uisque e café.

Na boca é encorpado e envolvente, mas ao mesmo
tempo harmonioso.

Acompanha perfeitamente carnes vermelhas ou de
cacga grelhadas ou estufadas e com queijos envelheci-
dos.

Servir 16°- 18° C | Alcool: 14,5%vol.

cod: 15075

Importador exclusivo para Angola
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DI

MENZIONE

PRIMITIVO DI MANDURIA - cod: 15009

Casta: Primitivo 100% | Area de producao: Puglia DOC

Cor vermelha rubi intensa com um bouquet de frutas
maduras e notas especiadas. Na boca €& delicado, bem
equilibrado e harménico.

Perfeito com carne de caca e carne grelhada.

Servir entre 16°-18°C

Alcool: 14 % vol.

SHIRAZ CABERNET - cod: 15010

Castas: Shiraz 60%, Cabernet 40% | Area de producéo:
Sicilia DOC

Um vinho de cor vermelho rubi e um intenso bouquet de
frutas vermelhas. Bem equilibrado, com notas marcantes de
ameixas e frutas vermelhas.

Perfeito com carne de caga, carne vermelha e sopas.

Servir entre 16°-18°C

Alcool: 14 % vol.

Importador exclusivo para Angola

Aglianico
del Vulture

AGLIANICO DEL VULTURE - cod: 15031

Casta:100% Aglianico del Vulture | Area de producéo:
Basilicata DOC

Cor vermelho rubi com sugestao de cor de granada. Bouquet
complexo, frutado e elegante, com claras notas de
especiarias. Notas intensas de cereja e geléia, groselha e
alecrim, tabaco e canela e sugestdes de baunilha. Tem um
gosto seco, quente e com um longo final aromatico.

Perfeito com carne assada vermelha. Ideal para desfrutar
sem acompanhamento.

Servir entre 16°-18°C

Alcool: 13 % vol.
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Piemonle
D0C Barbera

Importador exclusivo para Angola

BARBERA PIEMONTE DOC

Casta: 85% Barbera, 15% Nebbiolo

Area de producao: Piemonte, no coragdo das
Langhe e do Monferrato - Patriménio Mundial da
UNESCO.

Um vinho que conta a histéria de uma terra
milenar

Entre as colinas do Piemonte nasce Casali del
Barone, uma linha de vinhos que celebra a tradigao,
a elegéncia e a riqueza desta regido historica de
Itélia. Das Langhe ao Monferrato, uvas nobres
transformam-se em vinhos de caracter unico. O
Barbera Piemonte DOC ¢é uma verdadeira
experiéncia sensorial: aromas quentes, sabor intenso
e uma harmonia que conquista em cada gole.

As uvas s&o colhidas a mé&o e selecionadas
cuidadosamente em mesas de triagem. A vinificagao
decorre por 10 dias sobre as peliculas, com
remontagens diarias, seguida de afinamento por 3
meses em grandes tonéis de carvalho.

Cor vermelha rubi intensa, com aromas florais e
nuances de fruta vermelha ligeiramente madura. Na
boca é encorpado, macio e redondo, com um leve
toque de chocolate negro. Final persistente e
ligeiramente picante. Ideal com enchidos e queijos
curados. Perfeito também

Potencial de envelhecimento em garrafa: 6 - 8 anos.

Servir entre 16°-18°C - Alcool: 13,5 % vol.

cod: 15051
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BOCCANTINO’

NERO D’AVOLA

SICILIA

RISERVA

BOCCANTINO'

BOCCANTINO

Experiéncia e tradicdo para uma gama de exceléncia obtida a
partir de castas autdctones: as terras de Puglia e Sicilia estédo
representadas nesta linha de produtos que realga 0s seus
aromas e sabores.

NERO D’AVOLA - Sicilia - RISERVA - cod: 15025

Casta: Nero d’Avola 100% - Area de produgdo: Sicilia DOC
Vermelho rubi intenso com reflexos roxos. Delicado buqué com
nota de roma madura. O sabor é aveludado, bem estruturado e
com um final de longa duragéo.

Perfeito com massas, carnes vermelhas assadas ou
grelhadas. Excelente também sem acompanhamento.

Servir entre 14°-16°C | Alcool: 13% vol.

Importador exclusivo para Angola

SUSUMANIELLO SALENTO IGT - cod: 15053
Casta: Susumaniello - Area de producgéo: Puglia - Salento IGT

Vermelho purpura intenso com reflexos violaceos. Buqué
estruturado com notas de frutas vermelhas. O paladar resulta
decidido com excelente persisténcia.

Perfeito com primeiros pratos com molhos de carne, carnes
grelhadas e queijos de meia cura.

Servir entre 16°-18°C | Alcool: 14% vol.

PRIMITIVO SALENTO - cod: 15036
da uve leggermente appassite

Casta: Primitivo - Area de producdo: Puglia - Salento IGT

Cor vermelha rubi e bouquet complexo, caracteriza-se por
aromas intensos e finos, que vao desde frutos maduros até
notas especiadas.

Combina perfeitamente com pratos de carne grelhada,
guisados e queijos envelhecidos.

Servir entre 16°-18°C | Alcool: 14% vol.
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Amarone della Valpolicella DOCG
Castas: Corvina, Corvinone, Rondinella

Area de produgido: Valpolicella, Véneto (encostas
entre Verona e o Lago Garda, bergo histérico do
método appassimento)

Um icone do Véneto em versao de pura elegéncia
As uvas, colhidas manualmente, sdo dispostas em
prateleiras tradicionais e mantidas em salas bem
ventiladas durante cerca de 3 meses, perdendo perto
de 35 % do peso; os aromas e sabores concentram-se
e ganham profundidade. Depois da fermentacao lenta,
o vinho estagia pelo menos 12 meses em barricas de
carvalho, ganhando estrutura e redondez. O resultado
€ um tinto de corpo poderoso (15,5 % vol.), capaz de
evoluir em garrafa durante mais de 15 anos.

Vinificagcao em detalhe

Secagem das uvas (appassimento): 90-120 dias em
estufas de ventilagdo natural, controlo de temperatura e
humidade.

Fermentagao: maceragcdo prolongada em inox a
temperatura controlada para extragdo maxima de cor e
taninos.

Estagio: minimo de 12 meses em barricas de carvalho,
seguido de afinamento em garrafa antes da saida para
0 mercado.

Notas de prova

Cor: vermelho-rubi intenso com reflexos granada.
Aromas: buqué complexo de cereja, amarena, bagas
silvestres, baunilha, passas e nuances de frutos
tropicais.

Paladar: cheio, rico e aveludado; taninos macios
equilibram a docgura natural residual, deixando um final
longo com notas de especiarias doces.

AMARONE ~ €\¥

JELLA VALPOLICELLA |/ o
ZETE o Harmonizagao

Carnes vermelhas, caga, queijos curados ou
simplesmente como “vinho de meditagao”.

denorees o é e

Servir 20 - 22°C | Alcool: 15,5 %vol.

Sugere-se decantar pelo menos uma hora antes de
servir.

Potencial de guarda: 15 + anos.

cod: 15064

Importador exclusivo para Angola
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CRODER - tinto Veneto IGT

Zona de producao: Veneto, na propriedade Astoria,

e .
em terrenos montanhosos a cerca de 150 m acima
do nivel do mar.

: Uvas: marzemino e mistura da propriedade .

(R0DER MA UNDRIGINE Wt

AT MARINL € LACUSTRI, LE RocC
i IAV CORALLL,  CONCHIRE

A colheita e selecdo das uvas em pequenas cestas
sao realizadas manualmente em setembro/outubro,
seguidas de desengace e esmagamento. A
fermentacdo/maceramento do mosto ocorre por
20/25 dias, a uma temperatura de 26/28 °C, seguida
de separagdo e conclusdo da fermentacéo
malolatica, tudo em recipientes de aco inoxidavel.
Apés a primeira trasfega, o vinho € transferido para
barricas de carvalho francés Allier de 225 litros,
metade com tosta média e metade com tosta média/
forte, onde amadurece por cerca de 12 meses. As
barricas sao entédo reunidas em tanques onde o vinho
é refinado até o engarrafamento, realizado com
filtragem muito suave. Descansa na garrafa por pelo
menos 6 meses.

Cor rubi intenso, profundo. Aroma rico, complexo de

Hosso especiarias e frutas vermelhas maduras. Sabor
‘ KHXVIILL y ;
gncorpado, equilibrado, com taninos suaves e bem
S ) integrados.

Acompanhamento ideal para pratos de carne assada
ou grelhada, costelas de porco ou cordeiro na brasa,
pratos com carne de caca, queijos curados.

Servir entre 16°- 18°C - abrir a garrafa uma hora
antes ou decanter

Alcool: 13,5 % vol.

cod: 15087

Importador exclusivo para Angola
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EL RUDEN - tinto Veneto IGT

Zona de producao: Veneto, na propriedade Astoria,
em terrenos montanhosos a cerca de 150 m acima do
nivel do mar.

Uvas: variedades selecionadas de uvas tintas.

As uvas sdo colhidas manualmente em pequenas
cestas nos meses de setembro/outubro. Uma parte
delas (cerca de 10%) é colocada em esteiras para
secar por 3 meses; a parte restante é desengacada e
fermentada com as cascas por cerca de 15/20 dias a
uma temperatura de 26/28°C. Em seguida, ocorre a
separacdo do mosto das cascas e a conclusdo da
fermentacdo malolatica, tudo em recipientes de aco
inoxidavel. O mesmo processo é aplicado as uvas
secas nas esteiras, uma vez concluida a secagem.
ApoOs a recomposicdo do corte na sua totalidade, o
vinho é transferido para barricas de carvalho francés
de Allier com tosta média, onde amadurece por 8/9
meses, seguido do engarrafamento. O periodo
subsequente de descanso na garrafa proporciona
solidez e autoridade ao carater deste vinho, cujo
componente de uvas secas confere toda a sua
personalidade.

Cor vermelho rubi escuro. Aroma intenso, com notas
de especiarias varietais, bem harmonizadas com o
aroma da madeira. Sabor suave, de grande estrutura,
com abundancia de aromas e taninos bem
equilibrados.
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Acompanhamento ideal para pratos de carne
saborosos como ensopados, guisados, assados e
grelhados, pratos a base de cogumelos, queijos
envelhecidos, charcutaria,

Servir entre 16°- 18°C - abrir a garrafa uma hora
antes ou decantar

Alcool: 13,5 % vol.

cod: 15086

Importador exclusivo para Angola

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
www.nbm.co.ao | inffo@nbm.co.ao | (+244) 922 850 999 — 922 850 055 | (+39) 02 45073110



CARANTO - Pinot Noir Trevenezie IGT
Zona de producao: Veneto.

Uvas: Pinot Noir.

A vindima é realizada na primeira dezena de
setembro. A vinificagdo é feita a tinto, com
fermentacdo/maceracao a 24/25°C durante 5/6
dias, seguida de descuba e conclusdo das
fermentacdes alcodlica e malolatica. Estagio em
aco inox durante alguns meses sobre as borras
nobres, com repouso em garrafa por algumas

semanas.

Cor rubi, ndo muito intenso.

Aroma intenso, agradavel, com notas de

morango e framboesa.

Sabor harmonioso, saboroso, com corpo

presente mas nao excessivo.

Acompanhamento ideal para charcutaria,
queijos macios e carnes brancas grelhadas.

Fecho com tampa de rosca.
PINOT \J( ‘)I‘R\ Servir entre 12°- 14°

Alcool: 11,5 % vol.
ASTERIA-

cod: 15120

Importador exclusivo para Angola
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www.nbm.co.ao | inffo@nbm.co.ao | (+244) 922 850 999 — 922 850 055 | (+39) 02 45073110



ICONA - Cabernet Sauvignon Venezia DOC

Zona de produgdo: Triveneto, em solos
pedregosos que conferem mineralidade e estrutura
ao vinho.

Uvas: Cabernet Sauvignon.

A vindima é realizada no final de setembro/inicio de
outubro. A vinificagdo €& feita a tinto, com
fermentacdo/maceracdo a 24/25°C durante 14/16
dias, seguida de descuba e conclusdao das
fermentacgdes alcodlica e malolatica. Estagio em ago
inox durante 5/6 meses sobre as borras nobres,
com repouso em garrafa por alguns meses.

Cor rubi com reflexos violaceos.
Aroma intenso, ligeiramente herbaceo, com notas

de frutos vermelhos.

Sabor ligeiramente herbaceo, encorpado, redondo,

harmonioso, aveludado.

Acompanhamento ideal para carnes vermelhas
grelhadas ou assadas e queijos curados.

Servir entre 16°- 18°

.abernet Sauvignon
Cabernet Sauvignt Alcool: 13 % vol.

.“
\’ :
RS

cod: 156118

Importador exclusivo para Angola
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IL PURO - Merlot Venezia DOC

Zona de producgao: Triveneto, em solos ricos e bem
drenados que favorecem um crescimento equilibrado
das uvas.

ASTERIA-

Uvas: Merlot.

A vindima é realizada no final de setembro/inicio de
outubro. A vinificacdo ¢é tradicional a tinto, com
maceracdo a 26/28°C, até a conclusdo da
fermentacdo malolatica. Estagio em aco inox durante
5/6 meses sobre as borras nobres, com repouso em
garrafa por alguns meses.

‘ ' \l&, / Cor rubi muito intenso com reflexos violaceos.

Aroma intenso, tipico, com notas de frutos vermelhos

‘ {D 0 € especiarias.

Sabor pleno, encorpado, macio, de grande

N intensidade e estrutura.
Y
; Acompanhamento ideal para carnes vermelhas,

assados e pratos saborosos.

Servir entre 16°- 18°

BORE (o
e /'/(-’ ( Alcool: 13 % vol.

LYY

Importador exclusivo para Angola
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CABERNET SAUVIGNON
vigo- () Jestd

PRODUCT OF ITALY  NETEONEN<

Importador exclusivo para Angola

Cabernet Sauvignon

Vermelho rubi com reflexos tendendo ao granada,
com notas intensas de frutas silvestres e especiarias,

de 6timo corpo e estruturado.
Este vinho cheio e austero revela grande elegéancia.

Area de produgao: Friuli DOC.

Uvas: Cabernet Sauvignon.

Vinificagao: envelhecimento em tanques de aco.
Cor: vermelho rubi intenso com reflexos granada.

Aroma: intenso, penetrante, caracteristico, que

lembra frutas silvestres e especiarias.

Sabor: de 6timo corpo, cheio, austero, aprimora-se

com o envelhecimento.

Harmonizagdo: assados de carnes brancas e
vermelhas, caca.

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 12,5% vol.

cod: 15113

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
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Merlot

Vermelho rubi com reflexos granada, com bouquet de
frutos tipicos do sub-bosque e sabor macio e cheio.

Este vinho classico, particularmente harmonioso, faz

parte da historia do Friuli.

Area de produgao: Friuli DOC.

Uvas: Merlot.

Vinificagao: envelhecimento em cubas de aco.
. Cor: vermelho rubi com reflexos granada.
Aroma: frutado com notas de frutos vermelhos.

Tantinel

Sabor: macio, cheio e harmonioso.

Harmonizagao: assados, frituras, ensopados, aves

MERLOT /"~ nobres.
rqo () Jeses

PRODUCT OF ITALY. NETGOMIENE 7

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 12,5% vol.

cod: 15114

Importador exclusivo para Angola

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
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Importador exclusivo para Angola

Refosco dal Penducolo Rosso

Vermelho rubi com reflexos brilhantes tendendo ao
violeta, intenso e frutado, na boca saboroso,
encorpado e tanico.

Este tipico e precioso vinho friulano € um autdctone
de forte estrutura e personalidade.

Area de producao: Friuli DOC.

Uvas: Refosco dal Peduncolo Rosso.
Vinificagao: em cubas de aco.

Cor: vermelho rubi com nuances violaceas.

Aroma: intenso, com notas de frutos vermelhos do

sub-bosque, levemente herbaceo.

Sabor: saboroso, justamente tanico, de bom corpo,
com persistente retrogosto amargo.

Harmonizagao: carnes grelhadas, caca.

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 12,5% vol.

cod: 15112

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
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TENUTA SANT HELENA

« VENCO -

Venko Collio Rosso

A consagracédo de um lugar unico, que através de muitas

linguas expressa uma alma especial.

Um profundo vermelho tendendo ao granada, com perfil
aromatico complexo que mistura notas de frutos
silvestres e toques de especiarias, com sabor
extremamente aveludado.

Magnifico blend de wuvas tintas com longo

envelhecimento.
Area de produgao: DOC Collio.
Uvas: Merlot — Cabernet — Pinot Nero.

Vinificagao: uvas colhidas no final de setembro, parte
B SANT HAEERS submetida a apassimento; fermentacdo em cubas de aco

e parcial envelhecimento em barris de carvalho.
Cor: vermelho intenso tendendo ao granada.

Aroma: bouquet amplo e complexo, com notas frutadas
COLLIO (amoras e mirtilos), além de toques de alcacuz,

D O.(

especiarias e tostados.

Sabor: cheio e redondo, vinho quente, harmonioso e

muito persistente.

RED BLEND

Harmonizagao: acompanha divinamente pratos de
carne vermelha e caca; combina perfeitamente com

queijos curados.

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 12,5% vol.

Cod 75 cl: 15106
Cod 1,5 Lt.: 15107

Importador exclusivo para Angola

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
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Tantinel

TENUTA SANT HELENA

« VENCO -

Neblo - Cabernet Sauvignon

“‘Neblo” (céu) simboliza o topo da maravilhosa colina
onde se encontra a Tenuta Sant’Helena, a 230 metros
acima do nivel do mar.

Vermelho rubi com reflexos granada, rico em notas de
sub-bosque, com sabor cheio e decidido.

Este grande varietal internacional, lentamente refinado,
expressa personalidade e elegancia.

Area de produciao: IGT Venezia Giulia.
Uvas: Cabernet Sauvignon.

Vinificagao: uvas colhidas no final de setembro, parte
submetida a apassimento; fermentacdo em cubas de aco

e parcial envelhecimento em barris de carvalho.
Cor: vermelho rubi com reflexos granada.

Aroma: intenso e penetrante, alternando frutos do sub-
bosque (amoras e cerejas) com notas terciarias da longa
maturacgao.

Sabor: austero, decidido, quente e sedoso.

Harmonizagao: assados, aves nobres, caga;

extraordinario para brasato preparado com este vinho.

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 13,5% vol.

Cod 75 cl: 15108
Cod 1,5 Lt.: 15109

|mporfodor eXCIUSiVO para Angolc 1
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LA RONCAIA

STIGIO DI UN'EMOZIONI

Fusco - Merlot

Area de produgdo: Merlot DOC Friuli Colli Orientali.
Uvas: Merlot.

Terreno e Vinha: solo de origem eocénica, tipo argiloso-
marnoso; 3.500 plantas por hectare; sistema Guyot
unilateral.

Vinificagao: uvas colhidas no ponto ideal de maturacgao,
parcialmente passificadas por cerca de 8 semanas —
técnica tipica do estilo La Roncaia para obter um vinho
mais estruturado e frutado. As uvas sao desengagadas,
nao esmagadas, e fermentadas em cubas de ago inox.
Apos maceragao de cerca de 25 dias, o vinho é
transferido para barricas, onde permanece por cerca de
36 meses, seguido de afinamento em garrafa.

LA RONCAIA Cor: vermelho rubi com reflexos granada.

Aroma: complexo e elegante, mesclando notas
herbaceas com intensos aromas de pequenos frutos

vermelhos.

Fusco . . .
Sabor: equilibrado, quente, macio, com taninos bem
integrados; vinho envolvente e persistente.

Harmonizagao: pratos a base de carne vermelha de

sabor marcante ou primeiros pratos ricos.

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 14,5% vol.

cod: 15116

Importador exclusivo para Angola

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
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LA RONCAIA

STIGIO D

Cabernet Franc

Area de producdo: Cabernet Franc DOC Friuli Colli

(AIA

Orientali.
Uvas: 100% Cabernet Franc .

Terreno e Vinha: solo de origem eocénica, tipo argiloso-
marnoso; sistema Guyot unilateral.

Vinificagao: uvas selecionadas e colhidas manualmente
no ponto ideal de maturagdo; maceragao de cerca de 15
dias; maturacdo em cubas de ago inox a temperatura
controlada por pelo menos 10 meses, seguida de
afinamento em garrafa.

e

Cor: vermelho rubi intenso com reflexos violaceos.

LA RONCAIA Aroma: tipico e franco, rico em notas vegetais,
herbaceas e terrosas, com nuances frutadas (amarena e

amora silvestre), além de fragréncias vinhosas e

especiarias que conferem profundidade.

CABERNET FRANC Sabor: taninos vivos mas agradaveis, frescor vibrante,
estrutura equilibrada por maciez e bom corpo; auténtico

e muito agradavel.

Harmonizagao: carnes vermelhas grelhadas, assadas

ou na brasa.

Servir entre 18°- 20°C | Alcool: 12,5% vol.

cod: 15115

Importador exclusivo para Angola
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Cantine‘di Ora
Kellerei Auer

GEWURZTRAMINER

Casta : Gewtrztraminer 100%

Area de produgio: Alto Adige DOC

O Gewdrztraminer € um dos vinhos brancos
mais caracteristicos e elegantes do norte da Ita-
lia. Nasce nas encostas ensolaradas do Alto
Adige, regiao de tradigdo vinicola milenar, onde
o clima alpino e as grandes amplitudes térmicas
favorecem o desenvolvimento de aromas inten-
sos e sofisticados.

As uvas sao colhidas manualmente em caixas e
passam por uma maceracao de 6 a 8 horas an-
tes da prensagem suave. A fermentagéo ocorre
em tanques de aco inoxidavel, a temperatura
controlada (14°-16°C), com leveduras selecio-
nadas.

Este vinho encanta desde o primeiro olhar com
o B sua cor amarelo-palha intensa e reflexos doura-
Brel Auer dos. No nariz, revela um bouquet exuberante
com notas de frutas tropicais, pétalas de rosa,
casca de laranja, menta e um toque leve de pi-
menta branca. Na boca, é estruturado, encorpa-
do e persistente, com um final aromatico e mine-

— ral que o torna memoravel.
Denomnariane a:lm»pn(molml it

i ¥ wgw
k. 7/\ . Excelente como aperitivo ou para acompanhar
» - entradas a base de peixe, carnes brancas e pra-
tos de legumes.

Servir entre 8° - 10° | Alcool: 13% vol.

¥

N

cod: 15058

Importador exclusivo para Angola
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GERGENTI BIO - Grillo Chardonnay - Sicilia DOC

© LILN3D5u3d

=

Casta: Grillo e Chardonnay

Area de producao: Sicilia DOC

As uvas Grillo e Chardonnay sado colhidas man-
ualmente entre o final de agosto e setembro e de-
pois submetidas a prensagem suave. A fermentacao
ocorre a uma temperatura controlada de 15 ° C até
que os agucares presentes estejam completos.

Cor amarelo palha com reflexos esverdeados. Bou-
quet equilibrado e frutado. Intenso na boca com no-
tas citricas e frutas tropicais, € um final amargo leve.

Excelente em combinagdo com peixes e mariscos, €
também para ser degustado sozinho.

GERGENTI
GRILLO
SICILIA

DINOMINAZIONE DLORIGINE -~
m\xnou%k

Servir entre 10°-12°C | Alcool: 13% vol.

| VINO BIOLOGICO

cod: 15098

|mporfodor exclusivo para Angolq 1
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TENUTA SANT HELENA

TENUTA SANT HELENA
« VENCO -

AEDBCos
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JUDRI

SAUVIGNON

fantine

Importador exclusivo para Angola

« VENCO -

Judri Sauvignon
“Judri” (ludrio) € o nome do riacho que corre proximo a
Tenuta, delimitando a provincia de Gorizia da de Udine.

Vinho branco com reflexos esverdeados e notas
inebriantes de pimentdo amarelo, banana e meldo, com
corpo elegante e sedutor.

Este vinho de producéo limitada é fruto de cuidadosas
pesquisas clonais.

Area de produgao: DOC Collio.
Uvas: Sauvignon.

Vinificagdo: uvas colhidas na primeira década de
setembro; fermentacdo e maturacdo em cubas de aco

iNOX.
Cor: palha com reflexos esverdeados.

Aroma: muito intenso e envolvente, lembrando pimentéo

amarelo, banana e melao.

Sabor: elegante, com equilibrio entre acidez e sapidez
que reforcam sua estrutura.

Harmonizagao: excelente com entradas de peixe e
crustaceos; suas notas vegetais sao realgadas por
pratos a base de verduras e ervas aromaticas.

Servir entre 10°- 12°C | Alcool: 13% vol.

cod: 15111
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TENUTA SANT HELENA

« VENCO -

Rijeka - Friulano
“‘Rijeka” ¢ o nome do rio que faz fronteira com a Tenuta
Sant’Helena pelo lado esloveno.

Vinho branco vibrante, com reflexos citrinos, agradaveis
notas florais, nuances de frutas de polpa branca e

améndoa, com final tipicamente amargo.

E o vinho friulano por exceléncia, parte da histéria desta

terra.
Area de produgdo: DOC Collio.
Uvas: Friulano.

Vinificagdo: uvas colhidas na primeira década de
setembro; fermentacdo e maturacdo em cubas de aco

[INUTA SANT HELENA iNOX.
« YENCO

ey Cor: amarelo palha com reflexos citrinos.

X

fi b \, VI " Aroma: delicado e agradavel, com notas de flores
» 0; <5 N ‘;& - .
itff L ‘3%' | brancas, maga, pera e améndoa.
oy o
i Lo thel ’
AW COLLIO i Sabor: destaca-se pela frescura e leveza, mas também
= i r
ALC 6\ por um gole macio e envolvente. O final, tipico da casta,
RIJEKA é levemente amargo.
Harmonizagao: perfeito como aperitivo, ideal com
FRIULANO . . :
entradas de terra e primeiros pratos de mar. Maravilhoso
Fantine com Presunto de San Daniele DOP.

Servir entre 10°- 12°C | Alcool: 13% vol.

cod: 15110

|mporfodor exclusivo para Angolq 1
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VENTUS - Moscato di Sicilia IGT

Zona de producgao: Pantelleria (pequena ilha vulcanica ao sul da Sicilia)
Uvas: moscato

O mosto obtido da vinificagdo das uvas ligeiramente passificadas € adicionado
com leveduras selecionadas. Logo apds o inicio da fermentagéo, ocorre a
adicdo de aguardente de vinho, o que interrompe o processo fermentativo e
permite obter um vinho com alto teor de agucar residual e alto teor alcodlico.
Em seguida, procede-se a estabilizacdo e engarrafamento com filtracdo
rigorosa.

Cor dourado, com reflexos ambar. Aromatico, tipico, com nitidos aromas de
laranja cristalizada e tangerina. Sabor doce, encorpado, quente e envolvente,
com notas aromaticas pronunciadas.

Acompanha-se com pastelaria seca e queijos picantes de massa mole

Servir entre 8°- 10°C | Alcool: 16 % vol.

cod: 15091

GECK - Gewiirztraminer Trentino doc
Uvas: Gewdlrztraminer

Zona de producgao: Vinhas localizadas em Trentino a uma altitude de 350
metros.

As uvas sao colhidas manualmente em meados de setembro e selecionadas
em pequenas cestas, levadas a adega para prensagem suave e decantacao
estatica do mosto. A fermentagdo primaria ocorre a 18/19°C com leveduras
selecionadas, em recipientes de ago, onde o vinho continua a sua evolugao
mesmo apos a fermentagdo. Isso permite obter a maxima expressdo das
nuances aromaticas. Apds alguns meses de envelhecimento sobre as "borras
finas", durante os quais o vinho desenvolve sua complexidade organoléptica,
procede-se a filtracdo e ao engarrafamento. O necessario periodo de
descanso na garrafa completa o carater do vinho.

Cor amarelo dourado, brilhante. Aromatico, floral, especiado. Sabor
encorpado, envolvente.

] Gewlirztraminer

Perfeito com queijos de sabor forte e picante, pratos condimentados como
comida indiana ou tailandesa que usem especiarias como curry, gengibre e
pimenta, frutos do mar grelhados, pratos da culinaria asiatica, como sushi,
sashimi ou comida chinesa, pratos exoticos e criativos que contenham
combinagdes incomuns de sabores, como pratos que misturam frutas
tropicais, especiarias e ingredientes diferentes.

Servir entre 8°- 10°C | Alcool: 13,5 % vol.

cod: 15093

Importador exclusivo para Angolq L]
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ASTERIA-

—— WINES ——

ALISIA - Pinot grigio delle Venezie DOC

Zona de producéo: Terrenos de planicie e colinas (150-200 m acima do nivel
do mar) da regido de Veneto

Uvas: Pinot Grigio

A colheita é feita manualmente no final de agosto, seguida pela prensagem
suave das uvas, decantacao estatica do mosto e sua fermentacado primaria a
18/19°C com leveduras selecionadas. O vinho novo € mantido nas borras
nobres por algumas semanas e, apos filtragdo e estabilizacdo tartarica, é
engarrafado. Descansa em garrafa por alguns meses.

Cor amarelo palha com reflexos dourados. Aroma intenso, frutado com notas
de feno, noz verde, fino e elegante. Sabor aveludado, harménico,
caracteristico e distinto.

Otimo aperitivo, para uma variedade de entradas leves, massas, excelente
com frutos do mar, peixes, carnes brancas.

Servir entre 10°- 12°C | Alcool: 12,5 % vol.

cod: 15092

ROSE MINA - Rosé Veneto IGT

Zona de produgdo: Veneto - Terrenos colinosos das areas mais
privilegiadas.

Uvas: Uvas de baga vermelha de qualidade.

A colheita é feita manualmente em setembro, seguida por uma breve
maceragao para transmitir ao vinho essa cor e timbre tipicos tdo procurados. A
fermentagcao primaria ocorre a 18°C com leveduras selecionadas. O vinho
jovem é mantido sobre as borras nobres por varias semanas e, apos filtragéo
e estabilizagéo tartarica, procede-se ao engarrafamento. Repouso em garrafa
por pelo menos 20/30 dias para obter um produto equilibrado, delicado, de
grande elegancia e completude.

Cor rosa suave. Aroma sofisticado, elegante, floral com nuances frutadas.

Sabor seco, aveludado, em perfeito equilibrio com um delicado fechamento
aromatico.

Ideal com pratos de peixe, risotos e massas de sabores delicados, mas
também pode ser um acompanhamento interessante para pizza e um
excelente aperitivo.

Servir entre 10°- 12°C | Alcool: 12 % vol.

cod: 15095

Importador exclusivo para Angolq L]
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LAMBRUSCO DELL’EMILIA - Rosso Amabile LAMBRUSCO DELL’EMILIA - Bianco Amabile
Casta: Lambrusco | Area de producdo: Emilia IGT
Lambrusco agradavel com pérolas efervescentes
estourando em sua boca. Sabores ricos de salada
de frutas. Gosto posterior agradavel, deixando uma
sensacéo refrescante.

Acompanha carne de porco, peixes gordurosos
(salmao, atum, etc.), queijo curado, charcutaria.

Casta: Lambrusco | Area de produgao: Emilia IGT
Lambrusco agradavel com pérolas efervescentes
estourando em sua boca. Sabores ricos de salada
de frutas. Gosto posterior agradavel, deixando uma
sensacao refrescante.

Acompanha carne de porco, peixes gordurosos

(salmao, atum, etc.), queijo curado, charcutaria.
Servir entre 10°- 12°C Servir entre 10°- 12°C

Alcool: 8% vol. Alcool: 8% vol.

cod: 15015 cod: 15016

Importador exclusivo para Angola

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
www.nbm.co.ao | info@nbm.co.ao | (+244) 922 850 999 — 922 850 055 | (+39) 02 45073110



MOSCATO /| MOSCATO ROSE’ - cod: 15001 / cod: 15037
Casta: Moscato 100% | Area de produgdo: Veneto

Este vinho espumante doce, amarelo-palha / rosado,
apresenta intensos aromas florais e frutados e oferece
bolhas finas e ndo persistentes. Descubra este espumante
de corpo médio expressando acidez refrescante e
oferecendo uma textura encorpada.

Para cada ocasido especial, agradavel com fruta e
sobremesas.

Servir entre 8°-10°C | Alcool: 7% vol.

CAVATINA PESSEGO - cod: 15045

Castas: Uvas brancas

A vinificacdo ocorre em branco com prensagem suave a
temperatura controlada, realizada por método Charmant e
com a adigdo de sabor natural (pessego) antes do
engarrafamento.

De cor amarela palha com reflexos dourados brilhantes.
Perlage fino e persistente com um aroma intenso, aromatico

Importador exclusivo para Angola

F
i .
1 _CAVATINA ;

- PREMIUM
|

e frutado com sabor de péssego. Na boca resulta
suavemente doce e equilibrado

Ideal com sobremesas, especialmente com bolos secos e
macedonia.

Servir entre 5 - 6°C | Alcool: 7,5 %vol.

CAVATINA MORANGO - cod: 15046

Castas: Uvas brancas e vermelhas

A vinificagdo ocorre em branco com prensagem suave a
temperatura controlada, realizada por método Charmant e
com a adigdo de sabor natural (morango) antes do
engarrafamento.

Cor rosada. Perlage fino e persistente com um aroma
intenso, aromatico e frutado com sabor de morango. Na boca
é delicadamente doce e equilibrado.

Ideal com sobremesas, especialmente com bolos secos e
macedonia.

Servir entre 5 - 6°C | Alcool: 7,5 %vol.

NBM Trading Consulting,Lda - Via S8 - Condominio Dolce Vita - Lote 3A, 4° B — Talatona - Luanda- Angola | NIF: 5417106542
www.nbm.co.ao | info@nbm.co.ao | (+244) 922 850 999 — 922 850 055 | (+39) 02 45073110



¢

WINES

ASTORIA TO AFRICA

Valdobbiadene Prosecco Supriore D.O.C.G. - Brut
Uvas: Glera.

Zona de produgédo: Conegliano - Valdobbiadene

Edicdo especial criada pela Astoria como homenagem ao
continente africano, hoje um dos mercados mais promissores
para a casa vinicola véneta. O ro6tulo, com motivos e cores
inspirados em Africa, traduz visualmente a ponte criada entre
a tradigdo italiana do Prosecco e a energia e a cultura
africanas.

A vindima é realizada na primeira dezena de setembro. A
vinificagdo ¢é feita a branco, com prensagem suave,
decantacdo estatica e fermentagdo a 18/19°C. A presa de
espuma ocorre em autoclave durante 15/30 dias a 18°C, com
repouso sobre as leveduras por 10 dias, seguido de estagio
em garrafa por 20/30 dias.

Perlage fino, elegante e persistente.
Cor amarelo palha claro com reflexos esverdeados.
Aroma elegante, frutado, com notas de macga verde e pera.

Sabor caracteristico, agradavelmente acidulado, harmonioso.

Perfeito como aperitivo, acompanha bem mariscos, peixe e
pratos leves.

Servir entre 5 - 6°C | Alcool 11 % vol

cod: 15121

Importador exclusivo para Angola
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"CASA VITTORINO"

Valdobbiadene Prosecco Supriore D.O.C.G.
"Rive di Refrontolo”

Vinho Espumante Brut Millesimato

Uvas: Glera.

Zona de producgao: Conegliano - Valdobbiadene, na propriedade
Astoria, em terrenos montanhosos a cerca de 150 m acima do nivel
do mar.

Vinho intitulado em homenagem ao fundador da Astoria Vini,
Vittorino Polegato. A selecdo Gran Cuvée Brut "Rive di Refrontolo"
representa o mais alto nivel de qualidade. Casa Vittorino é o
diamante no centro da coroa dos vinhos Astoria, revelando a paixao
de uma familia dedicada ha geragdes a viticultura e a qualidade
sustentavel. O Millesimato Extra Dry e o Casa Vittorino Millesimato
Brut sdo as joias da Astoria Wines. Esses embaixadores premiados,
simbolos no mundo da arte do Prosecco Superiore DOCG, irdo
revelar a elegante combinagao entre natureza, tradigéo e técnicas de
espumantizagao de ponta.

Para este Cuvée, apenas os melhores cachos sao selecionados e
colhidos manualmente em cestos em setembro, quando estdo
adequadamente maduros; em seguida, ocorre o desengace e a
maceragao das uvas a 8/10°C por algumas horas (criomaceramento)
diretamente na prensa em ambiente hiper-redutivo. Em seguida,
ocorre a prensagem suave e a decantagao estatica do mosto. Sua
fermentagdo primaria ocorre em recipientes de aco a 16°C com
leveduras autéctones selecionadas. O vinho novo, livre das borras
mais grossas, € mantido com residuo de agucar e deixado sobre as
leveduras por 2/3 semanas; depois de torna-lo claro, é transferido
] para autoclave, onde ocorre a tomada de espuma a 16°C, que dura
\ly(ﬂ’)’"klxo o | cerca de 20/25 dias, seguida de um refinamento adicional sobre as

> leveduras por algumas semanas. O engarrafamento e o repouso em
garrafa por pelo menos 1-2 meses concluem o ciclo.

Perlage fino, elegante e persistente.

Cor amarelo palha claro com reflexos esverdeados.

Aroma intenso, limpo, frutado, com aroma varietal caracteristico.
Sabor seco, encorpado, salgado, harménico.

Perfeito para ser apreciado como aperitivo, acompanha bem queijos,
charcutaria e pratos a base de marisco e peixe.

Servir entre 5 - 6°C | Alcool 11,5 % vol

cod: 15081

Importador exclusivo para Angola
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Valdobbiadene Prosecco Supriore D.O.C.G. Extra Dry
Uvas: Glera.

Zona de producgédo: Na herdade da Astoria, em terrenos
colinares a cerca de 150 m de altitude. Vinhas orientadas
este-oeste e norte-sul, com 3000/4000 cepas por hectare;
videiras com 8 a 18 anos de idade. Produgcao média de 3/4
kg por planta, equivalente a 120/130 q.li por hectare.

A vindima é manual, realizada entre setembro e outubro,
com uvas no maximo equilibrio quimico e organolético,
seguida por prensagem suave e decantacdo estatica do
mosto. A fermentacao primaria ocorre em recipientes de
aco inox a 18/19°C com leveduras autéctones
selecionadas. O vinho novo é mantido sobre as “borras
nobres” durante um més, depois clarificado e transferido
para autoclaves para a segunda fermentacdo. A
refermentacdo ocorre a 16/18°C com leveduras
selecionadas e dura cerca de 25/30 dias, seguida por um
breve periodo de estagio sobre as borras. Posteriormente,
procede-se ao engarrafamento e ao repouso em garrafa
durante algumas semanas.

Perlage fino, elegante e persistente.
Cor amarelo palha claro.

Aroma elegante, limpo, com caracteristico aroma frutado,

Sabor caracteristico, agradavelmente acido, harmonioso. .

Perfeito para ser apreciado como aperitivo, acompanha
bem queijos, charcutaria e pratos a base de marisco e
peixe.

Servir entre 5 - 6°C | Alcool 11 % vol

Garrafa finamente trabalhada para homenagear Veneza,
0S seus canais e a milenar sabedoria dos mestres
vidreiros.

cod: 15099

Importador exclusivo para Angolq L]
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BACIO DELLA LUNA

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Uvas: Glera

Area de produgao: Conegliano - Valdobbiadene DOCG
Vinificagao

As uvas utilizadas para o Prosecco Superiore Conegliano
Valdobbiadene sao colhidas manualmente em caixas nos
declives das colinas de Valdobbiadene. S&o depois
prensadas de forma suave para obter um mosto clarificado
através de operagobes de refrigeracado. Segue-se a fase de
fermentagdo do mosto em cubas de aco inoxidavel com
controlo de temperatura, que deve manter-se entre os 18°
e os 22° C. Apos a fermentacéo, seguem-se as fases de
estabilizacdo e espumatizacdo segundo o método
Charmat. Todas as fases da vinificacdo sao realizadas de
acordo com o regulamento do Prosecco DOCG
Conegliano Valdobbiadene.

Caracteristicas

Este espumante refinado e equilibrado, de cor amarela
palha brilhante e com perlage muito fino, distingue-se pelo
bouquet floral e pelos aromas fragrantes de fruta madura.
Na boca revela-se harmonioso e unico pela sua viva
frescura.

Harmonizagoes
Ideal como aperitivo e particularmente indicado para
pratos leves, mariscos e crudités.

Servir entre 8°-10°C | Alcool: 11% vol.

cod: 15020

|mporfcdor exclusivo para Angolq 1
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Spumanti

Prosecco Extra Dry

De um agradavel amarelo palha com perlage fino e
persistente, com delicadas esséncias florais, na boca
€ agradavelmente macio e aveludado.

Vivo e sempre atual, adapta-se a qualquer
circunstancia animada.

Area de produgao: DOC Prosecco.

Uvas: Glera.

Espumantizagao: Método Charmat.

Perlage: fino e persistente.

Cor: amarelo palha com reflexos esverdeados.

Aroma: agradavel e elegantissimo, rico em nuances,
sempre delicioso, com base floral.

Sabor: macio e aveludado.

Harmonizagao: aperitivos e sobremesas. Perfeito
como taga fora das refeigoes.

Servir entre 7°-8°C | Alcool: 11,5% vol.

Cod 75 cl: 15104
Cod 1,5 Lt.: 15105

|mporfcdor exclusivo para Angolq 1
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Yu Sushi - Espumante Brut
Uvas: brancas tipicas do alto trevigiano (Veneto).

Equilibrio  quimico/organolético, seguido por
prensagem suave e decantagao estatica do mosto.
Sua fermentacao primaria ocorre em recipientes de
aco a 18/19°C com leveduras autéctones
selecionadas.

t BUDe SPARKL NG

1 O vinho novo € mantido sobre as "borras nobres"
g ASIORIA- =

por um més, depois € clarificado e transferido para
© autoclaves para tomada de espuma.

A refermentacdo ocorre a 16/18°C, sempre com
leveduras selecionadas, e dura cerca de 25/30
dias; segue-se um periodo de afinamento sobre as
borras por alguns dias. Em seguida, procede-se ao
engarrafamento

€ ao repouso na garrafa por algumas semanas.

Perlage fino e persistente.

y/( # 8 Cor amarelo palha claro.
A gj S Aroma elegante, limpo, frutado com aroma tipico.
H
“. x | Sabor caracteristico, agradavelmente seco e bem
} { Y equilibrado, levemente acido.
| S Perfeito para acompanhar sushi, sashimi e crudités
7 2 ‘ de marisco em geral.
' ]) a \‘ Servir entre 6°- 8°C | Alcool: 11 % vol.
¢ ~ L A
“ / | o’
7‘ N cod: 15085
G
WINES
Importador exclusivo para Angola e —
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FASHION VICTIM - Moscato - Vinho Espumante doce
Uvas: Moscato do alto trevigiano (Veneto).

A vinificagdo em branco e o armazenamento do mosto em recipientes
termocontrolados em baixa temperatura permitem a preservacéo do
aroma intenso e delicado do Moscato. A fermentacdo espumante,
partindo diretamente do mosto, em autoclave a temperatura
constantemente baixa, realca as caracteristicas do vinho base.

Perlage fino e persistente. Cor amarelo palha com reflexos
esverdeados, brilhante. Aroma caracteristico do Moscato, pronunciado e
delicado, com notas de péssego, salvia e tomilho. Sabor intensamente
aromatico, delicadamente doce, equilibrado.

Agradavel com fruta e sobremesas, perfeito para cada ocasido especial.

Servir entre 5°- 6°C | Alcool: 7 % vol.

cod: 15083

FASHION VICTIM - Moscato Rosé - Vinho Espumante doce
Uvas: Moscato e Malvasia Negra do alto trevigiano (Veneto).

A vinificagdo em branco e o armazenamento do mosto em recipientes
termocontrolados em baixa temperatura permitem a preservagédo do
aroma intenso e delicado das uvas. A fermentagédo espumante, partindo
diretamente do mosto, em autoclave a temperatura constantemente
baixa, realga as caracteristicas do vinho base.

Perlage fino e persistente. Cor rosa rubi, brilhante. Aroma caracteristico
do Moscato, pronunciado e delicado de péssego com nuances de
morango e salvia. Sabor intensamente aromatico, delicadamente doce,
equilibrado.

Agradavel com fruta e sobremesas, perfeito para cada ocasido especial.

Servir entre 5°- 6°C | Alcool: 7 % vol.

cod: 15084

1 |mp°rfodor eXCIUSiVO para Angola 1
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BOTTEGA

FRAGOLINO ROSSO PARTY

Fragolino é uma bebida a base de vinho com um aroma
frutado inconfundivel que lembra os perfumados morangos
silvestres. Gragas ao seu teor alcodlico moderado e
agradavel dogura, é adequado a qualquer hora do dia e é
sinénimo de festa e alegria.

Cor vermelha brilhante e viva.
Bouquet predominantemente frutado, com notas intensas a
morangos silvestres.

Doce, fresco, vivo e frutado, na boca apresenta notas fortes
de morangos silvestres que remetem as sensagdes olfati-
vas.

Indicado a qualquer hora do dia, pode ser consumido como
aperitivo e € um excelente ingrediente na preparagéo de
cocktails. Acompanha muito bem doces, pastéis secos, fru-
tas e principalmente morangos.

Servir entre 6°- 8°C | Alcool: 10%vol.

cod: V24004075NA

SpA

Importador exclusivo para Angola

PETALO MOSCATO - “ll Vino dell’Amore”

Casta: Moscato Bianco - Area de produgao: Norte Itélia

O Petalo, Vino dell’Amore, Moscato Bottega é caracterizado
por um toque tipico de rosa que evoca a imagem das péta-
las impressas no rotulo.

Cor amarela palha, com perlage fino e persistente.

Bouquet amplo, intenso e ao mesmo tempo delicado, com
notas florais de rosa, glicinias e flores silvestres, com notas
frutadas de péssego amarelo, damasco e citrinos e com um
agradavel toque de salva no final.

Perfumado, aveludado e agradavelmente doce, caracteriza-
se na boca por um aroma intenso e persistente que lembra
as notas olfativas e possui uma boa acidez capaz de dar
frescor e sustentar o alto teor de agucar residual.

Perfeito para brindar em festas e eventos especiais, pode
acompanhar as principais sobremesas da cozinha italiana e
internacional. Acompanhavai bem com queijos envelheci-
dos.

Servir entre 5°- 6°C | Alcool: 6,5%vol.

cod: V24004075A
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BOTTEGA ROSE GOLD
Pinot Nero Spumante Brut Rosé

Casta: Pinot Nero
Area de producéo: Lombardia

Bottega Rose Gold é um vinho espumante Brut obtido a partir da vinifi-
cacao rosé das uvas Pinot Nero.

Cor rosada brilhante, perlage fina e persistente.

Bouquet Intenso, complexo, elegante, caracterizado por aromas florais
e dominado por notas frutadas, entre as quais se destacam os frutos
silvestres, com destaque para as groselhas e os morangos silvestres.
Ao paladar, fresco, delicado, aveludado e com uma excelente estru-
tura; corpo marcado e em equilibrio com a acidez, tem uma boa per-
sisténcia retro olfativa.

Excelente como aperitivo e para toda a refeigdo, acompanha particu-
larmente bem pratos vegetarianos e a base de peixe (sushi, crustace-
os e crudité) mas também carnes brancas e queijos de todo o tipo.
Agradavel, finalmente, como depois do jantar.

Servir entre 4°- 5°C | Alcool: 11,5% vol.

cod: V23038075

BOTTEGA

SpA

MILLESIMATO BRUT
Espumante Brut Millesimato

Casta: Glera, Chardonnay, Pinot.

Area de producdo: Veneto

O Bottega Millesimato Brut apresenta o charme e a personalidade
tipicos dos espumantes, vinhos obtidos com uma técnica enoldgica
particular e complexa que leva a formagdo de bolhas e ao relativo
perlage. A presenca de bolhas, além de estimular as papilas gusta-
tivas aumentando a percepgdo dos sabores, torna os espumantes
versateis e faceis de combinar.

Cor amarela palha com bolhas persistentes e delicadas.

Ao nariz tem delicadas notas frutadas de macgéa e péssego, em particu-
lar, e uma elegante nota floral que lembra a acacia.

Ao paladar seco, vivo, fresco, bastante macio, caracteriza-se por um
sabor agradavel e acidez equilibrada.

Perfeito para ser apreciado como aperitivo e em cocktails, acompanha
bem aperitivos, primeiros pratos a base de molhos de marisco, peixe
(cozido a vapor, assado ou em folha) e carnes brancas como frango e
peru.

Servir entre 4°- 5°C | Alcool: 11%vol.

cod: V23050075

|mporfodor exclusivo para Angolq 1
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BOTTEGA

SpA

BOTTEGA GOLD
Prosecco DOC spumante BRUT

Casta: Glera

Area de producéo: Veneto - provincia de Treviso

A elegancia, a frescura e a vitalidade das suas bolhas re-
flectem a beleza e tradigdo da zona de onde provém, borda-
da pela vinha, capaz de se distinguir pelas suas formas
fisicas e geograficas, onde a vinha assumiu um papel cen-
tral durante séculos.

Cor amarela palha, perlage fino e persistente. Bouquet ca-
racteristico e requintado com notas  frutadas
(nomeadamente magéa verde, péra, citrinos), florais (flores
brancas, acacia, glicinias e lirio do vale) e para terminar
com salvia e especiarias. Ao paladar macio, harmonioso e
elegante, com corpo esguio e com uma acidez presente e
bem harmonizada.

.Excelente como aperitivo e na preparagdo de cocktails, é
particularmente indicado para aperitivos, primeiros pratos
ligeiros (como massas e risotos com peixe ou ervas nao
aromaticas), acompanha pratos principais de peixe cru ou
cozido no vapor, carnes brancas grelhadas até com
acompanhamentos de legumes cozidos ou frescos.

Servir entre 4°- 5°C | Alcool: 11% vol.

cod: 15070

BACIO DELLA LUNA

BLANC DE BLANCS
VINO SPUMANTE EXTRA DRY

Casta: Glera e outras castas da regido do Veneto
Area de producdo: Veneto

Mosto obtido por prensagem suave das uvas. A
fermentacdo do mosto filtrado ocorre em temperatura
controlada, na presenca de leveduras selecionadas em
tanques de ago. A segunda fermentacgéo é feita de acordo
com o método Charmat.

Cor amarela palha, perlage fino e persistente. Bouquet
delicado e frutado. Fresco e agradavel no paladar.

Ideal para qualquer ocasiao, perfeito em combinagdo com
pratos de peixe e marisco.
Servir entre 8°- 10°C | Alcool: 11%vol.

cod: 15060
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ASTORIA LOUNGE - Vinho Espumante Brut
Uvas: variedades aromaticas tipicas do alto trevigiano (Veneto).

A colheita é realizada manualmente em setembro, seguida de
prensagem suave com breve maceramento a frio das cascas e
decantacdo estatica do mosto. Sua fermentagdo primaria ocorre em
recipientes de ago a 18/19°C com leveduras selecionadas. O vinho novo
€ mantido sobre as borras nobres por algumas semanas; a préxima fase
é a tomada de espuma que dura 20/25 dias a 18°. Uma vez concluido, o
espumante é mantido sobre as borras por algumas semanas. Em
seguida, procede-se a estabilizacdo tartarica e ao engarrafamento.
Descanso na garrafa para o refinamento final.

Perlage: muito fino e persistente. Cor: amarelo palha com reflexos
esverdeados. Aroma: etéreo, delicado, muito pessoal devido a sinergia
entre aromas varietais e perfumes da levedura; com uma nota aromatica
pronunciada. Sabor: encorpado, harmonioso, seco.

Perfeito para ser apreciado como aperitivo, acompanha bem, primeiros
pratos a base de molhos de marisco, marisco, peixe, queijos e
_ASTGRIA- charcutaria.

—_—

Servir entre 5°- 6°C | Alcool: 10,5 % vol.

cod: 15089

Ribolla Gialla - Espumante Brut
Uvas: Ribolla

Zona de produgdo: Vinhas nas areas mais privilegiadas de Friuli
Venezia Giulia.

A colheita é realizada manualmente no final de setembro, quando as
uvas atingem o maximo equilibrio quimico/ organolético, seguida de
prensagem suave e decantagédo estatica do mosto. Sua fermentacdo
primaria ocorre em recipientes de ago a 16/18°C com leveduras
autdéctones selecionadas. O vinho novo € mantido sobre as "borras
nobres" por 1 més, depois € clarificado e transferido para autoclaves
para tomada de espuma. A refermentagdo ocorre a 16/18°C, sempre
com leveduras selecionadas, e dura cerca de 25/30 dias; segue-se um
periodo de afinamento sobre as borras por alguns dias. Em seguida,
procede-se ao engarrafamento e ao repouso na garrafa por algumas
semanas.

Perlage fino e persistente. Cor amarelo palha. Aroma elegante, limpo,
frutado e floral. Sabor agradavelmente citrico, harmdnico, com um final
ligeiramente aromatico.
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Perfeito para ser apreciado como aperitivo, acompanha bem queijos,
charcutaria e pratos a base de marisco e peixe.

Servir entre 5°- 6°C | Alcool: 11 % vol.

cod: 15082

Importador exclusivo para Angola
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Origem do Vermouth

Vinho aromatico de antiga tradicdo, o vermute deve o seu nome a uma adap-
tagéo francesa do termo aleméo "Wermut" que indica o seu principal ingredi-
ente aromatizante, a Artemisia Absintium.

Inventado por Hipécrates, que costumava infundir seu mosto fermentado com
absinto, flores dittamus, especiarias e mel, o uso do vinho aromatizante conti-
nuou ao longo da Idade Média e ainda mais quando comegaram a chegar
especiarias do Oriente, como canela e noz-moscada.

Mas foi em 1786 que em Turim, gracas a Antonio Benedetto Carpano, tomou
forma a receita definitiva que incluia uma mistura de vinhos misturados com
uma infuséo de cinquenta ervas e raizes diferentes.

Vermouth Bottega, assinado por Sandro Bottega e Lamberto Vallarino Gan-
cia, encarna essa longa histéria e representa sua evolugdo moderna. Carac-
teriza-se por um bouquet complexo capaz de satisfazer até os paladares
mais exigentes.

Vermouth Rosso

Combinagao duma selecgédo de Merlot com infusédo de ervas, flores e especia-
rias. Area de produgao: Veneto

Cor ambar escuro, aroma Intenso, rico e complexo, caracteriza-se por agrada-
veis tons especiados e delicadas notas herbaceas, entre as quais se destaca
o0 aroma particular de radicchio, um presente precioso da terra de onde se
origina este vinho aromatizado. Aveludado e envolvente no paladar, possui
uma aromaticidade intensa e persistente, que lembra as sensagdes olfativas e
uma nota amarga em perfeito equilibrio com as sensagdes de dogura.

Deve ser consumido fresco, puro, com gelo ou com raspas de lim&o. perfeito
como base para coquetéis, pode ser combinado com chocolate especiado.

Servir entre 7°- 8°C | Alcool: 16% vol.

cod: E17002075

Vermouth Bianco

Combinacdo duma selecgédo de Pinot Grigio com infusdo de ervas, flores e
especiarias. Area de producio: Veneto

Transparente com leves tons amarelados.

Aroma legante, sinuoso e complexo, caracteriza-se por agradaveis tons espe-
ciados e delicadas notas citricas, entre as quais se destaca o aroma de laran-
ja. Aveludado e sedutor no paladar, possui uma aromaticidade intensa e fres-
ca, que lembra as sensacgdes olfativas citricas e uma nota doce agradavel e
equilibrada.

Deve ser consumido fresco, puro, com gelo ou com raspas de limdo. perfeito
como base para coquetéis, pode ser combinado com chocolate especiado.

Servir entre 7°- 8°C | Alcool: 16% vol.

cod: E17001075

Importador exclusivo para Angola
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Bitter - licor

O "Bitter", um aperitivo alcodlico tradicional italiano, nasceu por
volta de 1800 por farmacéuticos, médicos e fabricantes de espe-
ciarias. Ele representou uma 'revolugao', pois foi o primeiro pro-
duto a base de amargo a ser oferecido antes das refeigbes, co-
mo aperitivo, e ndo no final como digestivo. Bitter Bottega deriva
do casamento entre o desejo de experimentar de Sandro Botte-
ga e o amor pela tradigdo de Lamberto Vallarino Gancia.

E um produto perfeito para celebrar o ritual do aperitivo, sendo
também pensado para os apreciadores de bebidas mistas.

Bitter Bottega é produzido pela adicdo de uma infusdo de ervas
amargas, especiarias, plantas aromaticas e frutas a uma solu-
¢céo de 4gua e alcool de uso alimentar.

Deve seu carater a uma receita nova e original, resultado de
longa experimentagéo, nascida do encontro de Sandro Bottega
e Lamberto Vallarino Gancia em Padua, no jardim botanico mais
antigo do mundo, reino das especiarias.

A combinagdo e dosagem cuidadosa de ingredientes de qualida-
de d&o vida a um produto de caracter forte e decisivo, que se
destaca pela frescura, conferida pelas infusbes de cascas de
chinotto, toranja e cedro, pela tipicidade conferida pelo extrato
de roma, perfeito e distinto ingrediente, e pela intensidade aro-
matica devido ao grande nimero de botanicos utilizados.

Um Bitter com sabor Unico e cativante, capaz de satisfazer até
os paladares mais exigentes.

Cor vermelho rubi.

Aroma caracterizado por notas citricas claras, entre as quais se
destacam os aromas de chinotto e cedro, pelos tons intensos de
especiarias e por uma nota frutada particular e original de roma.
Na boca é equilibrado, com aroma que lembra as sensagdes
olfativas e uma tipica nota amarga no final.

Excelente se misturado com soda ou agua tonica e uma fatia de
laranja, é utilizado para a preparagédo de inUmeros coquetéis e
long drinks de renome internacional, incluindo o “Americano” e o
“Negroni”. Também se presta a ser misturado com sucos de
frutas, especialmente laranja e toranja.

Servir entre 6°- 7°C | Alcool: 25% vol.

cod: E12060070

Importador exclusivo para Angola
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cod: G5961

GIAROLA
TMA

(/ .
L
: ME%\H

cod: G2366 cod: G5995 cod: G5112

Cremes de licor: Licores doces e cremosos, de sabor suave, delicado e levemente alcodlico.

Sabores disponiveis: frutti di bosco (frutos silvestres), fragola (morango), melone (meléo),
mandarino (tangerina), limone (limao), cioccolato (chocolate).

Garrafa 50 cl. - alcool 17% - Saborear frescos e como sobremesa.
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cod: G5792

cod: G2802

cod: G2804

Classicos licores italianos, realizados com respeito de receitas antigas, que prevé o uso de in-
gredientes naturais de primeira escolha e selecionados cuidadosamente.

Mandarinello: licor de tangerina - Garrafa 50 cl. - alcool 17%
Cardamomo e Arancia: licor de cardamomo e laranja - Garrafa 50 cl. - alcool 17%
Fragolino: licor de morango com moranguinhos silvestres - Garrafa 50 cl. - alcool 21%

Zenzero e cannella: licor de gengibre e canela - Garrafa 50 cl. - alcool 17%
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LIMONCINO - licor de limao - cod: E12025050NA

Limoncino Bottega é um “limoncello”, tradicional licor italiano, que data do
final do século XIX. E produzido a partir da infusdo da casca de limdo
“Femminello”. E uma cultivar muito difundida na Italia e caracterizada por
uma casca de grao fino e 6leos essenciais de alta qualidade. Essa varie-
dade de limado é chamada de “Femminello” pela fertilidade da planta, que
floresce o ano todo. Os limdes sao cultivados naturalmente e colhidos no
pico da maturagao, lavados e descascados a mao, retirando a parte bran-
ca (amarga) e seleccionando apenas a casca amarela rica em o6leos es-
senciais. As cascas de limdo sdo infundidas em alcool por cerca de 30
dias. Isso permite a extragdo das substancias aromaticas e corantes. O
liquido é entdo separado da casca. Por fim, adiciona agucar e grappa de
alta qualidade, tornando este Limoncino Unico e inconfundivel.

Cor amarela limao. Aroma intenso a limdo maduro, doce, cheio, suculento
com uma fragrancia ligeiramente citrica.

Perfeito como ingrediente de aperitivos, excelente para o acompanhamen-
to do jantar, também acompanha bem gelados, sorvetes e saladas de
frutas frescas.

Servir a -18°C | Alcool: 30%vol.
Garrafa 50 cl.

PISTACCHIO - créme de pistacio - cod: E12099050NA

E um licor cremoso, agradavelmente doce e com teor alcodlico moderado,
caracterizado por um aroma intenso a pistache. Pistacios séo frutos de
uma planta nativa do Oriente Médio, que agora cresce espontaneamente
no vulcéo siciliano Monte Etna. Eles sempre foram conhecidos por suas
propriedades nutricionais. Os pistacios, colhidos exclusivamente na Sici-
lia, séo processados segundo um meétodo tradicional e transformados nu-
ma pasta que preserva todas as suas preciosas caracteristicas organolép-
ticas. A pasta é entdo habilmente misturada com alcool, agua e agucar,
criando um licor cremoso, redondo e aveludado com um aroma intenso e
inebriante de pistache siciliano. Com um toque final de grappa, Pistacchio
Bottega ganha uma aromaticidade particular, tornando-o Unico e inconfun-
divel.

Cor Verde Pistacio, Aroma intenso a pistache com notas delicadas de
améndoa. Macio, redondo, delicado e intrigante, acaricia o paladar com
seu sabor forte e original a pistache.

Gracgas ao seu teor alcoodlico moderado, é particularmente adequado para
adogar o paladar. Melhor servido frio, é perfeito ndo sé apds as refeigoes,
mas também a qualquer hora do dia. E utilizado como ingrediente em
cocktails e, gragas ao seu toque de alcool, é ideal para acompanhar pan-
na cotta, pastelaria, sobremesas ou gelados.

Servira 3 ° C | Alcool: 17%vol.
Garrafa 50 cl.
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GIANDUIA - creme de chocolate - cod: E12077050NA

E um licor cremoso, agradavelmente doce e com um teor alcodlico mode-
rado, caracterizado por um aroma intenso a chocolate Gianduia. Foi cria-
do no Piemonte, em 1806, quando o alto custo do cacau inspirou os chefs
confeiteiros locais a substituir parte dele por nozes moidas torradas. Dai
surgiu um chocolate elegante e intenso, com um bouquet tipico de cacau
e nozes. Essas notas também estdo presentes no Gianduia Bottega, um
creme de dogura aveludada que satisfaz os paladares mais exigentes.
Com um toque final de grappa, Gianduia Bottega ganha uma aromaticida-
de particular, tornando-a Unica e inconfundivel.

Castanho com tons creme. Aromas intensos de cacau e noz, tipicos do
chocolate Gianduia. Macio, aveludado, com sabor distinto e apelativo, na
boca caracteriza-se por uma aromaticidade intensa e persistente equilibra-
da com a dogura do creme de leite.

Gragas ao seu teor alcoolico moderado, € particularmente adequado para
adocar o paladar. Melhor servido frio, & perfeito nao s6é apos as refeigdes,
mas também a qualquer hora do dia. E usado como ingrediente em co-
quetéis e, gracas ao seu toque de alcool, é ideal para acompanhar sorve-
tes.

Servira 3°C | Alcool: 17%vol.
Garrafa 50 cl.

BACUR GIN - Gin Dry - cod: E10065070NA

O Dry Gin Bacir deve seu carater Unico aos vegetais usados para produzi
-lo. Bagas de zimbro, folhas de salvia e raspas de limdo sdo deixadas
para macerar em uma solucdo de agua e alcool por um longo tempo; em
seguida, procede-se a dupla destilacdo, retirando o liquido de possiveis
indicios indesejaveis e conduzindo a um destilado elegante com bouquet
fino e limpo. As caracteristicas finais deste Gin estdo profundamente rela-
cionadas com os seus componentes, sendo que a sua qualidade e com-
plexidade dependem ndo s6 da quantidade de plantas utilizadas, mas
também das condi¢gdes em que sao extraidos os compostos aromaticos
de cada uma delas.

Incolor e cristalino. Abre com intenso aroma a zimbro, seguido de notas
citricas de raspas de limao e fecha com notas de salva. Suave e equilibra-
do, aquece delicadamente o paladar sem ser agressivo, deixando na boca
uma agradavel sensagao perfumada.

Perfeito quando degustado puro, bem como em coquetéis e long drinks.

Servir a 8-10 ° C | Alcool: 40%vol.
Garrafa 70 cl.
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Licores para criar deliciosos cocktails, aperitivos e excelentes long drinks.

Blue Curacao: Garrafa 70 cl. - alcool 30% - cod. G5957
Créme de Cassis: Garrafa 70 cl. - alcool 17% - cod. G5948
Triple Sec: Garrafa 70 cl. - alcool 42% - cod. G5955
Apricot Brandy: Garrafa 70 cl. - alcool 24% - cod. G5947
Coffee: Garrafa 70 cl. - alcool 20% - cod. G5949
Bananino: Garrafa 70 cl. - alcool 17% - cod. G5788

Importador exclusivo para Angola
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cod: G5265 cod: G5257 cod: G5263 cod: G5259 cod: G5261

Vodka aromatizada com fruta

Ideal para criar cocktails e long drinks.

Disponivel nos aromas menta, morango, melao, péssego e limao

Garrafa 70 cl. - alcool 25%
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CRODER

Grappa barrique finamente envelhecida
Matéria prima

Bagacgo principalmente de uvas de casca
vermelha, Cabernet, Merlot e Marzemino,
obtido apés uma longa maceragao no vinho e
processado imediatamente apo6s a
prensagem. O destilado resultante é entao
envelhecido por mais de um ano em barris de

carvalho francés.

Cor brilhante, quente, ambar, tipica de
produtos envelhecidos em madeira.

Aroma complexo, elegante, floral e com
notas de baunilha.

Paladar: Boa fusdo de suavidade e carater.

Teor alcoodlico 40 % vol.

cod: S149GR6S
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VODKA COLOR BIO - ALEXANDER

A escolha das matérias-primas utilizadas na producdo de vodka pode
levar a produtos finais com qualidade muito diferente. Por isso, a Vodka
Alexander é produzida a partir da fermentacdo de uma infusdo de agu-
cares obtidos apenas de gréos de trigo puros, uma matéria-prima nobre
que leva a um destilado de forte carater. As técnicas de destilagao tam-
bém podem resultar em qualidade muito diversa. A Vodka Alexander &
obtida através de cinco fases de destilagédo, permitindo extrair as carac-
teristicas aromaticas da matéria-prima e conduzindo a um destilado rico
e complexo. Enriquece-se finalmente por mistura com agua dos Alpes e
filtra-se para eliminar as impurezas que podem alterar o seu perfil orga-
noléptico.

Incolor, transparente, cristalina.
Aroma limpo e fresco, é caracterizado por agradaveis notas florais.

Paladar rico, redondo e de sabor complexo, o seu caracter inconfundi-
vel deriva do seu grao originario e desenvolve delicados aromas a fru-
tos secos.

Gragas a sua elegancia, pode ser apreciada pura e € uma base perfeita

para cocktails e long drinks.

Servir gelada, mesmo com gelo | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl.

cod: VCOLALEX70

Importador exclusivo para Angolq L]
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GRAPPA ALEX - aguardente jovem

Qualidade e cuidado com as matérias-primas sdo os primeiros e mais
importantes passos na produgdo de uma boa grappa. Por este motivo,
os bagagos saudaveis, frescos e vinicos das vinhas colhidas em areas
dedicadas sdao armazenados com cuidado para preservar toda a sua
qualidade. A "Grappa Bianca Alexander", elaborada a partir de um
blend das mais conceituadas vinhas do Nordeste da ltalia, & produzida
em trés fases de destilagdo com diferentes temperaturas. O processo
ocorre em alambiques de cobre tradicionais, que permitem a destilacao
sob vacuo (maior protegdo dos aromas), com aquecimento em banho-
maria (sistema indireto e portanto mais delicado). Antes do engarrafa-
mento, esta sofisticada Grappa envelhece em tanques de ago por qua-
se 6 meses, com resultados positivos em seu perfil aromatico e macio.

Incolor, transparente, cristalina.

Aroma intenso e forte, € caracterizado pela limpeza, notas frescas e
frutadas de frutos silvestres, notas florais e um final delicado e ligeiro a
frutos secos.

Paladar agradavel, poderoso, vigoroso e elegante, apresenta uma sua-
vidade equilibrada e um aroma frutado persistente, perdurando como
uma sensagao retro-olfativa.

E ideal apds as refeigbes, principalmente a base de carnes salgadas ou
pratos de queijo. Pode ser consumido frio ou até mesmo gelado, e é
ingrediente de coquetéis e long drinks. E uma combinagéo perfeita com
chocolate preto e com bolos a base de cacau ou frutos secos, especial-
mente passas, castanhas, tdmaras ou figos secos. E tradicionalmente
utilizado para corrigir o café expresso e, em Veneto e Friuli, para diluir
as Ultimas gotas de café que ficam no fundo da chavena (Resentin): o
efeito revigorante do café, aliado a acgéo relaxante do alcool, confere
um agradavel sensacéo de bem-estar e energia.

Servira 10-12°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl. - cod: GALEX70
Garrafa 3 Lts. - cod: E00057300NAO1

Importador exclusivo para Angola
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GRAPPA CRU - aguardente de Prosecco e Moscato

Qualidade e cuidado com as matérias-primas sdo os primeiros e mais
importantes passos na produgdo de uma boa grappa. Por este motivo,
os bagacos saudaveis, frescos e vinicos das vinhas colhidas em areas
dedicadas sdo armazenados com cuidado para preservar toda a sua
qualidade. Cru Grappa Alexander é baseado em uma mistura refinada
de Glera e Moscato, criada durante longos anos de pesquisas e testes.
Grappa é produzido durante trés fases de destilacdo com diferentes
temperaturas. O processo ocorre em alambiques de cobre tradicionais,
que permitem a destilagdo sob vacuo (maior protecdo dos aromas),
com aquecimento em banho-maria (sistema indireto e portanto mais
delicado). O resultado € uma Grappa perfumada com bouquet e sabor
que satisfazem até os apreciadores mais exigentes. Antes do engarra-
famento, esta Grappa envelhece em tanques de ago por quase 6 me-
ses, com resultados positivos no seu perfil aromatico e maciez.

Incolor, transparente, cristalina.

Bouquet limpo, fresco e perfumado, caracteriza-se por aromas a fruta
fresca, com notas da sua uva original, encerrando com um delicado
toque a ervas medicinais. Gosto macio, amplo e cativante, na boca ca-
racteriza-se pela estrutura e pelos persistentes tons de fruta fresca.

Perfeita apds as refeigbes, como um destilado de meditagdo. Pode ser
consumida fria ou até mesmo gelada, e é ingrediente de coquetéis e
long drinks. A Grappa CRU Alexander € uma combinacgéo perfeita com
chocolate preto e semifrios, bem como com sorvetes ou saladas de
frutas. E tradicionalmente utilizada para corrigir o café expresso e, em
Veneto e Friuli, para diluir as ultimas gotas de café que ficam no fundo
da chavena (Resentin): o efeito revigorante do café, aliado a acgao rela-
xante do alcool, confere um agradavel sensagdo de bem-estar e ener-

gia.

Servira 10-12°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl.

Cod. GCRU70

Importador exclusivo para Angolq L]
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TARDIVA - aguardente velha de Amarone

Grappa Tardiva € uma grappa envelhecida obtida pela
destilacdo das peliculas de uma selegcédo de uvas secas
utilizadas para produzir o prestigiado vinho Amarone
della Valpolicella. Com sua tradicdo milenar, a grappa
evoca ambientes e emogdes que foram transmitidas
intactas até os dias de hoje. Grappa Tardiva & o resul-
tado desta historia milenar, aliada a evolugéo da técni-
ca de destilagdo de bagaco e a utilizagdo de tecnolo-
gias modernas: um destilado elegante e requintado
que, gragas ao seu envelhecimento em madeira, € enri-
quecido por notas Unicas e inconfundiveis.

Cor ambar intensa.

O seu bouquet complexo € caracterizado por notas de
mel, flores, baunilha, uva e madeira nobre.

Sabor intenso, macio e persistente, na boca exprime a
estrutura das suas vinhas originarias e um agradavel
aroma a madeira nobre.

A grappa envelhecida é perfeita apos as refei¢cdes co-
mo um destilado de meditagdo e é um ingrediente de
coquetéis e long drinks. Grappa Tardiva é a combina-
¢ao perfeita com chocolate amargo, bolos e doces a
base de cacau.

Servir a 10-12°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 50 cl.

Cod. GTARD50
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Importador exclusivo para Angola
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PRIMO ASSAGGIO BARRIQUE - aguardente velha bagaceira

Esta aguardente bagaceira combina perfeitamente frescura e
complexidade. A embalagem jovem e inovadora torna-o um
produto com uma personalidade muito forte.

Cor ambar .

Bouquet intenso e frutado.

Sabor puro, elegante, harmonioso com aromas de passas, mel
e baunilha.

Perfeita apds as refeicdes. E um destilado 'para pensamentos e
meditagdo'. Pode acompanhar a degustagéo de chocolate preto.

Servira 10-12°C | Alcool: 40%vol.
Garrafa 50 cl.

Cod. GPRIM50

RISERVA PRIVATA - aguardente de Amarone

Riserva Privata Barricata tem sua origem em uma reserva de
grappa de Amarone. Destilado a partir de cascas de uvas fer-
mentadas utilizadas na produgéo do prestigiado vinho Amarone
della Valpolicella, € o resultado da paixdo e competéncia de
destiladores mestres, que transformaram uma matéria-prima
sélida num liquido com um perfil organoléptico excepcional. O
subsequente longo envelhecimento em madeira confere a sua
tipica cor &mbar e enriquece o bouquet, criando uma grappa
cativante e intrigante que agrada até ao paladar dos mais re-
quintados apreciadores.

Cor dmbar intensa.

Intenso e cativante, apresenta um bouquet complexo, partindo
de notas de mel e baunilha que se transformam no aroma de
cacau, com um final picante delicado e fascinante.

Sabor cheio, redondo e persistente, na boca exprime a estrutura
tipica das vinhas originarias, com elegantes nuances de madei-
ra nobre fruto do seu longo envelhecimento.

A grappa envelhecida € perfeita apds as refeicbes como um
destilado de meditacéo e € um ingrediente de coquetéis e long
drinks. Riserva Privata é a combinagéo perfeita com chocolate
amargo, bolos e doces a base de cacau e com pastelaria.

Servira 10-12°C | Alcool: 43%vol.
Garrafa 70 cl.

Cod. GPRIV70

Importador exclusivo para Angola
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EXQUISITE ROSSO TOSCANO - aguardente velha

Exquisite Rosso Toscano Grappa Invecchiata é feita
com bagago de uvas locais e internacionais cultivadas
nos melhores solos e usado para fazer vinhos tintos da
Toscana com corpo inteiro e boa estrutura; vinhos tin-
tos que estédo entre os vinhos mais conhecidos e ama-
dos em todo o mundo - referencias que simbolizam a
enologia italiana e que desempenharam um papel de
destaque na histéria do vinho da Italia. A produgéo
ocorre em trés fases de destilagdo em alambiques de
cobre tradicionais que permitem a destilagéo sob vacuo
(maior protecdo dos aromas) e nas quais ocorre O
aquecimento em banho-maria (sistema indireto mais
delicado). Este processo preserva a plenitude aromati-
ca e a fragrancia da uva original. Em seguida, é enve-
Ihecido por 12 meses em barricas de carvalho elabora-
das com métodos extremamente tradicionais: a madei-
ra recém-cortada é deixada secar ao ar livre por pelo
menos 24 meses e durante esse tempo a agua contida
na madeira é perdida e os taninos mais adstringentes
o ‘ sdo removidos. As aduelas s&o cortadas e montadas e

[E T depois completamente torradas. Durante o processo de
‘"’W envelhecimento nestes cascos de carvalho, ocorrem

!

Sy uma série de reagdes quimicas e fisicas que aprofun-

dam a complexidade do bouquet do destilado, conferin-
do-lhe um sabor suave e cor ambar caracteristica.

Cor ambar quente.

Bouquet intenso e estruturado, apresenta inicialmente
um nariz floral que depois se desenvolve em aromas
doces redondos que lembram baunilha e uva-passa
que podem ser atribuidos ao processo de envelheci-
mento na madeira.

Sabor complexo e equilibrado, apresenta um final de
boca generoso e persistente com notas florais de bau-
nilha, refletindo a forma como atinge o nariz.

IXQUISITE
.2,.4_,«. L
GR/\PPA
INVECCHIATA
IN BOTTI DI ROVERE

A Grappa envelhecida é ideal no final de uma refeicao
como uma bebida de meditagdo. E um excelente ingre-
diente para a preparacdo de cocktails e long drinks.
Esta requintada Grappa de Rosso Toscano velha é
uma combinagéo perfeita para chocolate preto, bolos e
doces feitos de cacau em pé e biscoitos secos, particu-
larmente bolos de améndoa, pistache e avela.

Servira 10-12°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl.

Cod. GTOSCANO

Importador exclusivo para Angola
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EXQUISITE PREMIUM - aguardente velha Reserva

A Exquisite Premium, engarrafada em um elegante de-
cantador de formas suaves, € uma grappa reserva obtida
a partir da destilacdo de bagaco selecionado de alta quali-
dade. O longo e cuidadoso envelhecimento em madeira
confere-lhe a cor ambar caracteristica e enriquece o bou-
quet com notas Unicas e persuasivas.Uma grappa que
nasce da selegdo habilidosa de bagacos implementada
com o objetivo de obter um produto Unico e de caracter
inconfundivel. E produzido em trés etapas de destilacéo
efetuadas a diferentes temperaturas e em alambiques
tradicionais de cobre, que permitem o processamento a
vacuo (maior protecdo dos aromas) e em que 0 aqueci-
mento ocorre em banho-maria (sistema indireto e portanto
mais delicado) permitindo preservar a plenitude aromatico
e fragrancia das uvas de partida.Depois é envelhecido 18
meses em barricas de carvalho produzidas com técnicas
tradicionais: a madeira recém-cortada € deixada a secar
ao ar livre por um periodo minimo de 24 meses durante o
qual ha perda da agua contida nela. e uma eliminagao
dos taninos mais adstringentes. As aduelas sédo cortadas,
montadas e em seguida é feita uma torra intensa. Durante
o processo de envelhecimento nestes barris, gracas a
acao do oxigénio que penetra pelas aduelas e a liberagao
das substancias presentes na propria madeira, obtém-se
uma exaltagdo do perfil sensorial e da personalidade do
destilado que também assume a tipica cor ambar .

EXQUISITE

PR E NI I U M O nariz é intenso e elegante, caracterizado por notas fru-
{/f/«// e Kvsenve tadas e picantes que vao desde aromas a frutos secos,
nomeadamente passas, passando por notas de baunilha
s até notas de especiarias doces.

ATEX«‘&\NDER Na boca apresenta uma grande riqueza aromatica com
e ——— . Sk — — sensagoOes articulares, devido as madeiras nobres utiliza-

=== e das, em perfeito equilibrio com as notas olfativas.

|

{} ‘*-l A Grappa Riserva € ideal no final de uma refeicdo como
e 2 um destilado de meditacdo e pode ser um excelente in-
m 3 grediente para a preparagdo de cocktails e long drinks. A
. combinacgao perfeita deste Exquisite Premium com choco-
V late negro, com sobremesas a base de cacau e pastéis

secos, em particular com bolachas de améndoa, pistache
e avela.

o>

&6

QVA DI VIT

Servira 10-12°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl.

Cod. GEXQ70

|mporfodor exclusivo para Angolq 1
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CELLINI

Dedicada a Benvenuto Cellini, grande ourives e escultor florentino, esta
grappa transfere o gosto pela perfeicdo e atengéo a cada detalhe do mundo
da arte ao da destilagédo.

Cellini Oro - aguardente velha - Cod. E50088070
Origem: Veneto
Castas: selegao de diferentes castas

A qualidade e o cuidado com a matéria-prima sdo os primeiros € mais im-
portantes passos na producdo de uma boa grappa. Oro grappa cellini é
produzido com bagago das vinhas mais difundidas e renomadas do nordes-
te da ltalia, colhidas em areas dedicadas. O bagacgo saudavel, fresco e vi-
noso da videira € armazenado com cuidado para preservar toda a sua qua-
lidade. O bagaco passa entéo por trés fases de destilacdo com diferentes
temperaturas. O processo decorre em alambiques tradicionais de cobre,
que permitem a destilagdo sob vacuo (maior protecgdo do aroma), com
aquecimento em banho-maria (sistema indirecto e portanto mais delicado).
grappa é entdo envelhecido por 12 meses em barris de carvalho. Durante
este processo, ocorrem reagdes quimicas e fisicas no destilado, criando um
bouquet mais complexo, um sabor mais suave e uma cor ambar tipica.

Cor dmbar claro

Bouquet complexo de notas que vao desde frutas frescas e especiarias, até
perfumes agradaveis de baunilha e pastelaria.

Sabor apelativo, redondo, cheio, na boca lembra o bouquet, sobretudo nas
notas de frutas frescas.

Servir a 10-12°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl.

Cellini CRU - aguardente - Cod. E50087070
Origem:Véneto
Castas: Pinot e Glera

Esta grappa deriva das uvas Pinot e Glera, uma das variedades de uvas
mais populares do Véneto Oriental. O bagago, ainda quente e vinoso, &
destilado em alambiques de vapor, quando preservam totalmente a intensi-
dade organoléptica das uvas originais. O resultado € uma grappa branca,
macia e perfumada que é envelhecida em barricas de ago durante 6 meses,
de forma a obter o amalgama de todos os aromas presentes.

Transparente e cristalina. Aroma com notas de frutas frescas, flores da flo-
resta. Sabor fresco, decisivo, moderno com paladar persistente de frutas
frescas.

Servir a 12-14°C | Alcool: 38%vol.
Garrafa 70 cl.

A grappa deve ser consumida apos as refeigbes, pois facilita a digestéo.
Também pode ser bebido frio ou gelado. E um ingrediente para fazer co-
quetéis e long drinks. Acompanha a degustagdo de chocolate amargo. Tra-
dicionalmente é usado para corrigir o café expresso e, no Veneto e Friuli,
para diluir as Ultimas gotas de café, que ficam no fundo da xicara
(Resentin).
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RICETTA ORIGINALE

DAL 1859 IN BUONA COMPAGNIA

Importador exclusivo para Angola

Birra Moretti —Ricetta Originale

Em 1859, Luigi Moretti fundou em Udine a fabrica de
cerveja e gelo. Depois de um ano de pesquisas, a primei-
ra cerveja saiu da fabrica e comegou assim uma longa
histéria italiana feita de qualidade, paixdo e entusiasmo.

A Birra Moretti Ricetta Originale nunca deixou de ser um
icone reconhecido pela sua autenticidade e pelo seu in-
confundivel estilo italiano — direto, sincero e cada vez
mais apreciado também no estrangeiro.

E uma cerveja de baixa fermentacdo, obtida a partir de
uma mistura de ldpulos selecionados que lhe conferem
um sabor agradavelmente amargo, equilibrado por notas
florais que acompanham os aromas iniciais do malte de
cevada.

O produto por exceléncia para « CONSUMIR
PREFERENCIALMENTE EM BOA COMPANHIA».

Estilo / Tipo de cerveja: Lager (Fermentacdo baixa)
Cor: Amarelo palha

Aroma :
Malte de cevada equilibrado por notas frescas e florais

Sabor
Entrada maltada seguida de um sabor finamente amargo

Ingredientes

Agua, malte de cevada, milho, ltpulo
Servira 3°C | Alcool: 4,6 %vol.

Cx 24 gar 33 cl - (cesto 4x6)

Cod. 15117
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O café ideal

mistura illy expressa um ideal de
uilibrio e perfeicdo. E composto por nove
abicas diferentes, selecionadas das
elhores culturas do mundo. Cada
riedade da ao resultado final uma nota
e 0s paladares  treinados, ou
mplesmente talentosos, podem
conhecer e apreciar. Por esta razdo, o
ultado final, que o cheiro, o paladar e o
sto do apreciador, oferece uma riqueza e
a emogdo que nenhuma qualidade de
rabica, sozinha, poderia dar: a diferenca
ue existe entre uma nota pura executada
por um Unico instrumento e uma sinfonia
tocada por excelentes musicos, cada um

quais, sob a orientagétﬂm maestro,
- \

My

Sistema de capsulas Iperespresso

O sistema iperEspresso illy permite preparar um café
extraordinario em casa com facilidade e praticidade. O
resultado é um auténtico café italiano que é
perfeitamente consistente, suave, equilibrado e nunca
amargo. O inovador sistema de cdpsulas iperEspresso
faz um café espresso com melhor qualidade e facilidade
ao contrario dos sistemas convencionais de um estagio.
O sistema de capsulas iperEspresso usa um processo
patenteado de dois estagios para criar um espresso
intensamente aromatico e encorpado com a crema rica
e duradoura. Com as capsulas IperEspresso a extragao
ocorre inteiramente dentro da cdpsula, o café e a
maquina nunca entram em contato fazendo com que a
limpeza seja rapida e facil.

|mporfodor eXCIUSiVO para Angolc 1
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Maquina X7.1

Desfrute de um espresso e cappuccino italianos
inigualaveis com a bela e projetada maquina
Francis Francis X7.1 iperEspresso, com
tecnologia avangada e vaporizador que espuma
o leite para um latte ou cappuccino cremoso. A
X7.1 faz uma presencga de estilo impressionante
em qualquer cozinha.

O exclusivo design foi inspirado no icénico
design italiano dos anos 60. Para nds, a beleza
€ uma nogado que vai muito além da estética.
Trata-se de preencher o seu mundo com o que
€ especial - historias, momentos, objetos que
inspiram.

Disponivel nas trés cores preto, vermelho e
branco.

preta: cod. 16561
vermelha: cod. 16608
branca: cod. 16609

Maquina Y3.3

Compacta, bonita e simples de usar. Prepare
com facilidade um espresso suave e
deliciosamente aromatico em casa com a nova
maquina de capsula Y3.3 iperEspresso, com a
operacao de toque unico, sem esforco e 2
definicdes de volume programaveis.

Design minimalista e elegante. O arquiteto
Piero Lissoni projetou uma maquina com linhas
limpas, que oferece uma experiéncia de usuario
facil e intuitiva.

Disponivel nas trés cores preto, vermelho e
branco.

preta: cod. 160281
vermelha: cod. 160283
branca: cod. 160282
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CLASSICO - cod: 179901cn

IPERESPRESSO Em perfeito equilibrio entre acidez e amargura, é
CLASSICO . . .
A SABSISRCART, o caracterizado por delicadas notas de flor de laranjeira e
illy blend . . .
teck Ansnics T jasmim, que se juntam com notas de caramelo. Para

quem prefere um sabor suave e aveludado.

Nivel de intensidade @ @& €O €O 0

CLASSICO LUNGO - cod: 179931

IPERESPRESSO

cLassico Na verséo longa, a exclusiva mistura illy cria um
ity Mend” espresso com maior volume, com a mesma riqueza

aromatica e o sabor suave e aveludado do CLASSICO.

Nivel de intensidade @ @ O O O

17/9 Forte - coo: 199691cxs

IPERESPRESSO

FORTE

oo A Gosto intenso/forte, com um marcado aroma a pao tor-
iy, blerd” .
en snimes rado e um final de chocolate negro.

Nivel de intensidade @ @ @ O O O O O O

DECAFFEINATO - cod: 179921kN

’
illy , .
e O Café Ideal para quem quer renunciar a cafeina, mas
P PNy ndo ao inconfundivel sabor suave e aveludado do
Wbl e aroma CLASSICO. Teor de cafeina inferior a 0,1%.

Nivel de intensidade @ @& O O ®
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