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                   Groß   Klein 
PIZZE                           30cm    26cm
Margherita, Tomatensauce, Käse ....................................................
Romana, Oliven ..................................................................................
Cipolla, Zwiebeln ................................................................................
Napoli, Sardellen ................................................................................
Diavolo, Peperoni ................................................................................
Hawaii, Schinken, Ananas .....................           .................................
Contadino, Mais .....................................                    ......................
Paprica, mit frischer Paprika .......................                    ...................
Bolognese, Fleischsauce ....................                           ...................
Prosciutto, Schinken ........................            .......                   ...........
Funghi, frische Pilze ................................                 ......           .........
Salame, Salami .................................................     .............................
Tonno, Thunfisch ...............................................     ..............................
Paesana, Schinken, Artischocken ......................................................
Spinaci, Spinat .....................................................................................
Primavera, Salami, Schinken, Pilze ...................................................
4 Stagioni, Salami, Schinken, Pilze, Thunfisch ..................................
Capriccio, Oliven, Artisch.,Sardellen, Thunfisch ................................
Scampi, mit frischen Krabben .............................................................
Frutti di Mare,mit frischen Meeresfrüchten ......................................
Mista, von allem etwas ........................................................................
Valentino, Schinken, Champignons, Spinat, Ei ..................................
Etna, Salami, Champignons, Paprika, Ei .............................................
Bevitore, Sardellen, Oliven, Kapern, Peperoni .................................
Pizza Vegetale, verschiedene Gemüsesorten ................................
Primo Amore, Mozzarella, Basilikum, Cocktailtomaten...................
Ai Formaggi, 4 Käsesorten ...............................................................
Broccoli, Broccoli ..................................................................................
Delizia, Spinat, Gorgonzolakäse und Cocktailtomaten .....................
Silana, scharfe Salami, Steinpilzen, Mozzarella und Cocktailtom ...
Royal, Crevetten, Hummerkrabbe, Zander und Cocktailtom ............
Ortolana, Paprika, Zucchini, Auberginen, Mozza. & Cocktailtom ...
Parma, Rucola, Parmaschinken, Parmesan, Mozza. & Cocktailtom..
Rimini, mit Lachs, Spinat und Cocktailtomaten ...................................
Zingara, Putenfleisch, Mais, Paprika, Kirschtomaten .......................
jede zusätzliche Beilage ...................................................................ab
Käse ....................................................................................................... 
10 Pizzabrötchen mit Kräuterbutter oder Aioli ....................................

DESSERT

Tiramisù, 
mit gem. Waldbeeren, hausgemacht ........ 7,50
Panna-Cotta, 
mit gem. Waldbeeren, hausgemacht ........ 7,50

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Fl. Coca Cola, Fl. Sprite, Fl. Fanta ........................... 1,00 ltr.  3,00  
(incl. Pfand)      

BIERE
Fl. Krombacher Pils ................................................ 0,50 ltr.  2,00

QUALITÄTSWEINE AUS ITALIEN
WEISSWEIN
Fl. Regaleali, trocken, leicht würzig, feinbeeriger Duft ..... 0,75 ltr.  13,50
Fl. Prosecco .......................................................................... 0,75 ltr.  14,50

ROTWEIN
Fl. Chianti Classico DOCG, herb trocken, weiche Note 0,75 ltr.  13,50
Fl. Lambrusco, granatrot, lieblich, mit blumigem Bukett  0,75 ltr.    7,50
Fl. Montepulciano D‘ Abruzzo DOCG, trocken, weich  0,75 ltr.    13,50

1=Farbstoff; 2=Konservierungsstoff; 3=Geschwärzt; 4=Phosphat;
5=Antioxidationsmittel; 6=Geschmacksverstärker; 7=koffeinhaltige Limonade;

8=Formfleisch aus Fleischstücken zusammengefügt
Oliven=3; Salami=2; Vorderschinken=2,4,5,8; Käse=1,2; Cola=1,7; Fanta + Sprite=1,5
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                 Groß     Klein 
PIZZE                 30cm    26cm

Golosa, Lachs, Zwiebeln, Kirschtomaten ........................................
Mare e Monti, Steinpilze, Crevetten, Kirschtomaten, Rucola ......
Gustosa, Scharfe Salami, Gorgonzola, Zwiebeln, Kirschtomaten
Gourmet, Spinat, Lachs, Crevetten, Kirschtomaten .......................
Speciale, Schafskäse, Spinat, Zwiebeln, Kirschtomaten ...............
Matriciana, Schinken, Speck, Zwiebeln, Kirschtomaten ..............
Adria, Scampi, Lachs, Rucola, Kirschtomaten .................................
Calabria, scharfe Salami, Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola .....
Burrata, mit Mozzarella, Steinpilzen, Kirschtomaten, Zwiebeln, 
scharfer Salami und Basilikumcreme (ohne Tomatensauce)

INSALATE (SALATE)
Mista, gem. Salat ................................................................      .....................
alla Toscana, Rucola mit tosk. Schafskäse, Kirschtomaten u. Babymozz. .
Nicoise, gem. Salat mit Thunfisch, Eier, Artischocken, Oliven .....................
Capricciosa, gem. Salat mit Schinken, Thunfisch, Käse, Artischocken, 
Oliven, Ei ...........................................................................................................
Tonno e fagioli, weiße Bohnen mit Thunfisch und Zwiebeln ......................
Paesana, gem. Salat mit Thunfisch, Käse, Oliven, Mais und Ei ..................
Amalfi, gem. Salat mit Crevetten, Ei und warmer pikanter Senfsauce .......
Riviera, gem. Salat mit Honigmelone, Crevetten, Ei ....................................
Frutti di mare, frischer Meeresfrüchtesalat ................................................ 
Esotica, gem. Salat mit Avocado, Crevetten, Ei, Oliven ...............................
Contadina, gem. Salat mit Bohnen, Mais, Schafskäse, Peperoni, Oliven, Ei ..
Italiana, gem. Salat, Käse, Schinken, Ei .......................................................
Hawaii, gem. Salat, Schinken, Käse, Ei und Ananas ...................................
di Tacchino, gem. Salat mit Ei und geb. Putenfleisch ..................................
alla Veronese, Rucola mit Parmesankäse, Kirschtomaten u. Babymozz. ..
Caprese, Mozzarella auf Tomatenscheiben mit fr.Basilikum und Olivenöl .
Sorrento, Rucola mit geb. Lachs, Scampis u. Kirschtomaten mit Honigsenfsauce ...

Balsamico & Olivenöl, Cocktail- oderJoghurt Dressing 
wahlweise (separat). Zu allen Salaten reichen wir 
5 Brötchen mit Kräuterbutter bei.

Bitte erfragen Sie Zusatzstoffe und Allergene 
bei unserem Servicepersonal.
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PESCE (FISCH)

Combinazione di pesce, Fischkombination ....................................................
(Hummerkrabbe, Lachs, Zander) in Hummersauce

Salmone alla Griglia, frischer Lachs vom Grill ...............................................

Salmone Amalfi, frischer Lachs mit Crevetten in Senfsahnesauce ................

Lupo di mare alla griglia, frischer Seewolf vom Grill ..................................

Gamberoni alla griglia, Hummerkrabben vom Grill .....................................

Gamberoni Amalfi, Hummerkrabben mit Crevetten in Senfsahnesauce .....

Alle Fischgerichte servieren wir Ihnen mit 2 Beilagen.
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ANTIPASTI-FREDDI (KALTE VORSPEISEN)

Carpaccio, rohe Filetscheiben mit Parmesankäse in Vinaigrette ......................

Vitello tonnato ..................................................................................................

Cocktail di scampi, Crevettencocktail .............................................................

Antipasto misto, gem. ital. Vorspeise vom Buffet ....................                 ....    

Carpaccio di salmone, rohe Lachsscheiben in Vinaigrette                          ......       

ANTIPASTI-CALDI (WARME VORSPEISEN)

Lumache provinciale, Schnecken in Tomatensahnesauce, Knoblauch,  
und Kräuter der Provence .....................................................................................

Lumache dello Chef, Schnecken mit frischen
Pilzen in Sahnesauce .............................................................................................

Capesante con scampi, Jakobsmuscheln mit Scampis, in Hummersauce ....

Scampi aglio e olio, Scampis mit Knoblauch und Kräuter in Olivenöl ...........

ZUPPE (SUPPEN)

Crema di pomodoro, Tomatencremesuppe ...................................................

Minestrone, frische Gemüsesuppe italienischer Art ........................................

Zuppa di Pesce, frische Fischsuppe .................................................................

Zu allen Vorspeisen reichen wir 5 Brötchen mit Kräuterbutter bei.
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SCALOPPINE DI MAIALE - SCHWEINESCHNITZEL

Scaloppina milanese, paniert ......................................................................

Scaloppina Diana, mit frischen Pilzen in Senfsahnesauce ..........................

Scaloppina Gorgonzola, in Gorgonzolasauce ..........................................

CARNE DI VITELLO - KALBFLEISCH

Involtini dello Chef, Fleischröllchen mit Käse und Schinken gefüllt
in Tomatensahnesauce ..............................................................................

Saltinbocca alla Romana, Kalbschnitzel mit Parmaschinken und Salbei ....

Piccata ai funghi, Kalbschnitzel mit frischen Pilzen in Rahmsauce ..............

Alle Fleischgerichte servieren wir Ihnen mit 2 Beilagen.

CARNE    FLEISCH

C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

2012amalfi2-S8-S5.eps.pdf.pdf   10.03.2012   11:09:40 Uhr

RISO      PASTA

BISTECCHE - RUMPSTEAK VOM RIND

Bistecca alla Griglia, vom Grill ........................................................................
 
Bistecca Paesana, mit Pilzen und Zwiebeln ....................................................

FILETTI - FILETSTEAK VOM RIND

Filetto alla Griglia, vom Grill ...........................................................................

Filetto al pepe verde, mit Pfeffersauce .........................................................

Bocconcino di fi letto ai funghi, 
Filetspitzen mit Pilzen in Sahnesauce ...................................................................

CARNE D‘AGNELLO - LAMMGERICHTE

Costolette d‘agnello alla Griglia, Lammkotelett vom Grill .........................

Schiena d‘agnello ai Porcini, Lammrückenfi let mit Steinpilzen ....................

Alle Fleischgerichte servieren wir Ihnen mit 2 Beilagen.

RISO (REIS)

ai funghi, mit frischen Pilzen .....................................                          ..........

alla marinara, mit frischen Meeresfrüchten .................................................

GNOCCHI DI PATATE (Kartoffelgnocchi)

alla provinciale, in Tomatensahnesauce, Knoblauch und Kräuter der Provence

Friulano, mit Broccoli, Pilzen in Sahnesauce ..................................................

Emiliani, mit Spinat und Gorgonzola .........                                              ... 

AL FORNO (Überbackenes)

Combinazione,
4 verschiedene Nudelsorten ...........................                                            ...

Lasagne, Nudelaufl auf ...................................................................            ...

Cannelloni con Carne, Teigrollen mit Fleischfüllung ....................................

Cannelloni con Ricotta, Teigrollen gefüllt mit ital. Weichkäse und Spinat ..

Verdura Gratinata, Gemüseaufl auf ...........................................................

Penne alla Parigina, mit Schinken, Pilzen, Erbsen und Fleischsauce .........

Tagliatelle „Mario“, weiße Bandnudeln mit Spinat, Pilzen
und Putenfl eisch in Sahnesauce ............................................................

Zu den überbackenen Nudeln reichen wir 5 Brötchen mit Kräuterbutter bei.
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SPAGHETTI

Napoli, mit Tomatensauce ..................................................................................
alla Bolognese, mit Fleischsauce .....................................................................
aglio e olio, mit Knoblauch und Peperoni (scharf) in Olivenöl ........................
alla Carbonara, mit Speck, Ei und Sahne ....................................................... 
alla Matriciana, mit Speck, Zwiebeln in Tomatensauce .................................
alla Vegetale, mit verschiedenen Gemüsesorten in Tomatensauce ...............
ai frutti di mare, mit Meeresfrüchten in Tomatensauce .................................
agli scampi, mit Scampis in Tomatensauce ......................................................
al pesto, mit feingehackten Kräutern und Pinienkernen ...................................

PENNE (Rohrnudeln)

Amalfi, mit Schinken, Pilzen, Fleischsauce und Sahne ......................................
ai 4-formaggi, mit 4 versch. Käsesorten ..........................................................
alla Ricca, mit Putenfleisch, Pilzen in Tomatensahnesauce ...............................
della nonna, mit Schweinefilet und Steinpilzen in Sahnesauce ......................

PAGLIA E FIENO (grüne & weiße - hausgem. Nudeln)

al salmone, mit frischen Lachs und Crevetten in Lauchcreme .........................
al Curry con scampi, mit Scampis in Currysauce ...........................................
Coda di Rospo con Scampi, mit frischem Seeteufel, Scampis, Knoblauch
in Tomatensahnesauce ..........................................................................................

TAGLIATELLE (Hausgemachte Bandnudeln)

Alfredo, mit Schinken, Erbsen und Sahnesauce ............................................
con manzo e porcini, Rindfleischstreifen mit Steinpilzen in Sahnesauce ..
Royal, schwarze Nudeln mit Hummerkrabbe in Hummersauce ....................
del pescatore, mit Zander, Lachs, Scampis in Hummersauce .....................
Mediterraneo, schwarze Nudeln mit verschiedenen Meeresfrüchten 
und Fischfilet in Kurkumasauce ..........................................................................
Al Gusto, mit Scampis, Rucola und Kirschtomaten .............                     .....
Mira Mare, mit Jakobsmuscheln, Scampis in Lauchcreme                       ....

TORTELLINI (Teigtaschen mit Fleischfüllung)

alla Provinciale, mit Tomatensahnesauce, Knoblauch und Kräuter der Provence
alla Panna, mit Schinken und Sahnesauce ....................................................
Boccon del‘Prete, mit Schinken, Pilzen, Erbsen in Tomatensahnesauce .....

TORTELLACCI
(hausgem. Teigtaschen mit ital. Ricottakäse- und Spinatfüllung)

alla Provinciale, in Tomatensahnesauce, Knoblauch und Kräuter der Provence
alla Crema di Tartufo, in Trüffelcreme ........................................................
al gorgonzola e noci, in Wallnussgorgonzolasauce ...................................
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SPAGHETTI

Napoli, mit Tomatensauce ..................................................................................
alla Bolognese, mit Fleischsauce .....................................................................
aglio e olio, mit Knoblauch und Peperoni (scharf) in Olivenöl ........................
alla Carbonara, mit Speck, Ei und Sahne ....................................................... 
alla Matriciana, mit Speck, Zwiebeln in Tomatensauce .................................
alla Vegetale, mit verschiedenen Gemüsesorten in Tomatensauce ...............
ai frutti di mare, mit Meeresfrüchten in Tomatensauce .................................
agli scampi, mit Scampis in Tomatensauce ......................................................
al pesto, mit feingehackten Kräutern und Pinienkernen ...................................

PENNE (Rohrnudeln)

Amalfi, mit Schinken, Pilzen, Fleischsauce und Sahne ......................................
ai 4-formaggi, mit 4 versch. Käsesorten ..........................................................
alla Ricca, mit Putenfleisch, Pilzen in Tomatensahnesauce ...............................
della nonna, mit Schweinefilet und Steinpilzen in Sahnesauce ......................

PAGLIA E FIENO (grüne & weiße - hausgem. Nudeln)

al salmone, mit frischen Lachs und Crevetten in Lauchcreme .........................
al Curry con scampi, mit Scampis in Currysauce ...........................................
Coda di Rospo con Scampi, mit frischem Seeteufel, Scampis, Knoblauch
in Tomatensahnesauce ..........................................................................................

TAGLIATELLE (Hausgemachte Bandnudeln)

Alfredo, mit Schinken, Erbsen und Sahnesauce ............................................
con manzo e porcini, Rindfleischstreifen mit Steinpilzen in Sahnesauce ..
Royal, schwarze Nudeln mit Hummerkrabbe in Hummersauce ....................
del pescatore, mit Zander, Lachs, Scampis in Hummersauce .....................
Mediterraneo, schwarze Nudeln mit verschiedenen Meeresfrüchten 
und Fischfilet in Kurkumasauce ..........................................................................
Al Gusto, mit Scampis, Rucola und Kirschtomaten .............                     .....
Mira Mare, mit Jakobsmuscheln, Scampis in Lauchcreme                       ....

TORTELLINI (Teigtaschen mit Fleischfüllung)

alla Provinciale, mit Tomatensahnesauce, Knoblauch und Kräuter der Provence
alla Panna, mit Schinken und Sahnesauce ....................................................
Boccon del‘Prete, mit Schinken, Pilzen, Erbsen in Tomatensahnesauce .....

TORTELLACCI
(hausgem. Teigtaschen mit ital. Ricottakäse- und Spinatfüllung)

alla Provinciale, in Tomatensahnesauce, Knoblauch und Kräuter der Provence
alla Crema di Tartufo, in Trüffelcreme ........................................................
al gorgonzola e noci, in Wallnussgorgonzolasauce ...................................
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RISO      PASTA

BISTECCHE - RUMPSTEAK VOM RIND

Bistecca alla Griglia, vom Grill ........................................................................
 
Bistecca Paesana, mit Pilzen und Zwiebeln ....................................................

FILETTI - FILETSTEAK VOM RIND

Filetto alla Griglia, vom Grill ...........................................................................

Filetto al pepe verde, mit Pfeffersauce .........................................................

Bocconcino di fi letto ai funghi, 
Filetspitzen mit Pilzen in Sahnesauce ...................................................................

CARNE D‘AGNELLO - LAMMGERICHTE

Costolette d‘agnello alla Griglia, Lammkotelett vom Grill .........................

Schiena d‘agnello ai Porcini, Lammrückenfi let mit Steinpilzen ....................

Alle Fleischgerichte servieren wir Ihnen mit 2 Beilagen.

RISO (REIS)

ai funghi, mit frischen Pilzen .....................................                          ..........

alla marinara, mit frischen Meeresfrüchten .................................................

GNOCCHI DI PATATE (Kartoffelgnocchi)

alla provinciale, in Tomatensahnesauce, Knoblauch und Kräuter der Provence

Friulano, mit Broccoli, Pilzen in Sahnesauce ..................................................

Emiliani, mit Spinat und Gorgonzola .........                                              ... 

AL FORNO (Überbackenes)

Combinazione,
4 verschiedene Nudelsorten ...........................                                            ...

Lasagne, Nudelaufl auf ...................................................................            ...

Cannelloni con Carne, Teigrollen mit Fleischfüllung ....................................

Cannelloni con Ricotta, Teigrollen gefüllt mit ital. Weichkäse und Spinat ..

Verdura Gratinata, Gemüseaufl auf ...........................................................

Penne alla Parigina, mit Schinken, Pilzen, Erbsen und Fleischsauce .........

Tagliatelle „Mario“, weiße Bandnudeln mit Spinat, Pilzen
und Putenfl eisch in Sahnesauce ............................................................

Zu den überbackenen Nudeln reichen wir 5 Brötchen mit Kräuterbutter bei.
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ANTIPASTI-FREDDI (KALTE VORSPEISEN)

Carpaccio, rohe Filetscheiben mit Parmesankäse in Vinaigrette ......................

Vitello tonnato ..................................................................................................

Cocktail di scampi, Crevettencocktail .............................................................

Antipasto misto, gem. ital. Vorspeise vom Buffet ....................                 ....    

Carpaccio di salmone, rohe Lachsscheiben in Vinaigrette                          ......       

ANTIPASTI-CALDI (WARME VORSPEISEN)

Lumache provinciale, Schnecken in Tomatensahnesauce, Knoblauch,  
und Kräuter der Provence .....................................................................................

Lumache dello Chef, Schnecken mit frischen
Pilzen in Sahnesauce .............................................................................................

Capesante con scampi, Jakobsmuscheln mit Scampis, in Hummersauce ....

Scampi aglio e olio, Scampis mit Knoblauch und Kräuter in Olivenöl ...........

ZUPPE (SUPPEN)

Crema di pomodoro, Tomatencremesuppe ...................................................

Minestrone, frische Gemüsesuppe italienischer Art ........................................

Zuppa di Pesce, frische Fischsuppe .................................................................

Zu allen Vorspeisen reichen wir 5 Brötchen mit Kräuterbutter bei.
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10,50
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8,00
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17,50 17,50 

SCALOPPINE DI MAIALE - SCHWEINESCHNITZEL

Scaloppina milanese, paniert ......................................................................

Scaloppina Diana, mit frischen Pilzen in Senfsahnesauce ..........................

Scaloppina Gorgonzola, in Gorgonzolasauce ..........................................

CARNE DI VITELLO - KALBFLEISCH

Involtini dello Chef, Fleischröllchen mit Käse und Schinken gefüllt
in Tomatensahnesauce ..............................................................................

Saltinbocca alla Romana, Kalbschnitzel mit Parmaschinken und Salbei ....

Piccata ai funghi, Kalbschnitzel mit frischen Pilzen in Rahmsauce ..............

Alle Fleischgerichte servieren wir Ihnen mit 2 Beilagen.
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                 Groß     Klein 
PIZZE                 30cm    26cm

Golosa, Lachs, Zwiebeln, Kirschtomaten ........................................
Mare e Monti, Steinpilze, Crevetten, Kirschtomaten, Rucola ......
Gustosa, Scharfe Salami, Gorgonzola, Zwiebeln, Kirschtomaten
Gourmet, Spinat, Lachs, Crevetten, Kirschtomaten .......................
Speciale, Schafskäse, Spinat, Zwiebeln, Kirschtomaten ...............
Matriciana, Schinken, Speck, Zwiebeln, Kirschtomaten ..............
Adria, Scampi, Lachs, Rucola, Kirschtomaten .................................
Calabria, scharfe Salami, Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola .....
Burrata, mit Mozzarella, Steinpilzen, Kirschtomaten, Zwiebeln, 
scharfer Salami und Basilikumcreme (ohne Tomatensauce)

INSALATE (SALATE)
Mista, gem. Salat ................................................................      .....................
alla Toscana, Rucola mit tosk. Schafskäse, Kirschtomaten u. Babymozz. .
Nicoise, gem. Salat mit Thunfisch, Eier, Artischocken, Oliven .....................
Capricciosa, gem. Salat mit Schinken, Thunfisch, Käse, Artischocken, 
Oliven, Ei ...........................................................................................................
Tonno e fagioli, weiße Bohnen mit Thunfisch und Zwiebeln ......................
Paesana, gem. Salat mit Thunfisch, Käse, Oliven, Mais und Ei ..................
Amalfi, gem. Salat mit Crevetten, Ei und warmer pikanter Senfsauce .......
Riviera, gem. Salat mit Honigmelone, Crevetten, Ei ....................................
Frutti di mare, frischer Meeresfrüchtesalat ................................................ 
Esotica, gem. Salat mit Avocado, Crevetten, Ei, Oliven ...............................
Contadina, gem. Salat mit Bohnen, Mais, Schafskäse, Peperoni, Oliven, Ei ..
Italiana, gem. Salat, Käse, Schinken, Ei .......................................................
Hawaii, gem. Salat, Schinken, Käse, Ei und Ananas ...................................
di Tacchino, gem. Salat mit Ei und geb. Putenfleisch ..................................
alla Veronese, Rucola mit Parmesankäse, Kirschtomaten u. Babymozz. ..
Caprese, Mozzarella auf Tomatenscheiben mit fr.Basilikum und Olivenöl .
Sorrento, Rucola mit geb. Lachs, Scampis u. Kirschtomaten mit Honigsenfsauce ...

Balsamico & Olivenöl, Cocktail- oderJoghurt Dressing 
wahlweise (separat). Zu allen Salaten reichen wir 
5 Brötchen mit Kräuterbutter bei.

Bitte erfragen Sie Zusatzstoffe und Allergene 
bei unserem Servicepersonal.
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14,00

PESCE (FISCH)

Combinazione di pesce, Fischkombination ....................................................
(Hummerkrabbe, Lachs, Zander) in Hummersauce

Salmone alla Griglia, frischer Lachs vom Grill ...............................................

Salmone Amalfi, frischer Lachs mit Crevetten in Senfsahnesauce ................

Lupo di mare alla griglia, frischer Seewolf vom Grill ..................................

Gamberoni alla griglia, Hummerkrabben vom Grill .....................................

Gamberoni Amalfi, Hummerkrabben mit Crevetten in Senfsahnesauce .....

Alle Fischgerichte servieren wir Ihnen mit 2 Beilagen.
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                   Groß   Klein 
PIZZE                           30cm    26cm
Margherita, Tomatensauce, Käse ....................................................
Romana, Oliven ..................................................................................
Cipolla, Zwiebeln ................................................................................
Napoli, Sardellen ................................................................................
Diavolo, Peperoni ................................................................................
Hawaii, Schinken, Ananas .....................           .................................
Contadino, Mais .....................................                    ......................
Paprica, mit frischer Paprika .......................                    ...................
Bolognese, Fleischsauce ....................                           ...................
Prosciutto, Schinken ........................            .......                   ...........
Funghi, frische Pilze ................................                 ......           .........
Salame, Salami .................................................     .............................
Tonno, Thunfisch ...............................................     ..............................
Paesana, Schinken, Artischocken ......................................................
Spinaci, Spinat .....................................................................................
Primavera, Salami, Schinken, Pilze ...................................................
4 Stagioni, Salami, Schinken, Pilze, Thunfisch ..................................
Capriccio, Oliven, Artisch.,Sardellen, Thunfisch ................................
Scampi, mit frischen Krabben .............................................................
Frutti di Mare,mit frischen Meeresfrüchten ......................................
Mista, von allem etwas ........................................................................
Valentino, Schinken, Champignons, Spinat, Ei ..................................
Etna, Salami, Champignons, Paprika, Ei .............................................
Bevitore, Sardellen, Oliven, Kapern, Peperoni .................................
Pizza Vegetale, verschiedene Gemüsesorten ................................
Primo Amore, Mozzarella, Basilikum, Cocktailtomaten...................
Ai Formaggi, 4 Käsesorten ...............................................................
Broccoli, Broccoli ..................................................................................
Delizia, Spinat, Gorgonzolakäse und Cocktailtomaten .....................
Silana, scharfe Salami, Steinpilzen, Mozzarella und Cocktailtom ...
Royal, Crevetten, Hummerkrabbe, Zander und Cocktailtom ............
Ortolana, Paprika, Zucchini, Auberginen, Mozza. & Cocktailtom ...
Parma, Rucola, Parmaschinken, Parmesan, Mozza. & Cocktailtom..
Rimini, mit Lachs, Spinat und Cocktailtomaten ...................................
Zingara, Putenfleisch, Mais, Paprika, Kirschtomaten .......................
jede zusätzliche Beilage ...................................................................ab
Käse ....................................................................................................... 
10 Pizzabrötchen mit Kräuterbutter oder Aioli ....................................

DESSERT

Tiramisù, 
mit gem. Waldbeeren, hausgemacht ........ 7,50
Panna-Cotta, 
mit gem. Waldbeeren, hausgemacht ........ 7,50

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Fl. Coca Cola, Fl. Sprite, Fl. Fanta ........................... 1,00 ltr.  3,00  
(incl. Pfand)      

BIERE
Fl. Krombacher Pils ................................................ 0,50 ltr.  2,00

QUALITÄTSWEINE AUS ITALIEN
WEISSWEIN
Fl. Regaleali, trocken, leicht würzig, feinbeeriger Duft ..... 0,75 ltr.  13,50
Fl. Prosecco .......................................................................... 0,75 ltr.  14,50

ROTWEIN
Fl. Chianti Classico DOCG, herb trocken, weiche Note 0,75 ltr.  13,50
Fl. Lambrusco, granatrot, lieblich, mit blumigem Bukett  0,75 ltr.    7,50
Fl. Montepulciano D‘ Abruzzo DOCG, trocken, weich  0,75 ltr.    13,50

1=Farbstoff; 2=Konservierungsstoff; 3=Geschwärzt; 4=Phosphat;
5=Antioxidationsmittel; 6=Geschmacksverstärker; 7=koffeinhaltige Limonade;

8=Formfleisch aus Fleischstücken zusammengefügt
Oliven=3; Salami=2; Vorderschinken=2,4,5,8; Käse=1,2; Cola=1,7; Fanta + Sprite=1,5
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