
BANQUET

 ENTRÉES
T I A N  DE  F ROMAGE  DE  CH È VR E

CHAMP I GNON S  POR TOB E L L O S  MAR I N É S

L É GUME S  GR I L L É S ,  CARAME L  DE  BA L S AM I QU E

 

A S S I E T T E  DU  T E R RO I R

T E R R I N E ,  R I L L E T T E S ,  F ROMAGE  F I N

V E RDUR E  E T  CON F I T  D ' O I GNON S  AU  POR TO

 

GA L E T  DE  CRAB E  RO YA L  

P ANKO ,  J U L I E NN E  DE  L É GUME S  MAR I N É S

 MAYO  É P I C É E

 

A S P E RG E S  GR I L L É E S  AU  P RO S CU I T T O

COP E AU X  DE  CH EDDAR  F OR T

V I N A I G R E T T E  À  L A  F R AMBO I S E

 

CANNE L L ON I  AU  S AUMON  F UMÉ

R I CO T T A ,  B EURR E  B L ANC  AU

C I T RON  CON F I T  E T  BA S I L I C

M ENU  P R E S T I G E  C I NQ  S E R V I C E S
 

COCKTAIL
S E R V I C E  DE  T RO I S  BOUCHÉ E S  EN  ACCORD



POTAGES 
& SALADES

V E LOU T É  DE  P ANA I S

C A RO T T E S  AU  M I E L

CURR Y  DE  MADRA S

G I NG EMBR E

 

PO T AG E  COURG E  BU T T E RNU T

CR ÈME  F ROMAGE  DE  CH È VR E

HU I L E  DE  T OURNE SO L

 

CR ÈME  DE  T OMA T E S  

S AN  MARZANNO

BA S I L I C  F R A I S  

COP EAU X  DE  R EGG I ANO

 

S A L AD E  HAR I CO T S  V E R T S

AMANDE S  RÔ T I E S  

L A RDON  DE  CHOR I ZO

V I N A I G R E T T E  À  L ’ A I L  CON F I T

 

MOSA Ï QU E  DE  B E T T E R A V E S

BU I S S ON  DE  ROQUE T T E

NO I X  DE  P É C AN S

V I N A I G R E T T E  AU  P ARME S AN

 

S A L AD E  D ' AR T I C HAU T S

PO I V RON S  GR I L L É S

BOCCONC I N I

V I N A I G R E T T E  É RAB L E  E T

B A L S AM I QU E



PLATS PRINCIPAUX
MÉDA I L L ON  DE  PORC  DU  QUÉB E C  BARDÉ  DE

PANC E T T A ,  R ÉDUC T I ON  AUX  T OMA T E S  S É CH É E S

GNOCCH I S  À  L A  S AUG E  E T  NO I X  DE  P I N S

L É GUME S  RAC I N E S  RÔ T I S  AU  M I E L

 

P A V É  DE  S AUMON  GR I L L É  AUX  DEUX  S É S AME S

CARAME L  DE  SO Y A ,  R I Z  BA SMA T I

J U L I E NN E  DE  L É GUME S  MAR I N É S

 

CU I S S E  DE  CANARD  CON F I T E  DU  L A C  BROME

DEM I - G L A C E  À  L A  CR ÈME  DE  CA S S I S

É T AG É  DE  POMME  DE  T E R R E  AU  GRA S  DE  CANARD

P E T I T S  L É GUME S  G L A C É S

 

M I GNON  DE  V E AU  DE  CHAR L E VO I X  AU  M I GN ERON

P E S TO  E T  P RO S CU I T T O ,  PUR É E  DE  Y U KON  GO LD

PAR FUMÉ E  À  L ' HU I L E  DE  T RU F F E S  E T  P ARME S AN

BU I S SON  DE  ROQUE T T E ,  V I N A I G R E T T E  BA L S AM I QU E

 

BA L L O T T I N E  DE  VO L A I L L E  F A R C I E  AUX  ABR I CO T S

D EM I - G L A C E  AUX  P L E URO T E S  E T  AU  ROMAR I N

R I S O T TO  D ' ORGE  AUX  A S P E RG E S  E T  L A RDON S

L É GUME S  RÔ T I S

 

F E U I L L E T É  AUX  A S P E RG E S

FONDAN T  AU  F ROMAGE  DE  CH È VR E

NO I X  DE  P É C AN S  AU  B EURR E

PO Ê L É E  D ' ÉDAMAME S  AU  P E S TO

P E T I T E  ROQUE T T E  E T  PUR É E  DE  CHOUX - F L E UR



DESSERTS
T R I L OG I E  DE  M IN I - CUPCAK E S  DE  RO S E - V AN I L L E

 

V E RR I N E  AU  CHOCO L A T  NO I R ,  

PO I R E S  CON F I T E S ,  CRAQUAN T  AUX  AMANDE S

CR ÈME  AU  CARAME L

 

V E RR I N E  DE  MOUS S E  AU  CHOCO L A T  B L ANC

MORC EAU  DE  CH E E S E C A K E ,  T OMBÉ E  DE  F R A I S E S

 

L A  COUP E  E T  L E  S E R V I C E  DE  VO T R E  GÂ T E AU

COU L I S  E T  P E T I T S  F RU I T S

 

CA F É ,  T H É ,  I N F U S I ON

 

59 .95$

MIN IMUM  50  PERSONNES

UNE  SEMA INE  DE  PRÉAV I S


