
BUFFET
CHAUD

L E  P O P U L A I R E
PARFAIT POUR LE DÎNER

REPAS LÉGER
 

1 CHOIX DE PLAT PRINCIPAL

1 CHOIX D'ACCOMPAGNEMENT

1 CHOIX DE SALADES

PAIN FRAIS ET BEURRE

DESSERT DU MOMENT

 2 4 . 9 5 $  M I N  1 5  P E R S

L E  C O N V I V I A L
IDÉAL POUR LE SOUPER
REPAS PLUS COPIEUX

 

2 CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX

2 CHOIX D'ACCOMPAGNEMENTS

2 CHOIX DE SALADES

PAIN FRAIS ET BEURRE

DESSERT DU MOMENT

 2 9 . 9 5 $  M I N  1 5  P E R S

L E  G O U R M E T
REPAS ÉLÉGANT QUI COMBLERA

LES PETITS BEDONS
 

1 CHOIX DE POTAGE

3 CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX

3 CHOIX D'ACCOMPAGNEMENTS

3 CHOIX DE SALADES

PAIN FRAIS ET BEURRE

DÉLICES DU PÂTISSIER

 3 4 . 9 5 $  M I N  1 5  P E R S

L E  P R E S T I G E
REPAS CONCOCTÉ POUR LES GRANDES

RÉCEPTIONS, LES MARIAGES
 

BOUCHÉES COCKTAIL À L'APÉRO

1 CHOIX DE POTAGE

4 CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX

 4 CHOIX D'ACCOMPAGNEMENTS

4 CHOIX DE SALADES

PAIN FRAIS ET BEURRE

DÉLICES DU PÂTISSIER

 3 9 . 9 5 $  M I N  5 0  P E R S

 
ASSIETTES ET COUVERTS COMPLETS

 BOIS, BAMBOUS ET FEUILLES DE PALMIER

L ' E F F E T  É C O L O  + 2 $ / P E R S

 
 
 

ASSIETTES ET COUVERTS COMPLETS ET
PORCELAINE, NAPPES AU BUFFET

L ' E F F E T  C H I C  + 1 0 %

 

 
 

FORMULE COMPLÈTE, CLÉ EN MAIN
ASSIETTES, COUVERTS EN PORCELAINE

CHEFS, SERVEURS SUR PLACE
PRÉSENTATION HAUT DE GAMME

NAPPES AU BUFFET

L ' E F F E T  W OW  + 2 5 %



Plats principaux
Porc
Brochette de porc marinée à la grecque

Osso bucco de porc à l'italienne

Effiloché d'épaule de porc en cuisson lente

Cassoulet de saucisses et porc effiloché

Mignon de porc laqué au balsamique 

Volaille
Mijoté de poulet façon chasseur

Ballottine de volaille au brie et jambon

Brochette de poulet à la méditerranéenne

Pilon de poulet grillé au jerk jamaïcain

Tournedos de poulet au bacon fumé

Boeuf, veau & agneau

Steak mariné au poivre et brandy

Bitoque de veau, sauce tomate et basilic

Mijoté de bœuf aux champignons et légumes

Saucisses grillée
s, choucroute maison

Kefta d'agneau, sauce tzatziki à la menthe



Poissons et fruits de mer

Filet de truite, champignons sautés, épinards et brie

Pavé de saumon rôti à l'érable et balsamique

Filet de tilapia grillé, beurre blanc à la lime

Feuilleté de fruits de mer, sauce crémeuse à l'ail

Brochette de crevettes à la Louisianne



Plats végétariens
Cassoulet d'haricots blancs, pois
chiches et légumes racines
 
 Couscous israélien à la courge

pois verts et légumes braisés
 
 Feuilleté d'asperges au migneron

pacanes à l'érable, abricots

Parmentier de patates douces
lentilles, petits légumes sautés

Poivrons farcis au quinoa, tomate
haricots noirs, sauce chipotlé



Soupes & potages

Velouté de légumes racines à l'érable

Crème à la courge butternut, graines de citrouilles

Minestrone à la moelle de bœuf

Velouté de volaille à l'indienne, lait de coco

Potage aux poireaux, pomme de terre et brie

Velouté de tomates San Marzano, parmesan

Accompagnements

Gratin de pommes de terre au cheddar fort

Pommes de terre grelo
ts rôties au gras de canard

Riz pilaf au beurre et aux petits légumes

Riz basmati à la vapeur

Carottes glacées au miel et au beurre

Penne sauce rosée, tomates et parmesan

Gnocchis poêlés au pesto et sauge

Purée de pomme de terre à l'italienne

Purée de légumes racines et patates douces



Salades
Salade de pennines à l'italienne

Salade du jardin, vinaigrette maison
Salade de brocolis, pommes, canneberges, cheddar

Salade de couscous israélien, fruits séchés
Salade mexicaine, poivrons, tomates, mangue

Salade de betteraves, pommes vertes, feta, roquette
Salade méditerranéenne, tomates, concombres, olives
Salade de pommes de terre grelots, cornichons, dijon

Salade de betteraves, pommes vertes, feta
Salade de tortellinis multicolores, tomates et basilic

 

Desserts
Pour un wow assuré, rien ne vaut une finale personnalisée!

 
Gâteau d' occasion spéciale préparé par Rose-Vanille

Trilogie de cupcakes de Rose-Vanille
Planche de dégustation de desserts à votre table 

 


