
    MENU
COCKTAIL

L A  F O R M U L E
L E  P O P U L A I R E
6 bouchées, parfait pour souligner un petit événement. 11,95$

17.95$

23.95$

L E  C O N V I V I A L
9 bouchées, idéal pour un 5 à 7 professionnel et réussi.

L E  G O U R M E T
12 bouchées, on reçoit avec classe et panache.

L E  P R E S T I G E
15 bouchées, repas complet, le top du top! 29.95$

L ' E F F E T
L ' E F F E T  É C O L O
Bouchées servies dans des plateaux réutilisables sous consigne.
Les froid est prêt à manger, le chaud est prêt à enfourner.
Petites assiettes en palmier, serviettes à cocktail.

+25%

L ' E F F E T  W O W !
Formule clé en main complète, chef cuisinant sur place.
Personnels de service attentionnés et en uniforme.
Plateau de style live-edge, présentation haut de gamme.

+1$

B O N  À  S A V O I R . . .
Vous pouvez acheter les bouchées à la douzaine et par le fait monter
votre propre cocktail, pratique également pour compléter un repas
que vous avez concocter.
Le minimum est de deux douzaines par variété. 25$/douz



poire asiatique confite, basilic thaï
S T I C K  D E  T A T A K I  D E  T H O N

jambon blanc, dinde fumée, suisse
P R O F I T E R O L E  C O R D O N  B L E U

jambon, bacon, rôti de porc
L E  C L U B  À  W I L L

mousse au fromage et zeste de citron
B L I N I S  A U  S A U M O N  F U M É

magret sur pain plat, gelée de porto
A I G U I L L E T T E  D E  C A N A R D

sauce yogourt au curry
W O N T O N  P O U L E T  B O M B A Y

oignons caramélisés sur croûton
F A M E U X  R Ô T I  D E  P O R C

croustillant, mousse aux poivrons
C R E V E T T E  C A J U N

BOUCHÉES FROIDES

tomate, olive, proscuitto, artichaut
A N T I P A S T O

daikon, julienne de légumes
T A C O S  D E  C R E V E T T E S

salami, soppressata, mozzarella
F O C C A C I A  À  L A  T O S C A N E

cheddar fort, roquette, balsamique
C R O S T I N I  A U  R O A S T B E E F

petite crêpe, ricotta et canneberge
R O U L A D E  D E  D I N D E

légumes racines à l'indienne
B A L U C H O N  D E  V O L A I L L E

tartinade de dattes au poivre vert
N O T R E  R I L L E T T E  D E  C A N A R D

melon, tomate, concombre, olive et feta
B R O C H E T T E  M É D I T E R R A N É E



poulet à l'indienne, raisin sec, abricot

confit d'oignons, brie
M I N I  B U R G E R  D E  V E A U

saucisson portugais, sauce andalouse
S T I C K  C R E V E T T E  &  C H O R I Z O

épices du cru, aigrelette au sésame
S A T A Y  D E  P O U L E T

coulis de mangue et ananas, coriandre
D U M P L I N G  D E  C E R F

risotto, poivron, mayo épicée
A R A N C I N I  D E  C R A B E

5 fromages, crème 35%, bacon fumé
C R O Q U E T T E  M A C  &  C H E E S E

chair de saucisse, Yukon Gold, raclette
C H A M P I G N O N  F A R Ç I

marinade à la méditerranéenne, feta
B R O C H E T T E  D E  P O R C

BOUCHÉES CHAUDES

proscuitto, parmesan et pesto
C I G A R I L L O S  

migneron, jalsberg, jambon
G R I L L E D  C H E E S E

salami, soppressata, mozzarella
F O C C A C I A  À  L A  T O S C A N E

Yukon Gold, poivron, mayo chipotlé
C A K E  A U  H O M A R D

porc épicé, ananas, lime
M I N I  T A C O S  A L  P A S T O R

canard confit, fromage en grain
G R E L O T  A U  C A N A R D

S A M O S S A S  D E  P O U L E T

Farci au fromage de chèvre, balsamique
D A T T E  A U  P R O S C U I T T O
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purée haricots noirs, guacamole

radis japonais, julienne, gingembre
M I N I  T A C O S  D A I K O N

Medjool farcie à la crème de pistache
D A T T E  A U X  P I S T A C H E S

julienne, mangue, coriandre
R O U L E A U  D E  P R I N T E M P S

poire à l'érable, boursin, roquette

trempette yogourt, garam masala
W O N T O N  D E  P O I S  C H I C H E S

tomates Heirloom, copeaux de parmesan
B R U S C H E T T A

migneron, jalsberg, pommes à l'érable
G R I L L E D  C H E E S E

courge butternut, courgette, gouda
A R A N C I N I  À  L A  C O U R G E

Olives noires et vertes, poivrons
F E U I L L E T É  À  L A  T A P E N A D E

artichauts, roquette
P I Z Z A  T O M A T E S  C O N F I T E S

pois chiches, graines de citrouille
F A L A F E L  A U X  A B R I C O T S

Q U E S A D I L L A S  

boursin aux herbes, poivron grillé
P R O F I T E R O L E  

BOUCHÉES

VÉGÉS
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T A R T I N E  A U X  P O I R E S



Bo u c h é e s  D e s s e r t s !
 

MENU
COCKTAIL

génoise, noix, caramel, cacao
B O M B E  B R O W N I E

T A R T E L E T T E  C H O C O - P O I R E

gâteau aux carottes, fromage crème
B O U L E  P A Y S A N N E

génoise aus pommes, caramel épicé

t
R O C H E R  N O I R

cake à la banane et rhum, dulce de lecce
C R O U S T I L L A N T  B A N A N O - R H U M

C A K E  P O M M E

croustillant, amande, chocolat noir

mousse chocolat noir, poire, caramel

dattes, fruits séchés, noix
G A L E T T E - S A N T É

mousse chocolat noir, graham, guimauve
S M O R E S  À  L A  G I R O U A R D

chantilly à la menthe, confiture de fraises
P R O F I T E R O L E  S H O R T C A K E

les  mei l leurs  en v i l le !
C U P C A K E  R O S E - V A N I L L E

Qu e  d u  b o n h e u r . . .
 


