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BASES Y REGLAMENTO PARTICIPANTES
20-21 DE JUNIO

CUERNAVACA, MEXICO

2. FECHAS Y SEDE OFICIAL
u  CUERNAVACA, MÉXICO

m  20 Y 21 DE JUNIO DE 2026

;  HORARIO GENERAL:

· SÁBADO: 9:00 AM A 2:00 PM

· DOMINGO: 9:00 AM A 2:00 PM

· PREMIACIÓN OFICIAL: 5:00 PM (DOMINGO 21 JUNIO)

3. RE�UISITOS DE PARTICIPACIÓN
PARA FORMAR PARTE OFICIALMENTE DEL MEATSROCK 2026, CADA EQUIPO DEBERÁ CUMPLIR CON LOS SIGUIENTES 
PASOS:

7 HABER PASADO EL PRE- REGISTRO OFICIAL

7 CUBRIR LA CUOTA DE RECUPERACION DE  $29,500 MXN POR EQUIPO Y ENVIAR A LOS CORREOS O WHATSAPP 
OFICIALES DE LA ORGANIZACION.

7 FIRMAR Y ACEPTAR EL CONTRATO DE TÉRMINOS, CONDICIONES Y CONFIDENCIALIDAD

UNA VEZ COMPLETADO EL PROCESO, EL EQUIPO RECIBIRÁ:

SU NÚMERO OFICIAL DE PARTICIPACIÓN

SU ESPACIO ASIGNADO DENTRO DEL ÁREA DE COMPETENCIA (VIRTUAL)

ACCESO AL GRUPO OFICIAL MEATSRock 2026, DONDE SE COMPARTIRÁN AVISOS, HORARIOS Y LA ASIGNACIÓN DE 
PROTEÍNAS POR DÍA.

ACCESO O USUARIO PARA REGISTRO EN LA APLICACION

4. CATEGORÍA MASTER: PARRILLA LIBRE
LA COMPETENCIA CELEBRA EL ARTE DEL FUEGO Y LA TÉCNICA LIBRE. CADA EQUIPO DEMOSTRARÁ SU DOMINIO EN 
COCCIÓN, CREATIVIDAD, SABOR, PRESENTACIÓN Y MARIDAJE CON VINO MEXICANO.

ESTILOS DE COCCIÓN PERMITIDOS: GRILL, AHUMADO, ELÉCTRICO, ANCESTRAL, ATAÚD, PINCHO, ESPADA O 
ROSTICERO

PROTEÍNAS BASE: RES, POLLO, PUERCO Y CABRITO.

A large outdoor barbecue setup with a central fire pit and racks of meat (ribs and pork) cooking over the flames. People are 
visible in the background under tents.

1.1  PROTEÍNA INCLUIDA DENTRO DE LA CUOTA DE RECUPERACION

 INCLUYE LA PROTEÍNA OFICIAL PARA PARTICIPAR, ASIGNADA POR LA ORGANIZACIÓN Y DIVIDIDA EN DOS DÍAS. LA 
DISTRIBUCIÓN ESPECÍFICA SE DARÁ A CONOCER MEDIANTE LOS GRUPOS OFICIALES.

PROTEÍNAS INCLUIDAS:

LECHÓN   

CABRITO SUPREMO

RIB EYE  PRIME ANGUS

PICAÑA PRIME ANGUS

POLLO ENTERO  PILGRIMS 

FILETE PREMIUM BEEF

COSTILLAR DE CERDO 

5. EVALUACIÓN Y CRITERIOS
CADA EQUIPO SERÁ EVALUADO POR UN JURADO ESPECIALIZADO BAJO UN SISTEMA TRANSPARENTE, TÉCNICO Y 
JUSTO MEDIANTE NUESTRA APLICACION MOVIL CON SISTEMA AUTOMATIZADO DE CALIFICACION Y 
EQUITATIVIDAD.

CRITERIOS DE EVALUACIÓN:

COCCIÓN (TÉRMINO, JUGOSIDAD, TEXTURA) 3 25 PTS

MÉTODO DE ELABORACIÓN Y TÉCNICA 3 20 PTS

TEMPERATURA Y MANEJO DEL FUEGO 3 20 PTS

GUARNICIONES (MÍNIMO 3, COHERENCIA Y BALANCE) 3 10 PTS

MONTAJE Y PRESENTACIÓN 3 15 PTS

UNIFORMES, ORDEN Y VESTIMENTA 3 5 PTS

TOTAL BASE:  95 PTS.

PUNTOS EXTRAS:

PLATILLO REGIONAL DOMINGO (+5 PTS)

COMPLEMENTOS MÍNIMOS 2 (+3 PTS)

MARIDAJE CON VINO MEXICANO Y CATA (+10PTS)

EL MARIDAJE DEBERÁ SER PRESENTADO POR UN MISMO INTEGRANTE DEL EQUIPO AMBOS DÍAS, VALORANDO 
CLARIDAD EN LA EXPLICACIÓN, CONOCIMIENTO DEL VINO , BODEGA Y EQUILIBRIO CON EL PLATILLO.

6. PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS
ÿ  1º LUGAR: HASTA $500,000 MXN 

�  2º LUGAR: $200,000 MXN

�  3º LUGAR: $100,000 MXN

4º-6º LUGAR: ASADORES BIG GREEN EGG DE ALTA GAMA

7º Y 8º LUGAR: MENCIÓNES ESPECIALES PREMIOS DE PATROCINADORES INSCRIPCIÓN GRATUITA MEATSRock 2027

RECONOCIMIENTOS ESPECIALES:

MEJOR PLATILLO REGIONAL

MEJOR MARIDAJE CON VINO MEXICANO

MEJOR MONTAJE Y PRESENTACIÓN

ESPIRITU MEATSRock (ACTITUD, COMPAÑERISMO Y PROFESIONALISMO)

7. KIT DE PARTICIPACIÓN
ENTREGABLES A CADA EQUIPO:

ESPACIO DOBLE (6 x 3 M) CERRADO Y (3X3) ABIERTO.

1 MESA DE TRABAJO (75 CM x 2 M)

4 SILLAS

1 HIELERA CONMEMORATIVA

60 BEBIDAS MIXTAS DE HIDRATACIÓN EN AMBOS DIAS

BRAZALETES OFICIALES CON ACCESO A ALIMENTACION DIARIA COMPLETA

3 GORRAS CONMEMORATIVAS

3 PINES OFICIALES

3 TERMOS OFICIALES 

ACCESO TODO EL AÑO A LA APLICACION MEATSROCK SIN COSTO EXTRA

8. CONDUCTA Y SEGURIDAD
USO RESPONSABLE DE CUCHILLOS, FUEGO Y BEBIDAS EN EL ESPACIO DEL EQUIPO.

MANTENER EL ÁREA LIMPIA Y ORDENADA.

PROHIBIDO EL USO DE GAS LP, BRIQUETAS O PELLETS.

SE PERMITE FOIL O PAPEL ENCERADO, SIEMPRE QUE EL 70% DEL PROCESO SEA DIRECTO AL FUEGO O BRASAS.

CUALQUIER FALTA DE RESPETO O NEGLIGENCIA SERÁ MOTIVO DE SANCIÓN O DESCALIFICACIÓN INMEDIATA.

9. ESPÍRITU MEATSROCK
MÁS QUE UNA COMPETENCIA, MEATSROCK 2026 SOMOS UNA CAUSA JUNTO A  UNA CELEBRACIÓN DE LA 
GASTRONOMÍA, LA AMISTAD Y LA PASIÓN POR EL FUEGO.

AQUÍ TODOS SOMOS PARTE DEL MISMO CALOR QUE IMPULSA LA CREATIVIDAD, EL COMPAÑERISMO Y EL ORGULLO 
DE SER PARTE DEL MOVIMIENTO PARRILLERO MEXICANO.

Ì  COMPETENCIA REAL. JUEGO LIMPIO. ESPÍRITU AUTÉNTICO. Ì

EN EL MARIDAJE DEL VINO, AL MENOS UN PLATILLO POR DÍA DEBE SER MARIDADO (NO OLVIDES TUS COPAS DE 
TINTO COMPADRE)

CONTACTO OFICIAL MEATSROCK 2026
   INSTAGRAM: @MEATSROCK

/  CORREO: CONTACTO@MEATSROCK.COM

.  TELÉFONO: 5660179203

q  SITIO WEB: WWW.MEATSROCK.COM

mailto:CONTACTO@MEATSROCK.COM
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