
 

MENU AUTOMNE 
(VALIDE DU LUNDI AU JEUDI / VALID MONDAY TO THURSDAY) 

 

POUR COMMENCER/ STARTER 
 

SOUPE MAISON DU JOUR OU JUS DE TOMATE/ HOMEMADE SOUP OR TOMATO JUICE 

 
ENTRÉES/ APPETIZER 

ESCARGOTS À L’AIL GRATINÉS/ GARLIC ESCARGOT BROILED WITH CHEESE 

 
CHAMPIGNONS CROUSTILLANTS/ MUSHROOM CRUNCHERS 

CALMARS/ CALAMARI 

 

PLATS PRINCIPALE/ MAIN COURSE 
 

FILET DE DORÉ AU BEURRE ET À L’ÉCHALOTE/ FILET OF DORE WITH BUTTER AND SHALLOTS 

SUPRÊME DE VOLAILLE/ CHICKEN SUPREME 

DEMI-PORTION CÔTES LEVÉES/ HALF RACK RIBS 

FILET MIGNON (EXTRA $5.00) 

$30 PAR PERSONNE INCLUS UN VERRE DE VIN MAISON OU 10 OZ VERRE DE BIÈRE ON FUT 
$30 PER PERSON INCLUDING A GLASS OF HOUSE WINE OR 10 OZ GLASS OF DRAUGHT BEER 
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