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SALÓN OMEGA

SALÓN ALFA OFICINA VIP

CONFERENCIAS - REUNIONES - DESAYUNOS - BUSINESS CATERING - CENAS

Recibe atención 
personalizada 
en tus reservas



bienvenido
welcome



Zmash Burger  $9.00
Carne de res, queso americano, tocino, cebolla fresca, relish y salsa golf.

Beef, American cheese, bacon, fresh onion, relish, and golf sauce. 

Zielo Burger  $11.95
Carne de res y pullet pork con BBQ de la casa, tocino, queso parmesano y 

salsa ranch. 

Beef, pullet pork with signature BBQ, bacon, parmesan cheese, and sauce 
ranch. 

Veggie Burger  $10.95
Carne Beyond meat, champiñones salteados, queso americano y salsa 

honey chipotle

Beyond Meat Burger, sautéed mushrooms, American cheese, and chipotle 
sauce. (Vegetarian).

BURGERS

American Style  $10.00
Jamón serrano, pepperoni, queso mozzarella, queso americano y mayo pesto. 
Acompañado de chips de papas.

Serrano ham, pepperoni, mozzarella cheese, American cheese,  pesto 
mayo, with potato chips.

Spanish Style  $9.00
Pollo, tocino, mousse de aguacate, queso americano, mayonesa ranch y miel 
mostaza.

Chicken, bacon, avocado mousse, American cheese, ranch mayonnaise, 
and honey mustard.

Hogaza (tipo baguette rellena)  $10.95
Lomo fino salteado, tocino, queso mozzarella y salsa de queso. Acompañado 
de chips de papas.  

Baguette-style stuffed loaf with sautéed tenderloin, bacon, mozzarella 
cheese and, cheese sauce served with potato chips.

Italiano $12.00
Quezo brie con mermelada de tocino y tomate deshidratado, acompañado de 
pan tostado, setas y espinaca. 

Baked Brie cheese with bacon, sun-dried tomato, served with toasted 
bread, zetas, and spinach.

PANINI ZÁNDUCHES

P re c i o s  i n c l u y e n  i m p u e s t o s  /  t a xe s  i n c l u d e d



Texmex  $8.95
Mezcla de quesos fundidos con chorizo, totopos y guacamole.

A Mixture of melted cheeses, pork sausage served with tortilla chips and 
guacamole.  

Papas a la Brava  $8.95
Papas chauchas salteadas en salsa de roja picante, tocino crispy, queso 

fundido y cebollín fresco. Acompañado de salsa de aguacate. 

Potatoes Brava style, sauteed potatoes in spicy red sauce, crispy bacon, 
melted cheese and fresh chives served with avocado sauce.

PARA PICAR

Bowl asiático  $11.95
Arroz de sushi y aguacate en salsa teriyaki, col y mayo spice. 
Escoge tu proteína: pollo, salmón o camarón. 

Sushi rice and avocado with teriyaki sauce, cabbage, and spicy mayon-
naise. Choose your protein: chicken, salmon, or shrimp. 

Capreses con pollo  $9.95
Ensalada caprese con pollo al grill, aguacate, reducción de vinagre balsámico 
y pesto con queso mozzarella.

Grilled Chicken Caprese salad, avocado, balsamic vinegar glaze, pesto, 
and mozzarella cheese.

Enchiladas de pollo  $8.95
Tortillas rellenas de pollo, salsa roja estilo mexicano, queso, crema agria, 
acompañado con salsa de aguacate y pico de gallo. 

Stuffed Chicken enchiladas, tortillas, Mexican-style red sauce, cheese, 
sour cream served with avocado sauce and pico de gallo. 

ENTRADAS
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Spaghetti con pollo al pesto  $14.00
Carne de res, queso americano, tocino, cebolla fresca, relish y salsa golf.

Chicken Spaghetti in pesto sauce, Parmesan cheese and sun-dried tomato.

Risotto frutti di mare  $17.00
Calamares, camarones, risotto, albahaca fresca, queso parmesano, 

acompañado de pan de ajo. 

Risotto, Squid, shrimp, fresh basil, parmesan cheese and garlic bread.

Lomo fino en salsa de camarones  $24.95
Lomo fino de res, puré de papa y ensalada fresca.

Beef Tenderloin, shrimp sauce, mashed potatoes and fresh salad.

Salmón al grill en salsa holandesa $22.00
Servido con vegetales salteados y puré rústico.

Salmon fillet in hollandaise sauce served with sautéed vegetables and 
rustic puree.

Costillas BBQ $25.00
Servido con papas fritas y coleslaw.

BBQ ribs served with french fries and coleslaw.

Suprema de pollo $17.00
En salsa de perejil y ajo con papas salteadas y vegetales de temporada.
Chicken supreme in parsley and garlic sauce, served with sautéed 
potatoes and seasonal vegetables.

T-bone $25.00
Servido con papas salteadas y vegetales de temporada.

T-bone served with sautéed potatoes and seasonal vegetables.

Tacu tacu de lomo saltado $15.00 
Acompañado de papas al romero.

Tacu tacu of salted ion acompained by rosmary potatoes.

PLATOS FUERTES

Picada Zielo  $43.00
Costillas bbq, lomo salteado, camarones a la diabla, papas, coleslaw.

BBQ ribs, sautéed loin, spicy shrimp, french fries and coleslaw.

Tabla de charcutería  $28.00
3 variedades de jamones, 3 variedades de quesos, frutos secos, 3 variedades 

de fruta.

3 varieties of ham, 3 varieties of cheese, nuts, 3 varieties of fruit.

TO SHARE (2-3 personas)

P re c i o s  i n c l u y e n  i m p u e s t o s  /  t a xe s  i n c l u d e d



CARTA DE LICORES

ESPUMANTES
MINI CHANDON 187

CHANDON BRUT ROSE

CHANDON EXTRA BRUT

MOET & CHANDON ROSE

FREIXENET CARTA NEVADA 

$ 15,00 
$ 65,00 
$ 65,00 
$ 250,00
$ 50,00 

TINTO
DOLORES NAVARRO CORREAS MALBEC

NAVARRO COLECCIÓN PRIVADA MALBEC

NAVARRO COLECCIÓN PRIVADA CABERNET SAUVINOG

NAVARRO COLECCIÓN PRIVADA MERLOT

$ 45,00 
$ 70,00 
$ 70,00 
$ 70,00 

$ 10,00  

BLANCO
DOLORES NAVARRO CORREAS CHARDONAY 

ZONIN DOC PINOT GRIGIO

NAVARRO CORREAS COLECCIÓN PRIVADA SAUVINOG BLANC

$  45,00 
$  60,00 
$ 70,00 

$ 8,00  

ECUATORIANOS
TRAVESIA GRAN RESERVA MERLOT

TRAVESIA GRAN RESERVA PINOT NOIR 

ALMIRANTE BLEND

$ 80,00 
$ 80,00 
$ 120,00 

$ 8,00  $ 45,00 
$ 50,00 

ROSADO
DOLORES NAVARRO CORREAS ROSSE

LES DAUPHINS COTES DU RHONE 

P re c i o s  i n c l u y e n  i m p u e s t o s  /  t a xe s  i n c l u d e d



RON
RON ABUELO 7 AÑOS

CARUPANO 12 AÑOS

CARUPANO 6 AÑOS

ZACAPA 23

$ 80,00 
$ 100,00 
$ 80,00
$ 120,00 

$ 10,00 
$ 12,00 
$ 10,00
$ 16,00 

GIN
TANQUERAY DRY 

TANQUERAY FLOR DE SEVILLA

TANQUERAY TEN

OPHIR 

$ 105,00 
$ 105,00 
$ 140,00 
$ 130,00

$ 12,00 
$ 12,00 
$ 15,00
$ 13,00 

WHISKY
BUCHANAN´S 

OLD PARR

JOHNNIE WALKER BLACK

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK

JOHNNIE WALKER GOLD

JOHNNIE WALKER BLUE 

JOHNNIE SWING

JACK DANIELS

$ 130,00 
$ 125,00 
$ 145,00 
$ 160,00
$ 175,00
$ 550,00
$ 175,00
$ 125,00 

$ 12,00 
$ 12,00 
$ 12,00
$ 15,00
$ 15,00
$ 50,00
$ 15,00
$ 12,00 

TEQUILA
JOSE CUERVO SILVER

JOSE CUERVO GOLD

DON JULIO 

$ 115,00 
$ 115,00 
$ 260,00 

$ 12,00 
$ 12,00 

P re c i o s  i n c l u y e n  i m p u e s t o s  /  t a xe s  i n c l u d e d



BLACK RUSSIAN / WHITE RUSSIAN

VODKA, LICOR DE CAFÉ 

COSMOPOLITAN 

ARANDANO, VODKA, TRIPLE SEC 

FRENCH 75

GIN, PROSECO 

GRASSHOPPER

VODKA, MENTA 

HORSE`S NECK

BRANDY, GINGER ALE  

MOSCOW MULE

VODKA, JENGIBRE

PISCO SOUR 

PISCO, LIMON. 

GARIBALDI

CAMPARI, NARANJA

CLÁSICOS
CONTEMPORÁNEOS

$ 10,00

BRANDY ALEXANDER

BRANDY, LICOR CACAO 

AMERICANO 

SWEET VERMOUTH, CAMPARI 

CLOVER CLUB 

GIN, FRUTOS ROJOS 

MARTINI 

GIN / VODKA, DRY VERMOUTH 

MANHATTAN 

WHISKY. SWEET VERMOUTH 

NEGRONI

GIN, SWEET VERMOUTH, CAMPARI 

OLD FASHIONED 

WHISKY, ANGOSTURA 

UNFORGETTABLES
$ 10,00

ROYAL CUCUMBER 

DARLING MIDORI

CARIBEAN SWEET AND SOUR 

ZIELO SUNSET  

ZIELO DE AUTOR
$ 12,00

STELLA

CLUB VERDE

CORONA

HEINEKEN

CERVEZAS
$ 5,00

TORONJA MULE   $6,00

MUPPET   $6,00

MOJITO SIN ALCOHOL   $6,00

GASEOSAS   $3,00

AGUA / GUITIG    $3,00

SOFT
DRINKS

ESPRESSO MARTINI 

VODKA, LICOR DE CAFÉ, ESPRESSO

OLD CUBAN 

MENTA, RON, PROSECO

PALOMA 

TEQUILA, TORONJA 

SPRITZ 

APERITIVO, PROSECO.

NEW ERA
$ 10,00

MOJITO 

CUBA LIBRE

MARGARITA

GIN TONIC

VINO HERVIDO

SANGRIA

THE MOST FAMOUS
$ 9,00
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