PROTECT CHERRY es una “nano pelicula” de origen vegetal
liquida, que se distribuye rapidamente sobre la superficie.
Esta formulado con materias primas que fortalecen la pared
celular, disminuyendo la incidencia de partidura vy
microelementos que aportan al llenado de fruto, mejorando su
calidad y rendimiento.
= Entrega una “nano pelicula” al fruto, que disminuye la
incidencia de partiduras provocadas por la lluvia, condiciones
'/ de alta humedad relativa y ayuda nutricionalmente a una mejor
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condicion de la fruta, logrando cosechas mucho mas
importantes en cuanto a cantidad y calidad.
= Estimula la elasticidad celular mejorando el llenado de fruto;
recubre la piel externa de la fruta evitando la partidura.
& = Es un producto protector, corrector de micro carencias
nutricionales, de facil aplicacion, que actua por contacto por lo
cual debe cubrir en su totalidad la planta, y para éste objetivo
se recomienda la mezcla con Tensoactiv .

La mejor dupla para prevenir cracking (partidura) en precosecha
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PROTECT CHERRY

TENSOACTIV es un biosurfactante, adherente, humectante,
coadyudante organico, formulado con materias primas de origen
natural. Permite ampliar la superficie de contacto, optimizando
la distribucion homogénea del pulverizado de productos
organicos o quimicos, ya sean fertilizantes, abonos foliares o
bioestimulantes.

Distribuidos a nivel nacional por Vadpagro

EVITA PARTIDURAS Y OPTIMIZA LA CONDICION POST COSECHA
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= Aporta elasticidad a la pared celular, evita partiduras y optimiza
la condicién post cosecha. Evita la deshidratacion de la piel,
estimula la elasticidad externa de la fruta aportando pruina y
reduciendo considerablemente la partidura.

= Es quimicamente Inerte, se puede usar con cualquier producto
fitosanitario. No reacciona con el fitosanitario quimico que se
aplica “No genera fitotoxicidad”.

= Tiene mayor efectividad al aplicar el producto, ya que se
dispersa mejor y no se escurre. No interviene en la organoléptica
de la fruta, conservando el buen sabor de esta.

Para mayor informacidn, escanea el cédigo QR




