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Choix du Chef

Filet de boeuf grillé ( 200 g) Sauces thais

(Sauces thaies parfuméeés ., curry rouge, panang, vert, basilic thai,
sauces isaan ( épicés thai échalotte, coriandre, menthe fraiche citron vert et riz torréfie)

Pla rad Prik (Poisson entier 450¢-6008

Poisson frite a la sauces thaies .,aigre-douce sans piment,ou avec basilic thai et piment)

Pla Neung see-eew
Poisson entier a vapeur a la sauce soja,d'huile de sésame etvin de riz

parfumé au gingembre et oignon

Pad pak boong ( Liseron d'eau sauté a la thaie)
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Choix du Chef

Filet de beeuf grille ( 200 g) Sauces thais 46--

(Sauces thaies parfumees ., curry rouge, panang, vert, basilic that,
sauces isaan ( épicés thai échalotte, coriandre, menthe fraiche citron vert et riz torrefie)

Pla rad Prik (Poisson entier 450g-600¢g 46--

Poisson frite a la sauces thaies .,aigre-douce sans piment ,ou avec basilic thai et piment)
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Pla Neung see-eew 46--

Poisson entier a vapeur a la sauce soja,d'huile de sésame etvin de riz
parfume au gingembre et oignon

Pad pak boong ( Liseron d'eau sauté a la thaie) 25--
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Entrées /Partager

1 Miang Kham (un amuse- bouche thailandais)

Popea (Rouleaux de printemps aux [egumes )
Nems Kung (Nems croustillants au Crevettes )

Nems Moo (Nems croustillants au Porc )

2

3

4

5 Kung Tod ( Beignets de crevettes )
6 Satay Kai (Brochette de poulet stay)

7 Satay Moo (Brochette de porc stay avec pain Griller )
8 Tod man pla (Galettes de poissons ) |

9 Dim sum kung (Ravioles aux crevettes a la vapeur)

10 Gyoza aux legumes (vapeur ou griller)

11 Keawkai Tod (Raviolea aux Poulet frite )

Soup

12 Keaw Nam (Aux raviolis au Poulet )

13 Kauy Teaw Neua,Kai,Moo (Nouilles au bceuf,Poulet,Porc)
14 Tom Yam Kung /Kai (Crevettes /Poulet a la citronelle )

15 Tom Kha Kai / Crevette (Poulet au lait de coco )

16 Tom Yam Tale (Fruits de Mer a la Citronelle)
***(Crevettes 28chf, Poulet 26¢hf

Salades

17 Salade Verte
18 Papaye verte

19 Mangue verte
20 Kung Pla (aux crevettes géantes a la citronelle)

** Meing Kham.,C un amuse-bouche thailandais compose(souvent de feuilles de bétal sauvage)

5 pcCs
2 pcs
2pCS
2PCS
3 pCS
3 pCS
3 pcs
4 pCs
4 pCS
4 pCs
4 pcCs

Entrée

14.--
15.--
16.--

16.--
18.--

Entrée

9.--
19.--
19.--
25.--

16.--

12.--
13.~-
13.--
12.-
13.--
13.--
13.--
12.--
12.--
12.--

Plat

26.--
28.--
28.--

28.--
28.--

Plat

26.--
26.--
35.--

graines de noix de coco grillée,cacahuetes,crevettes sechées, citron vert,piment et sauce surée-salée.

Tous les prix s'entendent en CHF TVA 8,1 % comprise



LES PLATS

Poulet
Diverses sauces a choix *

* Curry rouge, paneang, verte, massaman

Kai Kraprao (Sauté au basilic)

Kai PadMed Mamoung (Sauté au noix de cajou, Oignon,Poivron, spécialité maison)

Kai Pad King (sauté au gingembre,oignon,champignon)

Boeuf
Diverses sauces a choix *

* Curry rouge, paneang, verte, massaman

Neu Kraprao (Sauté au basilic)
Neu Pad King (Sauté au gingembre,Qignon,Champignon)
Neu Sab Kraprao (Haché au basilic )

Neu Yang (Salade épicé Filet de beeuf grillé (Thai)steak 200g)

( épicés thai échalotte, coriandre, menthe fraiche citron vert et riz torréfié)

Porc
Diverses sauces a choix *
* Curry rouge, paneang, verte, massaman

Moo sab Kraprao (Haché au basilic )
Moo Pad King (Sauté au gingembre,Oignon,Champignon)
Kho Moo Yang (Salade épicé de porc grillé Cou de Porc 200g)

( épicés thai échalotte, coriandre, menthe fraiche citron vert et riz torréfié)

Canard

Keang Ped Yang (Au curry rouge a l'ananas,raisins, Lychee)
Ped KraPrao (Sauté au basilic )
Ped Krob ( canard croustillant serv avec legumes, gengembre maring )

LaahPed (Salade canard épicés thai env. 200g )

( épicés thal échalotte, coriandre, menthe fraiche citron vert et riz torréfié)
*** Sauté au Basilic (Oignion,Piments,Poivron, Basilic)
*** Curry R, P, V avec Aubergine Thal,Pousess de Bambou,Courgette, Basilic )

#** Curry massaman Patate douce, cacahuétes,oignion )

Tous nos plats sont servis avec du riz nature
sSupplement pour les nouilles CHF 3.--

29,

30.--

29.--

29.--

29.--
29.--

39--

28.--

28.--
28.--
29.--

35.--
35.--
35.--

39.--
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LES PLATS

Fruits de mer

Crevettes sauces a choix *
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35.--
*Curry rouge, paneang, verte
Crevettesa l'ail 35.--
Crevettes sautees au curry jaune 35.--
Poisson a la vapeur, gingembre (Fillet) 35.--
A choix :Curry rouge, piment, basilic
Pla Neung King (Poisson a la vapeur, gingembre ) 46.--
Pla Laad prik (Poisson frit aux saurce piment) 20.46
Poisson entier 450-650¢g :

Végeétariens
Légumes sauteés (de la season) 18.--
Dok kanaa(Fleurs de kailan sautéees) 18.--
Pak-boong Pad(Liseron d'eau sauté "morning glorey") 25.--
Tous nos plats végétariens, a choix 25.--
Riz et nouilles

Nouilles de riz nature , Nouilles jaunes,Nouilles de MAMA 5.--
Riz gluant 6.--
Riz sauté aux crevettes 30.--
Riz sauté au poulet ou Porc 26.--
Riz sauté au boeuf 28.--
PAD THAI aux crevettes geantes 95 .-
PAD THAI au beceuf 29.--
PAD THAI au porc 28 ..
PAD THAI au poulet 28.--
PAD SE-EEW : Nouilles * fraiches "larg" saute bt

* A choix, beeuf, porc, poulet

Tous nos plats sont servis avec du riz nature
Supplément pour les nouilles CHF 3.--



