
D E N  A R T I E S TD E N  A R T I E S T
B R A S S E R I E  /  N I E U W P O O R T

BIEREN VAN ‘T VAT
 25 cl 33 cl 50 cl

Cristal 4,8% 2,80 3,50 5,00
Gouden Carolus Tripel 9,0%  5,00
Gouden Carolus Whisky Infused 11,0%  5,70
Grimbergen blond 6,7%  4,80
Affligem Tripel 8,5%  4,80
Paix Dieu 10,0% 5,50 6,50
Kriek Mort Subite (seizoen) 4,3% 3,70
Rodenbach 5,2% (seizoen) 4,00 5,00 6,50
St. Bernardus Abt 12  10%  5,70

TRAPPISTENBIEREN EN ABDIJBIEREN
Orval  6,2% 33 cl 5,90
Westmalle Tripel  9,5% 33 cl 5,50
Chimay Blauw  9,0% 33 cl 5,50
St. Bernardus Tripel  7,6% 33 cl 5,50
Paix Dieu Nova  6% 33 cl 5,00

STREEKBIEREN
Peerdevisscher Tripel  8,0% 33 cl 5,00
Papegaei  8,0% 33 cl 5,00
Zeevonk  7,2% 33 cl 5,00
Zeevonk Tripel 9% 33 cl 5,50
Jus De Mer blond  7,2% 33 cl 5,20

ALCOHOLVRIJE BIEREN EN
LAAG ALCOHOLGEHALTE

Affligem Blond  0,0% 33 cl 4,70
Carlsberg 00  0,0% 25 cl 3,50
Liefmans Fruitesse (met ijs)  0,5% 25 cl 3,70
Sportzot  0,0% 33 cl 4,70
Zeevonk blond  0,4% 33 cl 4,70

BIEREN IN FLES
Vedett  5,2% 33 cl 4,00
Duvel  8,0% 33 cl 5,00
Omer  8,0% 33 cl 5,00
Carlsberg  5,0% 25 cl 3,50
Cornet  8,5% 33 cl 5,00
Gouden Carolus Classic  8,5% 33 cl 5,00
Karmeliet Tripel   8,4% 33 cl 5,50
Brugse Zot  6% 33 cl 4,70
La Chouffe Blond  8,0% 33 cl 4,70
Kasteelbier rood  8,0% 33 cl 5,00
Frambozen Timmermans  4,0% 25 cl 4,00
Anosteké Blonde (N-FR) 33 cl 5,00

Food - Wines - Drinks - Dance
open vanaf 11u

keuken van 12u tot 22u
gesloten op dinsdag (buiten vakanties)

gezellig zonneterras   gratis speeltuin   privé parking

Kinderlaan 20 - 8620 Nieuwpoort
tel. 058 62 00 12

debartiest@gmail.com

Wij verzorgen ook uw feesten (tot 60 pers.):
communie, babyborrel, jubileum, personeelsfeest,...

Vraag ernaar

Van maandag tot vrijdag dagschotel

Vraag naar onze suggesties met aangepaste wijnen!

Onze keuken werkt met verse producten
waardoor eten klaarmaken tijd neemt.

Gelieve ons te verontschuldigen indien u even
moet wachten.

Wij bedienen u met de glimlach.
Bij allergieën, gelieve ons dit te melden,

wij helpen u graag verder.

Gelieve te betalen met de kaart.
1 rekening per tafel

Maximaal 4 verschillende gerechten per tafel
om de service maximaal te garanderen.

Team Den Artiest

FRISDRANKEN EN WATERS
Bru Bruis / Plat  25 cl 3,00
Bru Bruis / Plat  50 cl 5,00
Bru Bruis / Plat  1L 10,00
Coca-Cola 3,30
Coca-Cola Zero 3,30
Sprite 3,30
Fanta 3,30
Orangina 3,50
Ice Tea (regular - peach - green) 3,50
Oasis 3,50
Schweppes Tonic 3,50
Schweppes Agrum 3,50
Gini Lemon 3,50
Canada Dry Ginger Ale 3,50
Gerolsteiner Lite Citroen 3,80
Gerolsteiner Lite Orange 3,80

FRUITSAPPEN
Minute Maid Orange 3,40
Minute Maid Appel 3,40
Minute Maid Multivruchten 3,40
Tennisbal (sinaasappel en tonic) 6,50

WARME DRANKEN (ZONDER ALCOHOL)
Koffie 3,50
Koffie Deca 3,50
Espresso 3,70
Cappuccino met melkschuim 4,50
Cappuccino met slagroom 4,50
Koffie verkeerd 4,50
Latte Macchiato 5,00
Americano 3,50
Ristretto 3,30
Thee Natuur 3,50
Thee Rozenbottel 3,50
Thee Linde 3,50
Thee Munt 3,50
Thee Kamillebloemen 3,50
Thee Gember + citroen 4,00
Warme Callebout chocolademelk 100% puur 4,50
Warme Callebout chocolademelk 100% puur
met slagroom 5,00
Dagsoep 6,00

WARME DRANKEN MET ALCOHOL
Irish Coffee (Whisky) 10,00
Baileys Coffee (Baileys) 10,00
French Coffee (Grand Marnier) 10,00
Normand Coffee (Calvados) 10,00
Italian Coffee (Amaretto) 10,00
Flemish Coffee (Jenever) 10,00
Chouffe Coffee 8,00

APERITIEVEN / APERO

COCKTAILS
Maison 10,00

aperitief op basis van fruitsap en likeur van het huis

Sangria rood / wit 9,50
Aperol Spritz Royal, prosecco, soda, aperol 9,50
Limoncello Spritz, prosecco, soda, limoncello 9,50
Hugo, prosecco, soda, vlierbloesem 10,00
Martini Bellini, Martini prosecco, perzik 9,50
Negroni, campari, gin, vermout 12,00
Mojito, Bacardi, soda, rietsuiker, munt, limoen 12,00
Strawberry Mojito 11,00

Bacardi, soda, rietsuiker, munt, limoen, aardbei

Moscow Mule 12,00
Eristoff vodka, schweppes selection ginger beer,
rietsuiker, munt, limoen, citroensap

Lazy Red Cheeks 12,00
Eristoff vodka, framboos, violet, rietsuiker, limoen

Porn Star Martini 12,00
vodka, passievrucht, vanille, limoen

Amaretto Sour 12,00
Amaretto, citroensap, appelsiensap, suiker

Mai Thai 14,00
donkere rum, Triple Sec, limoen.......

CLASSICS
Picon witte wijn 10,00
Picon bier 9,50
Ricard 8,00
Pineau des Charentes 7,50
Campari orange / soda 9,50
Kirr 7,00
Porto rood / wit 7,00
Martini rood / wit 7,00

MOCKTAILS (ALCOHOLVRIJ)
Aperitef Den Artiest, aperitief op basis van fruitsap 8,00
Virgin Mojito 9,00
Schweppes Virgin Spritz 4,00
Ambrosia, guava, veenbessen, framboos, citroen 8,00
Virgin Moscow Mule 10,00

schweppes selection tonic & touch of lime, schweppes selection ginger 
beer, limoen, citroen

Gember + citroen, gember, citroen, soda, munt 8,00

BUBBELS
Kirr Royal 12,00
Cava glas 8,50
Cava 20 cl 13,00
Cava fles 34,00
Champagne fles 65,00

SPIRITS
Gin Bombay - premium schweppes tonic 13,00
Gin Hendricks - premium schweppes pink pepper tonic 15,00
Bacardi 8,50
Bacardi Reserva 9,00
Eristoff Wit 8,00
Jack Daniels 8,50
William Lawson 8,00
J&B 8,00
Gouden Carolus Single Malt 10,00
Supplement softdrinks +3,30

DRINKS   TAPAS   FINGERFOOD

TAPAS & FINGERFOOD
Calamares met verse tartaar 14,00
Mini loempia (6 st/10 st) 9,50/16,00
Kippenboutjes (6 st/10 st) 9,50/16,00
Mini kaaskroketten (6 st/10 st)  9,50/16,00
Mini garnaalkroketten (6 st/10 st) 12,00/18,00
Gefrituurde tongreepjes met peterselie,

citroen en verse tartaar 16,00
Portie olijven 8,00
Kippenspiesjes (10 st) 12,00
Asian fingerfood 18,00
Portie bitterballen met mosterd(6 st/10st) 10,00/17,00
Portie kaas 6,50
Portie salami 7,00
Portie mix 8,00
Rouille met toastjes 5,00
Warme camembert met brood 14,00



HUISWIJN
glas	 5,50
1/2 liter	 18,00
fles	 27,00  

WIT
Stone Forest Sauvignon Blanc - Zuid-Afrika
Silene Des Peyrals Chardonnay - Pays d’Oc
ROSÉ
Louis Blanc - Pays d’Oc
ROOD
Stone Forest Merlot - Zuid-Afrika
Silene Des Peyrals Merlot - Pays d’Oc

WITTE WIJNEN
	 37,5 cl	 75 cl
BELGIE
Entre Deux Monts Quatre Cépages		  38,00
Pinot Gris Kluisberg	 32,00

FRANKRIJK
Pouilly Fumé Gilles Chollet	 24,50	 49,00
Pinot Gris Turckheim	 20,50	 39,00
Domaine de la Vinconniere Muscadet	 19,00	 31,00
Sancerre La Chattelenie	 24,00	 48,00
Clos de la Placelière Muscadet	 20,00	 32,00

CALIFORNIA
wente Chardonnay		  35,00

ROSÉ WIJNEN
	 37,5 cl	 75 cl

Côte de Provence “M” De Minuty	 41,00
Summertime	 35,00

RODE WIJNEN
	 37,5 cl	 75 cl
FRANKRIJK
Chateau Vieille Tour La Rose Saint-Emilion
		  40,00
Chateau du Grand Barrail 1er côte de blayes
	 20,00	 34,00
Vacqueyras Clos de Cazeaux		  35,00
St. Nicolas Bourgueil Domaine du fondis	 35,00
Chateau de la Commanderie

Lalande de pomerol	 23,00	 45,00

ITALIE
Neropasso Originale Rosso Cantina Mabis	 38,00
I Muri Negroamora Puglia	 32,00

SPANJE
Altado Finca Fella Monastrell		  36,00

CHILI
Casa Silva Cabernet Sauvignon Carménère	 30,00

DESSERTS / AMBACHTELIJK IJS
Dame Blanche (100% Callebaut chocolade)	 11,50
Tarte Tatin met vanille-ijs en slagroom	 12,50
Coupe Vanille	 8,50
Coupe Brésilienne	 9,50
Coupe Advocaat	 12,50
Coupe met fruit	 10,00
Coupe aardbeien (seizoen)	 14,00
Kinderijsje (2 bollen + slagroom + snoepjes)	 8,00
Moelleux met vanille-ijs en slagroom	 10,00
Tiramisu met speculoos crumble	 8,50
Chocolademousse met Callebaut chocolade	 8,50
Crème brûlée	 8,50
Verse aardbeien met slagroom (seizoen)	 14,00
Coupe Colonel	 12,00
Verwenbordje	 15,50
Trio van sorbet	 10,00

SUPPLEMENTEN
slagroom	 1,50
boter	 1,50
ijs	 2,50
chocoladesaus	 2,50

DIGESTIEF
Irish / Baileys / French / Italian Coffee	 10,00
Amaretto	 8,50
Grand Marnier	 8,30
Baileys	 8,30
Cointreau	 8,00
Calvados	 9,30
Graanjenever Filliers	 4,30
Limoncello	 8,00
Cognac Otard	 9,80

PANNENKOEKEN 14U30 TOT 17U30

2 pannenkoeken
met suiker	 6,50
mikado	 9,00
met ijs	 8,50
met slagroom en fruit	 9,00
met confituur	 6,50
met aardbeien en slagroom (seizoen)	 12,00
met kandijsiroop	 7,00

Kinderpannenkoek (1 stuk)	 5,00

VOORGERECHTEN
Homemade garnaalkroketten (2 stuks)	 22,00
Homemade kaaskroketten (2 stuks)	  15,00 
Duo van homemade garnaalkroket

en kaaskroket	 20,00
Rundscarpaccio met rucola, zongedroogde

tomaatjes en truffelmayonaise	 19,00
Scampi look / room / diabolique / curry (6 st)	 22,00
Gerookte Noorse zalm met toast	 22,00
Verse dagsoep	 6,00

Deze gerechten worden geserveerd met brood

HOOFDGERECHTEN VLEES
Steak Angusbeef 280 gr	 28,00
Reuze Angus beef brochette	 32,00
Big Cheese Burger Black Angus	 24,00
Big Burger Black Angus	 23,00
Gekarameliseerde ribbetjes	 24,00
Gemarineerde ribbetjes	 24,00
Rundscarpaccio met rucola, zongedroogde

tomaatjes en truffelmayonaise	 25,00
Filet americain à la minute	 26,00
Rib eye wit blauw  400gr	 37,00
Côte à l’os wit blauw (bestellen per 2 pers.  ±1,2 kg)

met warme groentjes	 37,50pp
Halve hoeve kip krokant gebakken	 20,00

Deze gerechten worden geserveerd met
frietjes en een fris slaatje.

HOOFDGERECHTEN VIS
Vittelo tonnato, rucola, kappertjes,

tonijndressing	 26,00
Huisbereid vispannetje met witte wijnsaus	 29,00
Slibtongetjes Meunière (3 stuks)	 dagprijs
Homemade garnaalkroketten (3 stuks)	 28,00
Homemade kaaskroketten (3 stuks)	 20,00 
Gegrilde scampi look / room / diabolique / curry

met tagliatelli (9 st)	 28,00
Gefrituurde tongreepjes met citroen,

peterselie en verse tartaarsaus	 26,00
Gegrilde gamba’s (6 st) met verse tartaarsaus	 34,00

Deze gerechten worden geserveerd met frietjes of puree.

SUPPLEMENTEN
Extra frietjes	 3,50
Kroketten (4 st)	 3,50
Puree	 3,00
Extra bord	 2,00
Mayonaise / Ketchup	 2,00
Extra salade	 4,00
Saus:	 3,00
peper, champignon, bearnaise, provencaalse, roquefort
Verse tartaarsaus	 3,80

WIJNEN

FOOD

ONZE SPECIALITEITEN
Homemade stoofvlees bereid met Gouden

Carolusbier met fris slaatje en frietjes	 23,00

Vol-au-vent “Dierendoncks style” Hoevekip	 24,00

Menu cote à l’os (2 pers.)	 prijs per persoon: 50,00
aperitief maison
cote à l’os met warme groentjes, frietjes en slaatje
irish coffee of dame blanche

Onze welbekende bouillabaisse	 34,00
gamba’s, scampi, langoustine, tongrol, kabeljauw, rouille,
toastjes, gruyere

Salade Artiest	 28,00
gamba’s, scampi, gerookte zalm, vissalade, langoustine, sausje, 
salade

Thais stoofpotje met kip	 25,00
coco, koriander, courgette, tagliatelle, groene curry, limoen

Thais stoofpotje met scampi	 28,00
coco, koriander, courgette, tagliatelle, groene curry, limoen

MOSSELEN (SEIZOEN)
zie suggestiebord
SALADES :  zie suggestiebord

SNACKS / PASTA’S
Pizza Margarita	 14,00
Pizza Peperoni	 18,00
Pizza Bolognese	 18,00
Pizza Hawaï	 18,00
Spaghetti bolognaise	 18,00
Spaghetti carbonara	 19,00
Homemade lasagna bolognaise	 19,00
Tagliatelle gerookte zalm

en kruidig roomsausje	 26,00

KID’S CORNER (-12 JAAR)
Kindersteak + frietjes	 20,00
Kids stoofvlees + frietjes	 14,00
Kids vol au vent + frietjes	 13,00
Garnaalkroket (1 st) + frietjes	 15,00
Kaaskroket (1 st) + frietjes	 12,00
Kids ribbetjes + frietjes	 16,00
Spaghetti bolognaise	 13,00
Kipfilet met kroketjes (3 st) en appelmoes	 16,00
Home made lasagna	 14,00
Hamburger + frietjes	 14,00
Hamburger met kaas + frietjes	 15,00
Gefrituurde tongreepjes met tartaarsaus

en citroen + frietjes	 17,00

Extra bordje met couvert	 5,00
Extra frietjes	 3,50
Extra mayonaise / ketchup / joppiesaus	 2,00


