Kakaosuz Cikolata

Tarimdan formilasyona dogru sessiz gecis

Cikolata genellikle tadi, mensei ve Uretim teknigi acisindan ele alinir. Ancak tim
bunlarin altinda daha temel bir konu yatmaktadir: nasil tretildigi ve degerinin
nereden geldigi.

Mondelez'in Celleste Bio ile ortaklasa yaptigl son duyuru, Grdn gelistirmenin
Otesine gecen bir donusimu isaret ediyor. Bu, cikolatanin kendisinin yeniden
tanimlanmasina isaret ediyor — yetistirilen ve islenen bir seyden, tasarlanmis ve
kontrol edilen bir seye.

Bu yaz, “Dinyayi cikolatadan kurtarmaya gerek yok” baslikli yazinin planlanan
devami degildi. Ancak sektdrdeki gelismeler, konuyu yeniden sekillendirdi.

Asagida, nelerin degistigini ve nelerin tehlikede olabilecegini anlamaya yonelik
bir girisim yer aliyor.

Mondelez, cikolatadaki kakaonun roltndn bir kismini, Celleste Bio ile birlikte
gelistirilen laboratuvarda dretilen bir alternatifle degistirme planlarini aciklad.
Gerekce tanidik: surdurulebilirlik, dayaniklilik, ilerleme. Ancak bu séylemin
altinda, bozuk bir sistemi diizeltmekten tamamen ondan uzaklasmaya dogru
daha temel bir dontsum yatiyor. Cikolata, tUm sanayilesmesine ragmen,
topraga, tarima ve insanlara bagli kalmistir; bu hamle, bu bagi koparmaya
baslyor ve cikolatayi yetistirilip islenen bir sey olarak degil, mthendislikle
uretilmis ve sahiplenilmis bir sey olarak yeniden tanimliyor-.

Bu déntsumle ilgili anlati 6zenle kurgulanmigtir. Laboratuvarda tretilen kakao
yagl, iklim istikrarsizligina, degisken tedarik zincirlerine ve kakao tretiminin
kirlganhigina bir yanit olarak konumlandiriimaktadir. Bu baskilar gercektir ve
goz ardi edilmemelidir. Ancak bu teknolojiyi bir coziim olarak sunmak, sorunun
kendisini yeniden tanimlamak anlamina gelir — cikolatayi, kdktinden ele alinmasi
gereken bir tarim, ekonomi ve sorumluluk sistemi olarak degil, etrafinda
muhendislik yapilabilecek bir malzeme kithgi olarak ele almak anlamina gelir.

Cikolata bir formdl degildir. iklim, toprak ve onu yetistirenlerin kararlariyla
sekillenen bir agacla baslar. Karakteri, ekstrakte edilmez, fermente etme,
kurutma, kavurma ve rafine etme strecleri araciligiyla gelistirilir; her asama
hem risk hem de niyet tasir. Lezzet tek basina var olmaz; bu surecler
zincirinden, teknik kadar yerden de ortaya cikar. Cikolatayi bir dizi islevsel



bilesene indirgemek, onu tamamen yanls anlamaktir. Cikolata sadece bir Grin
degildir; bilgi, emek ve cevrenin birlesiminden olusan bir sistemdir.

Bu degisimi hakl cikarmak icin kullanilan istikrarsizlik, tek basina ortaya
cikmamistir. Zamanla inga edilmistir. Bu, bir meta olarak kakao tzerinde
surdirdlen baskinin sonucudur — fiyatlarin dismesi, gticin konsolidasyonu ve
menge yerinde degerin kademeli olarak erimesi. Bunlar, biytk 6lcide su anda
kendilerini yenilikci olarak konumlandiran sirketler tarafindan sekillendirilen
yapisal kosullardir. Bu sistemin sonuclariyla karsi karsiya kalanlar icin sunulan
secenek reform degil, ikame etmektir. Topragi ve gecim kaynaklarini sirdiren
bir tedarik zincirini yeniden inga etmek yerine, Uretim yeniden
merkezlestirilirken, kontrol konsolide edilirken ve sorumluluk sessizce ortadan
kaldiriirken, bu zincirin tamamen atlanilimasi riski vardir.

Bu degisimin sonuclari teorik degildir. Kakaonun mense yerinde degeri ortadan
kaldirldiginda, bu deger yok olmaz; yer degistirir. Zaten dar marjlaria calisan
ciftciler, nihai Grinden daha da uzaklastirilir ya da tamamen cikarilir. Bolge,
cesitlilik ve isleme gore sekillenen kakaonun cesitliligi, lezzetin artik
kesfedilmedigi, ancak belirlendigi bir tekdizelige indirgenme riskiyle karsi
karsiyadir. Cikolata da, yeri ve mevsimi yansitan bir seyden, formulasyon ve
kontrolle tanimlanan bir seye donismeye baglar. istikrar kazanimi, topraga,
zanaata ve cikolatayt mimkin kilan insanlara olan bagin kopmasi pahasina
gerceklesebilir.

Bu durum, gidanin ve icindeki degerin nihayetinde kime ait oldugu konusunda
daha genis bir soruyu giindeme getirir. Uretim topraktan koparildiginda ve
kontrollU bir stirece indirgendiginde, sadece bir seyin nasil yapildig degil,
Uzerinde kimin gic sahibi oldugu da degisir. Tarim istege bagl hale gelir; yer
onemsiz hale gelir. Onun yerine fikri mulkiyet, altyapi ve kontrol ile tanimlanan
bir sistem gelir — her yerde isleyebilen, ancak cok az kisiye ait olan bir sistem.
Bu durum cikolataya 6zgii degildir. Uretimin topraktan giderek kopup kontrollii
ortamlara tasindigl gida sektdrinde de benzer degisimler ortaya cikmaktadir.
ilerleme sdylemi bunu genellikle kacinilmaz bir durum olarak sunar. Oysa
gercekte bu, neyi — ve kimi — geride birakmaya razi oldugumuzla ilgili bir
tercihtir.

Dunyanin cikolatadan kurtariimasina gerek yok. Cikolatanin nasil tretildigine
dair durustluge ve onu sekillendiren sistemlerle yuzlesme istegine ihtiyaci var.
Kakaoyu daha istikrarl bir seyle degistirmek bu gerilimleri cozmez — bizi
onlardan uzaklastirir. Burada stz konusu olan sadece bir malzeme degil, bir



iliskidir: toprak ile Grun arasindaki, tretici ile hammadde arasindaki, gida
yetistirenler ile bundan kar edenler arasindaki iliski. Cikolatanin bir gelecegi
olmasi icin laboratuvarda yeniden icat edilimesine gerek yoktur. Zaten oldugu
haliyle, dogru ve tam olarak deger verilmesi gerekir.



