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SUELO
Franco-anoso sobr
roca madr granitica con
presencia de esquistos.

Soil. Sand, silt and grel

over a subsoil o&gite ock.
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UVA
100% Treixadura.

Grapesl10%TreixadiaL.

PRESENRCION

Botella de 75 cl

Presentation

750 ml bottles.

Caja de 6 botellas

Cases of 6 bottles.

AERRL

AL 1]/

ELABORACION :
Fermentacion tradicional enf
deposito de aeemaxidable
a 18° C, crianza s@blias 2 :
meses. :

Winemaking.Traditional
fementation in stainless stegl

vats at 18° C, aged on Iees;’z
months. :

TEMPERATURA
DE SER/ICIO
8-10° C.

Suggested\dag tempature
8-10° C.

VINA COSTEIRA
+34 988 477 210 - wweosteira.es
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GASTRONOMIA
Estevinoarmonizaontodo
tipo de pescados y mariscos,

incluso muestra buenmari-
daje con carnes blancas.

Pairing. 7his wine pairs with
all types of fish and seafood,
and een with white meats.




