
Crema de espárragos

Ostras Gratinadas
o

Foie gras mi-cuit de pato, jamón de pato, higo

Confit de pato, salsa de naranja, gratín de patatas
o

Salmón a la plancha, salsa bearnesa, gratín de patatas

Cannolo siciliano
o

Pavlova «by L'Étiquette», merengue, nata, salsa frutos rojos 

Menú San Valentín
RESTAURANTE L’ETIQUETTE

S E G U N D A  E N T R A D A

Sorbete Refrescante
P L A T O  P R I N C I P A L

P O S T R E

Precio: 48 euros por persona

+34966885849          restauranteletiquette@gmail.com

Menú disponible del 9 al 15 de febrero 2026

Del 9 al 15 de febrero 2026

P R I M E R A  E N T R A D A



Creamy asparagus soup 

Oyster gratin
or

Duck Foie Gras mi-cuit, duck ham, fig

Duck confit, orange sauce, potatoes au gratin
or

Grilled salmon, bearnaise sauce, potatoes au gratin

Sicilian cannolo
or

Pavlova «by L'Étiquette», meringue, whipped cream, red fruit coulis 

Valentine’s Week Menu
RESTAURANTE L’ETIQUETTE

S E C O N D  S T A R T E R

Refreshing Sorbet
M A I N  D I S H

D E S S E R T

Price: 48 euros per person

+34966885849          restauranteletiquette@gmail.com

Menu available from 9 to 15 february 2026

From 9 to 15 february 2026

F I R S T  S T A R T E R



Crème d’asperges 

Huîtres gratinées
ou

Foie Gras de canard mi-cuit, jambon de magret de canard, figue

Confit de canard, sauce à l’orange, gratin de pomme de terre
ou

Saumon grillé, sauce béarnaise, gratin de pomme de terre

Cannolo Sicilien
ou

Pavlova «by L'Étiquette», meringue, chantilly, coulis de fruits rouges 

Menu Saint Valentin
RESTAURANT L’ETIQUETTE

D E U X I È M E  E N T R É E

Trou Normand
P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

Prix: 48 euros par personne

+34966885849          restauranteletiquette@gmail.com

Menu disponible du 9 au 15 février 2026

Du 9 au 15 février 2026

P R E M I È R E  E N T R É E


