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PARA TAPEAR/COMPARTIR

Plato de jamon serrano

Acompanado de pan tumaca....cuuueeeeeiiiiiieieeiiiaieeeennnnanns 28.000
t
Bombones de salmén ahumado $
Rollitos de salmdén ahumado con queso cremoso /
sobre cama de: rugula y'queso PAKMESAN0 . .uvedlionsiersomsseseomss 29.000 -

Croquetas de Jamodn Serrano

Cremosa salsa bechamel con jamén serrano,
coulis de: maracuya y CUrCUmMaz s mi s ey 24.000

Croquetas de mariscos

Exquisita combinacion de pulpo, camardon y
anillos de calamar con salsa tartara (Sujeto a disponibilidad)....ueevueeeunennn. 29.500

Queso asado al estilo mediterraneo
Con tomates secos y reduccién balsdmica.......ccceeuuerunnnnn. 24.000

o - I L L T —— 16.000

Patatas torete
Con salsa a los cuatro quesos y tocineta ahumada crujiente......... 23.500




PARA TAPEAR/COMPARTIR

Montaditos con jamodn serrano, burratay

cebolla caramelizada
Acompanados de ensalada de rigula y tomate Cherry.....c..c.eu... 29.000

Camarones al ajillo

Camarones con aceite de oliva, ajo y perejil
(Si prefieres picantitos comunicaselo a nuestro equipo)........c.u..... 28.500

Calamares a la andaluza

Crujientes anillos de calamar rebozados
y fritos acompanados con salsa alioli ......cceevvnnnn... 24.500

Pulpo a la gallega o al ajillo

Con aceite de oliva y pimentén dulce de la Vera
0 con aceite de oliva, ajo y perejil voeeeeeeeeeeeiiieienrinnnrereeeesnnnnes 29.500

Carpaccio de pulpo

con cremoso de perejil...cccceiieiennen.n. 32.000
eu0 Almejas a la marinera
L Cafilllinog blanco.. . X . 22.000
yo Langostinos al ajillo
Nue Acompafados con taquitos de jamén serrano..........c.ceeuenene. 48.000
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Nuevo

PAELLAS

Paella de verduras......cocoovveiiiiiannnnnn.n. 32.000

Paella de carnes
Con cerdo, pollo, res y chorizo espanol.....ccceecanevvasesonsnse 36.000

Paella mixta con crujiente de jamoén serrano
Con cerdo, pollo, frutos del mar y crujiente de jamoén serrano ............. 39.000

Paella “El bosque”
Cebolla caramelizada, cerdo iberico confitado en licor de hierbas

con toques de naranja Yy UChUVES s 38.000

Paella de mariscos
Con surtido.de MariSCos v vvmmmmess e 41.000

Paella al vino con costillas y chorizo

Preparacion de arroz basada en una receta tradicional
de la abuela con costillas bien tiernas
mediante coccion lenta y Chorizo...coovvevuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieans 40.500

Paella VIP Ibiza
Armoniosa combinacion de mejillones verdes y colas de langosta

(Se aconseja maridar con nuestro coctel El Olivo).cccceiuiiiviiiniininiineinnnnnnens 88.500
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PAELLAS

Arroz negro
Con tinta de calamar, camarones, anillos de calamar

VIPUlRito baby.. ool mm L5 2 Tl ek 42.500
Paella “El olivo”

Con pulpitos baby, camarones y langostinoS......cccovvviiveenn... 49.000
Paellade pulpo.......cooviiiiiiiiiiiie, 99.500
Paella de langosta.........cccoeiiiiiiiiiiiiiiice e 86.000

(sujeto a disponibilidad)

Arroz caldoso con mariscos
Con frutos del mar ..oo.iieeieiiiiiiiiiiiiiiiiiaeennnnns 42.500

Arroz caldoso c@MPBIPEE...............c.00 000 e chavenssins 91.500

Arroz caldoso negro con mariscos
Con tinta de calamar y frutos del mar.............c........ 44.500




CARHKES

Albdéndigas en salsa espaifiola
Con patatas fritas caseras en cubos.....c.ccccivvineinennn. 29.500

Costillas al vino
preparadas en coccion lenta, acompanadas de emulsion
de patata y ensalada de rugula y tomate Cherry. i s 39.500

Puntas de solomillo albardado

envuelto en tocineta con queso brie coronado con cebolla
caramelizada acompafado de emulsion de patata

y la iiariposa ide. El OliVoismsmssmnmmmmemmmaasimassssss 42.000

Estofado de rabo de toro N
Deliciosa preparacién al vino en coccién lenta.......... 41.000
sujeto a disponibilidad




K
HICADOS

Zarzuela de mariscos
Elaboracion tradicional con intenso sabor a mary

surtido de mariscos en su punto justo de jugosidad

Salmén a la plancha

Acompafiado de la mariposa el Olivo y
emulsion de patata

Salmodn en papillote
Salmén cocinado en su propio jugo con cama de
verduras y naranja

Caldereta de salmodn

Salmén con salsa de mariscos y frutos del mar
acompafado con emulsion de patata

y la mariposa de el Olivo
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POLPO

Pulpo a la flamenca
Pulpo a la parrilla acompafiado de emulsién de patata....... 94.000

Pulpo a la gallega o al ajillo

Pulpo cqndpimentén de la Vera o al ajillo con aceite de oliva
acompafiado de emulsion de patata ......cooovvvieeeeeeeiiiiieeeeeeeanans 94.000

Pulpo al pisto manchego
Pulpo con preparacion de verduras y salsa de tomate casera.......... 94.000



Pt $TetS

Espaguetis con salsa marineray
verbena de mariscos

Espaguetis con pulpo

Espaguetis el Olivo

Espaguetis con camarones, champifones, langostinos,
aceite de oliva y pimienta coronados con burrata...

es un deleite para tus sentidos en suavidad

e intensidad de sabor. (Si lo deseas sin burrata

Ecnamunotic rom calens marinara v



MENU INFANTIL

Nuggets
Con patatas fritas caseras €n cubOS....covveevvviiiniinnannn, 15.500

POSTRES

%+ Tarta de queso al estilo El Olivo
%, Tarta horneada con exquisito y cremoso sabor a queso

con una suave mermelada de maracuya y cdrcuma.............. 14.500
Nuevd Tarta de trufa aromatizada al ron................. 15.500
Nuevo Cupcake de limén con lemon curd...........coooi 14.500

EXPreS0...cccvvveiiiiieeeeiiieeanennnnn. 4.500
AR O CANO, s i s s 4.000




BEBIDAS

£, Sangria roja tradicional espafiola larra 66.000 Copa 16.000

Vino tinto, gaseosa, manzana roja, naranja, limon y el toque de nuestra casa

Sangria Lambrusco Jarra 78.900
Vino lambrusco rosado, lychees, zumo de naranja y el toque de nuestra casa
Sangria blanca Jarra 66.000 Copa 16.000

Vino blanco, gaseosa, limon, naranja, manzana y el toque de nuestra casa

Tinto de verano tradicional Jarra 56.000 Copa 14.500

Si desea llevar una botella de Sangria roja tradicional a su casa 46.000




VINOS PE LA CASA VINOS TINTOS

TINTO Cabernet Sauvignon
Vino de temporada Botella 12.000 Botella 79.000

BLANCO
Vino de temporada Botella 12.000 Merlot Botella 79.000
VINOS POR COPA

Copa de vino tinto 16.000 Malbec Botella 79.000
Copa de vino blanco 16.000

ESPANA
D.0 RIOJA

Marqués de Riscal Tempranillo ... Botella 84.000

Arienzo by Marqués de Riscal Crianza........ Botella 98.000

Ardo by Marqués de Riscal.................. Botella 82.000
Beronia crianza ................coevvenn... Botella 88.000
Beronia ReServa ......cccoooeivieeeeiiaeeanen.. Botella 149.000

D.0 RIBERA DEL DUERO
Protos Roble.............. Botella 108.000

VINOS LAMBRUSCOS

Lambrusco Rosado...........ccvvvveeuneiin. Botella 74.000

ESPUMOSOS

Espumoso, cava, champagne....... Botella 129.900



CERVEZAS

TR S R—— 6.000

Club Colombia Dorada y Roja........ 6.000
(@0 1 o} 1 - [P RN D — 10.000
MICHELADAS

Michelada tradicional...........cooovviviiiiin... +1.800

GASEOSAS

Coca cola, coca cola zero,
Sprite, quatro, soda schweppes,

tamarindo, ginger..............ooiiiiiiiiiin. 9.000
Agua mineral sin gas............ 9.000
AQua CON gas .......cccvvnevnnnnnn. 9.000

Hatsu......ocovveviaenn.. 1.500



EL GINTONIC 4 TU GUST O
BOTANICOS

(escoge por cortesia de la casa tres botanicos)
Cardamomo, estrella de anis, clavos de olor,

canela en rama, pimienta de Jamaica, flor de Jamaica y
pimienta en grano.

GINEBRA
= e e e e . 24.000
Bombay Saphire........cccoooeiiiiiiiiiiiiiiieeeeee 21.000
BUll DO onsssmummmmmsmsumssmmssaes: 22.000
TANQUEIAY ..o 21.000

AGUAS TONICAS




WHISKY

Old Parr 12 @afioS.......ccccovvveeiiieeaennnn.. 19.000
ChIVaS 18 A0S wivmssnsimsiEs i 25.000
Buchanans 48 afos w. s 25.000
Buechanan s 42 ano8.coamsimivas 19.000
Johnnie Walker Red Label... e 11.000
Johnnie Walker Black Label................... 19.900
Jack Daniel s NO 7. smmmminnnens s 24.000
Pampero aniversario.......................... 19.500
Zacapa Ambar 12 afios.........cooeeiiiiiiiii 16.500
PATEE B0 BTN oo issssmissss 23.000
Viejo de Caldas 8 aiWos.wwms e 14.000
Viejo de Caldas 12 afi0S.............ceevveinnennnnn.n. 16.000
Media Viejo de Caldas 5 afios................... 62.000
Media Viejo de Caldas Tradicional............ 92.000
Reserva de Don Julio Reposado.............. 28.000
Patron reposado. . s 29.900
AGUARDIENTE
Media botella.............o.coeiiiiiiiiiiiiiiee 44.000
VERMOUTH
Vermouth rojo............coooeiiiiiini.. 18.000
Vermouvth blaneo. ... oo 18.000

Vermouth rojo reserva.............coeeveeneennn.. 22.000



JES0 DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. PROHIBASE EL

HAPPY Harpy

E DRINKING DRINKING
COCKTAILS

i\ El Olivo
Vino blanco, Vermouth blanco
y el secreto de la casa

Salvador Dali 23.000

Participante en el Cocktail tour 2019.
Cocktail elaborado con Vino Rioja,

“ Vermouth rojo, naranja, limén
y el toque de la casa.

A MENORES DE EDAD.

SALVABG@R DAI]

Vino espanol la Rioja
Yzaguirre Vermouth & &

Almibar de |la casa . :
Jugo de naranjay IiméF
Vodka Smirnoff o &

COCKTAIL




#yocomienelolivo

3R is;v%sm;'csd% @ @ elolivocerritos

“Advertencia propina: Se informa a los consumidores que este
establecimiento de comercio sugiere a sus clientes una propina

correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podra ser
aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su
valoracién del servicio prestado.
Al momento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo
atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura
o indiquele el valor que quiere dar como propina.

En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por
concepto de propina se destinan y se reparten el 100% entre
los trabajadores del area de servicio.

En caso de que tenga algun incoveniente con el cobro de la propina,
comuniquese con la linea exclusiva dispuesta en Bogota
para atender las inquietudes’sobre el tema: 6 513240 o a la Linea
de Atencién al Ciudadano de la Superintendencia de Industria y
Comercio: 5 920400 en Bogota o para el resto del pais
linea gratuita nacional: 0180000 910165, para que radique su queja.



