Y Marques ) © origin
Sinai Oaxaca
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Productores de Maguey San Dionisio
y Mezcal de San Dionisio Ocotepec
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Description
Le Mezcal Sinai est un mezcal @ Cont Net
certifié biologique et 750ml
biodynamique congu en utilisant
des pratiques durables. Il est R s .
produit par la famille Martinez de Distillation
la communauté de San Dionisio Double

Ocotepec. En raison de ses nobles
caractéristiques organoleptiques,
c'est un mezcal idéal a déguster

pur.
Notes de Dégustation
<® Cristallin
{N Agrumé et Herbacé
IHL
@ Fruité avec une
rétro-olfaction
légerement fumée
S [] code saQ
SR = 5271585

Prix et Distinctions
Concours mondial de
spiritueux de San Francisco
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