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CHILAQUILES VERDES 0 ROJOS
OMELET

MOLLETES QUESOY LONGANIZA
MOLLETES QUESOY JAMON
MOLLETES QUESO Y FRIJOL
HUEV0S CON UAMON
HUEV0S CON LONGANIZA
HUEVO CON TOCINO
HUEVO CON SALCHICHA
HUEV0S DIVORCIADOS
HUEV0S A LA MEXICANA
HUEV0S RANCHEROS
HUEV0S AL ALBANIL
SINCRONIZADA

HUEVOS BENEDICTINOS earrita especiaL
HUEV0S MOTULENOS
APORREADILLO VERDE 0 ROVO
HOT CAKES incLuyen: HuEvo, yamoN o Tocino
ENCHILADAS DE POLLO VERDES 0 ROUAS
TECOLOTES
TORTA DE CHILAQUILES vcLuye: Huevo o poLLo
ENCHILADAS SUIZAS
PAN TOSTADO CON GUACAMOLE 1weuve: huevos
TAMPIQUENA - 4130
CECINA - %150




INCLUYE AGUITA 0 LIMONADA

SALCHIPULPOS 70
NUGGETS 70
FILETE EMPANIZADO 0 MANTEQUILLA 65
BANDERILLAS 70
AGUACHILE DE SALCHICHA 80
COCTEL DE CAMARON BAgY" 70
CAMARONES EMPANIZADOS 0 MANTEQUILLA® 105
PECHUGA DE POLLO EMPANIZADA 0 PLANCHA 60
QUESADILLAS™ 0RDEN DE 3 PIEZAS 70
PASTA CON CAMARON" 65



4 Tostadas de atun sellado

%1 Aguachile de camaron : )

'8 Rebosados Aguachile de camaron Callo de hacha

8 Camarones al gusto Camaron cocido Mango
Medallon de atun Pepino

(ajillo, mojo, diabla, zarandeados)
Cebolla morada

4 Pescadillas

1 Ceviche de camaron para 4 personas Pulptl:: da o sl N :

2 Mojarras al gusto(ajillo, mojo o diabla) Ensalada ae surimi ar.a’n.la
Aguacate Ostion

i

— —

o -
e R e e =T — e "
= - = e o B — L — = o H
s = T e - - i e
e o S e e O e, e

"

g -

e e X e e e W e TS

PERS. APROX

- e =
R

- .
.- -
o

2 Mojarras al gusto PERS. APROX 2 gobernador de camaron
9 Camarones al gusto 2 pescadillas
3 Pescadillas 4 rebosados

Papas a la francesa

Aguachile de camaron

. Papas a la francesa
. Aguachile de camaron

REINA SELECTA Ot s220

12 ostiones mamalones , con nuestro
rasurado especial, camarony ag uacate
Arrachera, camaron pulpo, pollo, cecina,

TUSTlTUSTADAS chistorra, queso afiejo, nopal, salsa, 3gUacate

Ceviche de camaron en cama de tostitos
Aguacatey zanahoria

COCTEL Jltesnstt” 419

y 1 It de coctel de camaron
1tostada de aguachile de camaron a
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